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ONSOz

Insanlik tarihinde Neolitik Doénem’in 6nemli buluntu :yerleriy: dlk
medeniyetlerin ve dolayisiyla kiiltiirlerin hayat buldugu en oOnemli:cografya
Mezopotamya Cografyasi’dir. Urfa, Mezopotamya Cografyasi’nin-ikadim
sehirlerinden birisidir. Kadim kentlerin tipik ozelliklerinden birisi de.siiphesiz ki,
tipki insan gibi kimlik ve sembollere sahip olmalaridur. Iste Urfa’mn simgesi haline
gelen, mutfagmda genis bir yer tutan ve yore halkmin damak tatlarmin basida [sot
gelmektedir. Bu caligmanmn hemen girisinde de motto olarak verildigi gibi,
Tiirkiye’de Isot’un Urfa ile dzdeslestigi artik su gdtiirmez bir gergekliktir:Nasil
ki, Malatya kaysisiyla, Amasya elmasiyla, Mardin kiraziyla, Anamur _muzuyla,
Diyarbakr karpuzuyla biliniyorsa, Urfa da Isotw’ yla bilinir Ve Isotu yla
meshurdur. .

Son yillarda Sanlrfa ilinde sulu tarim alanlarinin artmas1y1ai»;-_lsot‘; tarlm
alanlar1 geniglemis ve bircok Geleneksel Urfa Yemekleri’nin vazgecilinezinin
otesine gecerek Urfa ile 6zdeslesmis Urfa Isotu, ticari amagh bir iiriin olarak énem
kazanmis ve kazanmaya da devam etmektedir. Urfa Isotu, Urfa igin sadece bir
baharat degil, ayn1 zamanda, Urfa kiiltiirii ile 6zdeslesmis ve kendine 6zgii aromasi
ile Tiirkiye’de marka olmus Urfa’min en 6nemli sembollerinden bir tanesidir.

Giiniimiizde, Tiirkiye’de, Urfa’nmn en belirgin markas1 olmug Urfa Isotu hak
ettigi yerde degildir ve bircok acidan iyilestirilmesi gereken sorunlarn
bulunmaktadir. Iste gelinen noktada Isot’un sadece Tiirkiye’de degil, aymi
zamanda, diinyada da olmas1 gereken yerde olabilmesi igin geleneksel dzelliklerini
kaybetmeden ve hijyenik bir sekilde iiretilip markalagtirilmas1 gerektigi sonucu
cikmaktadr. Boylelikle, bir taraftan bunu gerceklestirmek, diger taraftan da
dezavantajli kadinlar1 bilinglendirerek kurumsal bir sekilde Isot’un firetilip
gelistirilmesini saglamak ve en azindan bunun 6niinii agmak gerekmektedir.

Tam da bu baglamda, bu amaca hizmet edebilmek i¢in, “Kadin Ellerle
Evsel Uretimi Gelistirme Projesi” hazmlanmaya karar verilmis ve gesitli
kurumlarin destegiyle bu proje hayata gecirilmistir. Proje kapsaminda 30
dezavantajli kadina basta hijyen ve is giivenligi olmak iizere ¢esitli egitimler
verildikten sonra Isot iiretim asamasina gegilmis ve evsel iiretim biciminde ama
¢ok daha hijyenik kosullarda Isot iiretimine baglanmistir. Yiiriitiiciiligiinii Harran



Universitesi’nin yaptig1 bu projenin ana finansorii ise GAP Bolge Kalkinma
Idaresi Bagkanhifi olmugtur. Bununla birlikte, kursiyerlere maddi destek
baglaminda cep harghfmi saglayan kurum Tiirkiye s Kurumu Sanlturfa II
Miidiirligi, egitim ortamim1 Sanlmrfa Teknokent ve egitimler ise Sanlmrfa
Haliliye Halk Egitim Miidiirliigii ile Eyyiibiye Halk Egitim Miidiirliigli tarafindan
verilmisgtir.

Oncelikle sosyal sorumluluk diizeyi yiiksek olan “Kadin Ellerle Evsel
Uretimi Gelistirme Projesi”ne direkt ve endirekt destek vererek katki sunan tiim
’kurumlara ve bu kurumlarin temsilcilerine tesekkiir ederim. Ayrica hem projeye
hem de bu galismamn hazirlanip yayimnlanmasma destek sunan basta Prof. Dr.
Hasan Vardin’e, Recep Baydemir’e, Serap Aksoy’a, Ogrt. Gor. Sabri
Kiirk¢iioghi’na, Tuba Cameli’ne, Asli Tokgdz’e, Ramazan Aygat’a, Murat Ding’e
ve A. Izzeddin Karabulut’a olmak iizere Ogrt. Gor. Feray Kabalc1 Bucak’a, Kemal
Vufal Tarlan’a, Selvi Oztiirk’e, Asuman Yazmac1’ya, Leyla Ezberci’ye, Onur
Kapakl1’ya ve Ilknur Haydaroglu’na sonsuz tesekkiirlerimi sunarim.

Son olarak bu projenin varlik nedeni ve emektar1 yararlanici kadinlari olan
Bahar Seyarci’ya, Zeliha Anmak’a, Sabriye Kahraman’a, Fehime Ozdemir’e,
Emine Y1lmaz’a, Emine Siirek’e, Meryem Seyarci’ya, Miizeyyen Siirek’e, Tiirkan
Tas’a, Aslthan Tagdemir’e, Aygiil Sucu’ya, Emine Anmak’a, Hatice Sucu’ya,
Ismet Tahtas1z’a ve Hatice Giineri’ye tesekkiirlerimi ve siikranlarmm sunarim.

Prof. Dr. Sedat BENEK
Ekim-2019
Sanlurfa
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BiRKAC URFA (iSOT) MANISi
Isot attim firina
Yedim getti karina
Bogiin béle savusdi
Allah Kerim yarina
Isotlar cuval cuval
Begen de birini al
Aman dcele etme
Bu gece de bizde kal
Isotlar kaplarmizi
Yakt yandwd: bizi
Sen Urfa'dan gideli
Uregim doldu siz1
Isot biser atasta
Bekliyenler telagta
Duydum seni vermisler
Hemi de bu geng¢ yasta
Isot damda serili
Ifagh ve irili
Seni sevdim seveli
Bahtim tuzak bﬁih‘i
Isot ayiklayanda
Ayran yayriklayanda
Kalbime ac1 diiger
Seni sayiklayanda
Tarlaya isot ektim
Alin terimi doktiim
Yar ben seni yiiziden
Bi bilsey neler ¢ektim
Hamdi’yem yeganeyem
Bir garib viraneyem
Isotun acisina
Deliyem divaneyem
Mustafa Giil (Hamdi), (11.10.2018)
Utfa Isot Manileri, http://www.edebiyatevi.com/yazi/212642 urfa-isot-manileri.html
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BIRINCI BOLUM
GiRri

L))

Tirkiye'de biberin daha dogrusu isotun Urfa ile
ozdeglestigi artik su gotirmez bir gercekliliiv. Nasil i,
Malatya  kayisispila,  Amasye  elmasivia,  Mardin
kiraziyla, Anamur muzuyla, Diyarbalar lkarpuzuylo
biliniyorsa, Urfa da isotuyla bilinir ve isotuyla
meshurdur.

Diinyada ve Tirkive’de degisik sekillerde yogun olarak tiiketilen énemli bir
sebze tiirti olan biberin (fotograf 1) Tirkiye’nin her bolgesinde az veya ¢ok yetis-
tiriciligi yapilmaktadir.

Fotograf 1: Urfa’mn Kirnuz Biberi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanlurfa.



Biber bitkisi, domatesle ayni familyadandir. Biberin anavataninin tropikal
Amerika oldugu, buradan diinyaya yayildig1 kabul edilmektedir. Cesitli tiir ve
formlarmn orijin merkezi Tropik Giiney Amerika, 6zellikle Brezilya’dir (MEGEP,
2008: 3). Tarihte ilk biber yetistiriciliginin M.O. 7500 yillarinda yapildig1 ve Ame-
rika’da ilk yetistirilen bitki tiirleri arasmda yer aldigi, biber kiiltiiriiniin Ame-
rika’dan Avrupa’ya buradan ise Cin ve Hindistan'a izl bir sekilde yayildig kabul
edilmektedir. Ticari yetistiriciliginin 1600’14 yillardan itibaren yapildig: kabul edi-
len biber (Dewitt and Gerlach 1990; Aktaran: Esiyok ve Bozokalfa 2006) bu tarih-
ten sonra izl bir sekilde tiikketim zincirindeki yerini almustir.

Biberin anavataninin Amerika’nin tropik ve subtropik iilkeleri oldugunu bil-
kabul eden Salk vd. (2008), Capsicum Anispi Nemuumun primer gen merkezinin
Meksika, sekonder gen merkezinin ise Guatemala oldugunu, C. chinense ve C.
frutescens’in Amazon Havzasi, C. pendulum ve C. pupescens’in Peru ve Bolivya
primer gen merkezi oldugunu, C. anispi nemuum ve C. frutescens’in Meksika’dan
itibaren tiim Amerika ve Carib Adalari’nda yaygin olarak bulundugunu ve Giiney
Amerika’da en yaygin olarak yetistirilen tiirtin C. chinense oldugunu belirtmekte-
dir. Yine aym arastirmacilar, Peru’da 2000 yillik biber kalintilarmna rastlandigini,
biberin Amerika’nin kesfinden sonra Christopher Columbus tarafindan énce Is-
panya’ya getirildigini ve 16. yy.’da Avrupa’da yayilmaya basladigini, biber yetis-
tiriciliginin dnce Akdeniz Havzasi’nda yayilarak, buradan 1548 yilinda Ingil-
tere’ye gectigini ve 16. yy. sonlarindan itibaren de Orta Avrupa’da yetistirilmeye
baglandigini, daha sonra Portekizlilerin Capsicum’u Hindistan’a gotiirdiigiint ve
buradan da Cin’e gegtigini belirtmislerdir. Guniimiizde biberin, soguk bolgeler ha-
ri¢ diinyamn her yerinde yaygin olarak yetistirildigini, Capsicum Anispi Ne-
muum’un diinya tizerinde yaygin olarak yetistirilen biber tiirii oldugunu, diger
Capsicum tiirlerinin kendi anavatanlarinda bulundugunu veya baska yerlerde ama-
tor amagclarla yetistirildigini bildirmislerdir (akt. Binbir, 2010:1).

Biberin {ilkemize ise 15-16. yy. arasinda Osmanh Imparatorlugu déneminde
birgok iilke ile yapilan ticaret ile girdigi, hatta bazi tiiccarlar tarafindan kara bibere
rakip olmak iizere birgok iilkeye pazarlandig: belirtilmektedir (Esiyok ve Bozo-
kalfa 2006).

Biber saghkli bir yasam igin gerekli olan bir sebzedir, kalp ve damar hasta-
liklarma kars: mutlaka tiiketilmelidir. Biber, ihtiva ettigi A, B, C ve E vitaminleri
ile renk maddeleri nedeniyle antioksidan 6zelligine sahiptir (Tablo 1). Bibere ac1-
lik veren madde capsaicin (CsH70:N) dir. Capsaicin mide ve barsak hareketlerini
arttiryr, hazm kolaylagtirir, emilimi tegvik eder ve peristaltisisi hizlandirir. Degisik
durumlarda igermis oldugu besin maddeleri, vitaminler ve mineral maddeler Tablo
1’de yer almaktadir (Binbir, 2010:1-2).



Tablo 1: Yesil ve Kirmizi Biberlerin Taze ve Pismis Olarak Igerdikleri Besin
Maddeleri ile Vitamin ve Mineral Maddeler

Besin Maddeleri (g/100g)
= 8
X Ll w (a1 > —~ X
Yesil (Taze) 7-8 22 9293 ]0.90-1.20 |0.20-0.30 |3.80 440
Kirmizi (Taze) |9 29 91 0.80-1.20 {0.60-0.90 |- 5.30-5.90
Vitaminler (mg/100g)
AU B1 B2 Niacin c
Yesil (Taze)  [530 0.06-0.07 0.02-0.04 0.40 120-160
Yesil (Pismis) | 420 0.06 0.07 0.50 9
Kirmizi (Taze) |220-5700 |0.05-0.11 0.08-0.46 0.50-0.70 165-220
Mineral Maddeler (g/100mg)
Ca Fe Mg S P K |Na S
Yesil (Taze) 7-11 0.40 12413 22-25 - - 19
Yesil (Pismis) 9 0.50 - 16 149 |9 -
Kirmizi (Taze) . 4-13 0.30-0.60 |4-13 20-30 - - -

Kaynak: (Binbir, 2010).

Bibere ac1 olma ozelligini kazandiran sey “kapsisin (Capsaicin) adli bir
maddedir. Bu madde mide suyunun olusumunu ve kan dolagimim saglar. Bibere
rengi veren ise karotenoid pigmentleridir. Kirmuz: biberlerin temel rengini, kap-
santin ve kapsorubin vermektedir. Ac1 biberler % 1,5-1,8 kapsisin igermektedir.
Temel ac1 madde kapsisin, tiikriik ve ter salgisinu arttirir. Biberdeki vitamin ve mi-
neral zenginligi beslenmemizde ve sagligimizda onemli roller oynar. Biber bol
miktarda A ve C vitamini igerir. Kalsiyum, potasyum, fosfor, magnezyum gibi
krymetli mineral maddeler boldur. Taze biber, limondan daha fazla C vitamini icer-
mektedir. Istahsizliga kars1 etkili olup mide salgisi ¢ogaltir. Biberde ayrica P ve
K vitaminleri ile alkaloitler bulunmaktadir. Bunlar 6zellikle istahl agma, sindirimi
kolaylagtirma, mideyi kuvvetlendirme gérevini tagirlar. P vitamininin damarlar
yumusatma, K vitamininin ise kanamay1 durdurma ozelligi vardir. Aragtirmalar
sonucu Karotenoitlerce zengin diyet uygulanan yash insanlarda kansere kars1 bir
etki sagladig belirlenmigtir. Arastirmacilar karotenoitlerin kanser riskini, sahip ol-
duklar antioksidan etki ile oksidasyon sonucu meydana gelen doku bozulmasini
énleyerek azaltabileceklerini ifade etmektedirler” (Kiirkgtioglu, 2009: 56-57).



Ceylan’a gbre isot biberinin bagirsaklardan gaz giderici, santral sinir sistemi
uyarant, metabolizma iirtinlerinin atitmasmi hizlandiric, viicut 1s1sint arttirici, sin-
dirimi kolaylastirici ve vazokonstriiksiyon yapici etkileri bulunmaktadir. Cesitli
aragtirmalarda olgun acit meyvelerin diizenli kullanimimin, anoreksiya ve varise
kars1 diizenleyici ve koruyucu etkilere sahip oldugu bildirilmigtir (Ceylan, 2013:
331).

Biberin barmdirdig1 besin degerleri ve viicuda faydalar elbette bunlarla s1-
nirh degildir. Ornegin “[h]alk arasinda nevralji, lumbago, farenjit, astim, roma-
tizma ve yaralar i¢in kullamlmaktadir. Eklem yerlerine ovusturularak siiriiliirse
kan deveranim hizlandirdig1 romatizma ve eklem yerleri agrilarini dindirdigi bilin-
mektedir. Bunlarin yaninda aci biberin cinsel hayat1 saglikli tutan 6zelligi de bu-
lunmaktadir. Bu faydalarinin yani sira agirt miktarda yenilen biber, mide ve bagir-
sak tahriglerine yol agarak halsizlik ve mide bulantis1 olugturabilir. Ayrica karaci-
ger ve bobrek rahatsizliklarina da neden olabilir. O nedenle az ve seyrek yenirse
yararlidir. Kirmuz: tatlt biberin tozu gidalarda aym zamanda renklendirici olarak
kullamlmaktadir. Urfa kirmizi pul biberi, bugiine kadar yapilan tahlillerinden
olumlu sonuclar gikmistir. Nem %5-13 arasidir. Nemin fazlasi topaklasma, ekgime
ve kiiflenmege, eksigi ise ufalanmaya ve tozlanmaya sebep olmaktadir. Toplam
tuz en fazla %8, eter ile sabit ekstre en az %15, yabanc1 madde agirhg: %0.2-0.3,
ucucu yag (kirmizi biber esansi) da %1.35 seviyesindedir” (Kiirkciioglu, 2009: 56-
57). ' _

Bu caligmada biber, isot ve Urfa isotu siklikla kullantlacagindan burada bun-
larm tanimu verilip bu ¢aligmada bunlardan hangisini kullanacagimizi ve nedenini
de agiklarsak heniiz giris kismindayken kavram karmagasi da giderilmis olacaktir.

Biber, dalinda tazeyken meyvelerinin rengi genelde yesil olan ancak olgun-
lastikga kirnizi veya sar1 renge biiriinen ve ¢ogu zaman meyveleri aci olan bitki
tiirlerine verilen addir.

Domatesle ve pathcanla aym bitki tiirleri arasmda yer alan biber, dolmalik
biber, sivri biber, siis biberi, sal¢alik biber, cin biberi, tatli biber, ac1 biber gibi
tiirleri vardir. Diinyada ve Tirkiye’de degisik sekillerde yogun olarak tiiketilen
onemli bir sebze tiirii olan biberin Tiirkiye’nin her bélgesinde az veya ¢ok yetisti-
riciligi yapilmaktadir. .

Pul biber, ac1 veya hafif ac1 olan kirmizi renkli biberin, kurutulmus ve do-
viilmiis halidir. Pul biberin yapiminda farkls biber tiirleri kullanilabilir. Tiirkiye’de
yemeklere ac1 tadini vermesi amaciyla yaygin olarak kullanilan ve biberin pek ¢ok
tiiriinden iiretilebilen bir baharattir.



Isot, Sanlmirfa’ya 6zgii yetistirilen bir biber tiiriiniin adidir. Kurutulmamig
olan1 “taze isot” olarak adlandirilir. Aym1 zamanda Sanlirfa ili ile 6zdeslesmis
kurutulmus bibere yorede halk arasinda “kuoru isot” denmektedir.

Bolgede genel olarak, {sot ve Pul biber olmak iizere iki tiir baharat kullanilir.
Her iki baharat da yapilirken benzer islemlerden gegirildigi sanilsa da aslinda ya-
piliglar1 arasmda ince farkliliklar vardir ve bu farklihiklar da ikisi arasindaki tat ve
lezzet farkin belirler. Pul biber, siyah isota gore daha az giineste bekletilir ve ay-
rica siyah isot yapilirken terleme yéntemi kullanilir. Bu yéntem de isotun tadmi
daha da giizellestirerek, yemeklere verdigi lezzet ve acilik hissini farkli kilar. isot,
baharathk iiretim ve tiiketimin disinda sebze olarak da bolgede siklikla kullanil-
maktadir. Ozellikle salga, sos, yemeklik vb. iiriinlere de eklenmektedir.

Dolayisiyla bu ¢aligmada biberden bahsedilirken “Urfa isotu” veya sadece
“isot” kavramm kullamilacaktir. Nitekim, Urfa’da bibere genel olarak isot ad1 da
verilmektedir.

1.1. Aragtirmanin Amaci

Siiphesiz ki, son yillarda Sanlurfa ilinde sulu tarim alanlarinin artmasiyla
biber tarim alanlar1 genislemis ve Urfa ile 6zdeslesmig Urfa isotu, ticari amach bir
tiriin olarak onem kazanmis ve kazanmaya da devam etmektedir.

Sanlrfa Sebze ve Meyve Komisyonculari Dernegi (SASEMKOM) ne gére
Urfa’da kirmuzi pul biberlik isot iiretiminin yillik 1 milyon ton civarinda oldugu
belirtilmektedir. Ancak belirtilmelidir ki, biberin iiriin prim destegi olmadig i¢in
iiretimi cok olmasina ragmen kayitlara ¢ok az yanstmamaktadir. Nitekim TUIK ’in
2012 yili verilerine gore Tiirkiye’nin yillik biber iiretiminin 78,924 ton oldugu ve
Tirkiye’deki iiretilen yas kirmizi biberin %47,7’sinin Urfa’da iiretildigi goriilmek-
tedir (Tablo 2).

Tablo 2: Uretilen Yas Kirmiz1 Biber Verileri

ey S ey
Tiirkiye | 112,677 165,527 - 1,469 100
GAP Bélgesi | 91,383 129,098 1,413 78.0
Hatay-Kahramanmaras-Osmaniye | 15,752 27,75 1,726 16.6
Gaziantep-Kilis | 48,550 50,154 1,033 30.3
Sanhurfa | 42,383 78,924 1,843 417

Kaynak: TUIK, 2013.



Urfa isotu, Urfa i¢in sadece bir baharat degil, aynt zamanda Urfa Kiiltiirii ile
ozdeslesmis ve kendine Ozgii aromas: ile Tiirkiye’de marka olmus Urfa’nin en
onemli sembollerinden bir tanesidir.

Dolayistyla bu galisma, bir taraftan biberin diinyadaki, Tiirkiye’deki ve
Urfa’daki durumunu ortaya koymayi, diger taraftan da “Urfa isotu”nun Urfa icin
neden vazgegilmez bir baharat oldugunu, bolge halki icin nasil dnemli bir baharata
doniistiigiinii anlamay1 ve bunu agiklamay1 amaglamaktadir.

1.2. Aragtirmanin Konusu ve Kapsam

Toplumlarin manevi degerlerini olugturan dgelerden biri de siiphesiz ki ye-
mek kiiltiiriidiir. Bu baglamda isot da Sanlurfa mutfaginda genis bir yer tutmakta-
dir ve adeta Sanhurfa ile 6zdeslesmis bir baharat olma konumundadir. Dolayisiyla
bu ¢aligmanin temel konusunu Urfa’nin meshur bir baharati olarak niteledigimiz
Urfa isotu ve isot olusturmaktadir.

Bu ¢aligma genel olarak biberin diinya, Tiirkiye ve Urfa’daki sektorel duru-
munu, anavatanini, nasil yayildigini, diinya iizerindeki dagiligini, diinyada biber
ihrag ve ithal eden iilkelerin hangileri oldugunu, Tiirkiye’nin biber ithal ve ihraca-
tindaki durumunu; Urfa’nin biber ekim ve iiretiminde Tiirkiye’deki konumunu,
Urfa isotunun kendine ait dzelliklerini, Urfa isotunun kent i¢in 6nemini ve “Kadin
Ellerle Evsel Uretimi Gelistirme Projesi” kapsaminda hijyenik ortamda Urfa isotu-
nun nasil yapildigim kapsamaktadir. '

1.3. Arastirmanin Yéntemi

Bu ¢aligmada biberin ekim alani ve tiretimi, bunun Tiirkiye illerine dagilim,
Sanlurfa’mn bu iller igindeki yerine iliskin sayisal veriler Tiirkiye Istatistik Ku-
rumu’ndan (TUIK) almmugtir. Biberin anavatani, nasil yayildigi, diinyada hangi
iilkelerin ne kadar biber ektigi ve {irettigi, diinyada biber ithal ve ihra¢ eden iilke-
lerin hangileri oldugu, Tiirkiye nin bunlarn igindeki yerine iligkin veriler ise, 6n-
ceki ¢aligmalardan elde edilmigtir. Boylelikle bu ¢aligmanin veri kaynagin litera-
tiir taramas1 olmugtur. Ozellikle de istatistiksel veriler dogrudan veya dolayl ola-
rak biber iizerine yapilmis ¢aligmalardan faydalaniimistir.

Bu ¢alismada kullanilan ikinci 6nemli yontem ise, bizatihi yapilan alan ¢a-
hsmasidir. Urfa’nin ¢esitli yerlerinde isot iiretim agamalar yerinden takip ediimis,
alanda incelemelerde bulunulmustur. isot ekim, iiretim ve satig gibi asamalar1 fo-
tograflanarak kaydedilmis ve ¢aligmanin gesitli yerlerinde kullanilmugtir.



IKiNCi BOLUM
BiBERIN ANAVATANI, YAYILISI VE DAGILISI

2.1. Biberin Anavatam ve Yayihsi

Cristof Colomb ve arkadaglar1 Amerika’yi ilk kesfettiginde burada karsilas-
tiklar1 ve ¢ok ac1 meyveleri olan bitkinin karabiber oldugu zannederek geldikleri
yerin karabiber tariminin en yogun yapildigi Giiney Hindistan oldugunu diisiin-
miiglerdi. Bugiinden yaklagik 500 yil sonra aragtirmacilar tarafindan ortaya konan
yeni bulgular ile kesfedilen yerin Amerika Kitasi, bitkinin ise bugiin diinyanin bir-
¢ok yerinde biiyitk miktarda yetistiriciligi yapilan ve en ¢ok kullanmilan baharatlar-
dan biri olan aci biber oldugu belirlenmistir. Aslinda Colombus sadece Amerika
kitasim degil, ayn1 zamanda biberi de kesfetmistir. Nitekim tarihi belgeler eski
diinyada herhangi bir sekilde kiiltiirii yapilmayan biberin Amerika’nin 1492 y1-
linda kesfinden sonra diinyaya yayildigini gdstermektedir. Biber Magnoliophyta
bolimiinde Magnoliopsida sinifinda, Solanales takiminda, Capsicum tiiriinii igeri-
sinde bulunduran patlican, domates, petunya, patates ve tiitliniin yer aldig1 Solana-
cea familyasinda yer alir. Capsicum tiirlerinin gen merkezi Peru ve Venezuella’nn
yer aldign Orta Amerika’dir. Biberin orijininin Orta Amerika oldugu bilinmesine
karsin yapilan taksonomik caligmalar ile biber orijinlerinin tiirlere gﬁre farklilik
gosterdigi belirlenmistir. Ozellikle ac1 biberlerin Giiney Brezilya ile Bolivya ori-
jinli oldugu bildirilmektedir (Esiyok ve Bozokalfa, 2006).

Biberin kdkeninin Orta: Amerika bolgesi oldugu tespit edilmesine ragmen
gergeklestirilen sistematik aragtirmalar ile biber bitkisini kokenlerinin, cesitlere
gore farklilik gosterdigi tespit edilmistir. Her seyden dnce ac1 biber bitkisinin Bo-
livya ve Giiney Brezilya kékenli oldugu, bu cografyalardan diinyaya yayildigi an-
lasilmaktadir. Tath biberler ile ayn1 grupta yer alan ac1 biberler orijinleri bakimin-
dan birlikte degerlendirildiginde, anavatamnmn Orta Amerika ile Giiney Meksika
oldugu kabul edilmektedir. Diger bir goriise gore C. Annuum Kuzey Latin Ame-
rika, C. chinense tropikal Kuzey Amazonlar, C. pubencens ve C. baccatum’ un
anavatamnin Giiney Amerika, C. pubencens ile genetik yakinligi bulunan C.
eximium ve C. cardenasi’nin anavatamnin ise Bolivya oldugu bildirilmektedir
(Hiilil, 2016: 6).



Tarihte ilk biber yetistiriciliginin M.O. 7500 yillarinda yapildig1 ve Ame-
rika’da ilk yetistirilen bitki tiirleri arasinda yer aldigi, biber kiiltiiriiniin Ame-
rika’dan Avrupa’ya buradan ise Cin ve Hindistan’a hizh bir gekilde yayildig bil-
dirilmektedir. Ticari yetistiriciliginin 1600°li yillardan itibaren yapildigi kabul
edilen biber (Esiyok ve Bozokalfa, 2006) bu tarihten sonra huzli bir sekilde titketim
zincirindeki yerini almigtir.

2.2.Biberin Diinya Uzerindeki Dagihist

Biberin anavatam Orta ve Giiney Amerika’dir. Amerika’nin kesfi (1493) s1-
rasinda Meksika, Sili ve Peru civarmdaki Kizilderililerin biber yetistirdigi bilin-
mektedir. Giiney Amerika, 6zellikle Brezilya, ¢esitli biber tiir ve formlarm orijin
merkezidir. Biber énce Ispanya’dan 1548 yilinda Ingiltere’ye, daha sonra Orta Av-
rupa ve diger Avrupa iilkelerine girmistir. Balkan iilkelerinden sonra Tiirkler tara-
findan Orta ve Kuzey Afrika iilkelerine tanmitilmistir (Komisyon, 2013: 59).

Biber anavatam olan “Orta ve Giiney Afrika’dan Ispanya’ya getirilmis Av-
rupa ve Ortadogu iilkeleriyle, Cin ve Orta Asya’ya Ipekyolu ile buradan yayilms-
tir. Yiiksek sicaklik istediginden tropik iklime sahip, iliman ve sicak bolgelerde
birgok ¢esidi yetistirilmektedir. Tath ve az ac1 biberler capsicum annuum tirii
“Paprika”, ac1 olan biberler Capsicum frutescens tiirii “Chilli” ad1 altinda islem
gormektedir. Tiirkiye Florasmda sadece C.annuum L. tiirii kayithdir. 20-80 cm bo-
yunda, gévdesi dik ve dallanmis bir bitkidir. Yapraklar diiz ve tiiysiiz, uzun saph
ucu uzun ve sivridir. Meyva 1-25 cm. boyunda yesil veya kirmizinin ¢esitli tonla-
rindadrr. Kirmizibiberler, diinyanin her yerinde tiiketilmektedir. Hindistan, Pakis-
tan, Amerika, Arjantin, Brezilya, Sili, Ispanya, Italya, Macaristan, Romanya gibi
iilkeler biberin Tiirkiye kadar bol tiiketildigi tilkelerdir” (Kiirkgtioglu, 2009: 56).

Diinya biber iiretiminde en yiiksek paya sahip iilke Cin Halk Cumhuri-
yeti’dir. 2011 yil1 verilerine gére Cin’de 15.520.000 ton biber iiretimi gergeklesti-
rilmigtir. Biber tiretiminde Cin’i 2.131.740 tonluk tirétim ile Meksika takip etmek-
tedir. Diinya swralamasinda tigiincii sirada ise Tiirkiye yer almaktadir. Tiirkiye 2011
yilinda 1.975.269’luk biber iiretimi gerceklestirmistir (Komisyon, 2013: 60).
Acikta ve ortii altinda yetistiriciligi yapilan biber, diinyada 1.7 milyon hektar
alanda, 25 milyon ton iiretilmektedir (Anonim, 2006).

Kirmizibiber (Capsicum annum L.) gidalara kazandirdigi c¢esni ve renk
nedeniyle diinyada kiiltiir yetistiriciligi ve tiiketimi domatesten sonra gelen ikinci
sebzedir (Vengaiah ve Pandey, 2007; Aktaran: Atasoy vd.2017: 35). Tiirkiye,
kirnuzibiber (Capsicum annum L.) yetistiriciliginde diinyada Cin ve Meksika’dan
sonra liglincii siradadir (Anonim, 2013; Aktaran: Atasoy vd.2017: 35) (Tablo 3).



Tablo 3: Ulkelerin Biber Uretim Miktar1 ve Siralamast

Siralama Ulke Uretim
1 Gin 15.520.000
2 Meksika - 12.131.740
3 Tiirkiye 1.975.269
4 Endonezya 1.483.079
5 ABD 991.370
6 Ispanya 921.089
7 Misir 670.434
8 Nijerya 449.594
9 Cezayir 384.267
10 Hollanda 365.000
11 Tunus 268.000
12 Etiyopya 267.645
13 Kore Cumhuriyeti 262.257
14 Romanya 253.505
15 Italya 229.093
16 israil 226.075
17 Ukrayna 185.200
18 Makedonya 153.842
19 - Kazakistan 153.000
20 Sirbistan 145.206

Kaynak: (Komisyon, 2013).

Ulkeler bazinda diinya biber ithalatina bakildiginda, 2016 yilinda diinyanin
en biiyiik ithalat¢i iilkesi ABD olup, bu iilkenin ardindan Almanya ve Birlesik
Krallik, Fransa, Kanada, Hollanda, Japonya, Rusya, Italya, Avusturya, Polonya,
Belgika, Isvicre, Isveg, Cek Cumhuriyeti ve diger iilkeler gelmektedir (Tablo 4).



Tablo 4: Diinya Biber Ithalat1 Verileri, 2012-2016 (Ton)

- 2012 2013 2014 2015 2016
Ulkeler
TON TON TON TON TON
ABD 896.167 905.931 961,737 948.486 1,099.69
Almanya 362329 365974 369.799 405.29 393.925
i'r:fl?k'k 161479 187.370 204.173 215,696 239,351
Fransa 148,244 15141 153.700 154.819 164.600
Kanada 119.374 126.949 122,079 122.807 134039
Hollanda 135390 111.088 104090 105,992 82.257
Japonya 33626 34233 34,667 39.824 20.947
Rusya 142,757 166.025 159.990 127,031 112214
ftalya 72.946 72624 74734 76.604 72573
Avusturya 28992 52.267 50529 29485 53.088
Polonya 25131 29.109 55741 55575 53.000
Belgika 35.087 37.740 43.045 49,662 49.654
fsvigre 28.704 29.657 31.187 31,691 32610
feveg 33.180 28.320 29.322 29.880 31.280
g:‘r‘nhuﬁyeﬁ 49.360 47.922 50.698 50,154 51.182
Ul?:::lrer 562.773 569.525 647.957 652.602 665263
Dinya 2875550 | 2.935.845 3.113.448 3.115.604 3.275.769

Kaynak: Uludag thracatc: Birlikleri Genel Sekreterligi, Biber Raporu, 2017.

Ulkeler bazinda diinya biber ihracatma bakildiginda, diinyanin en biiyiik
ihracatgi tilkesi Meksika’nin 2016 yilinda 1,1 milyar dolar seviyesinde ihracat ger-
cekiestirdigi goriilmektedir. Ayn1 y1l Meksika nin ardindan Ispanya ikinci sirada ve
ticiincii sirada Hollanda yer almaktadir (Tablo 5).
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Tablo 5: Diinya Biber Ihracat1 Verileri, 2012-2016 (Ton)

) 2012 2013 2014 2015 2016
Ulkeler

Ton Ton Ton Ton Ton
Meksika 767.860 793.501 818.040 856.890 949.662
ispanya 517.474 583.748 697.252 703717 733.744
Hollanda (462,553 408.998 411.012 424197 393553
Kanada 107.518 115.638 124.332 126.106 152.742
ABD 109.413 118.662 116.366 110563 116.279
fsrail 138.565 139.914 113.581 88.193 73.803
gz:huriyeﬁ 21.405 22,846 24.264 29,683 30.442
Tairkiye 69.722 68.122 81.568 88.022 97.312
Fas 73.008 92.309 101.688 99.460 110.909
Fransa 32.905 37.012 41430 43007 42644
Belgika 30.289 32.665 35.162 43.965 42103
Gin 64.398 68.059 70.813 86.886 89.199
Slovenya 39.309 39.085 31.929 27120 18,531
Vietnam * 21.058 23121 26.482 25.936
Urdiin 28.848 35.281 36.639 51522 55.828
Diger Ulkeler | 394.333 392.829 447,621 415217 381.757
Diinya 2.857.600 2.960.727 3.174.818 3.221.120 3.314.444

Kaynak: Uludag Thracatg1 Birlikleri Genel Sekreterligi, Biber Raporu, 2017.

2016 y1l1 biber thracatimiz iilkeler itibariyle incelendiginde, en onemli ihrag
pazarmmizin “Almanya” oldugu gériilmektedir. Almanya’y: sirasiyla Romanya,
Hollanda, Bulgaristan, Avusturya, Belarus, Birlesik Krallik, Rusya, Giircistan,
Fransa, Ukrayna Isvicre, Bosna Hersek, Cek Cumbhuriyeti, Danimarka ve diger iil-

keler gelmektedir (Tablo 6).
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Tablo 6: Yillara Gore Tiirkiye’nin Biber Thracat1 Verileri

. 2012 2013 2014 2015 2016
Ulkeler

Ton Ton Ton Ton Ton
Almanya 22.186. |21.307 19.314 19.778 23.511
Romanya 6.064 3.720 6.089 6.730 10.982
Hollanda 3.632 3.944 4.296 4223 5.131
Bulgaristan 7.261 7.971 12.769 12.364 14.460
Avusturya 1.543 1.998 3.228 3.956 4.284
Belarus 28 78 229 1397 5.780
Birlesik Krallik 1.527 1.508 1.679 1.895 2.166
Rusya Federasyonu |5.798 7.218 11.568 16.210 3.256
Giircistan 876 1.577 3.155 3.008 4.186
Fransa 1.094 1.356 1.476 1.395 1419
Ukrayna 1.492 1432 1.577 934 1.950
Isvigre 1.258 1.190 1.362 1.479 1.482
Bosna Hersek 2.893 2.998 3.327 3.385 3.067
Gek Cumhuriyeti 2.085 706 648 132 1.241
Danimarka 1.496 1.341 1.212 1.037 784
Diger Ulkeler 10489 |9.778 9.639 11.099 13.613
Diinya 69.722 [68.122 81.568 88.022 97.312

Kaynak: Uludag Ihracatc: Birlikleri Genel Sekreterligi, Biber Raporu, 2017.

Diinyadaki onemli kirmuzi biber iireticisi iilkelerin toplam ekim alanlari
oram ve iiretim paylarma bakildiginda Hindistan, Cin, Banglades gibi Giiney ve
Uzakdogu Asya iilkelerinin basta geldigini gérmekteyiz (Sekil 1-2).
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473%

Digerleri

35% Hindistan

4%

Banglades
6%

Sekil 1: Onemli Kirmizibiber Ureticisi Ulkelerin
Toplam Ekim Alanlari Orani

Kaynak: (Akbay vd. 2012: 2.)

Sekil 2: Onemli Kirmizibiber Ureticisi Ulkelerin
Toplam Uretimdeki Paylari

Kaynak: (Akbay vd. 2012: 2).

Diinyadaki énemli kirmizi biber ihracatgisi iilkeler ve ihracat oranlarma
bakildiginda ise, Hindistan %30.8 ile birinci sirada yer aldigi goriilmektedir. Hin-
distan’1 %23.6 ile Cin, %8.2 ile Malezya, %6.7 ile Ispanya, %6.6 ile Peru, %2.4
ile Meksika gibi iilkeler izlemektedir (Sekil 3).

Yine diinyadaki 6nemli kirnmzibiber ithalatgis: iilkeler ve ithalat oranlarma
bakildiginda ise, %21 ile ABD’nin birinci sirada oldugunu gormekteyiz. %20
oranla Malezya ABD’yi izlemektedir. Meksika (%6) ve Sri Lanka %6 Ispanya ve
Tayland %5, Almanya %4 ve %33 de diger tilkeler ithalat oranlarimi olusturmak-

tadir (Sekil 4).

Hindistan

Digerleri
30,8%

21.7%

Meksika
2,4%

Peru
6,6 %

ispanya
67 %

Cin
Malezya 238%

8.2 %

Malezya

Digerleri
0%

3%

Almanya
4%

Ispanya Srilanka Tayland
5% 6% 5%

Sekil 3: Onemli Kirmizibiber Thracatgisi Ulkeler ve
Ihracat Oranlari
Kaynak: (Akbay vd. 2012: 3).

$Sekil 4: Onemli Kirmizibiber Ithalatgisi Ulkeler ve
ithalat Oranlari
Kaynak: (Akbay vd. 2012: 3).
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UCUNCU BOLUM
TURKIYE’DE BiBER VE BIBER SEKTORU

3.1. Biberin Tiirkiye’ye Girisi ve Yayihsi

Biberin Tiirkiye’ye Avrupa tilkeleri ile kurulan iligkiler ile girdigi diigiiniil-
mesine kargin yapilan son arasgtirmalarda farkli gériisler ortaya ¢ikmugtir. Andrews
(1999) Tiirkiye’ye biberin ii¢ degisik noktadan girme ihtimali tizerinde dururken,
bunlardan birincisinde biberin Ispanya’dan deniz yolu ile Giiney Afrika kiyilarmn-
dan Hindistan’a ulastigim buradan Asya kitasma yayildigim belirtirken Basra Kor-
fezi veya Kizildeniz yolu ile Suriye’ye buradan Tirkiye’ye girdigi diisliniilmekte-
dir. Ikinci goriise gore Amerika kitasmdan Ispanya’ya gelen biber, Fas iizerinden
Misir’a buradan Iskenderun yolu ile Istanbul’a kadar ulasmus, balkan iilkelerine
hatta Italya’ya Istanbul ile yapilan ticaret ile ulastig diisiiniilmektedir. Ayrica Hin-
distan’dan Asya Kitasina yayilan biberin, Afganistan ve Iran iizerinden Tiirkiye’ye
girdigi, buradan Istanbul’a ve baz1 Dogu Avrupa iilkelerine yayildig1 diger bir go-
riis olarak kargimmza ¢ikmaktadrr. Bu ii¢ goriisiin ortak noktas ise biberin iilkemize
15-16. yy. arasmda Osmanli Imparatorlugu déneminde bircok iilke ile yapilan ti-
caret ile girdigi, hatta bazi tiiccarlar tarafindan karabibere rakip olmak iizere birgok
tilkeye pazarlandig: bildirilmektedir (Fotograf 2) (Esiyok ve Bozokalfa, 2006).
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Kaynak: https://upload. wikimedia.org/wikipedia/comimons/5/5c/Harvesting_of_Pep-
per_in Coilum_in southern India-14TH CENTURY_Paintingjpg

3.2. Tirkiye’de Biber Sektorii

Diinyada biber bitkisinin {iretim alanlar1 ve miktarlarma baktifimmzda top-
lam tiretim bakimndan Turkiye ikinci yitksek dretimi gerceklestirmektedir. Bazi
yillarda ise Meksika, ficlincii sirada yer almaktadir. Diinyada biber bitkisinin tarimu
ilk olarak M.O. yedi bin bes yiizlii yillarda Amerika kitasmda yapilmaktaydi. Ame-
rika katasinda ilk tarumi yapilip yetigtirilen bitki tiirleri arasmda biber bitkisi yer
almaktadir. Biber bitkisinin kiiltiirleri Amerika katasindan Avrupa kitasma buradan
da Asya kitasinda yer alan Hindistan ve Cin’e siiratli bir bigimde yayildig: yapilan
aragtirmalar sonucu ortaya gikmaktadir. Biber bitkisinin ticari olarak tarimi bin alti
yiizlii yillardan baglayarak yapilmaktaydi. Biber bitkisinin bu tarihten sonra siirath
bir bigimde tikketim halkasmdaki yerini aldifr yapilan arastirmalar sonucu ortaya
cikmalktadwr (Hilidl, 2016: 7).

Tiirkiye sebze kiiltiiriinde ¢ok eski yeri olan biber bugiin iilkemizin her bol-
gesinde genis alanlarda yetistirilmekte, taze-sofralik veya sanayi sebzeciliginde ig-
lenerek degerlendirilen, ticari potansiyele sahip dnemli tiirler arasmnda yer almak-
tadir. Gida sanayinde kullanilan biber; salca, toz-pul biber, dondurulmus, tursy, ac
sos, ketcap, boya ve ilag sanayinde farkh isleme yontemleri ile degerlendirilmel-
tedir. Meyve ve bitkinin morfolojik agronomik dzellikleri bakamindan bityiik var-
yasyona sahip olan biber, meyve yapist ve sekline gére degisik sekillerde titketil-
mektedir (Bozokalfa ve Esiyok, 2010: 124).

16


https://upload.wikimedia.org/wildpedia/commons/5/5c/Harresting_of_Pep-

Giineydogu Anadolu, Akdeniz, Marmara, Karadeniz ve Ege, biber iiretim
bolgelerinin baginda yer almaktadir. Biber yetistiriciliginde Marmara ve Ege bol-
gelerinde iiretilen biberler; gida endiistrisinde veya sofralik-taze biber gibi degisik
bigimlerde islenmek iizere kullanilmaktadir. Ozellikle pul ve toz biber iiretimine
yonelik biber tiretimi Giineydogu ile Dogu Anadolu Bélgelerinde yapilmaktadir.
Toplam biber iiretiminin %851 ilk olarak Akdeniz bdlgesi olmak iizere Marmara,
Karadeniz ve Ege bolgelerindeki biber yetistiriciligi yapilmaktadir. Toplam biber
iiretiminin az bir miktar1 (%2) dis devletlere ihra¢ edilmekte olup iiretimin biiyiik
bir kismu i¢ pazarda tiiketilmektedir. Tiirkiye’de pul ve toz biber iretiminin en
fazla yapildig: illerin baginda Kahramanmaras gelmektedir. Tiirkiye’de 8094 hek-
tar alanda tiretilen 21340 ton kirmuzi biberin %26.5°lik kismi burada iiretilmekte-
dir. Kahramanmaras’ta biber islemeye yonelik yaklagik 50 fabrika oldugu bildiril-
mektedir (Hiiliil, 2016: 7-8).

Ulkemizde son yillar verileri, biber iiretim alan1 ve miktarinda diizenli artig
oldugunu gostermektedir. 1995 yilinda 57 bin hektar alanda, 1 milyon ton olan
biber iiretimi, 2005 yilinda 88.000 ha alanda, 1.829.000 ton olmustur. Belirtilen
iretim miktarlari ile biber iilkemiz sebze liretiminde domates, karpuz, sogan, ka-
vun ve hiyardan sonra altinci sirada yer almaktadir. Tiirkiye, diinya biber iireti-
minde bazi yillar Cin’den sonra ikinci sirada, bazi yillarda ise Meksika ile yer de-
gistirerek liglincili sirada yer almaktadir. Ayrica, tiretilen biberlerin taze ve iglenmis
sekilde ihracatmin yapilmas: ile iilke ekonomisine onemli katki saglanmaktadir.
Ulkemizde belirtilen iiretimin gerceklestirilmesi i¢in gerekli tohumluk ihtiyaci, ge-
sitli kamu ve 6zel sektor kuruluglari tarafindan saglanmaktadir. Bununla birlikte,
standart tohum kullanma oranimin fazla olmasinin da etkisiyle ¢iftginin kendi to-
humlugunu kendi almasi yoluyla da saglanmaktadir. 2006 yilinda biber tohumlu-
gunun yaklagik olarak 55 tonu (53.344 kg standart ve 724 kg hibrit) iilke i¢indeki
iretimimizden ve 2 ton ithalat (87 kg standart ve 1633 kg hibrit) yapilarak temin
edilmistir (Alan ve Eser, 2007: 2).

Biberin, Tiirkiye’de bircok bolgede, agik tarla kogullarinda veya ortii altinda
yetistiriciligi yapilmaktadir. Fide iiretimi igin, agik tarla yetistiriciliginde genelde
diisiik sicakligin hakim oldugu Subat-Mart aylarinda, ortii altinda tek {iriin yetigti-
riciliginde ise yiiksek sicakligin hdkim oldugu Temmuz-Agustos aylarinda tohum
ekimi yapiimaktadir (Alan ve Eser, 2007: 2) (Fotograf 4).
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Fotograf 4: Isot Bitkisinin Tarlada Meyve Vermeden Onceki Hali

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanliurfa.

Biber tiretiminde ekolojik isteklerin saglanmasi, kigin 1sitma yapilmasi ve
yiiksek verimli hibrit cesitler kullamlmasrtyla gelir orami diger tiirlere gore daha
yitksek olmalkta, gelir/maliyet oram %60°lara cikabilmektedir. Thracat potansiyeli
de oldukea yiiksektir. Yurt i¢i tilketime uygun en fazla iiretilen geleneksel biber
tipleri sivri, garliston, dolma ve kapya (Yaglik biber) tipleridir. Thracat amagli {ire-
timde bilhassa Avrupa tarafindan sari, beyazims: macar tipleri ve iri blok dolma
biberler tercih edilmektedir. Tiirkiye cok onemli miktarlarda biber tiretimi gergek-
lestirmektedir (Tablo 7). Bu sebeple Tiirkiye’de yetistirilen tarimsal tirlinler ara-
sinda biberin 6nemli bir yeri vardir. Yillar itibariyle biber tiretim miktarlarma ba-
kildiginda zaman zaman azalmalar yagansa da genel itibariyle bir artistan s0z edi-
lebilmektedir (Komisyon, 2013: 63).

18



Tablo 7: Tiirkiye’de Yillara Gore Biber Ekim Alanmi ve Miktari

Biber (Salcalik, Kapya) | Dekar Ton
2004 269390 615000
2005 289010 | 685000
2006 292957 673981
2007 280393 674788
2008 285194 690531
2009 280887 700038
2010 327066 782173
2011 291327 730493
2012 298553 748422
2013 300562 814372
2014 298351 829809
2015 308417 879775
2016 325584 957030
2017 333132 1107713
2018 346248 1128060

Kaynak: TUIK, 2019.

Tiirkiye’nin yillara gére biber ekim alam1 ve miktarina baktifimizda ise,
2004 ve 2013 yillan1 arasinda azalan ve yiikselen bir sekilde gergeklesirken, 2013
yilindan baglanarak 2017 yilina kadar diizenli bigimde arttigin1 gérmekteyiz. Ekim
alan1 2004’te yaklagik 600.000 civar1 olan biberin 2017 yilindaki ekim oram
1.100.000 civarindadir (Grafik 1).
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Grafik 1: Tirkiye’de Yillara Gére Biber Ekim Alani ve Miktart
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Kaynak: TUIK, 2018.

Tiirkiye’de1 980’ den giinlimiize biber tiretim miktarlarinda da dikkat gekici
bir artig goriilmektedir. 1980 yilinda 220.000 ton olan biber, 1985°te 235.000,
1990°da 580.000, 1995’te 750.000, 200’de 1.090.000, 2001°de 1.150.000, 2005’te
1.380.000, 2010°da 1.986.700, 2015°te 1.829.000 ve 2018’de 2.554.974 tondur.
Goriildigi gibi 1980’lerden glintimiize Tiirkiye’de biber iiretim miktar: en az 10
kat artrustir (Tablo 8).
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Tablo 8: Tiirkiye’de Yillara Gére Biber Uretim Miktar1 (ton)

Yillar Biber
1980 220.000
1985 . 235.000
1990 580.000
1995 750.000
2000 1.090.000
2001 1.150.000
2002 1.340.000
2003 1.370.000
2004 1.325.000
2005 1.380.000
2006 1.842.175
2007 1.759.224
2008 1.796.177
2009 . 1.837.000
2010 1.986.700
2011 1.975.269
2012 2.042.360
2013 2.159.348
2014 2.232.308
2015 1.829.000
2016 2.457.822
2017 2.608.172
2018 2.554.974

Kaynak: TUIK, 2018,

Tiirkiye’de iiretilen biberlerin biiyiik bir ¢cogunlugu i¢ pazara doniik tiiketim
igindir. Ornegin 2011/12 déneminde iilkede 1.975.269 ton biber iiretimi gergek-
lesmis, bunun sadece 144.855 tonu ihracat igin kullamlmugtir. Tiirkiye yiiksek mik-
tarlarda biber iiretse de az da olsa biber ithalat: ger¢eklesmektedir. Tablo 9°da biber
ihracat ve ithalat miktarlar1 2000-2012 yillar1 arasim kapsayacak gekilde verilmis-
tir. Buna gére 2000/2001 doneminde 115.877 ton biber ihracati gergeklesirken
aym donemde 421 tonluk disaridan biber alim1 yapilmistir. Yillara gore biber ih-
racat ve ithalat miktarlarina baktigimizda ise siirekli bir artig veya azahstan s6z
etmek miimkiin degildir. 2000/2001 déneminden 2003/2004 dénemine kadar ihra-
catta artis yasanmug ancak 2004/2005 donemine gecildiginde diislis yaganmugtir,
2008/2009 déneminden itibaren ise biber ihracatinda siirekli bir azalma goriilmiig-
tiir. Thracatta yasanan sert diisiisler ithalattaki artis1 da beraberinde getirmistir. Son
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dort yil iginde ithalat siirekli bir artig gostermese de 2010/2011 déneminden
2011/2012 dénemine gegiste 6nemli bir artis kaydedilmistir (Tablo 9, Grafik 2-3)
(Komisyon, 2013: 64).

Tablo 9: Tiirkiye’de Yillara Gore Biber Thracat ve {thalati (Ton)

Yil Biber ihracati Biber ithalat:
2000-2001 115.877 421
2001-2002 149.272 330
2002-2003 167.910 512
2003-2004 231.760 - 1.358
2004-2005 206.066 1.286
2005-2006 225.429 1.270
2006-2007 214727 965
2007-2008 159.000 801
2008-2009 185.010 1.550
2009-2010 176.301 2.178
2010-2011 177.871 1.292
2011-2012 144.855 2.082

Kaynak: Komisyon, 2013.

Grafik 2: Yillara Gore Biber Ihracati
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Kaynak: TUIK, 2013.
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Grafik 3: Yillara Gore Biber ithalati
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Kaynak: TUIK, 2013.

Tirkiye’de yas kirmizibiber iiretimi 2001 yilindan itibaren artig géstermis-
tir. Kirmmzibiber iiretimi 2013 y1l1 itibariyle 198 636 ton (Tablo 10) olarak gercek-
lesmistir (Arslangray, 2015).

Tablo 10: Tiirkiye’de 2009-2013 Yillari Arasinda Kirmuzibiber Uretim Miktarlan

2009 2010 201 2012 2013
Kirmizibiber 196 900 186 272 162 125 165 527 198 636

Kaynak: Anonim, 2013.

Tirkiye’de iiretilen toplam yas krmuzibiberin %78°lik kismu GAP Bol-
gesi’nde bulunan iller tarafindan yetistirilmektedir. Ayrica, iilkemizde iiretilen top-
lam yas kirmizi biberin yarisina yakin1 Sanliurfa il sinirlarinda yetistirilmektedir
(Anonim, 2015; Aktaran: Atasoy vb.2017: 35).

Sanhurfa’da birgok biber tiirii yetistirilmektedir. Bunlardan en 6nemli olan-
larda sivri garliston biberidir. Diger biber tiirleri ise Dolmalik, Salgalik, Kapya’dir.
Biber, tat, aroma, renk gibi dzelliklerinin yaninda kullanim sekli bakimindan iilke-
mizde ve diinyada yogun olarak tiiketilmektedir (Arslangray, 2015: 3-9). Sanlurfa
ili ve yakin gevresinde yas veya kuru olarak en ¢ok tiiketilen 6nemli sebzelerden
birisi, yorede “isot” olarak adlandirilan biberdir. Sanlhurfa biberi taze tikketimin
yanmda salga, tursu, sos ve kurutularak elde edilen pul biber seklinde tiiketilir
(Arslangray, 2015: 3-9).

Bir biber tiirii olarak dolmalik biberin ise, 2004 ve 2018 yillar1 arasindaki
Tiirkiye’deki iiretim miktarlarina bakacak olursak, 2004 yilinda 184.140 dekar
alana ekilen dolmalik biberden 375.000 ton biber iiretildigi goriilmektedir. Alt1 yil
sonrasinda ise 165.993 dekar alana inen ekim alanindan 387.626 ton biber: iiretil-
migtir. Bu oran 2015 yilinda 143.626 dekar ekim alanina diigserken, iiretim miktar:
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artarak 393.109 ton olmustur. 2018 yilinda ise dolmalik biberin ekim alan1 daha
da azalarak 131.351 dekar olmus ve burada elde edilen dolmalik biber 397.175 ton
olmustur (Tablo 11).

Tablo 11: Tiirkiye Biber (Dolmalik) Uretimi 2004-2018

(Biber (Dolmalik)) — Dekar ‘| Dekar Ton

2004 184140 375000
2005 189010 400000
2006 181104 392617
2007 167772 357246
2008 170402 371050
2009 168780 384273
2010 165993 387626
2011 158400 364930
2012 157876 383213
2013 155091 398470
2014 151025 391009
2015 143626 393109
2016 147145 418435
2017 141534 420904
2018 131351 397175

Kaynak: TUIK, 2019.

Cesni ve renk katmak amaciyla yemeklerde de tiiketilen isot, kendine has
koyu kirmuzi rengi ve aromasindan dolay: ¢ig kofte ve lahmacun gibi yoresel gida
tiriinlerinin hazirlanmasinda onemli bir bilesen olarak kullanilmaktadir. Ayrica,
Sanlrfa’da iiretilen isot baharati bu karakteristik 6zelliklerinden dolay: Tiirkiye
Patent Enstitiisii tarafindan ‘Urfa isot biberi’ olarak Cografi Isaret ile sertifikalan-
dinlmustir (Korkmaz vd. 2016: 204-205).

Nitekim Tiirkiye’deki biberin ekim alanlar1 ve iiretim miktarlarma baktig1-
mizda Urfa’mn bu anlamda ayr1 bir konumda oldugunu hemen anlayabiliriz. San-
lhwurfa ile birlikte en gok biber ekiminin yapildig: iller sunlardir: Adana (106.372),
Antalya (94.192), Manisa (128.515), Elazig, Kilis, Kahramanmarag, Hatay, Bali-
kesir, Osmaniye, Samsun ve Canakkale. Ancak biber ekim alanmda basta Urfa,
Gaziantep, Kilis, gibi Giineydogu illeri olmak {izere Hatay, Osmaniye ve Kahra-
manmarag gibi Dogu Akdeniz ve giiney illerinin daha 6n siralarda oldugunu gér-
mekteyiz. Tiirkiye’de biberin ekim alamnin 2004-2018 yillar1 arasindaki il bazh
dagilimu hakkinda detayl bilgi i¢in TUIK biber verilerinden derledigimiz tablo
12’ye bakimiz.
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Tablo 12: Tiirkiye’de Biber Ekim Alaninin illere Gére Dagilimi (Dekar)

iller (=300 I~ I~ T N~ T A~ S AT~ T I~ I A~ I8N | BB
€| 8 |8 | S 8 g2 | 2 = o o = & > 3 >
Adana 15660 |25600 |18450 |21335 |24060 {26525 |33745 (30125 (26565 |27175 |[16725 |14765 |26986 |97813 | 106372
Adiyaman 889 (863  [1049 (727 {1006 {3184 3474 (4271 4426 [4750 4620 |4618 |6938 |6626 |5039
Afyonkarahisar 27 28 |28 28 30 43 200 |927  [1407 1461 |1367 [1745 |1830 [1970
Amasya 4 4 3 3 3 77 2 277 273 32 30 30
Ankara 115 |115 |115 {153  |138 138|138 |263 |260 |260 [500 {500 |508  |478  |531
Antalya 600 [930 |970 {1380 |630 |770  |4950 |1575 |1845 [1845 |20938 |22813 |34141 |84839 |94192
Artvin 21 (354 (354 (38 |44 77 560 917 [810 |34 20 10 10 7 3
Aydin 2811 [2281 [3430 (1126 1190 1240 |1145 |1240 (1550 |2362 [2266 |1993 (1988 |1746 [1767
Balikesir 34671 (48790 |50739 (42980 42604 |38047 (33977 |40041 |41092 |47621 |38712 (35772 |42287 |47145 |47684
Bartin 30 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Bilecik 2796 3200 (3365 |4785 [4793 |5009 |5076 |5226 |5064 |5378 |5393 |5577 ~ |5565 |5557  |5546
Bitlis 300 300  [300 |20 20 20 20 20
Burdur 6644 4824 (4284 |2924 |3332 |2528 {2957 3092 |4967 |5686 |5656 [5726 |5850 |6038 |5268
Bursa 59240 |68052 |41872 |33950 |35690 {35515 [33725 |37242 |44678 |45767 48440 |50702 |57630 |56048 |83793
Denizli 60 (128 |223 (198 {203  |407 1659 |2097 4882 |2819 {2976 |3403 |4033 3810 (4515
Diyarbalar 4050 (3450 [3806 5399 [4086 {4603 {5570 (5982 |5940 |5621 |4682 4749 3849 [1510 | 1470
Diizce 65 |65 75 |79 124 103 - [104 |90 90 9% 106 |56 |50 56 54




9¢

Edirne 1326 |1214 |1646 (1685 (1665 |1665 |1639 |1621 1612|1507 | 1511 1745 |1756  |2481  |2453
Elazig 295 304 248 |27 215 474 423 5200 |6063 |3070 |3093 (4206 |5558 [7211 |7299
Eskigehir 45 42 211 {310 517 671 671 520 533 633 801 956 1227|1306 |2889
Gaziantep 29665 | 32005 |32719 (33152 32504 |30559 |31854 26729 |15401 14552 |13822 12032 |11862 |11972 12324
Giresun 32 40 8 5 5 2 1 1 1 1 1 1 1
Hatay 50545 |51210 |51515 {52945 |51302 |47912 |55725 |53560 |48243 [31208 |33573 |40367 |43655 |45728 |46861
Isparta 3766 (3185 (2736 2842 |1793 |1511 1541 1428 |1394 ]1255 1221 [794 810 747 877
Igdir 4 40 25 15 24 30 45 30 60 75 89 119 180 504 600
Kahramanmarag |1270 (1225 (520 |434 521 5220 |2276 3120 4200 |8005 8363 |8799 |12164 12301 |12146
Karaman 745 (1300 (1430 |1475 |1550 {1570 {1398 (1512 (780 780 799 720 700 -~ (680 680
Kastamonu 9

Kilis 42501 {42625 |42725 | 53906 |48031 (49640 (54722 (12032 |11490 |43800 |47504 |61222 |75223 {59850 |62250
Kocaeli 191 [ 300 406 |485 500 476 565 535 523 569 567 557 523 597 589
Konya 208 |108 80 75 208 2367 | 1138 | 1269
Kiitahya 212|242 205 - (197 200 197 251 252 207 476 476 476 1045 (1036 |1038
Kirklareli 3711 (3111|3111 885 2095 |2557 |2342 (2342 (2420 ‘2536 2279 |2274 {2258 |2782 2339
Kirikkale v 12 36 13 4 4 2 1 26 106 44
Malatya 42 33 60 20 25 27 K7} 36

Manisa 80760 | 101943 (97480 | 101010 | 104035 | 136230 | 140895 | 127296 (130324 | 128764 | 121620 | 124517 | 131263 | 130907 | 128515
Mardin 50 10 10 1 144 115 115 115
Mersin 110 (116 116 |16 16 16 116 16 16 16 3016 [3413 . 3439 |4065 |4505
Mugla 180 |218 182 |78 280 281 272 272 252 243 374 357 371 547 616




lc

Nigde- 800 520 540 580 600 585
Osmaniye 11230 | 11700 14109 (12403 (12903 |12908 |12906 |13445 |13200 |13267 |9640 9827 |9833 |13182 13132
Sakarya 13806 | 13730 |11485 (4983 (4943 |4970 4860 |4860 |4860 (4935 3585 |5025 |5070 |5072 |5072
Samsun 26705 128333 [46693 (66758 [85000 {76000 82250 |82400 |68533 [91032 |85813 |92812 |94501 |94663 |77412
Sinop 16 40 80 118 108 18 25 21 22 22 22 22 71 7 7
Tekirdag 1040 |1160 |587 |481 431 447 427 347 513 499 502 549 615 687 543
Tokat- 685 (1358 (1045 |1211 2176 |3299 |2069 |3035 |3008 (3310 |3288 3480 [3567 [4152 |3778
Usak 50 50 340|640 590 75 165 165 165 163 153 227 262 890 561
Ganakkale 54515 | 59180 |68330 |60036 |60580 [80528 |117318 | 119505 | 142002 | 146861 | 159357 |178017 | 189877 |222363 |218589
Gorum 15 15 15 15 27 13 47 40 39 17 17 17
istanbul 210|222 224 192 2 6 4 4 4

izmir 75251 | 83051 | 79641 (75931 (72244 79778 |91524 |91633 |95547 |77267 |65560 |63533 |65978 |68873 |58767
$anhurfa 87925 86850 86850 |87350 (88000 (44350 |47842 (46053 |53853 |87840 | 109349 | 110449 | 100401 |99272 | 102776
§irnak 10 15 37 28 27 28 12 4 4 10 10 10 10 10
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Fotograf 5:Urfa’da Hasadm Oldugu Biber Tarlasi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanhurfa.

Bununla birlikte, Tiirkiye’deki biberin iiretim miktarlarna (ton) baktigi-
mizda yine diger illere gore Sanhurfa ilinin bu anlamda ayr bir konumda oldugunu
gormekteyiz. Sanhrfa ile birlikte en cok biber liretiminin yapildig: iller ise sun-
lardir: Adana, Izmir, Manisa, Canakkale, Bursa, Antalya, Elazig, Diyarbakir, Ay-
dm, Kilis, Kahramanmarag, Hatay, Balikesir, Osmaniye ve Gaziantep gibi iller gel-
mektedir. Tirkiye’de biberin ton olarak {iretim miktarinin 2004-2018 yillar: ara-
smdaki il bazli dagilim hakkinda detayl bilgi icin TUIK 2018 biber verilerinden
derledigimiz tablo 13’e bakiniz.
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Tablo 13: Tiirkiye’de Biber Uretiminin illere Gore Dagilim (Ton)

iller

S S S =] S S S 8 S S S S S S S

b~ & 2 = =4 3 S = ~ & = o > = >
Adana 8700 (11600 |10350 (9760 | 10760 9950 |11970 |10650 (9960 (9770 6825 6015 |9542 |8225423 |8017,495
Adiyaman 780 750 800 605 810 2857 13087 (3795 (3820 (3805 |3723 |3536 |5070 |5184,462 |5557,648
Afyonkarahisar 20 31 31 31 45 58 222 680 929 935 671 860 '
Amasya 10 10 7 7 7 30 5 105 105 15
Ankara 60 60 55 75 55 55 55 105 105 105 350 350 362 314,8462 |340,2418
Antalya 150 310 330 460 160 190 1100|350 440 440 2285 12510 |4079 |2640,846 |2877,407
Artvin 100 110 20 113 23 30 158 243 233 12 6 3 3 48,65385 |44,02198
Aydin 790 760 990 326 390 420 365 460 570 839 830 726 723 657,8846 |661,8791
Balikesir 15760 {18790 (21083 |19149 | 19219 |18250 |17850 |19060 {19382 |20741 (20608 |20485 |21276 |21111,12 {21361,57
Bartin 20 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Bilecik 1510 1250 (1253 |1645 (1650 (1755 [1745 (1795 |1742 |1850 |1860 |1965 |1965 |2059,308 |2111,901
Bitlis 150 {150 150 10 10 10 10 10 -50 -104,545
Burdur 2120 {1340 |1180 (1080 |1202 (900 1045|1090 |1715 (1950 (1930 1960 |2040 |1867,308 |1919,209
Bursa 16470 | 18070 [15965 |12860 |13470 {13670 12805 |13825 |14570 |14833 |16100 (16125 |15985 |14833,65. |14812,66
Denizli 50 140 . {185 160 166 - }250 785 900 1710|1112 |1366 |1485 |1800 |1875423 |2032,253
Diyarbakir 3200 {2700 |2420 (3230 |2700 3140 |3700 |4065 (4100 |3840 |3150 |3150 |2650 |3519,808 |3560,604




o¢

Diizce 110 110 113 120 120 100 85 65 65 70 65 40 38 35,88462 12891209
Edirne 1000 | 950 950 940 {955 955 902 890 879 763 758 742 748 722,9231 1700,5714
Elazi§ 220 220 180 190 150 350 302 3650 |4045 12050 |2065 (2065 |2240 3115731 |3366,033
Eskigehir 20 20 106 205 265 312 312 260 270 335 372 387 370 454,4231 | 483,8022
Gaziantep 10400 |10400 |10030 {9770 {9662 |9350 (9868 (8170 |5383 (4843 (5180 |4780 |4980 |3888,192 |3313,802
Giresun 80 80 5 10 10 3 2 2 2 2 2 -19,5703 |-25,3103
Hatay 25370 | 26270 |26475 {26913 {26861 [25801 (28896 (27970 (25162 |16295 |17435 [20315 |21845 |19655,69 |1899543
Isparta 1500 11420 (1295 1301 |1266 [1008 (1005 943 896 (800 767 484 491 430,6923 |347,5385
Igdir 10 30 25 15 20 25 30 20 40 50 59 79 120 85,65385 |92,14286
Kahramanmarag {1070 1120 520 644 514 916 969 1221 11866 [3923 |3980 [4098 5517 |4652,846 |5027,89

Karaman 550 800 900 950 1000 |1020 (970 951 390 390 410 360 350 375,1154 | 329,3516
Kastamonu 10 10 10

Kilis 34000 (34100 |34180 {35125 {35033 [35209 |39087 (9256 |13261 (21900 |23752 |24489 |30089 |19867,58 |18645,57
Kocaeli 250 500 390 460 475 470 550 550 495 553 524 524 440 559,8846 |571,9451
Konya 260 120 100 ‘ 5 52 648 270,5909 |281,0325
Kiitahya 140 - | 160 135 130 132 130 165 165 215 240 240 240 525 342,154 | 362,2308
Kirklareli 1880 (1580 |1580 230 680 888 901 901 900 964 1166 |1165 |1156 |867,7692 |837,989

Kirikkale 6 17 8 3 3 1 1 11

Malatya 60 40 40 22 23 21 24 24 10,96429 |0,886364
Manisa 22020 (27290 |26050 |27710 |26951 [33276 {41536 (33358 |34798 |33532 |31138 |31470 |32854 |36317,85 |37087,62
Mardin 50 - 10 10 11 125 100

Mersin 220 220 220 20 20 20 20 20 20 20 420 520 530 334,6154 |357,4725




LE

Mugla 40 140 122 {60 161|161 |165 165 |155 |160 |195 |186 [196  |213,9231 |223,5385
Nigde- 400 |260 (270  |290

Osmaniye 6020 |6200 |7525 |5504 |5704 |5705 |5704 |5973 (6085 |5880 [3970 4073 |4075 |4248,808 |4059,978
Sakarya 8740 |8930 (7850 (3495 [3490 |3515 [3220 (3220 (3220 (3270 (3270 (3300 (3330 |[1433,077 |991,0989
Samsun 15380 | 15860 [23340 |22310 |28400 |25400 |27430 |27480 |27525 |30525 |26475 (28625 |28675 |32152,31 |33147,42
Sinop 40 210 (210 |70 65 15 15 13 13 13 13 13 35 24,2308 |-35,6593
Tekirdag 560 (560 555 475 [425 1431 |42 (339 |410 406 |408 [447 413 [359,0769 |346,0879
Tokat- 270  |660 1386 (423 |785 |985 905 |925 |905 |1135 |1180 [1170 |1210 |1366,923 |1442,209
Usak 50 50 650 |650 |650 |60 150 |150 150 {140 |140 [235 237  |161,1923 |147,8242
Ganakkale 21970 25420 (26700 |26202 |25410 |33116 |49550 |49900 |51980 |53544 |54674 |59460 |60192 |66908,23 |70553,16
Gorum 20 20 20 20 32 17 62 52 52 23

istanbul 70 80 82 70 2 5 3 3 3

izmir 28540 | 30750 28758 |27985 |26072 (28655 |33288 |33291 |33477 (27365 [23460 |23150 |23784 |25654,15 |25268,76
Sanlurfa 38550 | 38550 |38550 |38800 [39100 [21300 (25795 (24825 |26860 |30680 |35824 |36392 |33540 |20248,58 - |28715,23
$irnak 20 20 40 30 30 30 10 5 4 10 10 10 3,818182 |0,173208







DORDUNCU BOLUM
SANLIURFA ILINDE iSOT VE iSOT SEKTORU

Urfali sair ve yazar M. Hulusi Ocal, bir akrabasinin ev
sakinlerine siki bir tembihini gdyle anlatmaktadir:
“Fikara (dilenci) gelirse bos dondiirmeyin. Ekmek,
bulgur, piring, yag, bal, frenksuyu, peynir, para, hdsu
ne istiyorsa verin. Ama 'kuru isot' vermeyin... Onu
yaparken  ¢ektiginiz  azabi - bildigim igin  size
kwyamiyorum” (Kiirkciioglu, 2009: 59).

4.1.Isotun Tarihsel-Kiiltiirel Kodlar1 ve Onemi

Toplumlarin yemek kiiltiirii ve beslenme bigimleri toplumlarin i¢inde yasa-
dig1 dogal ve beseri cografya ile iligkilidir. Siiphesiz ki, bir toplumun inang bigimi,
gelenek ve gorenekleri, sahip oldugu ekolojik durumu, yagam tarzi gibi birtakim
ozellikler o toplumun yemek kiiltiiriinii mutlaka etkilemektedir. Ayrica bireylerin
beslenmesini saglayan yiyecek ve igecekler, bunlar igin gerekli arag-geregler ve
yemek yeme adabi her topluma gore degiskenlik gosterdigi de bilinen bir gercektir.
Giiniimiizde teknolojinin tiiketim aligkanliklarimiz1 siiratli bir bigimde degistirdigi
disiiniilse de yemek yeme kiiltiiriinii siirdiiren ve bu gelenekte aginma yagamamig
toplumlarin oldugu agikéardir.

Her cografyanm i¢inde bulundurdugu birtakim 6zéllikler vardir. Her bélge
kendine ait birtakim seylerle biitiinlesir. Ciinkii her bolgenin kendine 6zgii bir ya-
pis1, bir kimligi vardir. Kimi tarihi 6zellikleriyle, kimi dogal yapistyla, kimi de
yemek kiiltiiriiyle bir kimlik kazanir. Toplumlarin yemek kiiltiirii, beslenme bigim-
leri yine toplumlarm iginde yagsadig cografya ile iliskilidir. Yemek kiiltiirii aym
zamanda toplumlarin manevi degerini olusturur. Iste Urfa’min da yemek kiiltiirii
bu baglamda 6nemlidir. Bu kiiltiire kimlik kazandiran sey ise isottur. Isot, Urfa’mn
manevi degerleri igerisindedir. Bu agidan Urfa’da genis ekim alanlar1 bulunan
isotun Urfa mutfaginda genis yer kaplamasi, yapilan yemeklerin ana lezzetini olug-
turmasi pek de sagirtic1 olmamahdir.
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Urfa’nin manevi kiiltiiriinii olusturmasimin yaninda aile bireylerinin biitce-
sine katki sunmaktadir. Bazilar1 sadece isot temizlenmesinden ticret alirken, bazi-
lar1 tarladan biberi toplarken, bazilar1 da yapip satarak belli bir iicret alirlar. Yani
Urfa’da isot, dinamik bir iiretim siirecini ve her kesimin faydalanacag bir gegim
kapisini olusturmaktadir. Bu sekilde isot, Urfa’da 6nemli bir iiretim sektoriinii ha-
line gelmistir. Ozellikle eyliil ay1 Urfa’da kisa hazirlik telag1 baglar ve isot yapmak
icin herkes yogun bir gaba ve hareketlilik i¢ine girer. Isot temizleme zamam her
sokakta, damda mugambalarmn tizerine serilen isot adeta gelincik tarlasim andir-
maktadir. Bu goriintii dahi isotun Urfa ile nasil biitlinlestigini ve Urfa i¢in nasil
kiiltiirel bir koda déniigtligiinii bize gdstermektedir.

Birgok medeniyete ev sahipligi yapmug Urfa, zengin bir mutfak kiiltiiriine de
sahip oldugu bilinmektedir. Bélgede her evde bulunmasi gereken ekmek, su kadar
onemli bir sey de isottur. Isot birgok farkli yemek cesidinin de bag aktriidiir aym
zamanda. Isot, farkh tiirlerde de olsa hemen hemen her 6giinde yerini almaktadir.
Isot, Urfa’da en degerli baharat ve sofralardan eksik olmayan bir tattir. Bolgede
adeta baharatlarin sahi olarak goriilen isot, yemeklerin tadim 6nemli dlgiide etki-
leyen bir baharattir.

Urfa’nin vazgecilmezleri arasinda yer alan isot, kimi zaman uzaktaki ese,
dosta hediye olarak da sunulan degerli bir aragtir. Bu yiizden insanlar isotu kendi
tiiketiminden daha fazla yaparlar. Isot herkese sunulan siradan bir hediye de degil-
dir. Ciinkii, el emegi ve yogun emek gerektiren mesakkatli bir caligmay1 gerektirir.

4.2.Sanhurfa ilinde Isot Uretimi

Aragtirma alammizi olugturan Sanlrfa ili, cografi bolge ayiriminda Giiney-
dogu Anadolu Bélgesi’nin Orta Firat Boliimii’nde yer almaktadir. Kapladig: alan
itibariyle, Giineydogu Anadolu Bolgesi’nin en genis ve Giineydogu Anadolu Pro-
jesi’nin (GAP) merkezi konumunda olan ¢aligma alanimiz, batisinda Gaziantep,
kuzeybatisinda Adiyaman, kuzey ve kuzeydogusunda Diyarbakir, dogusunda Mar-
din illeri ve giineyinde ise, 223 km uzunlugunda Tiirkiye-Suriye devlet siniri ile
cevrilidir (Benek, 2006) (Harita 1).
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Harita 1: Sanlurfa Ilinin Lokasyonu
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Sanlwurfa ili ve ¢evresi, bulundugu enlem, bdlgeye hiakim olan subtropikal
hava kiitleleri ve rolyefin etkisiyle tilkemizde en kurak sartlarin yasandigi alanlar-
dan birisidir. Sanlwrfa ili ve yakin ¢evresinde goriilen bu siddetli kuraklik, her
yerde aym degildir. Kuzeyden giineye dogru gidildik¢e yiikseltinin azalmasina ve
giineyden sokulan subtropikal hava kiitlelerinin etkisine bagh olarak artar. Genel
olarak kislar1 gok soguk olmayip, yaz aylan ise ¢ok sicak ve kurak gecmektedir.
Iklim 6zellikleri tarimsal iiretim iizerinde ¢ok biiyiik bir rol oynamaktadir. Sanli-
urfa ilinde ve dolayisiyla Giineydogu Anadolu Bélgesi’nde birinci derecede tarim-
sal iiretim {izerinde bu kadar olumsuz etki yapan kuraklik durumunu gidermek ve
tarim sektOriiniin temel yapisal sorunlarini ortadan kaldirmak veya en aza indire-
bilmek i¢in Giineydogu Anadolu Projesi (GAP) devreye girmistir (Benek, 2006)
(Harita 2). ] :
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Harita 2: Giineydogu Anadolu Projesi’nin Kapsadig: iller

ACIKLAMALAR

— {1 Sinn

——— lge Sinin
=== Ulke Sintnl
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N

¢

Giineydogu Anadolu Bolgesi’nde Adiyaman, Batman, Diyarbakir, Gazian-
tep, Kilis, Mardin, Siirt, Sanlurfa ve Sirnak illerini kapsayan proje alant 75 358
km?dir. Cumhuriyet tarihinin en biiyiik yatirimlarindan birisi olan Giineydogu
Anadolu Projesi’nin (GAP) nemli hedefleri arasinda bolgesel kalkinmayr sagla-
yarak bolgeleraras: farkhliklar1 gidermek, bolgedeki ekonomik ve sosyal kogullar
iyilestirmek, halkin refah diizeyini ve yasam standartlarimi arttrmak vardir (Yildiz,
2008). ‘

Tarinu gelistirmeyi amaglayan projelerden biri Giineydogu Anadolu Proje-
sidir. Giineydogu Anadolu Bolgesi’nde, giinesli giinlerin uzunlugundan dolay1
yilda birden fazla iriin alma imkim saglamaktadir. Bununla birlikte, GAP’tan
once bolgede sulama ihtiyac: tarimsal iiretim i¢in énemli bir problem olugturmus-
tur (Giindiiz, 2004). GAP ile bolgenin dnemli bir kismunda sulama olanaklar: art-
tiribmug, buna bagh olarak tarimsal {iriin deseni ve verim ¢nemli degisimler goster-
mistir (Celik ve Giilersoy, 2013). '

Sanlirfa, tarimsal arazi biiyiikliigii ve tiretilen bitkisel tiretim degerleri ba-
kimindan Tiirkiye’nin sayili illerden biri olup, tarim ve tarima dayali sanayinin
olusturdugu ekonomik degerler beklendigi fayday: yeteri kadar saglayamamustir.
Bunun nedenlerinden biri de Giineydogu Anadolu Projesi (GAP) ile birlikte bitki-
sel liretim  degerinde meydana gelen artismn imalat sanayisinde degerlendirilerek
katma degeri yiiksek tiriinlere islenerek doniigtiirillememesi ve pazarlanamamasi-
dir. Bolgede yatirim beklentisi de istenen oranda gergeklesebilmis degildir. Diger
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taraftan GAP projesinde 6n goriilen hedefler acisindan girisimeiligin gelismesi son
derece 6nemli olup, bircok sebepten dolays, yeteri kadar gelistigi de sdylenemez
(Aydogdu vd., 2016: 291).

Bu durum gelir dagilimn  ve igsizlikieki beklenen 1yilesmenin saglanama-
masmda ve bdlge ici ve dis1 gbclerin devam etmesinde etkili fakidrier olmugtur.
Bu nedenle, meveut tarimsal potansiyel ile ilgili firsatlarm etkin bir sekilde kulla-

o

nilmasi zorunluluktur. Tarimsal alanda, dzellikle islenmis bazi yerel tirlinlerin ulu-
sal ve/veya uluslararasi pazarda kalkinma araci olarak kullanilmas1 son dénem-
lerde 6nem kazanmaya baglamistr. Bu bakimdan, yoresel tiriinleri ve dzelliklerin:
ortaya cikarmaya, yerelin ozel tiriinlerini markalagtirmaya ve katma degerini yik-
seltmeye  yoOnelik gelir getirici yeni is alanlarmin olugmasina katk: saglayacak
projelerin desteklenmesi gerekmektedir. Kummzibiber yetistiricilifi bolge tari-
minda, alternatif diriin olarak dnemli bir potansiyele sahiptir (Aydogdu vd., 2016:
291) (Fotograf 6).

Fotograf 6: Tarlada Isot Seltoriinde Calisan Isciler

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanhurfa.
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Tiirkiye’nin hemen her bolgesinde kirmizibiber yetistirilebilmektedir. Biber
tiretimi Tirkiye’de kuzey ve giiney diye ikiye ayrilmistir. Giiney liretim bélgele-
rini Sanhrfa Gaziantep ve Kahramanmaras illeri olustururken, Kuzey iiretim alan-
larim ise Bilecik ve Bursa illeri olugturmaktadir. Kuzey iiretim bolgelerinde ki bi-
ber genellikle tatlidir ve salga olarak degerlendirilir. Giiney iiretim bolgesindeki
biber ise aci toz ve pul biber yapiminda kullanihir (Tirag, 2003). Toplam kirmezi
biber tiretim anlarmin biiyiik bir kismun1 Sanlwrfa, Kahramanmaras, Gaziantep,
Diyarbakir, Adiyaman ve Hatay illerinden karsilanmaktadir (Buzkan ve Yiizer,
2009).

Tiirkiye 6nemli bir kirmuzibiber iireticisi olup, kirmizibiber verimi bakimin-
dan da diinya ortalamas: iistindedir. Ulkemizde kirmizibiber iiretiminin %781 Gii-
neydogu Anadolu bolgesi, %17,5’i Akdeniz bolgesinde, %6’s1 ise Ege bolgesinde
gergeklesmektedir (Paksoy ve Uslu, 2007). Bununla birlikte, Gaziantep ve Kilis
%30.3, Hatay, Maras ve Osmaniye %16.6 ve Sanhurfa da tek basina iilke yas
biberinin %47.7’sini saglamaktadir (Tablo 14).

Tablo 14: Uretilen Yas Kirmuzibiber Verileri

Kirmizibiber Ekilen Alan Uretilen Yag Oﬂalgma Oran(%)
(Dekar) Kirmizibiber Verim
Tiirkiye 112,677 165,527 1,469 100
GAP Bolgesi 91,383 129,098 1,413 78.0
gzﬁi;f::’ama”ma’ag' 15,752 27,750 1726|166
Gaziantep-Kilis 48,550 50,154 1,033 303
Sanlurfa 42,383 78,924 1,843 47.7

Kaynak: (Aydogdu vd. 2016: 292).

Tiirkiye’de kirnmzibiber iiretiminin yogun olarak yapildig: illerden birisi de
Sanlrfa’dir. Sanlurfa’da birgok biber tiiril yetistirilmektedir bunlardan en 6nemli
olanlarda sivri garliston biberidir. Diger biber tiirleri ise Dolmalik, Salgalik,
Kapya’dir. :

2004-2018 yillart arasmda Sanlrfa ve ilgelerindeki dolmalik biberin ekim
alam (dekar) ve liretim miktarlarma (ton) bakildiginda, en ¢ok ekimin ve {iretimin,
merkez ile birlikte, Virangehir, Siverek, Hilvan, Ceylanpmar, Bozova il¢elerinin
oldugunu gérmekteyiz. Sanlurfa’nin diger ilgelerinde de kayda deger dolmalik bi-
ber ekiminin ve iiretiminin oldugunu soyleyebilitiz (Tablo 15-16-17-18-19).
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Tablo 15: Ekilen Alan (Biber (Dolmalik)) - Dekar

o Ele g £
Sl s & §|F|E|2|2(5|8| 2 |5 |a3]S
2004500 (510 (500 |500 400 10020 |1300(70 |1000
2005|500 |500 (500 |500 400 10000 |2300(70 {1000
2006|500 (500 (600 |500 400 10010 |2500 70 11000
2007 | 500 (500 {600 |500 1 400 8010 1250070 1000
2008 | 500 (500 |600 |500 1 500 8005 |2700|70 | 1050
2009 650 |500 |[600 |300 1 1000 8000 | 2700 1000
2010|700 |480 600 |200 35 2 1600 5000 | 27001
2011600 (440 |[600 |4 35 2 |600 5000 {43001
2012 400 |550 (4 2 600 4000 |4300 |1
2013 380 (550 (6 2 (600 450011
2014 380 |550 |10 3 600 4000 | 1
2015 415 550 |8 10 600 4000 | 1
2016 500 {550 (20 10 500 4000
2017 403 [550 |40 30 520 4000
2018 415 |550 |40 30 520 4000

Kaynak: TUIK, 2018.




Tablo 16: Uretim Miktar1 (Biber (Dolmalik)) - Ton

L] = =
3 «| 2|2 5 . 5
> <C 3] o0 © 1] I x X I X = N (7] >
2004 { 400| 1010| 1000( 1000 ‘ 1000 16160 260| 140(3000
2005 | 750 1000 1000 1000 800 20000| 3450| 1402500
2006 | 750 1000| 1200 | 1000 800 20125| 3750| 14012500
2007 | 750 1000 1200 1000 1 800 16125| 3750| 1402500
2008 | 7501 1000| 1200 | 1000 1 1000 16063 | 4050 140|2625
2009 | 975 10001 1200| 660 1 3000 16000 | 4050 2500
2010 | 1050| 878 1200 400 35 12| 1500 8000 4050 6
2011 | 870| 782| 1200 8 35 12| 1500 8000| 6450 6
2012 660 | 1100 8 12| 1500 6400 6450 6
2013 646| 11001 11 12{ 1500 6975 6
2014 646| 11001 19 18| 1500 6200 6
2015 705] 1100 16 15 1500 8000 6
2016 8461 1095 40 14 1245 7968
2017 683| 1100 80 42 1300 10000
2018 703| 1100 80 42 1300 10000

Kaynak: TUIK, 2018.

Harita 3: 2015 Dolmahik Biberin Ekim Alam ve Uretim Miktar1 Dagilis:
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Sanlwirfa’da dolmalik biber ekim alani 2015°te 5,584 dekardir. Bu alan iize-
rinde 2015 yilinda 11,342 ton dolmalik biber iiretimi ger¢eklesmistir. 2015 yilt
itibariyle Akgakale, Eyyiibiye, Haliliye, Harran, Karakoprii, Virangehir’de ekim
alam bulunmadigindan tiretim gergeklesmemistir (Harita 3).

Harita 4: 2016 Dolmalik Biberin Ekim Alami ve Uretim Miktar1 Dagilis:
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Sanlwrfa’da dolmalik biber ekim alan1 2016’te 5,580 dekardir. Bu alan iize-
rinde 2016 yilinda 11,208 ton dolmalik biber iiretimi ger¢eklegmistir. 2016 yilx
itibariyle Akcgakale, Eyyiibiye, Haliliye, Harran, Karakoprii, Viransehir’de ekim
alan1 bulunmadigindan iiretim ger¢eklesmemistir (Harita 4).
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Harita 5: 2017 Dolmalik Biberin Ekim Alam ve Uretim Miktan Dagilis1
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Sanlurfa’da dolmalik biber ekim alan1 2017’te 5,543 dekardir. Bu alan iize-
rinde 2017 yilinda 13,205 ton dolmalik biber iiretimi gergeklesmistir. Akgakale,
Eyyiibiye, Haliliye, Harran, Karakoprii, Virangehir’de ekim alan1 bulunmadigin-
dan liretim gergeklesmemigstir (Harita 5).
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Tablo 17: Uretim Miktar1 (Biber (Salgalik, Kapya))-Ton
2 e 5 £
2004 | 6000 | 1400 | 2000 | 50000 14000 | 1400 7125 6000
2005 | 9000 | 1400 2000 | 50000 8750 1200 9500 5000
2006 | 9000 | 1400 | 2000 | 50000 8750 1200 9500 5000
2007 | 9000 | 1400 | 2000 | 50000 8750 1200 10000 5000
2008 | 9000 | 1600 | 2000 | 50000 8750 1400 10000 5250
2009|9750 | 1600 | 2000| 1250 8750 | 6000 10000 5000
2010|9750 | 1272| 8000} 1750 5520 3750 12800 5000
20118400 | 1328 | 9000 25 5750 3750 12800 5000
2012|6000 | 1278 | 9300 25 6900 | 3750 21600 5000
2013|6000 | 1313| 9300 241 7000 35000 | 6953 | 3750 | 14000 4500
201416000 | 1294| 9300| 168} 10500 52500 462 3750 | 21000 4375
201516000 | 144010700 18410500 52500 3750 | 21000 4375
201616000 | 150010700 193| 350 52500 33 3750 [ 21000 4375
2017 14000 | 182713375 195 350 52500 25| 4000 | 18000 5000
2018|4000 | 1823|13375| 195 350 56000 33| 4000 | 18000 5000

Kaynak: TUIK, 2018.

Tablo 18: Sanlmrfa Salgalik, Kapya Biber Uretimi (2004-2018) v

(Biber (Salgalik, Kapya) Dekar Ton
2004 38550 87925
2005 38550 86850
2006 38550 86850
2007 38800 87350
2008 39100 - 88000
2009 21300 44350
2010 25795 47842
2011 24825 46053
2012 26860 53853
2013 30680 87840
2014 35824 109349
2015 36392 110449
2016 33540 100401
2017 33008 99272
2018 34009 102776

Kaynak: TUIK, 2018.
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Tablo 19:

Ekilen Alan (Biber (Salcalik, Kapya)) Dekar

o g ® 2 £

s | S1805 8 2|8 & ¢g(s|§1¢8|¢
s S |a|a| 8 |&|2|F |28 |2 |5
2004 [ 6000 | 700 | 1000 | 20000 3500 | 600 4750 | 2000
2005 | 6000 | 700 | 1000 | 20000 3500 | 600 4750 | 2000
2006 | 6000 | 700 | 1000 y 20000 3500 | 600 4750 | 2000
2007 | 6000 | 700 | 1000 | 20000 3500 | 600 5000 | 2000
2008 | 6000 | 800 | 1000 { 20000 3500.| 700 5000 | 2100
2009 | 6500 | 800 | 1000 | 500 3500 | 2000 5000 | 2000
2010 | 6500 | 695 | 4000 | 700 2400 | 1500 8000 | 2000
2011 | 5600 | 715 {4500 | 10 2500 1500 8000 | 2000
2012 | 3000 | 700 | 4650 | 10 3000 ) 1500 12000 | 2000
2013 | 3000 | 710 | 4650 [ 10 2000 10000 | 3010 | 1500 | 4000 1800
2014 | 3000 | 700 | 4650 | 70 3000 15000 | 154 | 1500 | 6000 1750
2015, 3000 | 720 | 5350 | 72 3000 15000 1500 | 6000 1750
2016 | 3000 | 750 | 5350 | 77 100 15000 | 13 | 1500 | 6000 1750
2017 | 2000 | 870 | 5350 | 78 100 15000 | 10 | 1600 | 6000 2000
2018 | 2000 | 868 | 5350 | 78 100 16000 | 13 | 1600 | 6000 2000

Kaynak: TUIK, 2018.




Harita 6: 2015 Sal¢alik ve Kapya Biberin Ekim Alam ve Uretim Miktar1 Dagilist
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Sanhurfa’da salgalik, kapya biberin ekim alan1 2015°te 36,392 dekardir. Bu
alan iizerinde 2015 yilinda 110,449 ton salgalik, kapya biber iiretimi gerceklesmis-

tir. 2015 yili itibariyle Halfeti, Siverek, Surug’ta ekim alam bulunmadigindan iire-
tim gerceklesmemisgtir. ‘
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Harita 7: 2016 Salgalik ve Kapya Biberin Ekim Alam ve Uretim Miktar:
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Sanhurfa’da salgalik kapya biber ekim alam1 2016°te 33,540 dekardir. Bu
alan iizerinde 2016 yilinda 100,401 ton salgalik kapya biber iiretimi ger¢eklesmis-

tir. 2016 yili itibariyle Halfeti, Siverek, Suru¢’ta ekim alam1 bulunmadigidan tire-
tim ger¢eklesmemistir (Harita 7).
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Harita 8: 2017 Salgalik ve Kapya Biberin Ekim Alam ve Uretim Miktar1 Dagilist
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Sanlurfa’da salgalik kapya biber ekim alam 2017’te 33,008 dekardir. Bu
alan lizerinde 2017 yilinda 99,272 ton salgalik kapya biber tiretimi gergeklesmistir.
Halfeti, Siverek, Surug’ta ekim alani bulunmadigindan iiretim gerceklesmemigtir
(Harita 8). ‘

4.3.Sanlturfa ilinin isot Ozellikleri

Biber iiretiminde, iklim, yetigtirme kosullari, topragm yapis1 ve diger etken-
lerin de etkisi goriilmektedir. Biiyiikliigii, sekli, tadi ve rengi ok cesitlidir. Cesitli
biiytikliik, renk, koku, tat ve acibklarin yam sira; yassi, yuvarlak, silindirik, dilimli,
uzun, konik, diiz, kivrik, bigimler ile sivri ve kiit uclar biberleri ¢egitlendirmistir.
Halk arasmda ise pratik olarak “uzun biber—top biber” adlartyla iki ana grupta top-
lanmugtir. Daha detayli olarak da; kiraz biberi (kiigiik yuvarlak), kalem biberi (ince
uzun), ¢arliston (konik sekilli ve ince uclu), dolmalik (3-4 loplu, yuvarlak) olarak
bilinirler. Bunlardan ufak tiirdeki biberler ve siis biberleri genellikle acidir. Kirmi-
zibiberin meyvesi dalinda iken 6nce yesildir. Meyve olgunlastikga kirmizi olur.
(Kiirk¢iioghu, 2009).
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Sanlwrfa Isotu yéreye has bir dzellik olup bunun yani sira isotu di
iiretilen biberlerden ayiran bircok 6zellik meveuttur. Isot’un ham maddesi
urfa topraklarmda yetisen uzun, kivrik, fi¢ dort loplu (buruniy), etli, kirmizi ¢
olup 1 kilogramm 8-10 tane bibere denk gelir. Urfa isotu tatlims aci olup, Uz
has bir aromasi vardir. Bunun yam sira orijinal isot, giines altinda organik o
kurutulup bol miktarda glikoz icerdigi i¢in kanserojen madde (Aflatoksin) iger
ven dzelliklere sahiptir (Anonim, 2015) (Fotograf 7).

Fotograf 7: Urfa’da Giineste Kurutulmada Bekletilen Isot

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 03.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlurfa.

Taze kirnuzi biberin yapisinda basta askorbik asit olmak {izere baz1 vitamin-
ler, karotenoidler, yag, mineraller ve aromatik bilesikler bulunmaktadir. Askorbik
asit ve karotenoidler sahip olduklari antioksidan 6zellikleri sayesinde, baz: tip kan-
serleri, kardiyovaskiiler hastaliklari, arteryosiklerozisi ve yaslanmay: dnleyici etki
gostermektedir (Ozalp, 2010). Biberdeki bu vitaminler ve minerallerin zenginligi
beslenmemizde ve saghifimizda &nemli roller oynar. Biber bol miktarda A ve C
vitamini igerir. Kalsiyum, potasyum, fosfor, magnezyum gibi kiymetli mineral
maddeler de boldur (Kiirk¢iioghu, 2009).

Biber, vitaminler yoniinden zengin ve ¢ok dnemli bir sebzedir. Ozellikle C
vitamini miktart bakimindan ¢ok degerlidir. Biberin 100 gramimnda 160 mg C vita-
mini vardir. Igerdigi degisik mineral ve vitaminler yanimda, ac: biberlerde aci ve
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yakici tadi veren kapsaisin alkaloidi kanser hastaliklarina karsi énemli bir anticl
sidandir. Biber insan saglig1 acisindan da Gnemli bir sebzedir. Sinir, mide ve salgi
bezlerinin calismasinda faydalidir. Idrar sélktiiriir (Yaban, 2018 :1-2).

Biber, Sanlwrfa’da ilkbaharda don tehlikesi kalktiktan sonra elkimi yapilir.
Ekim dénemi boyunca sicaklik degerlerinin -2, -3°C’nin altma inmemek koguluyla
genel olaralc 15°C ile 32°C arasmdaki sicakliidar uygun diigmektedir. Biber, derin,
gecirgen, su tutma kabiliyeti olan, besin ve organik maddece zengin topraklarda
iyi bir gelisim gosterir (Benek, 2005) (Fotograf 8).

Fotograf 8: Yeni Yegermis ve Henllz Meyve Tutmanms
Isot Bitkisi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanliurfa.

Biber tarimi, sulama imkéan1 olan her yerde yapilmaktadir. Biberin hibrit to-
humu veya fidesi kumlu-tinly, siizek ve aliivyonlu zengin topraklar sever (Fotograf
8). Bu &zelliklere sahip tarlalar Sanlurfa’nin Ciillap Suyu boylarmda, Edene-Dip-
hisar gibi sulak bolgelerde, merkeze yakin Pasabag:, Kazene, Sultantepe, Hanca-
g1z, Kisas, Surin, Germiig dolaylarmda bulunur (Kiirkeiioghy, 2009).
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4.4. Urfa Isotw’nun Yapihs:

r

Onemli bir baharat tiirii olan isotun Urfa’da genis ekim aimaarl bul
tadrr. Taze Isotun tarladan kuru isot olarak sofraya gelis agamasi hi¢ de ko
gildir aksine oldukca uzun ve megakkatli bir istir.

Bugiin Urfa’da isot yapan bircok kiigiik atdlyelere ya da ev tipi liretime rast-
lamak miimliindiir. Isot, Mart aymdan sonra tohum topraga alinir. Mevsimin gok
sert gegmemesi kogulunda tarlalardan dértten fazla kez hasat alinabilir. Hasat za
man tarlalardan toplanan isotlar cuvallara doldurulur ve temizlenmesi icin

atdlyelere veya evlere getirilir (Fotograf 9-10-11).

S

4

Biberler genellikle sabahlar erken vakitlerde tarlalardan toplanwr. Bu
icinde kuru isot olarak kullanilacak clanlar ayrildikian sonra isotlar, biber |
olarak amilan biberi temizleme islemi gercellestirilir. Once sap ve tohumlaris
ayiklamr ve 3-4 parcaya bolimiir. Ciplak ellerle yapilmas: oldukea zor ola ‘
ayiklama genellikle ele gecirilen posetler ya da eldivenler aracilifryla yapihr. Bi-
ber temizleme iglemi daha cok eg, dost, komsu, akraba yardum ile imece us
gerceklestirilir. Zor olan temizleme iglemi sohbetlerle, tiirkiilerle renklendirilir.

Fotograf 9: Isotun Tarladan Toplamsi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanlturfa.
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Fotograf 10: Tarlada Isot Toplayan Isciler

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanhurfa.

Fotograf 11: Birlikte Isot Ayiklama Yapan Kadimlar

Kaynak: Asli TOKGOZ, Fotograf Cekim Tarihi: 01.09.2019, Yer: Teknokent/Sanliurfa.

Biberin ayiklanmis ¢ekirdekleri (tohumu) ise bir sonraki ekim igin toplanip
muhafaza edilir. Daha sonra da temizlenmis biberler Urfa’nin kavurucu sicaginda
temiz bir zemine serilerek giineslenmeye brrakilir,
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Giineslenmeye birakilan isotlar temiz bir zemine veya bez iistiine serilir ve
kuruyana kadar bekletilir. isot yapimimin her asamasi ok dikkatli davrambir. Or-
negin, {ist iste serilmesi durumunda biberin eksime ve bozulma durumu olabilir
(Fotograf 12-13). :

Biberlerin kuruma siiresi renkleri ile dogru orantilidir. Bilindigi gibi isotun
kirmizidan siyaha kadar giden tonlart mevcuttur. Kuruyan biberler ¢uvallara konur
ve dovme igleminden gegirilir. Bu igleme yerel halk “isot dévme” adim verir.
Doévme (pul haline getirme) arzuya gore ya elle dibekte ya da makine aracihigiyla
yapilir.

Isot i¢in kurutma islemi biraz uzun tutulur. Kurutulan isotlar seffaf mugam-
balara sikica sarilir ve terletme islemine gegilir. Musambada sarili halde olan isot
yaz sicagini iyice ¢eker ve isotu yakar, adeta komiir gibi yapar. Daha sonra da
kuruyan isotlar makineden gegirilir ya da elle doviiliir ve igine zeytinyagi ve az
miktarda tuz eklenerek hazir hale gelir.

Kandin Ellerle Evsel Uretimi Gelistirme Projesi kapsamunda tarlada satn
alinip Sanlrfa Teknokent’in 5.katina getirilen taze kirmizi isot, dnce yikanir ve
sonra gekirdeklerinden (tohumundan) ayirt edilir. Daha sonra isotlar el yardimi ile
kiigiiltiiliip 2-3 pargaya ayrilir. Temizlenen biberler yikanmig karo zemine biraki-
lir. Isotlarin her agamasinda ¢ok dikkatli davramlir, birakilan isotlarin iist iiste gel-
memesine Ozellikle dikkat edilir. Bu durum herhangi bir ekgime ya da bozulma
olaymn 6niine gegmektedir (Fotograf 12-13). Bu sekilde 48 saatlik bir bekleme
siiresine birakilir. Isotlarm kuruma siiresi renkleri ile dogru orantihdur. Bilindigi
gibi isotun kirmizidan siyaha kadar giden tonlar1 mevcutiur. Bu sekilde bekletilen
isotlar daha sonra terletme iglemine alinir. Terletme islemi seffaf posetler araciligi
ile yapilir. Musambada sarili halde olan isot yaz sicagini iyice ¢eker ve isotu yakar,
adeta komiir gibi yapar. Giinde bir kez isotlar ¢ikarilip havalandirilir ve tekrar po-
setlenir. Daha sonra isotlar yaklagik olarak 1-3 mm ogiitiiliir ve eleme isleminden
gegirilir. Bu islemden sonra isotlar paketlenir ve alicisma birakilir. Kadin
Ellerle Evsel Uretimi Gelistirme Projesi kapsaminda isot iiretiminin akis se-
mas1 agagidaki gibidir:
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Isot Uretimi Akis Semasi

Taze Kirmizi Isot

l

Yikama, kurutma

l

Ayiklama (Sap ve tohumdan ayirma)

l

Kiigiiltme (Isotlar el ile 2-3 pargaya ayrilir)

)

Serme (Karo zemine tek katman olarak serilir)

l

Kurutma (=48 saat)

l

Terletme (Tuz eklenir, seffaf paketli torbalara konulur, giinde bir kez
isotlar ¢ikarihp havalandirlir ve tekrar posetlenir)

l

Havalandirma (Isotlar serilir = 2 giin bekletilir)

l

Glineste bekletme (24 saat)

l

Ogiitme (=1-3 mm, bu agamada zeytinyag1 eklenir)

l

Eleme (Ogiitme esnasinda ayrilmayan son tohumlar uzaklastirilir)

l

Kuru Isot

l

Paketleme
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Fotograf 12: Gimeste Kurutulmaya Birakilmus Isot

-

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fbtograf Cekim Tarﬂﬁ: 03.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlrfa.

Fotograf 13: Kurutulmak Uzere Dama Birakiloug Isotlar

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 03.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlurfa.
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Korkmaz ve arkadaslarma gore, Isot, geleneksel ve endiistriyel (fabrikas-
yon) olmak iizere iki farkl sekilde iiretilebilmektedir. Geleneksel isot (GI) iireti-
minde, tam olgunluga gelmis ve ayiklanmis taze kirmizibiberler sap ve tohum yu-
valar1 ayrilarak el ile 2-3 pargaya dilimlenir. Daha sonra, bu biber dilimleri &n ku-
rutma, torbalarda bekletme (terletme), son kurutma ve 6giitme olmak tizere dort
farkli asamadan gegirilerek kuru isota doniigtiiriilmektedir. Bu iiretimdeki kurutma
ve terletme islemleri beton bir zemin iizerinde ve giines 15181 altinda gergeklestiril-
mektedir. Biberler istenen koyu kirmizi veya mor rengini de terletme agamasinda
kazanir. Ogiitme isleminden sonra, duyusal kaliteyi gelistirmek amaciyla istege
bagli olarak belli oranda zeytinyag: ve tuz da katilabilmektedir. GI baharatinin iire-
tim siireci sezonun iklim gartlarma bagl olarak ortalama 8-10 giin slirebilmektedir.
Fabrikasyon kuru isot (FI) iiretiminde ise, iiretim daha hizl1 gerceklesmektedir. Bu
iiretimde, belli bir rutubet oranina kadar (<% 15) giineste veya firin 1siticilarla ku-
rutulan biber dilimleri dncelikle dgiitiiliip pul biber haline getirilmektedir. Daha
sonra bu pul biberlere % 25-27 oraninda rutubet igerek sekilde su katilir (tavlama)
ve vida bi¢imindeki bir helezondan gegirilerek siirtiinme yoluyla 60-65 dereceye
kadar 1sitilmalar1 saglanir. Bu sekilde 1sitilan biberler ahgaptan yapiimig ve 1s1ya
kars1 yalitimh havuzlara ahmarak bekletmeye alinir. Kepertme olarak adlandirilan
bu islem swrasmda biberlerin sicakligi 80-90 C’ye kadar yiikselmektedir. Havuz-
larda 30-36 saat bekletildikten sonra rutubet oram tekrar azalan (%15) biberler ha-
vuzlardan ¢ikarilarak havalandirilir ve istege gore yag ve tuz katilarak hazir hale
getirilir. Kepertme iglemindeki temel amag, geleneksel {iretimde oldugu gibi, bi-
berlerin daha koyu bir renk almasimi saglamaktir (Korkmaz vd., 2016:205).

4.5. Urfa Isotunun Kullamm Alanlar ve Tiirleri

Biber, tat, aroma, renk gibi 6zelliklerinin yanmda kullanim gekli bakimin-
dan tilkemizde ve diinyada yogun olarak tiiketilmektedir (Arslangray, 2015). San-
lrfa ili ve yakin gevresinde yas veya kuru olarak en ¢ok tiiketilen 6nemli sebze-
lerden birisi, yorede “isot” olarak adlandirilan biberdir: Sanlwurfa biberi taze tiike-
timin yaninda sal¢a, tursu, sos ve kurutularak elde edilen pul biber seklinde tiikke-
tilir (Arslangray, 2015). :

Sanlrfa ilinde iiretilen kirmizibiberler genellikle iso¢ iretiminde kullanil-
maktadir. Cesni ve renk katmak amaciyla yemeklerde de tiiketilen isof, kendine
has koyu kirmizi rengi ve aromasmdan dolayi ¢ig kdfte ve lahmacun gibi yéresel
gida iriinlerinin hazirlanmasinda 6nemli bir bilesen olarak kullanilmaktadir. Ay-
rica, Sanlurfa’da tiretilen isot baharat1 bu karakteristik 6zelliklerinden dolay1 Tiir-
kiye Patent Enstitiisii tarafindan ‘Urfa isot biberi’ olarak Cografi Isaret ile sertifi-
kalandirilmustir (Korkmaz vd., 2016) (Fotograf 14).
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icin 6nemli bir gelir kaynagi olarak goriilmeye baslanmistir.

Fotograf 14: Urfa ile Ozdeslesmis Isot ve Ureticisi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 29.08.2019, Yer: Hilvan/Sanlrfa.

Sanlbrfa’da kuru isot firetimi; geleneksel yontemle acik havada, beton, top-
rak veya bez tizerinde kurutularak gerceklegmektedir. Bu bélgede isot firetimi icin
kullanilan taze kirmizibiberlerin saplan alindiktan sonra 2-3 pargaya béliniip agik
havada 2-3 giin hafif nemli kalacak sekilde kurutulmaktadr. Kurutulan biberler
bityiik plastik ya da naylon torbalara doldurulduktan sonra torbamn agz1 kapatihir
ve 2-5 giin boyunca terlemeye birakilir. Terleme boyunca her giin torbamn agzi
acilarak biberlerin istenilen renge ulasip ulasilmadigima bakilir. Isotun rengi kir-
muzidan siyaha kadar degismektedir. Kirmmzi renkli isot kebap ve yemekler, koyu
renkli isot ise kisir, lahmacun ve ¢igkodfte icin kullanilmaktadir. Terleme islemin-
den sonrasi istenilen nem diizeyine gelen biberler son kurutma islemine tabii tutu-
lur. Son asamada ise kityma makinesine benzer biber kiyicilarmda parcalanarak pul
biber haline getirilir (Anonim, 2014).
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4.5.1. Biber Olarak Isot
4.5.1.1. Kirmz Renkli Isot

Sanlmirfa topraklarinda yetisen biberlerin tohumlari ¢ikartilarak 3-4 parcaya
ayrilip evlerin damlarma aviularina bezler serilip kurumaya biralalw. 15-20 giin
gece giindiiz glines goren biberlerin kurutulup karmizi renkli isot haline geldikien
sonra tag dibeklerde dgitiiliip pul haline gelen 100 kg uru isot i¢in 4 kg zeytinyag:
isotun tizerine dokiiliip sonrasinda harmanlanir ve kirmmzi renkli isot iiretilmis olur
(Anonim, 2018) (Fotograf 15).

Fotograf 15: Kirrmz1 Renkli Isot

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 22.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlnurfa.

4.5.1.2. Mor Renkli Isot

Sanhurfa topraklarinda yetisen biberlerin renkleri kirmizi iken siyah ve mor
rengi verebilmek icin herhangi bir katki maddesi kullanilmamaktadir. Biberlerin
dogal rengi karmmizi iken morartip siyahlastirmak icin bir yontem uygulanmaktadir.
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Biberler bazi islemlere tabi tutulmaktadir. Biberlerin tohumlarn ¢ikanlarak 3-4 par-
caya ayrilip evlerin avlusunda, daminda bezler serip bezlerin lizerine birakalir, Ev-
lerin daminda ilk etapta bir hafta bekletilir. Bu bir haftalik zamanda sadece suyu

cekilip, esneklesip, yumusarlar toplamda 20 giinde kurumas: gereken biberleri mo-
rartip siyahlagtirmak icin 6zellikle 7-8 giin sabah giin dogmadan suyu cekilip, es-
neklesip, yumusamus olan biberler toplanir. Seffaf ince 1,5-2 m? polietilen torbalar
da icerisine koyup evin damin da avlusun da giines gdren alanlara brrakalir. 8 g
boyunca giines 15181 altinda pogetler igerisinde Agustos-Eylill aylarinda 50-60 de-
rece sicakta posetler icerisinde biberler terleyerek koyulasma (siyah-mor) reng
doniisiirler (Anonim, 2018) (Fotograf 16).

Fotograf 16: Mor Renkli Isot

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 22.09.2019, Yer: Teknokent/Sanhurfa.
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4.5.1.3.Siyah Renkli Isot

8.glin batimyla beraber geffaf ince polietilen torbalarda terleme yapan bi-
berler, ¢liriime ve kiif yapmasinlar diye, ¢ikarilip damlara serilen bez iizerine ha-
valandirmaya birakilirlar. Aksam giin bati ile sabah giin dogumu arasi havalan-
dirmaya birakilan biberler ertesi sabah giin dogmadan ayn1 biberler tekrar toplanr,
seffaf torbalara konulurlar. Yaklagik 8. giin yapilan iglemin aymsi tekrarlamir, 4
giin islem goren biberler dogal rengi kirnmzi iken morarmis renge doniigiirler. Bi-
berler biraz daha fazla glineste kalinirsa o zaman biberin dogal rengi kirmizi iken
siyahlagmus olur. islemi biten biberlerin tam kurumasi igin giinesin durumuna,
{iriin gesidine ve iiriin boyutuna bagh olarak 18-22 giin, gece giindiiz giineste bek-
lemesi gerekir. Duruma gore degismekle beraber 11 ila 16 kg taze biberden 1 kg.
isot iiretilebilir. 100 kg. dibekte veya makinada doviiliip, 6giitiiliip toz haline gelen
isotlar i¢in 4 kg. zeytinyag1 1sit1lip sogumaya birakilir. Soguyan 4 kg zeytinyagini
100 kg. isotun iizerine dokiiliir ve isotla zeytinyagi harmanlanir (Fotograf 17).
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Fotograf 17: Siyah Renkli Isot

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 22.09.2019, Yer: Teknokent/$anlmurfa.

4.5.2. Isot Receli (Salca)

Karmiz1 biberin yazlar bol oldugu dénemde kisin kullanmak iizere saklan-
masi amaciyla belirli islemlerden gecerek piire haline getirilen yiyecekiir. Kirm-
zibiber, diilnyada ve Tiirkiye’de farkl sekillerde mutfaktan ilaclara kadar giren is-

lenmig ve yari islenmis olarak kullamlan salcalik olarak da iiretilmektedir (Giil ve
ark. 2005).

Sanhurfa’da biber salcas1 “isot regeli” olarak bilinir. Isot regelinin yapimi
sOyledir; Biberler yikandiktan sonra sapi ve tohumlarn ayildanir. Alti-yedi parcaya



Slintr. Bi 7 lizerine seriliv ve a havada 1 giin havalanduildiktan sor
boliniir. Bir bez {lizerir riliv tle havada 1 giin havalandmldikt

kiyma makinesinde et ceker gibi ¢ekilir. Cekilen biberler genis yayvan bir kab
R

o

konarak arada kanstirilarak giines gérecek bir ortamda 5-6 giin bekletilir. Bu st
sonunda sal¢a kivamna gelmis, kasilctan su gibi akmmiyorsa olmug demektir. Daha
sonra tuz ve zeytinyag konularak yogrulup kavanozlara konulur bir yil boyunca
kullantsr (Fotograf 18).

Fotograf 18: Isot Receli

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 22.09.2019, Yer: Teknokent/Sanhurfa.
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KADIN ELLERLE EVSEL URETIMI GELIS
KAPSAMINDA ISOT URETIMI
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giin der insan. meuma uF. em der, sessizce biralr
fendini yasamin seyrine, mzd;z’: Yiiregin haviarw, sesie-
nistiv aslinda tim distiine gelenlere. Birakirsiniz her seyi
geride, dimdik ayaga kalkarsiniz. Birakwrsuuz i’zfeyicz' ol-
mayt. Yasamaya baslarsiniz hayatin ta kendisini, Yorucu
da olsa, sizsinizdir ta kendiniz. Yasayan, nefes alon, var

olan, tireten... Yarin mi1? Artrk o yarin hep mgundun ”
(Ismet Tahtasiz, Proje katilimeiss, 17.09.2019)
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Sekil 5: Kadin Ellerle Evsel Uretimi Gelistirme Projesi’nin Logo ve Amblemi
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5.1.Kadm Ellerle Evsel Uretimi Gelistirme Projesi

5.1.1. Projenin Konusu ve Kapsamm

Urfa’da ldiltiiriin en 6nemli sembolik gbstergesi olan, yemeklerde bir tat
soleni olusturan isot, Urfa’nin simgesi haline gelmigtir. Adma tirkiiler séylenen
ve cesitll kurumlarm tegvikleri ile tamitumi yapilmakta hatta adma festivaller
diizenlenmektedir. Urfa’mn manevi degeri icerisinde bulunan ve yemek
kiiltiirtlinlin ayrnlmaz bir parcast olan isot, kentin, ilin ve bolgenin her verinde
dretilmektedir.

Isotun tarlalarda genis ekim alani bulunmakta ve ayrica islenip satiga sunui-
maktadir. Bu anlamda, isotun hangi ortamlarda nasil iiretildigi ve iireticileri bilingli
olup olmadiklar: sorunsali ortaya ¢ikmaktadir. Bu sebeple, “Kadin Ellerle Evsel
Uretimi Gelistirme Projesi” ile isotun daha hijyen bir ortamda kadim ellerle iire-
tilmesi projenin konusunu olusturmaktadir (Fotograf 18, 19, 20).

Fotograf 18: Proje Kapsaminda Proje Koordinatdrii Prof. Dr. Sedat BENEK ’in
Katilime: Kadmlarla Bilgilendirme Toplantis:

Kaynak: Ash Tokgdz, Fotograf Cekim Tarihi: 27.08.2019, Yer: Teknokent/Sanlurfa.
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Fotograi

Kaynak: Ash Tokgdz, Fotograf Celdm Tarihi: 27.08.2019, Yer: Teknokent/Sanlurfa.

Fotograf 20: Proje Kapsaminda Uretilen Isot

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 17.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlrfa.
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Bu baglamda, isotun daha siteril ortamlar altinda tiretilmesi, tiretim devame-
higmn saglanmasi, pazarlame olanaginin gelistivebilmesi ve de en dnemlisi ka-
dinlara daha faydal: olabilmesi igin proje kapsaminda isotta
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Proje kapsaminda isot {iretimini saglayabilmek ve is yiiritebilmek icin on-
celikle belli bir én fizibilite raporu hazulanmus, gerekli ekipmanlar alinmus, bel
basli egitimier verildikien sonra {iretim ve pazarlama islevieri gerceklestirilmeye
gecilmistir (Fotograf 21).

Fotograf 21: Proje Kapsaminda Isotun Hijyenik Us

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 17.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlwrfa.

5.1.2.Projenin Amaci

Sanlhurfa ilinde Ocak 2018 TUIK verilerine gore 1.985.753 yerli, Gog Ida-
resi’nin verilerine gére de 477.355 Suriyeli olmak iizere toplam 2.463.108 kisi ya-
samaktadir. Sanlmurfa sehrinin niifusu ise yaklagik 620.000 yerli ve 131.173 de Su-
riyeli olmak iizere toplam 751.173 civarindadir.

80 merkez mahalleden olusan Sanlrfa sehri, 6zellikle 40 mahallenin yo-
gunluklu bulundugu Eyyiibiye, Balikligdl ve cevresi, Surin, Sigorta, Siileymaniye
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ve Devtesti semtleri sehrin en yoksul semtlerini olugturmaktadir. S6z konusu ma-
halleler hem kirsalda en ¢ok gd¢ alan hem de Suriyelilerin en yogun bulundugu
semt/mahallelerdir. Bu semt/mahallelerde yasayan yerli niifusun bilyiik bir kismi
halen gezici ve gegici tarim iglerinde, insaat sékté')riinde ve kalifiye gerektirmeyen
hizmet sektoriinde ¢aligmaktadirlar. Burada yasayan geng kadinlar ve ev kadinla-
rinin kirsal kesimle baglantilar1 devam etmekte ve baska alanlarda ¢aligma sanslari
bulunmamaktadir. Burada yasayan kadinlar “Urfa Isotu” veya “Isot” gibi iyi bil-
dikleri bir iste ¢aligmakta ve gegimini saglamaktadirlar. :

fsot veya Urfa Isotu hazirlamaya Urfa’da “Isot ¢ikarma” siireci denilmekte-
dir. Agustos-Kasim aylar1 Sanlrfa’da gesitli kiglik zahireleri hazirlama aylaridir.
Ama Urfa Isotu ¢ikarma telasi bu hazirliklarin hepsini bastirir, Bu aylarda evlerinin
avlulari, damlari, balkonlari, teraslar: adeta bir “isot pazan”na doniisiir. Bunun
yam sira Urfa Tarihi Kent Merkezi’nde “Isotgu Pazar1” adryla bir de ¢ars1 bulun-
maktadir. Urfa ile bu kadar 6zdeslesmis Urfa Isotu {iretme kiiltiirii ve bilgisine sa-
hip olmayan ticari isletmeler veya bazi evler biberin temizlemesini, serilmesini,
kurutulmasim bilmeden iiretme faaliyetlerine baslanuslardir. Bunun sonucunda da
kirmuzi biberdeki “aflatoksin” ve “hijyen” gibi bazi sorunlar ortaya ¢ikmaktadir.

Iste “Kadinlarla Evsel Uretimi Gelistirme Projesi”nin temel amaci; San-
lurfa sehrinin yoksul semtlerindeki basta kirsal kokenli olmak tizere dezavantajh
geng kizlara ve ev kadnlara mesleki temelde egitim vermektir. Ayrica isot tireti-
mine yonelik temel egitim verirken onlara Urfa’da hijyen acisindan biiyiik sorun
tagtyan isotun tiretimini daha steril kosularda iiretmeye ¢alismaktir. Bu p,roj enin
diger bir amaci ise 6zellikle Geleneksel Urfa Isotunun (A gustos-Kasim aylari ara-
sinda olmak tizere 4 ay) bir taraftan yerel ekonomi igerisindeki durumunu arttir-
mak diger taraftan kadinlara bu siiregte ekonomik destek olmak, kadnlar: biling-
lendirmek ve sosyallesmelerini saglamaktir.

Bu baglamda “Kadinlarla Evsel Uretimi Gelistirme Projesi”nin amaglari
sunlardir:

¢ Okulunu birakmak zorunda kalan kiz cocuklar1 (12-18 yas aras1) ve aile-
lerini bilgilendirerek ¢cocuklarm orgiin veya agik liselere devamini sagla-
mak,

e Urfa ile 6zdeslesmis Urfa Isotu’nu kaliteli ve hijyen bir ortamda iiretil-
mesini saglamak,

¢ Dezavantajli grup olan anne ve ¢ocuklarnin hijyenik bir ortamda ¢alisa-
rak hastaliklardan korunmalarmni saglamak,

e Urfa Isotu iiretiminde ¢alhisan kadin ve geng kizlara yonelik seminer, ti-
yatro, piknik, gezi ve sinema gibi bilgilendirme, bilinglendirme ve sosyal
etkinlikler diizenleyerek sosyal bilinglenmede farkindalik yaratmak,
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o Aile igletmelerinin kurulmasina destek verilerek emeklerinin karsiligini
almalarmi saglamaktir.

5.1.3.Projenin Gerekgesi

Urfa’da evsel iiretimde ailede yeterli sayida kadin varsa ev kadinlari, degilse
komsu veya akrabalarla imece usulii seklinde biber iiretimi yapilir. Bu iiretimde
daha ¢ok ev veya apartman damlar1 kullanilir. Tkinci liretim tarzi ise atdlye diyebi-
lecegimiz yoksul semtlerde betonarme binalara déniismemis ve ana yol giizergah-
Jarin kenarindaki bos tarlalarda yapilmaktadir. Burada ¢ok diisiik giindelik yev-
miye ile kadin ve ¢ocuklar caligmaktadirlar. Bunlara son zamanlarda Suriyeli ka-
dm ve cocuklar da katilmaktadir. Burada ¢alisanlarin bityiik bir kisom sehir mer-
kezinde oturmalarina ragmen biiyiik oranda mevsimlik gezici ve gegici tarim isgi
ailelerinden olusmaktadir. Ki bunlarin ¢ogu ¢ocuk yasta olmakta ve ailelerine katki
sunmak i¢in okulunu birakmak zorunda kalanlar olusturmaktadir. Goriildigi gibi,
Urfa Isotu sektériinde calisanlar Urfa kentinin en dezavantajli kesimi olan geng
kizlar ve ev kadinlan olusturmaktadir. Bu baglamda bu projenin temel gerekgeleri
sunlardir:

o Isot temizleme sektériinde ¢ok sayida gocuk calismaktadir.
¢ Kadim ve ¢ocuklar oldukga diisiik diizeyde giindelik iicret almaktadirlar.
o Uretilen isotlar, ¢ogu zaman kaliteli ve hijyen bir ortamda olmamaktadr.

¢ Cogunlukla yalin ellerle ve bilingsizce ¢aligtiklar: igin hastaliklara yakalan—
maktadirlar.

e Herhangi bir saglik giivenceleri bulunmamaktadir.

e Cocuklar yaglar geregi sosyallesme faaliyetlerinden yoksun kalmaktadirlar.

Yukarida sayilan gerekcelerle bolgede ve Tiirkiye’de marka olmus ve Urfa
ile 6zdeslesmis Urfa Isotu’nun gerek hijyenik bir ortamda ve sekilde iiretilmesine
gerek harcanan emege uygun iicret verilmesine gerek isot sektdriinde ¢alisan kadin
ve ¢cocuklarin hastalanmamasi i¢in gerekli nlemlerin alinmasina ve gerekse uygun
bir sekilde paketlenmesini saglamak bu projenin gerekceleridir. Ayrica, proje ya-
rarlanicilarimin sosyallesmesi de projenin gerekgeleri arasinda yer almaktadir.

5.1.4. Projenin Hedefleri

Bu projenin temel hedefleri; isot {iretiminin strdiriilebilirligini saglamak,
pazarlama kanallarmi ¢esitlendirmek, iiretim kosullarini gelistirmek ve dezavan-
tajh bireylere bir nebze de olsa katki sunabilmek, isotu daha hijyenik ortamda tire-
tebilmektir.
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(Fotograf 22). Bu kapsamda isot iretimi igin se¢ilmis ve genellikls
mik acidan dezavantajli gruplardan olusan kadinlar proje kaj

Fotograf 22: Proje Egitmeni ve Kadin Kursiyerler E
Kahvaltida

Kaynak: Ash Tokgdz, Fotograf Cekim Tarihi: 28.08.2019, Yer: Teknokent/Sanliurfa.

Projenin dzel alt hedefleri ise sunlardr:

1. Kursiyerlerin proje kapsaminda tecriibe kazanmasini saglamak
2. Kursiyerleri daha bilingli bir iretim siirecine dahil etmek

3. Kadinlarm iiretim slirecinde aktif rol almasini saglamak
4

Kursiyerlerin 6zgiiven, farkindalik duygularmin gelismesine katks sagla-
mak

5. Kursiyerlerin kiiltiirel, sosyal yonden gelismesine yardimei olmak.
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5.1.5.Proje Uyguiama Stirect ve Projeyi Destekleyen Kuruluslar

Projenin teorik ders egitimi ve liretim stireci olmak lizere iki Snemli
buluomaltadir. Kursiyverler gida iiretinn, hijyen ortar, is sagligy, iletigiy
lik hizmetleri ve isot iretimine yonelik gerekli kurslar aldildan sonra iiretin
cine girmiglerdir. Kursiyerlere bu yonde toplam 650 saat ders verilmistir. Gerel
donamim saglandiktan sonra da kursiyerler hijyenik firetim ortamunda isot lires
mini gerceklestirmislerdir. Yiirtitiiciiliigiini Harran Universitesi’nin yaptig ©
dinlarla Evsel Uretimi Gelistirme Projesi”min ana finansérii GAP Bélge Ko

b arcligim Sagﬂa}f I

i

6%

)mﬂ

kinma Idaresi, kursiyerlere maddi destek b glafmmm cep
rum Tiirkiye Is K urym Sanlmrfa Il Miidiirligii, egitim ortarmn Sanimrfa T
kent ve egitimler i ise Sanhurfa Halilive Halk g“ im Wi i tarafindan s

mistir (Fotograf 23).
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F@&@gmﬁ’ 23: Proje Kapsammnda Uzmanlar Caliganlara Egitim Veriyor

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Cekim Tarihi: 17.09.2019, Yer: Teknokent/Sanlurfa.

Proje kapsaminda evsel iiretim yapacak ve bu amacla isotta ¢alisacak kadin-
larm egitim almalan ve iiretim yapmalar: digmda proje kapsaminda kendilering
tiyatro, sinema, piknik ve gezi gibi sosyal aktiviteler de sunulmaktadir (Fotograf
24-25).
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5.2. Proje Kapsamunda Isotun Hij‘ymﬁﬁg Ortamda Uretimi

Proje kapmasinda belirlenen Gretim alant icin tilm sanitasyon |
stiniilmils ve uygulanmstyr. Insan saghgim tehli maya sokabilecek her tiirhi d
icin gerekli 6nlemler ahnmig ohup, tiim personellere hijyen, sanitasyon ve asepti
sartlar haklanda gerekli egitimler verilmistir (Fotograf 26-27).

Fotograf 26: Proje Kapsaminda Calisacak Kadmlarin Hijyen Egitimi

Kaynak: Ash Tokgbz, Fotograf Cekim Tarihi: 26.08.2019, Ver: Teknokent/Sanhurfa.

Evsel {iretimi kadin eliyle hijyenik bir ortamda gerceklestirmek ve ortaya
¢ikan iiriiniin hem kalitesi hem de temizligi icin son derece 6nemli olan gerekli
arag ve gerecler tedarik edilmistir. Bu kapsamda, ¢alisanlarin caligma kosullar: or-
taya c¢ikacak lirliniin kalitesi ve hijyeni i¢in tiim personellere Onliik, maske bone,
eldiven, dezenfektan temin edilmistir (Fotograf 27).



Fotoegraf 27: Proje Kapsaminda Isotun Hijyenik Uretimi

Kaynak: Ramazan AYGAT, Fotograf Celdm Tarihi: 03.09.2019, Yer: Telmokent/Saninrfa.

5.3.Proje Kapsammnda Uretilen Isot Tiirleri

Isot Receli: Ac isot, uzun ve zahmetli siirecin ardmdan salgaya doniigtiril-
mektedir. Zeytinyagi ile harmanlanmasinin ardindan “isot regeli” olan biber, soguk
kag glinlerinde sofralarda kahvaltilik ve yemeklik olarak yerini almaktadr.

Kebaphk Isot: Bu isotun rengi kirmizi olup, ince kalinbkta 8gitme islemi
yapilmaktadir, Kebap tarz: iirtinleri sote yaparken veya yaninda yeme amacli kul-
lanilmaktadir.

Koftelik Isot: Bu isotun rengi koyu mora démiik bir kirmizi olup, orta ka-
linlikta 6glitme islemi yapilmaktadir. Cigkdfte, lahmacun tarz triinler yaparken
bu isot kallamlr.

Corbalik Isot: Bu isotun rengi kirmizi olup, iri taneli olarak dgiitiiliir. Istege
bagli olarak corba tarzi gidalarda tiiketilmek amaciyla sofrada yerini almaktadir.
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