


Sanlurfa Valiligi If Kiltiir ve Turizm Middrl(igl Yaymnlar
Sehir Kitaplig Dizisi: 26
ISBN: 978-605-359-520-5

Yayin Koordinatoril
Selami YILDIZ

Editor
Mehmet Sait RIZVANOGLU

Yayin Metinleri
Selami YILDIZ
Mehmet Sait RIZVANOGLU

Kapak Fotograflari
Yasin KUCUK
ibrahim H. KARACA
Burhan AKAR
Mehmet Sait RIZVANOGLU

Atatiirk Portresi Calisma
Haldun OZBUDUN

Dizgi-Mizanpaj
ARTI5 MEDYA TANITIM
Eymir Mah. Eymir Villalari 913. Sk. No: 53 Gdlbasi / ANKARA
Tel: 0312 286 13 00 ‘
www.artibmedya.com

Baski-Cilt
Uzman Matbaacilik

izin Alinmadan ve Kaynak gosterilmeden ahint: yapilamaz.
Adres: Sanlurfa Il Kiiltiir ve Turizm Midirligi
Atatiirk Bulvari No:49 Sanliurfa
Tel: 0414 312 53 32 Faks: 0 414 312 08 18
Web: www.urfakultur.gov.tr '
e-posta: info@urfakultur.gov.tr

F
ﬁ)&z?e


http://www.arti5medya.com
http://www.urfakultur.gov.tr
mailto:info@urfakultur.gov.tr




Cumhurbaskani Sn. Abdullah GUL



Basbakan Sn. Recep Tayyip ERDOGAN



k U L T U R V b i NANCL AR Di Y AR S ANL I URFA

TAKDIM

Sanlurfa, Tirkiye'nin Guneydogu Anadolu Bdlgesi'nde
Suriye'ye komsu olan, ipekyolu giizergahindaki en eski
yerlesim yerlerinden biridir. Dogu'yu Bati'ya baglayan ticari
yollarin kesistigi kavsak noktasinda bulunmasi, stratejik
6neme sahip bir kent olmasini beraberinde getirmistir. Bu
Ozelliginden dolayi, tarihi gelisim sirecinde, Uzerinde bir-
¢cok bagimsiz devlet ve beylik kurulmus, birgcok uygarliga
besiklik etmistir.

Sanlurfa, bereket hilalinin merkezinde kilit tasidir. Tarimin ilk olarak yapildigi, ilk Gniversitenin
kuruldugu, t¢ semavi dinin yesermesine ev sahipli§i yapan "atesin Hz.ibrahim'i yakmadigi", farkl
kaltdr unsurlarinin bir arada yasadigi ve misafirperver insanlarin harmanlandigi kadim bir sehirdir.
Bu degerlere insanhgin diin de ihtiyaci vardi, bu gin de ihtiyaci var, emin olun yarin daha c¢ok
ihtiyaci olacak. Tirkiye, komsusu a¢ oldugu zaman tok yatmayan insanlarin bulundugu bir tlke

olmaya devam edecektir.

Sanlurfa tarihi, Balikhgol'de, Nevalicori'de, Gobeklitepe'de ve bugline kadar il genelinde yapilan
arkeolojik kazidan, elde edilen bulgulara goére, ginimizden 11.500 yil 6ncesine kadar gitmek-
tedir. Balikligdl ¢evresinde yapilan kazi ¢alismalarinda gunimuzden 11.500 yil dncesine ait insan
boyutunda olan Dunyanin En Eski Heykeli bir heykel bulunmustur.

Sanlurfa, tarihi siirec icerinde bit cok peygambere ev sahipligi yapmis bir sehir olarak "Peygam-
berler Sehri" adiyla anilmaktadir. Tarihsel birikimi ile bircok medeniyete besiklik eden bu sehir

din, dil, irk, kaltir ve medeniyetlerin bulustugu, kaynastigi, bir hos gért sehri olmustur...

Sanlurfa'yl Harran'dan ayri disiinemeyiz, Harran tarihi stre¢ icerisinde bircok medeniyete besiklik
etmis dnemli bir sehirdir. Harran, ay, glines, yildiz ve gezegenlere tapinmanin yasandigi Sabiiligin
merkezi olmasinin yani sira, islami dénemde ise mispet ilimlerin okutuldugu Dinyanin ilk islam

Universitesine baskentlik etmis bir sehirdir.

Sanlurfa, din oldugu gibi bugiin de insanlkla paylasacak énemli degerleri bagrinda tasimaktadir.
Yapmaya c¢alistigimiz Gzerimizdeki killere tflemek, sahip oldugumuz potansiyelimizi ortaya ¢ikar-
mak, insanhgin faydasina sunmaktir. Hedefimiz gelecedi ve biiyuk potansiyeli olan; tarih, kdltdr,
baris ve huzur sehri Sanliurfa'yi el birligi ile bugtinkiinden daha iyi noktalara daha ileriye tasimalk,
vatandas ile devletin kaynasmasini saglamaktir.

"Kiltir ve inanclar Diyar Sanliurfa" adli bu eserin hazirlanmasinda ve yayimlanmasinda emegi

gecen herkese tesekklr eder, bu kiymetli eserin okuyucularimiza faydali olmasini temenni ederim.

Celalettin GUVENGC

Sanliurfa Valisi



KULTUR VE INANGLAR DIYARI SANLIURFA

Yeryliziinde 6nemli, 6zel ve kadim 'sehirler vardir. Bu gehirler, gegmisten glinimiize tarih, bilim,
hukuk, inang, kiltlr, sanat, edebiyat, medeniyet gibi insanlik kiiltiiriin{in olusumuna ve gelisimine

- mekan olmus énemli merkezlerdir. Bu sehirler batida Atina ve Roma; doguda ise Mekke, Medine,

Kudiis, iskenderiye ve Urfa‘drr...

Arkeolojik bulgulara gdre Urfa, diinyanin en eski kenti, insanlik tarihinin basglangici, tim insanli- '

gin ortak ata yurdudur. Urfa, tasi topradi tarihle yogrulan ve tarihin her déneminde mutlaka izi
bulunan; il genelinde ortaya gikan her arkeolojik bulguda, tarihin yeniden yazilmasina vesile olup
tarihe kaynaklik eden, tarihin gelecekle bulustugu kadim bir sehirdir.

Balikligdl'iin yani bagindaki arkeolojik kazilarda ortaya gikarilan “11.500 yillik Dinyanin En Eski

Heykeli”, eser sayisi bakimindan Turkiye'nin 5. biyiik miizesi olan Sanliurfa Arkeoloji Miizesi'nde
sergilenmektedir. Ylizyihmizin en énemli arkeolojik kesfi olarak kabul edilen, Sanliurfa merkezdeki,
*11.500 yillik Diinyanin En Eski Arkeolojik Tapinadi: Gébeklitepe” ve ayni doneme ait oldugu tespit
edilen birgok sit alani ile Urfa, "Diinyada en ¢ok arkeolojik kazi yapilmasi gereken yer” niteligini
hala korumaktadir. Sahip oldugu 6zgiin kiltir varliklari bakimindan Urfa sehir merkezi, Gobeklite-
pe ve Harran, "Diinya kiltir mirasi aday listesi” ne alinmistir.

Urfa, ilkel dinlerden, gok tannili ve tek tanrili dinlere ait inanclarin ve bu inanclarla baglantil kiil-
trlerin binlerce yil yogruldugu, kaynastigi tarihi bir kent olarak kiiltiir ve inang turizminde bircok
peygamberi bagrindan gikarmig bir sehirdir.Urfa, enbiyasi, evliyasi, ereni, ermisi ile goniil sultanla-
rinin mekani, muhabbettin bagkentidir. Urfa, kutsal mekanlarda dualarinizin daha bilyiik bir anlam
kazandigini ve Makam-i ibrahim‘de asirlardir yapilan zikir i'e kalbinizin pasinin silindigini hissetme-
niz anlaminda énemli bir merkezdir.

Alimi, din adami, filozofu, disunird, yazan, sairi, seyyahi, ressami, sanatgisi, sarkicisiyla Gnli
olan; lzerine birgok siir, destan ve agit yazilan Urfa, mistik ve otantik yapisiyla ve sahip oldugu
6zglin mirasi ile hala ilham kaynagi olmaya devam etmektedir. -

Unlii tarihgi Ebul Farac’a gére Urfa, Nih tufanindan sonra kurulan ilk sehirlerden biridir. Hazreti
ibrahim Urfa’da dogmus, Nemrut'la efsanevi bir sekilde miicadeleye girmis, Mucize-i ibrahim ile
ates, Urfa’da giilistana doniismis “serin ve selamet” olmustur. Hz. Yakub, kardesi iys'in gazabin-
dan kagarak Harran’a gelmis, Harran’da dayisi kiziyla evlenmis ve 15 yil kadar Harran’da cobanlik
yapmis, oglu Hz. Yusuf heniiz iki yasinda iken ailesi ile Kenan eline gbg etmistir.

Dogu Yahudiligi ve Hiristiyanligi Urfa’y1 ve Harran’i ziyaret edenleri “Haci” kabul eder. Museviler
agisindan Urfa, Hz. Ibrahim, Hz.Yakub ve Hz. Musa'nin yasadigi topraklar olmasi dolayisiyla Arz-i

Mev'ud yani Hz. Ibrahim’den dolayi vaat edildigine inanilan topraklar icersinde kalan en Gnemli -

merkezlerden biridir. Hiristiyanlar agisindan Urfa, Hz. isa’nin kutsadigi bir sehirdir. En kiymetli
emanet olan ve halen Italya’nin Torino Miizesinde sergilenen “Kutsal Mendil veya Kefen” Urfa'ya
aittir.
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Miisliimanlar agisindan Urfa, Ibrahimi ve Eyyubi bir sehirdir. Hz. Ibrahim’in soyundan olan Hz.
Eyyub, Sam diyarindan gelerek Eyyubnebi Beldesi'ne yerlesmis, bu bdlgede sabrin sultant olmus,
vefatinin akabinde bu beldeye defnedilmistir. Hz. Eyyub’u gérmeye gelen Hz. EIyaSa, onu géreme--
den vefat etmig ve Eyyubnebi Beldesine defnedilmistir. Eyyub’un sabrini miras alan bu sehir, Suayb
Antik Sehri ile, Misir'da bir Kipti'yi 6ldiiriip kagan Hz. Musa’nin sijinma yeri olmustur. Hz. Musa,
Suayb Peygamberin yaninda kalarak gobaniik etmis ve Unli asasini ondan alarak, buradan Tur
Dagina ¢kmistir. Inang énderlerini bagrindan cikaran Urfa, peygamberlere izafe edilen makamlari
ile, tarih boyunca “Peygamberler Sehri” veya "Peygamberler Diyan” adiyla anilir.

Urfa merkeze 48 km. mesafede olan ve son arkeolojik aragtirmalarda M®.7.000 yilina ait bulgular
veren tarihi Harran Sehri, (i semavi dinin de kabul etti§i Hz. Ibrahim’in ata yurdudur. Tarihi Har-
ran sehri, bagrinda tasididi kiiltiir varliklannin yani sira tarihte stlendigi misyonu ile din, kltdr,
sanat, edebiyat, felsefe, astroloji gibi alanlarda Diinyanin ilk tiniversitesi olarak ilim ve irfan yurdu
olmusgtur.

Harran-Eyyubnebi Turizm yolu giizergahi (izerindeki Seyh Hayat El-Harrani Tirbesi, Hz. Yakub
Kuyusu, 12 Imamdan biri olan Imam Bakir Hz.'nin Makami, Kesis Magaralari, Bazda Magaralari,
Han el-Ba'rur Kervansarayi, ismini Suayb Peygamberden alan Suayb Antik Sehri; ay, yidiz, glines

ve gezegenlere tapinmanin yasandigi Sogmatar Antik Sehri, Hz. Musa Kuyusu, Cimdin Kale; Hz. -

Eyyub Peygamberi, esi Hz. Rahme'yi ve Hz. Elyesa Peygamberi bagrinda saklayan Eyyubnebi Bel-
desi, glizergah lizerindeki en onemli kiiltir varliklandir. '

Urfa merkezdeki Halil Gr-Rahman Go&li'niin yani bagindaki Edessa Kenti'nin tamaminda erken
Roma ddénemine ait madara mezarlar, bu magaralarda kayaya oyulmus Siryanice ve Grekgce yazi-
lar, rélyef ve mozaikler bulunmustur. Balikligdl'iin yani bagindaki Haleplibahge'de on li¢ odalik bir
saray, sarayin icindeki odalarin tamaminda taban mozaikleri bulunmaktadir. MS. 5.yy’a ait oldugu
tahmin edilen Haleplibahge'de Amazon Kraligelerinin Mozaige Resmedilmis ilk érnekleri, binanin
koruyucu tanrisi Kitisis (KTICIC); Truva Savasinin kahramani Asil; Asili egiten at adam Kenteor
Kiron(KHIRION); Asil'in annesi deniz tanricasi Tetis (THETIS); Truva ati fikrinin sahibi Odiseus
(ODYESSEUS)'un tasvirlerine yer verilmistir. MO. 3.400 yilina ait “Diinyanin En Eski Mozaigi”
Siverek Ilcesi'ne bagli Hassek Héyiik'te bulunmus ve arkeoloji literatiiriine girmistir. Urfa il gene-
linde, bir miizeye sigmayacak kadar, kesfedilmeyi bekleyen mozaik vardir. Bu yiizdendir ki Urfa
“Mozaikler Sehri” olarak bilinir. '

Urfa, Karacadag Kayak Merkezi ile “Kig Turizmi”, Karaali Kaplicalan ile “Termal Turizmi”, Kara-
cadag ve Tektek Daglan'ndaki 6zgiin flora, faunast ve bozkirlarda gezen ceylanlariyla *“Doga ve
Yayla Turizmi”; Cennet suyunun karistigi durgun ve serin Firat suyuyla bulusan sahil seritleri ve
Sakli Cennet Halfeti tekne turlan ile *Gol, Sahil ve Su Sporlar Turizmi”;Urfa’'ya 6zgii kelay-
nak, keklik ve giivercinleri ile “Ornitoloji Turizmi”; Geleneksel el sanatlari... Mutfak zenginligi
ve damak lezzeti... Diinyaya nam salmis musiki ustalari... Yasanan ve yasatilan otantik ve mistik
yapistyla “Kiiltiir ve Folklor Turizmi” gibi turizm cesitlilifinde 6nemli bir potansiyele sahiptir.



Urfa her alanda oldugdu gibi milli miicadelesinde de farkliigini ispat etmis, “Kendi Kendini Kurta-
ran Sehir” olarak tarihe gegmistir. Bu yilizden Turkiye Biliylik Millet Meclisi tarafindan 1984 yilinda
Urfa'ya “Sanh” unvani verilmistir. '

ilk tarimin yapildigi verimli topradi ile gegmiste Mezopotamya’nin, bugiin ise GAP'In bagkentini,

Tiirkiye'nin en bliylik ve diinyanin 6'incli bliylik baraji olan Atatiirk Barajini, tarihle yogrulan ve .

her arkeolojik bulguda tarihin yeniden yazilmasina vesile olan, dantel dantel islenmig geleneksel
mimari yapilara sahip diinyanin en eski kentini,

Medeniyetlerin ve uygarliklarin bulustugu, kaynastigi, hosgoériiniin ve muhabbettin baskentini,
ibrahim Peygamberden miras kalan cémertlik ve misafirperverligi, Eyy(b Peygamberden gelen

-sabir dgretisini, Allah’in selami, selameti ve bereketi Ibrahim ve ‘aline olsun diye dua edilen, Pey- -

gamberler sehrini gérmek istiyorsaniz
Yolunuz mutlaka Urfa’ya diigmeli...

Selami YILDIZ

Sanhurfa Il Kiiltiir ve Turizm Midiri
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MERKEZ iLCE

Sanlurfa, Gineydogu Anadolu bdlgesinde GAP'In merkezinde yer almaktadir. Mezopotamya'nin en
eski yerlesim yerlerinden biri olan Urfa, gerek akarsulara yakinlgi, gerekse ticaret yollari izerinde
olmas! sebebiyle tarih boyunca stratejik énemini korumustur.

M.O. 600.000 yila kadar uzanan Paleolitik Déneme kadar tarihlendirilen Urfa, Epipaleolitik ve Ne-
olitik Caglara taniklik etmistir. Urfa kent merkezinde yapilan arastirmalar tarihe i1sik tutacak nitelik-
tedir. Bunlardan en 6nemlilerinden biri; buginkd Halil tr-Rahman Gélu'nin (Balikligél) kuzeyinde
gergeklestirilmistir. 1997 yilinda Arkeolog Dr. Bahattin Celik tarafindan arkeoloji tarihine "Balikligél
Heykeli" olarak kaydettirilen, "Dinyanin En Eski Heykeli" bulunmustur. Bdylece Urfa kent merkezin

MO.9500'e, Neolitik D6neme, kadar uzanan bir yerlesim alani oldugu bir kez daha teyit edilmistir.

Ebla, Akkad, Sumer, Babil, Hitit, Hurri-Mitanni, Arami, Asur, Pers, Makedonya, Roma, Bizans gibi
uygarlklarin egemenlikleri géren Urfa, 639'dan sonra islamla tanismistir. 1094 yilinda Selguklu
topraklarina katilan sehir, 1098'de Hagli Kontlugu idaresine girmistir. Eyyubi, Memluk, Tidrkmen
asiretleri, Timur Devleti, Akkoyunlular, Dulkadirbeyligi, Safeviler iktidarhgi géren Urfa, 1516'da



K ULTUR

Osmanli Devleti sinir-
lari icine dahil edilmis-
tir. ilk olarak Diyarba-
kir Eyaleti'ne baglanan
sehir, 1876'da Halep
Vilayetine baglanmis,
son olarak ta 1916'da
bagimsiz bir sancak
olmustur. Urfa, 1919
yiinda &nce ingiliz-
lerin, daha sonrada
Fransizlar tarafindan
isgal edilmistir. 11 Ni-
san 1920'de milli ma-
cadelesini veren Urfa,
isgalden kurtariimis ve
Cumhuriyet sonrasin-
da, 1924'de, il olmus-

tur.

Urfa'nin bilinen en eski
ismi Edessa'dir. Urfa
isminin Urhai, Orhai,
Ruha vb. isimlerden
geldigi sOylense de
bunlardan hicbiri ke-
sinlik  kazanmamistir.
Urfa'ya, Ulusal kurtu-
lus savasinda halki-
nin gostermis oldugu
kahramanliktan oturd,
1984 yilinda cikarti-
lan bir yasa ile "San-
" unvani verilmistir.
2009 ndfus sayimina
gbre; sehir merkezi
482.323 kisi iken top-
lam merkez ilge nufu-
su 698.887 Kisidir.
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CAMILER

Sanlurfa il merkezinde, Sehbenderiye Camii, Selahaddin Camii, Yusuf Pasa Camii, Kadioglu Camii,
Huseyin Pasa Camii, Hekim Dede Camii, Tuzeken Camii, Haci Yadigar Camii, Nimetullah Camii,
Yeni Omeriye Camii, Mevlevihane Camii, Ulu Cami, Dabbakhane Camii, Eski Omeriye Camii, Narin-
ci Camii, Hasan Padisah Camii, Rizvaniye Camii, Halil-iir Rahman Camii, imam Sekkaki Camii, Ara-
bi Camii, Behramlar Camii, Hizanoglu Camii, Cakeri Camii, Hayrullah Camii, Haci Litfullah Camii,
Firfirll Camii, Kara Musa Camii, Siverekli Mescidi, Carhoglu Camii, Circis Peygamber Camii, Damat
Suleyman Pasa Camii, Kutbeddin Camii, Sultanbey Camii, Eski Sefali Camii, Hiseyniye Mescidi,
Kibris Mescidi, Mevlid-i Halil Camii, Miskinler Mescidi, Muderris Camii, Nur Ali Mescidi, Toktemur

Mescidi ve Pazar Camii olmak Uzere tarihi de§ere haiz 42 adet cami ve mescit bulunmaktadir.

ULU CAMIl

Cami, sehir merkezinde Divanyolu Caddesinde yer alr.
Yapim tarihi belirlenemeyen, "Kizil Kilise™ olarak adlan-
dirilan, eski bir kilisenin yerine insa edilmistir. Eski yapiya
ait avlu duvarlari, sttunlar, situn baslklari ve ¢an kulesi

halen mevcuttur.

Caminin insa kitabesi bulunmamaktadir. Bu yuzden kim
tarafindan ve ne zaman yapildigi kesin olarak bilinmemek-
tedir. 1170-1175 vyillarinda Zengiler tarafindan yaptirildi-
g tahmin edilmektedir. Kitabelere gore Ulu Camii; 1684,
1779, 1780 ve 1870 tarihlerinde onarim gérmaustar.

islam fetihlerinden sonra, sutunlarda kullanilan kirmizi mermerler ve Kkilise ile iliskisinden dolay:
"Mescid Ul- Hamra (Kirmizi Mescit)" olarak isimlendirilmistir. Payeler Gizerine oturan ve her
biri capraz tonozlarla 6rili on dért sivri kemerle avluya acilan cemaat yeri Anadolu'da ilk kez Urfa

Ulu Camii'nde bulunmaktadir.

Caminin harim kisminda bir kuyu yer alir. Halk arasindaki bir inanisa gére Hz. isa'nin, Kral Abgar'a,
Havarisi Thomas'la génderdigi mendil bu kuyuya diasmistir. Bu nedenle camiinin icindeki kuyu-

nun suyu, sifali olarak kabul edilir.

Minareye, Cumhuriyet doneminde bir saat eklenerek saat kulesine dénusturtalmustir. Minare, ayni
zamanda sehrin ilk ve tek saat kulesi gorevini de gérmektedir.

Kizil Kiliseye ait kalin duvarlarla cevrili camii avlusunun kuzeybati kesimi mezarliktir. Bu mezar-
liktaki tirbede, 1823 yilinda vefat eden, Halidi Tarikat'nin kurucusu Mevlana Halid Ziyaeddin
Hazretleri'nin kiigiik oglu Sehabeddin Ahmet'in mezari bulunmaktadir. Tirbe, Sanhurfa ili Kiltir
Egitim Sanat ve Arastirma Vakfi (SURKAV) tarafindan restore edilmistir. Cami, 2010-2011 yilinda,
Vakiflar Genel Mudurliga tarafindan onarilmistir.






HASAN PADISAH CAMIl

Balikhgdl civarinda, Akarba-
si mevkiinde bulunmaktadir.
Urfa Salnamesine gore; Hasan
Padisah Camii, 15.yy'in ikinci
yarisinda, Akkoyunlu Hukim-
dart Uzun Hasan tarafindan,
14.yy'ye tarihlenen Tok Temur
Mescidi'ne bitisik olarak yapti-
rimistir.

Hasan Padisah Camii, kitabe-
lere gore; 1574'de Osmanli
Sultani Selim Han ddnemin-
de, Seyh Abdulkadir oglu Haci
Yakub tarafindan onaitilmigtir.
Yapi daha sonra; 1575, 1585,
1796, 1859 yillarinda tek-
rar onarim gormastir. Avlunun kuzeyinde tek serefeli bir minaresi mevcuttur. Halil'ir Rahman

Goli'nden gelen su, bu caminin avlusundan geger.

HALIL-UR RAHMAN CAMii (DOSEME CAMII)

Halil Gdr-Rahman Golu'nian (Ba-
likligél) yaninda yer almaktadir.
Cami halk arasinda "D6seme
Camisi” olarak ta isimlendiril-
mektedir. 504 tarihinde Ra-
hip Urbisyus tarafindan Hz.
isa Peygamber'in annesi Hz.
Meryem adina bir kilise insa
ettirilmistir. Meryem Ana Kili-
sesi olarak kayitlara gecen bu
kilise, Abbasi Halifesi Me'mun
déneminde(813-833), cami-
ye dondstarualmastir. Minare,
Selahattin Eyyubi'nin Yegeni
El Melik'ul Esref Muzafferud-
din Musa tarafindan 1211-1212 yillarinda onarilmistir. Yapi, Kanuni Sultan Sileyman(1520-1566)
déneminde restore edilmistir. 1810 yilinda yap! kapsamli bir onarim gdrmustur. Evliya Celebi,

Seyahatnamesinde bu camiden "ibrahim Halil Tekkesi" olarak bahsetmektedir.
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NIMETULLAH CAMIii (AK CAMII)

Nimetullah Camii, Nimetullah Mahallesinde, Ellisekiz
Meydani'nda yer alir. 1500'4 yillarda Urfa Sancakbeyle-
rinden Nimetullah Bey tarafindan insa ettirildi§i tahmin
edilmektedir. Kayitlara gére cami icin; Haci Nimetullah bin
Asker 1721'de, ardindan Haci Haydar Aga 1755'te vakifta
bulunmustur. Camideki tarihi belirlenemeyen bir kitabede
yap! icin: "Bu eski ve harabe bir kilise iken tamir edilerek
camiye cevrildi" ifadesi yer alir. Firuz Bey adi gecen bu kita-

be, muhtemelen 1779-1781 arasinda hazirlanmistir.

Harim kismina(ana ibadet mekani) giristeki kapi Klasik Os-
manll zevkini yansitir. Harim kisminda ana kubbenin yan
taraflarina yarim kubbeler eklenmis, bu sekilde alan genis-
lemistir. Burada amac daha fazla cemaatin ayni mekéanda
ibadet etmesini saglamaktir. Yapida siisleme olarak; mihrab
nisindeki sekizgenlerin olusturuldugu geometrik siislemeler
dikkat ceker.

Silindirik tek serefeli minare Sanhurfa'daki en uzun minare olmasi bakimindan 6nem arz eder. Av-
luyu cevreleyen medrese odalari 1695 yilinda Abbas Aga tarafindan yaptirilmistir. Avlunun kuzey
kismindaki zeminde bulunan i¢ mezardan ikisi Nimetullah oglu Rz Bey (7-1520) ve Lutfi oglu Al
Bey (?-1594)'e aittir.

RIZVANIYE CAMIT

Halil-r Rahman Golu (Balikligél)'nin kuzey kenarinda bulunan cami, 1736(Hicri.ll49) yilinda
Rakka Valisi Ridvan Ahmet Pasa tarafindan yaptiriimistir. Mihraba paralel ve t¢ kubbeli olarak
insa edilmistir. Caminin dogusunda tek serefeli bir minare yer alr. Harim giris kapis! iki renkli mal-
zeme kullanilarak yapilmistir. Ha-
rim kismi(ana ibadet mekéani) her
yonden acilan pencereleri ile ol-
dukc¢a aydinliktir. Susleme olarak
yapinin en ilging kismi siphesiz
giris kapisinin Osmanl kindekari
tekniginin en guzel orneklerin-
den birine sahip olmasidir. Ahsap
kapi, ¢ivi kullaniimadan ge¢gme ve
kakma teknigiyle yapiimistir. Kapi
Uzerinde zengin bitkisel ve geo-

metrik desenler bulunmaktadir.
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MEVLID-i1 HALIL (DERGAH) CAMIi ve MAGARASI
(Hz. ibrahim'in Dogdugu Makam)

Mevlid-i Halil Camii,
Dergéh Platosu iceri-
sinde, Balikhgél civa-
rinda yer alr. Mevlid,
"kutlu dogum" de-
mektir. Hz. ibrahim
Peygamberin yani
basindaki magara-
da dogduguna ina-
nildigindan, camiye
Mevlid-i  Halil Camii
adi verilmistir. Mevcut
kaynaklara gore yapi
bes buylk evre gegir-
mistir. ilk olarak Seleu-

koslar doneminde alana, bir putperest
tapinagi yapilir. Yahudilik déneminde
ayni alanda bir havranin varligindan
bahsedilir. Hiristiyanhgin ilk dénemle-
rinde, M.S.150 yilinda, ayni alana Hi-
ristiyanlar Kilisesi adinda bir kilise insa
edilir. Bizans doneminde bu alana Urfa
Ayasofyas! yapilir. Son olarak; Osmanli
doneminde 1523 tarihinde Muham-

med Salih Pasa tarafindan ayni alana

cami insa edilmistir.

Dikdortgen bir plana sahip olan caminin, magara ile arasindaki duvar lzerine camiye donustiri-
lurken kiclk bir minare yapimistir. Ayrica caminin giineydogusuna ve kuzeybati kdsesine de iki

minare daha eklenmistir.

Kitabelerine gére cami; Muhammed Mes'ud(1816) ve Mahmut oglu Mahmut(1852)

onariimig; cami avlusuna Urfall Ahmet Bican Pasa(1855) ve Dervis Musa tarafindan(1887) odalar
eklenmistir. Yapi, son olarak Urfali Mutasavvuf Seyh Mislim Hafiz baskanhginda halkin destegiyle

1951 yilinda restore edilmigtir.

Halk tarafindan Mevlid-i Halil Magarasindan ¢ikan suyun zemzemden sonra en sifali su oldugu

kabul edilmektedir.
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SELAHADDIN EYYUBI CAMIi
(AZiZ JOHANNES PRODROMOS ADDAI KIiLISESI)

Yapl, Vali Fuat Bey Caddesi'nde (Buyukyol) bulunmaktadir. 457 yilinda Piskopos Nona tarafindan
yaptirilan Vaftizci Yahya Kilisesi'nin Gzerine 19.yy baslarinda insa edildigi tahmin edilmektedir.
Donemi ve bolgedeki en buyuk kilise olmasi dolayisiyla katedral olarak da adlandirilmistir. Yapi
uzun yillar harap durumda kalmis ve bir ara elektrik santrali olarak kullaniimistir. 28 Mayis 1993'te

onarimi yapilarak cami olarak ibadete agiimistir.

Caminin girisi bati ydninde olup, son cemaat yeri de daha 6nceki kilisenin narteksinden(giris b6-
limii) yararlanilarak yapilmistir. ibadet mekani oldukca genis 6lgiide pencerelerle aydinlatiimistir.
Yap! Uzerindeki pencerelerin kenarlarinda kiliseden kalan yarim sutunlar ve birbirlerine dolan-
mis ejder kabartmalari bulunmaktadir. ilk kilisenin Selahaddin Eyyubi tarafindan bir donem cami
olarak kullaniimasindan dolayi yapi camiye donistirialdiginde ayni isimle anila gelmistir. Cami,
2010-2011 yihnda, Vakiflar Genel Madurligu tarafindan onarimistir.

At
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FIRFIRLI CAMII
(ON iKi HAVARI KIiLISESI AZiZ HAVARILER KILISESI)

Vali Fuat Bey Caddesi'nde (Buyukyol) bulunan ve
kilise olarak insa edilen yapi, Oniki Havari Kilisesi
olarak da ta kayitlara ge¢mistir. Osmanli Dénemin-
de yapi Uzerinde rizgéarguli benzeri materyaller
oldugundan halk arasinda "Firfirh Kilise" olarak
isimlendirilmistir. Kaynaklara gdre Hiristiyanlik aci-
sindan biyik 6nem tasiyan ve Van bdolgesindeki
Varak Manastirinda bulunan "Varak Haci" 1092
yilinda Urfa'ya getirilerek bu kiliseye konulmustur.
Caminin mihrabi Gzerindeki kitabeden anlasildigi-

na gore 1956 yilinda kiliseden camiye cevrilmistir.

Yapi kesme tastan, ¢ nefli bazilika plan dizeninde
yapilmistir. Yapinin bati cephesi ile kése kulelerin-
de son derece gulzel bir tas isciligi gorilmektedir.
Naosun(ana ibadet meké&nin) orta nefi(bdlumu)
kubbe ile yan netleri ise tonozla drtulmustir.

Yapinin dikkat ¢eken yoénlerinden birisi de yarim

sutunlar ile dis cephelerdeki tas duvarda bulunan bezemelerdir.

MEVLEVIHANE CAMII

Hasimiye Meydani'nin dogusunda bulunan yapi, 18. Ylizyllda Urfa'daki Mevleviler icin, Mevlevi-
hane olarak insa edilmistir. Tekkelerin kapatiimasindan sonra yapi, cami olarak ibadete agilimis-
tr. Yapi, Vakiflar Genel

Mudarlagu'nce restore

edilmistir. Cami kare

planli ve Uzeri tek kub-

be ile ortaludur. Ya-

pinin bati cephesine

bitisik olan carsi, daha

once kasaplar carsisi

iken yapilan kamulas-

tirma c¢alismalarindan

sonra hediyelik esyala-

rn satildigr bir carsiya

donustiralmustir.
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Kayitlarda yer alan Sanliurfa medreseleri sunlardir: Abbas Aga(Abbasiye ) Medresesi, Eyyubi Med-
resesi, Halil-Ur Rahman Medresesi, ibrahimiye Medresesi, Nakibzade Haci ibrahim Efendi Medre-

sesi, Ridvaniye Medresesi, Sehbenderiye Medresesi, Yusuf Pasa Medresesi.,

NAKIBZADE MEDRESESI

Nakibzade Medresesi, Ulu
Cami dogusunda bugiin
ayakta olmayan Eyyubi
Medresesi'nin  yerine insa
edilmistir. Yap! Uzerindeki Kki-
tabeye goére; 1781 (H.1196)
tarihinde  Nakibzade Haci
ibrahim Efendi tarafindan
yaptirilmistir. Medrese; 1876
(H.1293) yilinda onarim gor-
mustir. Cumhuriyetten sonra
Atatiirk ilkokulu, sonra Va-
kiflar Sube Mudirluga olarak
kullaniimistir. 2010-2011 yilla-
rinda Vakiflar Genel Mudurli-

gu tarafindan onariimistir.

HALIL-UR RAHMAN MEDRESESI

Halil-Or Rahman Med-
resesi, Halil-ar Rahman
Golu'nun(Balikligél)  bitimin-
de, bati kenarinda, yer alr.
Medrese, 1775 (H.1189) ta-
rihinde vyaptinlmistir.  Mev-
cut kaynaklara gére Osmanli
doneminde Sultan Abdulaziz
zamaninda Dervis Ali Pasa
tarafindan 1871 (H.1288)tari-
hinde onarilmistir. "L" seklinde
bir plana sahip olan Halil-ur
Rahman Medresesi, duzgin

keme tas malzemeden insa

tjitm %

(12) Nakibzade Medresesi

edilmistir. Balikligol'ii besleyen ana kaynagin bu medresenin altinda oldugu kabul edilir.
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RIZVANIYE MEDRESESI

Rizvaniye Medresesi, Halil-ir Rahman Goli'niin(Balikhgol) bitiminde, kuzeydogu kenarinda yer
alan Rizvaniye Camii'nin avlusunu cevreler sekilde insa edilmistir. insa kitabesine goére; Osmanli
Devleti doneminde Rakka Valisi Rizvan Ahmet Pasa tarafindan 1736 (H.1149) tarihinde yaptiriimis-
tr. Osmanlica telaffuz farkindan dolay! bir¢cok kaynakta "Ridvaniye Medresesi" olarak ge¢mektedir.
Medrese, cami avlusunu c¢evreleyen "U" bi¢imli bir plana sahiptir. Medrese hicrelerinin éniinde
revaklar mevcuttur. insa malzemesi diizgiin kesme tastir. Avlunun kuzey kenari ortasindaki kub-
beli bir dershane mescit bulunmaktadir. Medrese, Rizvaniye Camii ile birlikte 1992-1993 yillarinda
Sanlurfa ili Kiltiir Egitim Sanat ve Arastirma Vakfi (SURKAV) tarafindan restore ettirilmistir.

[13-0) Ri*.vniiyc Mt'JivsfSi
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TURBELER

SAZELI ALiI DEDE

Sazeli Ali Dede 17.yy.'de Urfa'da yasamis Sazeli Tarikati Seyhidir. Halil-ir Rahman kabristanindaki
tirbe icindeki bir pakette Osmanh Padisahlarindan IV. Murat'in 1639 Bagdad Seferine giderken,
Sazeli Ali Dede'ye misafir oldugu ve Padisahin Ali Dede'ye ihsanlarda bulundugu yazilidir. Ali Dede
Afrika'dan istanbul'a gitmis ve Erenkdy'e yerlesmistir. Daha sonra Urfa'ya gelip Halil-iir Rahman ci-
varina yerlesmis ve tekke acmistir. Padisahin verdigi beraata gore Afrika'da yasayan Sazeli Tarikati
kurucusu Sazeli Hasan Dede evlatlarindandir. Padisah IV. Murat, Ali Dede'nin muracaati Uzerine
Karakopri Kéylnu Ali Dede'ye bagislamistir. Beratin altinda devrin biyik devlet adamlarinin ismi
yer almaktadir. Beratta gecen Mehmet Pasa, Sadrazam Girci Mehmet Pasa'dir. Sazeli Ali Dede'nin

evlatlar yakin zamana kadar hala seyhlije devam etmislerdir.
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SEYH DEDE OSMAN AVNI TURBESI

Devrinin en buyuk Kadiri Seyhi, buyuk mutasavvif, Allah dostu Seyyid Seyh Dede Osman Avni
(K.S) hazretlerinin kabri, Mevlidi-i Halil Camii avlusu i¢indeki kendi turbesindedir. Turbenin Uzerin-
deki kitabede sunlar yazilidir: "Buras! butiin evliyanin sultani Gavsiil-a'zam hazreti Abdulkadir Gey-
lani hazretlerinin pak derg&hlarndir" Turbenin iginde bulunan mezardan Dede Osman Avni (K.S)
Efendinin mezari hemen 6ndedir. Mezarin bas dikmesindeki kitabeden anlasildi§i kadariyla; Dede
Osman Avni Efendi Peygamber soyundan gelmektedir. 1883 senesinin Kasim ayinda vefat etmistir.
Dede Osman Avni Efendi devamli Mevlidi Halil Camii'nde oturmus ve orada hizmetini yapmistir.
Kendisinin tesbihi, clibbesi ve birakti§i bazi esyalar hala caminin ziyaret girisi yanindaki bir odada
korunmaktadir. Hakkinda ¢ok sayida keramet sdylenen bir Allah dostudur. Turbesi i¢cinde kadiri ta-
rikatina mensup 10 kisinin daha kabri bulunmaktadir. Bunlardan ikiser kisi Ust tUste defnedilmistir.
Boylece sekiz mezar bulunmaktadir. Dede Osman Avni Efendi'nin evladi olmadigini, 70 sene Kadiri
Tarikat'ina seyhlik yaptigini kendinden sonra tarikatin hizmetini yapan Hafiz Halil Efendi yazmistir.
Dede Osman Avni Efendi buna gore; 100 yil kadar yasamistir.
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BEDIUZZAMAN MAKAMI

Said Nursi, nufusa gére Said Okur, 1878'de Bitlis'te dogmustur. islam alimi ve miifessirdir.
Risale-i Nur kiiliyatI'nin yazari ve Nur Cemaati'nin ilk lideridir. Yasadi§i dénemin islam ulemasi
tarafindan 15 yasindayken verilen "Bedilizzaman" zamanin en iyisi lakabi, zamanla ismiyle birlikte

anilmistir.

Said Nursi, 31 Mart isyani sonrasinda tutuklandi, yargilandi ve sugsuz bulunarak serbest bira-
kildi. Mustafa Kemal Atatiirk'iin istedi Uzerine Ankara'ya giderek kendisiyle goéristi ve bir sire
Ankara'da ikamet etti. Daha sonra Van'a yerlesti. Seyh Said isyani ile herhangi bir iliskisi olmama-
sina ragmen takibe alinarak, isparta’nin Egridir ilcesine bagl Barla'ya siirgiin edildi. Daha sonra
da Burdur, isparta, Kastamonu ve Emirdag'a yazdi§i bazi kitaplar sebebiyle sirgiin edildi. Kitap-
larindan dolay! yargilandigi dénemlerde aylarca Eskisehir, Denizli, Afyon hapishanelerinde tutuklu

kaldi ancak beraat etti.

23 Mart 1960'da Sanliurfa'da vefat etti. Urfa'daki Halil-ur Rahman Dergahi'na defnedildi. Ancak 12
Temmuz 1960'da 27 Mayis Darbesi hiukimetinin emriyle mezar yiktirildi ve aciklanmayan bir yere

(muhtemelen isparta'ya) nakledildi.



ABDULKADIR ERBILI TURBESI

Abdulkadir Kemaleddin Efendi aslen Erbillidir. 1806 dogumlu olan Abdulkadir Erbili, devrinin bi-
yuk din alimi ve mutasavviflarindandir. Kendisi: hem Kadiri, hem Halveti ve hem de Naksibendi
tarikatinin halifeligini kazanmistir. Fakat Halveti tarikati seyliginde sohret kazanmistir. Erbil'de
Abdurrahman Talbani'nin tale-

besidir. Urfa'ya ne zaman gel-

digi belli degildir. Babasinin adi

Muhyiddin'dir.  Abdulkadir Ke-

maleddin Efendi bazi kitaplar da

telif etmistir. Abdulkadir Kema- £
leddin Efendi Urfa'da vefat etti.

Mezari Kurtulus meydaninda ta-

yij|’or .-

mirini yaptigi Halveti tekkesinin
yaninda bulunan tirbe igindedir.
Arablarda insanlar biyuk ogulla-

rinin ismi ile gagrildiklarindan, bu
kitabede de Muhammed Muhyiddin'in
babasi anlamina gelen "Ebu Muham-
med muhyiddin" denilmistir. Yani hem
babasinin adi ve hem de buyik oglu-
nun adi Muhammed Muhyiddin'dir.

Abdulkadir Kemaleddin Efendi hicri

1315, miladi 1897 tarihinde 91 yasinda

iken Urfa'da vefat etmistir.

Eserleri:

1- Hiccetl z-Zakirin ve reddi' I-munkirin: Tasavvufa dairdir.1

2- Miratt's-Suhud fi beyani vahdeti Vicud: Bu da tasavvufa dairdir.

3- Hadikatt'l-Ezhar fi'l-Hikmeti ve'l-Esrar: Rabbani ilimlerden s6z etmektedir.2

4- el-ilhamati'r-Rahmaniye fi meratibi'l-Hakikati'l-insaniye: insanlarin gercek derecelerinde Rab-

bani ilhamlar konusundadir.
5- Tefrihu'l-Hatir fi Menakibi Abdulkadir:
6- Tarikati'l-Rahmaniye fi'r-Ricui ve'l-Vusuli ile'l-Hazreti Aliye:

7- ed-Dureri'l-Muteberetd fi Sehri'l-Ayati Semaniyete Asere min mukaddimeti'l-Mesnevi Serif:

1 Bagdath ismail Pasa, Kesfiizziinun Zeyli, istanbul 1972,1,393

2 Bagdath ismail Pasa, a.g.e. I, 397
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NEBIH EFENDI

Devrinin blyik evliyasindan olan Nebih Efendi'nin Tlrbesi Bedilizzaman Mezarliinin bati tara-
findadir. Halk arasinda Nebi Efendi olarak taninir. Ayni tirbede Nebi Efendi'nin ayakucunda Seyh
Abdurrahman Efendi ve Kurt Hac Ali Efendi'nin mezarlari bulunmaktadir. Bu turbe halk tarafindan
siirekli ziyaret edilmektedir. Mezar tasi Gzerine sik sik kina yakilmakta ve boyanmakta oldugundan

buradaki yazilar neredeyse okunamamaktadir.

Hicri 1203 Saban ayinda, miladi Nisan 1789 senesinde vefat etmistir. Kendisi buyuk bir alim ve
buyuk bir evliyadir. Naksibendi tarikatina mensuptur. Nebih Efendinin tekkesi Bicak¢i Meydani ya-
kinindaki Nabi Sokak'taydi. Uzun muddet ev olarak kullanilan bu tekke, son zamanlarda bir hayir
sahibi tarafindan Kur'an-1 Kerim kursu olarak diizenlenmistir. Nebih Efendi‘'nin Tlrbesinin disarisin-
da ve kuzey tarafinda ise oglunun mezari bulunmaktadir. Bu mezar Nebih Efendi'nin mezar gibi
dikkat cekici degildir. Babasi gibi seyh olup olmadigi bilinmemektedir. Babasindan bir seyler almis
olmalidir. Mezarinin gésterissiz olmasinin sebebi, kendisinden sonra iki kisiyi daha defnetmeleridir.
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SEYYID MAKSUD OGLU SEYYID HACI ALI TURBESI

Harran Kapi Mezarh@i icersinde yer alan bu tirbe, kesme taslardan sekizgen planh ve tek kub-
beli olarak insa edilmistir. Kitabesinde sdyle yazilidir: "Bu mezar, seyyidler seyyidi, iyilik ve
guzellikler babasi, Seyyid

Maksud oglu Seyyid Haci

Ali'nindir. Allah’'in rahmeti-

ne kavustugu Rebiyulevvel

1003 (Kasim 1594) tarihin-

de burasi bina edilmistir.”

Tlrbede, Seyyid Ali'den bas-
ka 1876'da vefat eden Kadiri
Seyhi Haci Mustafa Efendi, iki
o@lu, bir kizi ve 1969'da vefat
eden Seyh Huseyin'e ait olmak
Uzere toplam 6 mezar bulun-

maktadir.
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SEYH MUSLUM
Devrinin  buydk alim
ve evliyasi ve hafizidir.
Naksibendi Halifesidir.
Naksibendi tarikatinin
Halidiye koluna men-
suptur. Kendisi Kerkik-
0 Seyh Abdurrahman
Efendinin  Halifesidir.
Tarbesi Harranka-
pi Kabristanindadir.
1958 yilinda vefat et-
mistir. 9-10 yaslarinda
Kur'an-1 Kerim'i ezber-
lemis ve Hasan Padi-
sah Camii'nde muka-

bele okumustur.

SEYH MES'UD TURBESI

Sanliurfa'daki tirbelerin en eski tarihlisi olan bu yapi, aslinda dérteyvanh kapali Selgcuklu medreseleri
tarzinda insa edilmis bir medrese yapisidir. Dogudaki eyvanin alt kismindaki odada Seyh Mesut'un
mezari, eyvan icersinde de sandukasi bulunmaktadir. Seyh Mesut, Hoca Ahmet Yesevi'nin halifele-
rinden biridir. Nisabur'dan Anadolu'ya gelerek halka islamiyeti 6gretmekle gérevlendirilmistir. Uzun
yillar Urfa'da Mislimanhga hizmet etmis evliyadandir. Yapinin 100 metre kadar batisinda bulunan
bir sarnicin yaninda-

ki kaya uzerine yazil-

mis Arapga kitabede

sunlar yazilidir: "Bu

sarnig, Nisaburlu

Said Hengel'in oglu

Mes'ud tarafindan

10 Receb 579 (m.

30 Ekim 1183) ta-

rihinde oyulmustur.

Kim Allah’t yardima

cagirirsa, Allah ona

ve buiutian Mauslu-

manlara yardim ve

merhamet etsin.”
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CABIR EL-ENSAR CAMII VE TURBESI

Harran'in 20 km. kuzeyindeki Cabir el-Ensar (Yardimci) Kéyinde Cabir b. Abdullah'a (Cabir el-
Ensar) atfedilen bir tirbe (meshed) ve yaninda yine O'nun adini tasiyan bir cami bulunmaktadir.
Mihrap duvari boyunca Uc¢ kubbe ile 6rtili olan caminin dogusuna dérdinci kubbeli bir mekanla

turbe eklenmigtir.

Cabir el-Ensar'in hicretten 16 yil 6énce
(miladi 607) Medine'de dogdugu, 697
yilinda yine Medine'de vefat ettigi kay-
naklarda kayitlidir. Peygamber Efendi-
miz ile birlikte bircok savasa katilan,
Hz. Peygamberin vefatindan sonra
Sam'in fethinde bulunmus ve savas
esnasinda vicudunun bir parcasi kop-
mustur. Kopan parcanin gomuldigu
yere bu sahabeye olan saygidan 6tl-
ri bir tirbe ve bir camii yaptirnimistir.
1992 yilinda Vakiflar Genel Mudurlu-
gince restore edilen camii ve tirbe
Sanliurfa ve civar kdylerden yogdun bir sekilde ziyaret edilmektedir.
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MANASTIR VE KILISELER
REJI KILISESI (AZiZ PETRUS ve AZiZ PAULUS KIiLISESI)

(21) Reji Kilisesi

Aziz Petrus ve Aziz Paulus Kilisesi, Elli-
sekiz Meydani'nin  kuzeydogusundadir.
Yapi, 6. ylzyila ait bir kilise kalintisinin
Uzerine, 1861 yilinda insa edilmistir. Kili-
se, Hz. Isa'nin iki havarisinin anisina insa
edildiginden onlarin ismini tasimaktadir.
Yapi, 1924 yilina yani Urfali Stryanilerin
Halep'e(Suriye) goc¢ edislerine kadar, ak-

tif olarak kullaniimistir.

Aziz Petrus ve Aziz Paulus Kilisesi, 1924

yilinda Tekel idaresi tarafindan 6nce ti-

tin fabrikas! sonra Gzim deposu olarak kullanilir. Kilise, halk tarafindan Tekel kelimesinin Fransiz-
ca karsihgi olan Regie (Reji)'den dolayr "Reji Kilisesi" olarak isimlendirilmistir. Kiliseden ¢ikarilan
yazili mezar taslari Urfa Mizesi'nde gonderilmistir. Kilise, Sanlurfa Valiligi tarafindan 1998 yilinda
restore edilerek, 24 Mayis 2002 tarihinde "Vali Kemalettin Gazezoglu Kultur Merkezi" olarak
hizmete girmistir. Bugiin hala cesitli sosyal etkinlikler i¢cin kullaniimaktadir.
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DEYR YAKUB (YAKUB MANASTIRI)

Deyr Yakub (Yakub Manastir), Merkeze 10 km. uzaklikta, gineydeki daglarin Gzerinde yer alr.
Halk arasinda Hz. ibrahim Peygamberin miicadele ettigi Kral Nemrut'un buray! seyfiye alani ola-
rak kullandigina inanilir. Bu bdlgedeki yapi icin, halk arasinda "Nemrut'un Tahti" ya da "Cin

Degirmeni" ifadeleri kullanilr.

Manastirin kuzeybatisinda bir anit mezar yer alr. Bu mezar anitinda, doguya bakan pencerenin
altinda iki satirlik kitabe mevcuttur. Bu kitabenin ilk satiri Grekge (Eski Yunanca), ikincisi satiri
Pamyra Siryanicesi ile yazilmistir. Her iki yazitta da su cuimle yazilidir: " Sardu Bar Ma'nu‘'nun

karisi Amassemes)" Bu yazitlardan bu yapinin adi gegen kisi igin yaptirildigi anlasiimaktadir.

Yazit, muhtemelen 2. ylzyilin sonuna veya 3. yuzyilin baslarina aittir. Manastirin da bu tarihlerde

yaptirildigr tahmin edilmektedir.

w M - -
(22) Deyr Ycikub
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GERMUS KILISESI

Germus Kilisesi, Merkezin 10 km kuzeydogusunda Germ.us daglarinin, eteklerinde kurulan Germus
Koyu'nde yer alir. Kdyin bugiinki ismi Dagetegi'dir. 19.yy'de yapildigi tahmin edilmektedir. Kilise
alani, bir akarsu, bir kilise(Aziz Yakup Kilisesi) ve kilisenin toplanti meydanindan olusur. Kilise,
tastan ve iki katl olarak insa edilmistir. Bu koy, Atatiirk tarafindan Uceymi Siimer Pasa adinda
Irak kokenli Hamidiye Pasasi bir seyhe hibe edilmistir. Birinci Dinya savasinda Osmanli Devletinin
Suriye cephesinde 6nemli yardimlari gorilen bu Pasa, savastan sonra Turkiye'ye gelmis ve buraya
yerlesmistir. Asil ismi Uceymi Sadun Pasadir. 1934' te yirurlige giren soyadi kanunuyla birlikte

"Sumer" soyadini almigstir.

(23) Germus Kilisesi
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ANITLAR
MUSTAFA KEMAL PASA ANIT CESMESI

Mustafa Kemal Pasa Anit Cesmesi, Gaziantep-Diyarbakir-Mardin yolu kavsagindaki park icersinde-

dir. Halk arasinda Yol Gosteren Cesmesi ve ya Canakkale Sehitleri Abidesi diye bilinmektedir.

Anit cesme, 1917 yilinda Mutasarrif Sehit Nusret Bey tarafindan, I. Dinya Savasi'nda Canakkale'de,
Mustafa Kemal Pasa ve komutasinda savasan Urfall sehit ve gazilerin hatirasina yaptirilmistir. ilk
yapildigi yilda Vali konagi 6ntine dikilen anit, 1972 yilinda Vali Turgut Sayin tarafindan bu ginki
yerine tasinmistir. 9 m. yuksekligindeki abidenin Uzerinde Kafkas yolu, Ankara yolu, Bagdat yolu
ve sehir merkezine giden Mustafa Kemal Pasa caddesini gosteren yazilar ve ok isaretleri bulunur.

Bu anit, Mustafa Kemal Pasa henliz Atatirk unvanini almadan O'nun adina Turkiye' de

dikilen ilk anit olmasi bakimindan, 6nem tasimaktadir. Foto 24: Mustafa Kemal Paga Anit Cesmesi

(24) Mustafa Kemal Pasa Anit Cesmesi
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HARB I UMUMI SEHITLERI ANITI

Sehir merkezinde il Kaltiir Turizm Miduarliigu énindedir. 1. Diinya Savasi'nin bitiin cephelerinde

savasa katilan Urfali sehit ve gazilerin hatiralarina 1917 yilinda yaptirilmistir.
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gindeki anitin kuzeyinde 2, giineyinde ise 2 kitabe olmak tzere toplam 4 kitabe mevcuttur.

Kuzey cephe st kitabede: "Bu Hacer samit degil, iklil-T cihaddi ekberdir. 1335.- (Bu tas,
sessiz degil, biylk savasin tacidir. 1917). Kuzey cephe alt kitabede: "Harb-1 Umumi Siihedaya

Fatiha 1330-1332" (I.Dunya Savas! sehitlerine fatiha. 1912-1914).

Guney cephe st kita-
bede: "Cay-s cihada
giden erlere Nusret
ola. 1334" (Cepheye
giden erlere yardim
ola. 1916). Guney
cephedeki alt kitabe
ise, kuzey cephe alt ki-
tabenin aynisidir. Anit
tzerindeki yazilarin
timu, dnla Urfall Hat-
tat Ahmet Vefik Efendi

tarafindan yazilmistir.

ik yapildiginda, Sara-
yonu Caddesine diki-
len anit, 1983 yilinda
Urfa Belediye Baskani
Alaattin Turhan tara-
findan Atattirk Bulva-
rindaki Ziraat Banka-
s onundeki kavsaga
yerlestirilmistir. 2010
yilinda yol calismala-
rn nedeniyle Belediye
Baskani Ahmet E. Fa-
kibaba doneminde il
Kultir ve Turizm M-
darligt o6ntne tasin-

mistir.

8.5 metre yuksekli-
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KOPRU, BENT ve SU KEMERLERI
JUSTINYEN SU BENDI

Justinyeri Su Bendi, Karakoyun Deresi glzergdhinda yer alir. Karakoyun Deresi acllmadan 6énce
sehir, sik sik su baskinlarina maruz kaldigindan halk bu durumu Bizans imparatorluga sikayet eder.

Bunun (zerine devlet tarafindan sehir merkezinde bir dere yatagl acmak amaciyla ¢alismalara
baslanir. Calismalar imparator Jiistinyen zamaninda tamamlanir.

Blyuk boyutta kesme taslardan yapilmis, kalin ve uzun olan bu duvar halk tarafindan "Kaldinm™
olarak isimlendirilmistir.

KARAKOYUN SU KEMERI (Justinyen Su Kemeri)

Karakoyun Su Kemeri, Karakoyun Is Merkezinin batisinda yer alir. Bizans imparatoru Justinyen ta-

rafindan 525 senesinde Karakoyun Deresi'nin actiriimasi sirasinda yaptirildigi tahmin edilmektedir
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HIZMALI KOPRU

Hizmali Kopri, Kara-
koynn Deresi Uzerin-
de yer alr. Yapilis ta-
rihi  bilinmemektedir.
Képri ayaginin dogu
cephesindeki kitabeye
gbre, 1843 tarihinde
(H.1259) Muhammet
Said adinda bir kisi ta-

rafindan onartiimistir.

Halk arasindaki bir
sbylentiye goére, Ka-
rakoyunlu hukdmdari-
nin kizi Sakine Sultan,
Hacca giderken, ug-
radigi Urfa'da bu kop-

\%
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riyl yaptirmis ve yikildiginda tekrar yapilabilsin diye miicevherleri ile altin hizmasini kdprinin

temeline koydurmustur. Bu nedenle koépri, Hizmall Képra olarak bilinmektedir. Kopri tzerindeki

gizli su kanallarindan, koprindn su kemeri gérevini de gérdigu anlasiimistir.

2001 yilinda dogu cephesi yikilan bu tarihi kdprd, Sanliurfa Valiligince restore edilmistir.

MILLET KOPRUSU

Millet Kdprusu, Karakoyun dzerine insa edilmistir. Yapilis amaci derenin bir yamacindan Millet

Hastanesi'ne (Eski Devlet Hastanesi) gecisi saglamaktir. Bu nedenle Millet Képrisi olarak isimlen-

dirilmistir. Képrinin guney tarafindaki tg¢gen alinlikli, kemerli giris kapisi Uzerindeki kitabede: "Ali

Saip Koprusd, sene 1341 (M.1922)" yazihdir. Mevcut kaynaklara gére bu kitabe yapim degil,

onarim kitabesidir. Buna goére koprunin insa tarihi daha eskidir.

Yapinin Urfa tarihi agisindan buyuk énemi vardir

zira Urfa Kurtulus savasinda Fransizlarla yapilan

son anlasma bu képru Uzerinde gerceklestirilmistir.

Bu anlasmanin anisina, Urfa kurtulus mucadelesine

katkilarindan dolay! kitabeye zamanin Jandarma

Komutani Yuzbas! Ali Saip Bey'in adi yaziimistir.

Millet Kdprust 2001 yilinda Sanliurfa Valiligince

restore edilmis; tas korkuluklari ve ddésemesi ye-

nilenmistir.
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CESMELER

Sanlhurfa'da, Yusuf Pasa Cesmesi, Kadioglu Cesmesi, Firuz Bey, Adile Hanim, Hafiz Stileyman Bo-
zan Efendi, Haydar Aga, Hekim Dede, Huseyin Ferideddin, Hiiseyniye, Mencekzade, Sit¢li Abdur-
rahman Efendi, Sehbenderiye, Seyh Saffet, Ebeler Sokak Cesmesi, Yikik Sokak ve Yildiz Meydani

adlarinda Osmanli dénemine ait 12 adet cesme gunumuze ulasmistir.

HEKIM DEDE CESMESI

Hekim Dede Camisi'nin kuzeybati késesine bitisik olarak insa edilmistir. Kare planli ve besik tonozlu
bu cesme iki cephelidir. Bu 6zelligi ile Sanliurfa'da tek drnektir. Gliney cephesinde yer alan kitabesi
oldukga siliktir. Bu kitabe Uzerinden sadece H.1120 (1708) tarihi okunabilmektedir. Cesmenin her
iki cephesi yivli ve mukarnas baslkl kdse sutunceleri ile sislenmistir.



FIRUZ BEY CESMESI
Yildiz meydanindaki 1781 (H.1196) tarihinde yapilan Nakibzade Haci ibrahim Efendi Medresesinin

guney duvarina medrese ile ayni tarihte Firuz Bey tarafindan yaptiriimistir. Kitabede ¢esme nisinin

kemeri ve kose sutunlari tas suslemedir.

I SEYH SAFFET CESMESI

Seyh Saffet Cesmesi, diye bilinen cesme aslinda
kitabelerde Seyh Safvet Cesmesi olarak kayde-
dilmistir. Ellisekiz Meydanindaki Halveti Tekkesi
(Seyh Saffet Tekkesi)'nin bati cephesinde yer
alir. Cesmenin kitabesinde H. 1309 (M. 1891)
tarihinde Seyh Safvet tarafindan yaptirildig: ya-
zihdir.

EMENCEKZADE CESMESI

Kitabelere gore gecen ismiyle Mencekzade Cesmesi, Kadioglu Ca-
mii avlu girisinin dogusuna bitisik olarak yapilmistir. Cesmenin ki-
tabesinden H. 1138 (M. 1723) tarihinde Emencekzade lakaph bir
hayirsever tarafindan yaptirildigi anlasimaktadir. Bu ¢cesme ayni
zamanda Karakoyun Deresi tzerindeki su kemeri vasitasiyla sehre
gelen Kehriz Suyu'nun cevredeki cami, hamam ve evlere dagitimi-

nin yapildigi "Taksimiye" gérevini de gérmekteydi. (32) Emencekzade Cesniesi

49



50

HAMAMLAR

Urfa, Istanbul, Bursa, Edirne ve Erzurum’dan sonra Osmanli Donemi'nden kalma sekiz adet hama-
mi ile Tirkiye'de dérdiinci sirayi almaktadir. ‘

Sanliurfa hamamlari, sogukluk, sicaklik ve ilikiik boliimleri ile klasik Osmanli hamamlan planin-
dadir. Cincikli, Vezir, Saban, Veli bey, Eski Arasa, Serge, Sultan ve Kegeci hamamiari giinimiizde
mevcut hamamlardir. Bunlardan Kececi esnafi tarafindan kullanilan Kegeci Hamami ve depo olarak
kullanilmakta olan Eski Arasa Hamami harig diger hamamiar hizmet vermektedirler.

VELIBEY HAMAM!

Dabakhane Mahallesi, Mithat Pasa Sokakta bulunur. Giris kapisi Gizerindeki kitabe silik oldugundan,
tam olarak ne zaman yapildigi bilinmemektedir. Ancak, mahalle sakinlerinden Mahmut oglu Veli
Bey, 1693 tarihli vakfiyesinde bu hamami kendisinin yaptirdigini kaydederek miitevelliligine de
oglu Malkog Bey'i tayin ettigini belirtmigtir.

YEZIR HAMAMT

Yusuf pasa Mahallesi, Saray6nii Semtindeki bu hamam 1703 tarihinde Urfa Mutasarnfi Arapkirli
Yusuf Paga tarafindan Yusuf pasa Camii'ne vakfiye olarak yaptinlmigtir. Vezir Hamami, dikdortgen
bir plana sahiptir. Dogu kisminda kadinlar, kuzey kisminda erkekler kapisi olmak lzere-iki girigi
vardir. B

CINCIKLE HAMAM

Sehrin Karabur¢c Mahallesi, Hizanoglu Sokadindaki kitabesi bulunmayan bu hamamin ne zaman
yapildidi bilinmemekle beraber 1729 tarihinde tamir gérmis olan Hizanoglu Camii ile ayni tarih-
lerde yapilmis olabilecegi diisiiniiimektedir. Eviiya Celebinin Seyahatnamesinde bu hamamdan
bahsetmesi, yapinin XVII. ylzyilin ikinci yarisinda mevcut oldugunu gostermektedir.

SULTAN HAMAMT

Kazanci Mahallesi, Sisli Sokaktaki bu hamamin kuzey cephesindeki giris kapisi Gizerinde yer alan ki-
tabe silinmis oldugundan ne zaman ve kim tarafindan yaptinldigi bilinmiyor. Halk arasindaki yaygin
bir séylentiye gbre Osmanli Padisahi 4.Murat, Bagdat Seferi sirasinda bu hamamda yikandigindan
hamama Sultan Hamami adi verilmistir. Ancak, hamamin ilersinde bulunan Sultan Bey Camii, III.
Murat zamaninda 1586 yilinda Sultan Ahmet Bey adindaki bir zat tarafindan yaptirilmig olmasi, bu
hamamin da o donemde yapilmis olma ihtimalini arttirmaktadir.

SERCE HAMAMI

Su meydani mevkiindeki bu yeraltt hamaminin kitabesi olmadigindan kesin olarak insa tarihini
séylemek mimkiin dedildir. Evliya Celebi Seyahatnamesi'nde gegen “Samsat Kapisi Hamami”
nin bu hamam oldugu tahmin edilmektedir. Serge Hamami'ni Sanliurfa’daki diger hamamilardan
ayiran en 6nemli 6zelligi 5 eyvanl bir sicakhk bélimiiniin olmasidir.
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ARASA HAMAMI

Isotcu Pazari mevkiindedir. Kitabesi bulunmayan ve insa tarihi bilinmeyen bu hamamin adinin
Evliya Celebi Seyahatnamesinde ge¢mesi, yapinin 17. yizyil ortalarinda mevcut oidugunu goéster-

mektedir. Sogukluk, tliklik ve sicaklik bolimiinden olusan klasik Osmanli hamamlari planindadir.

SEHiR SURLARI ve KALE
SEHIR SURLARI

M.S. VI. Ylzyila ait yazili kaynaklarda s6zi edilen sehir surlarinin ilk insa tarihi bilinmemektedir.
Sehrin etrafini ¢cevreleyen surlarin buyik bir kismi, 20. ylzyilin basindan itibaren tahrip edilmeye
ve yikilmaya baslanmis, Harran Kapisi, Bey Kapisi'na ait Mahmut oglu Kulesi ile yer yer duvar ve

burg kalintilari ginimuze ulasabilmistir.

Cesitli kaynaklardan Urfa sehir surlarinin: giineyde Harran Kapisi, doguda; Bey Kapisi, Su Ka-
pisi, kuzey batida; Samsat Kapisi, Saray Kapisi, batida; Bati Kapisi, Sakibin Kapisi ve Su
Kapisi olmak Uzere sekiz kapisinin bulundugu anlasiimaktadir.
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HARRAN KAPISI

"Bab el-Harran" olarak da bilinen kapinin giineye bakan yiizinde, sagda, 5. ylzyilin baslarina ait
Grekce yazit parcalari gorinen duvar kalintilari mevcuttur. Bes satirdan olusan yazitin az bir kismi

okunabilmis olup tercumesi sdyledir: Roma tarafindan ........ kuvvet imparator-

lar ve krallar yilinda

Kapinin kuzeye bakan cephesinde ise, olduk¢a uzun bir Arapc¢a kitabe dikkati ceker. Kitabede
tarih verilmemistir. Kitabenin tercimesi sudur: "Efendimiz, sultan, melik, muzaffer, alim,
adaletli, desteklenmis ve muzaffer olan, din ve dunyanin yildizi, fetihlerin babasi, Sah
Gazi b. Sultan Melik, adaletli, Allah'in rahmetine muhta¢ olan Ebu Bekir b. Eyydb’'un
vilayette yaptirdig: iméaretlerden. Devlet-i muzaffer olan, adaletli es-Sibli‘dir."

Kitabeye gore; bu bélim yani Harran Kapisinin kuzey cephesi, Eyy(bi sultanlarindan el- Melik'ul
Muzaffer Sah(abeddin) Gazi EbGbekr b. Eyylib tarafindan yaptiriimis olmalidir. Sahgazi, el-Melik'il
Adil tarafindan 1218 yilinda Urfa ve Surug valiligine getirilmis ve bu goérevde 1222 yilina kadar
kalmistir. 1220-1244 yillan arasinda ise, Meyyafarikin (Silvan) Eyy(bi sultanliini yapmistir. Arapca
kitabede "Sultan" ve "Melik" lakaplarinin ge¢cmesine dayanarak, yukarida bahsedilen kapi in-
sasinin Sah(abeddin) Gazinin, Meyyafarikin (Silvan) sultanliyi doneminde yapilmis oldugu tahmin

edilebilir.

Kitabenin alt bdlimlerinde, girisin sad ve sol Ust kisimlarinda, boyunlarindan zincirli birer aslani
tutan bir kisiyi gosteren kabartma rélyef bulunur. 1927 Urfa Salnamesi'nin verdigi bilgiye gore, bu
rolyeflerin altlarinda "Milk, tek ve kahredici olan Allah*indir.” anlamina gelen Arapca birer

yazi da mevcuttur.

(34) ilamin Kapisi



BEYKAPISI

Sehir surlarinin dogu yodninde yer alan dizgin kesme taslardan insa edilmis yapidan, Kisas'a
aclldigr icin "Kisas Kapisi" veya "Bab el- Emir" olarak kaynaklarda bahsedilmistir. Beykapisi
gundmuzde yikilmis olup Mahmut oglu Kulesi diye bilinen burclar ayaktadir.

MAHMUDOGLU KULESI

Beykapisi mevkiinde, Hagli Kontlugu déneminde insa edilmistir. Kulenin dojuya bakan kisminda
oldukca yukarida yan yana Uctasa yazilmis, bes satirdan olusan Ermenice bir insa kitabesi vardir.
Kitabede kullanilan tarih Ermeni Takviminin 571. yilidir. Bu da miladi olarak, 19 Subat 1122 - 18
Subat 1123 tarihleri arasidir.

Osmanl Devleti'nin son dénemlerinde kapi agahgi Mahmudoglu ailesine verildiginden onlarin is-
miyle taninmistir. 24 Mart 1919'da Urfa'nin ingilizler tarafindan isgali esnasinda, isgal komutani
Beddy tarafindan kiralanmak istenmisse de, Kule sahibi Mahmudoglu Mustafa Aga tarafindan bu

teklif reddedilmistir.
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URFA KALESI

Urfa Kalesi'nin M.O. 9500 yillarina ait neolitik bir alan Utzerine kuruldugu tahmin edilmektedir.
Kalenin yani basinda ¢ikarilan ve Sanliurfa Mizesinde sergilenen 11.500 yilik Balikligdl Heykeli ve

Kale alani, Balikligdl havzasinin tarihini gozler 6niine sermektedir.

0.yy'ye ait kayitlarda kaleden bahsedilmemektedir. Kale ile ilgi ilk kayitlar Il.yy'ye aittir. Buna gore
kale 6 yy. ile 11. yy arasina tarihlenebilir. Netice itibariyle kale ilgili kabul edilen gérus; M.S. 812-
814 yillan arasinda Abbasiler déneminde yapildigidir. Kalenin Uzerindeki korint bashkli iki situn
Edessa Karali IX. MANU déneminde, M.S. 240-242 yillar arasinda birer anit situn olarak yapil-
mistir. Kaledeki iki siitunun yikseklikleri 17.25 m. sttunlarin cevresi ise 4.60 metredir. Dogudaki
situn Uzerindeki Siryanice kitabede: "Ben askeri komutan BARSAMAS (Gunesin oglu)'in
oglu AFTUHA. Bu sutunu ve Uzerindeki heykeli veliaht Prens MANU kizi, kral MANU
esi, hanimefendim ve velinimetim kralice SALMETH icin yaptim" yazilidir. Urfa Kalesi'nin,
uc tarafi kayadan oyma hendek ile cevrilidir. Ayrica Aynzeliha Tuneli ile kale ile Aynzeliha Golu

arasinda gecit saglanmistir.

Kaledeki tam okunamayan kitabelerin birinde kalenin Akkoyunlu Hukimdari Sultan Hasan tarin-
dan 1462 yilinda (H.867) yaptirildigi yazilidir. Tarihsiz baska bir kitabede ayni kisinin yaptigi ona-
rimlardan bahsedilmektedir. H.865 tarihli baska bir kitabede Sultan Hasan adi onarimi yaptiran
olarak gecmektedir. Buna g6re Akkoyunlu Hikimdarn Uzun Hasan kaleyi yapan degil, onaran

olarak ortaya c¢ikmaktadir.

Urfa Kalesi'nde yapilacak bir arkeolojik kazida M.O. 9.500 yilindan Osmanl Dénemine birgok uy-

garliga ait kultarel varlik ve bu uygarliklara ait yapi kalintilari bulunacaktir.
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HANLAR

Sanliurfa merkezde; Gumruk Hani, Haci Kamil Hani, Barutgcu Hani, Mencek Hani, Saban Hani,
Kumluhayat Hani, Fesadi Hani, Samsat Kapisi Hani, Millet Hani, Bican Ada Hani ve Topgu Hani

olmak tzere, Osmanli dénemine ait 11 adet han bulunmaktadir.

MENCEK HANI

Kazazlar Carsisi civarindaki Mencek Hanindan ilk defa 1716 tarihli Ayn-1 Zeliha Binti Haci Ali vakfi-
yesinde s6z edilmektedir. Tam olarak hangi tarihte insa edildigi bilinmeyen hanin 1373- 1727 yillari

arasindaki dénemde insa edilmis oldugu tahmin edilmektedir.

Han dizgin kesme taslardan yapilmis olup kuzey cepheden, capraz ve besik tonozlarla ortali
dehliz seklinde bir girisi mevcuttur. Kare avlunun dogu, bati ve giiney cephelerinde besik tonozlar-
la ortuli dorder, kuzey cephesinde iki dikk&n bulunmaktadir. Bunlarin tzerinde revakl ikinci kat

odalar yer almaktadir. Avlunun glineybati kdsesine her iki katta eyvan bigimi verilmistir.

Yap! glinimuzde terziler ve tuhafiyeciler tarafindan isyeri olarak kullaniimaktadir.

GOZDE TEKSTIL

(37) Mencek Ham
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GUMRUK HANI

Hanlar Bolgesinde yer alir.
Kanuni Sultan Sileyman za-
maninda 1563 yilinda Urfa
Sancakbeyi Halhalli Behram
Pasa tarafindan yaptiriimis-
tr. Evliya Celebi Seyahat-
namesinde "Yetmis Ham"
olarak anilan han, dis cep-
heleri kaplayan iki renkli kes-
me taslardan dolay! "Alaca

Han" adiyla da bilinir.

Avlusundan Halil-ir Rahman

Golu'nin suyu gecmektedir.

iki kath bu hanin avlusunda

cayhaneler  bulunmaktadir.

Giris eyvaninin Gzeri mescit olarak degerlendirilmistir. 2001 yilinda Rizvaniye Vakfi'nin katkilariyla
Sanlurfa ili Kultir Egitim Sanat ve Arastirma Vakfi (SURKAV) tarafindan restore edilmistir.

MILLET HANI

Karakoyun is Merkezinin kuzey bacisinda bulunan bu han, Kanuni Sultan Siileyman dénemine

tarihlense de, yapi ile ilgili yazili kaynak bulunmamaktadir.

Bir zamanlar "Alman Yetimhanesi" olarak kullanilan yapinin fotograflarinda iki kath oldugu
ve guney cephenin
bati kosesindeki por-
tal Gzerinde bir kitabe,
bunun saginda ve so-
lunda birer aslan ka-
bartmasinin yer aldig
gorilmektedir.  ikinci
katlar ginumiuizde ta-
mami ile yikilmistir.
Hanin giney tarafin-
daki avlunun glney
kenari  boyunca ki
kath askeri kisla yapisi
bulunmaktadir.
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HACI KAMiL HANI (CUKUR HAN)

Urfa'daki Osmanli han-
larinin  gizel 0©rnek-
lerinden biri olan bu
han yer seviyesinden
birka¢ basamak asa-
gida oldugundan halk
arasinda "Cukur Han"
olarak  bilinmektedir.
Kapi dzerindeki kita-
bede de Hanin H.1239
da (1823) tarihinde
Haci Kamil tarafindan
yaptirildigr yazihdir.

Zemindeki dukkéanlarin

Uzerinde onleri revakl

ikinci kat odalari yer

alir. Eskiden Halil ur-Rahman gélinden gelen su bu avluda bulunan sadirvandan akitiimaktaydi.
Eski sadirvan yikilinca yapi bu 6zelligini de kaybetmistir.

Han ginimidzde manifaturaci ve terzi esnafi tarafindan isyeri olarak kullaniimaktadir.

BARUTCU HANI

Demirci Pazarindadir. Dizgin kesme taslardan yapilmistir. Kitabesi yoktur. Sakiplar'dan Halil Bey'in
haremi olarak da bili-
nen bu yapa Kkuzey
cephedeki besik to-
nozlu eyvan kapidan
girilir. Kare avluyu cev-
releyen tonoz ortald
dukkéanlarin  tzerinde
ikinci kat yer almakta-
dir. Cati ile értald ikin-
ci kat odalarinin ku-
zey, guney ve doguda
olanlarinin onleri su-
tunlar Uzerine oturan

revaklarla cevrilidir.
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CARSI ve PAZARLAR

Sanhurfa’nin Osmanli doneminden kalma is hanlari ve garsilarindan olusan eski ticaret merkezi
Gumrik Han civarinda yogunluk géstermektedir. Kazaz Pazar (Bedesten), Sipahi Pazari, Koltukcu
Pazari, Pamukcu Pazari, Oturak¢i Pazari, Kinaci Pazari, Bicakgl Pazari, Kazanci Pazari, Neccar Pa-
zari, isotgu Pazari, Demirci Pazari, Culcu Pazari, Cadirci Pazari, Sarag Pazari, Attar Pazari, Tenekeci
Pazari, Kurkcli Pazari, Eskici Pazari, Kececi Pazari, Kokacl (Kovaci) Pazari, Kasap Pazari, Eski Ku-
yumcu Pazari, Boyahane Carsisi, Kavafhane Carsisi, Handnu Carsisi, Hiseyniye Carsilari Gumrik
Hani civarinda yer alan ve giinumuzde de tarihi dzelliklerini koruyan 6énemli alis veris yerleridir.

Bu carsilardan sekiz adedi kapali carsi, bir adedi de yeralti ¢arsisidir. Sanhurfa; istanbul, Bursa ve

Edirne'den sonra kapali ¢arsi bakimindan Anadolu'nun dnde gelen illeri arasinda yer almaktadir.

HUSEYNIYE CARSILARI (BAKIRCILAR CARSISI)

Hanlar Bolgesinde yer alan carsilar, mimari olarak; kuzey guney ydninde birbirine paralel olarak
uzanan ve her biri 15'er capraz tonozla ortuli iki kapal carsidir. Carsilar, 1887 yilinda Hartavizade
Huseyin Ferideddin tarafindan yaptiriimistir. Carsilarda sagh sollu dikkanlarin kapilarinin tzerinde

karsilikli olarak aydinlatma pencereleri yer alir.

insa edildigi yillarda hali, kilim, kece ve benzeri yaygilarin satildi§i yer olarak kullanilmistir. Bir ara
yemenici Pazari olarak kullaniimis ve son olarak bakirci esnafina tahsis edilmistir. Carsilardan biri
bakircilar digeri ise kuyumcular tarafindan kullaniimaktadir.
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KAZZAZ PAZARI (BEDESTEN)

Gumriuk Han'mn gineyine yer alir. 1562 yilinda insa edilmistir. 1740 tarihli Rizvan Ahmet Pasa
Vakfiyesi'nde Bezzazistan adiyla gegen bu garsinin tamir ettirildigi yazilidir. Kapali ¢arsi seklindeki
Bedesten diizgiin kesme taslardan yapiimistir. Doguda Han Onii Carsisi'na agilan ana kapisi, Si-
pahi Pazari'na acilan Bati kapisi, Pamukc¢u Pazari'na acilan giiney kapisi ve Gumriuk Hanr'na acilan
kuzey kapisi olmak Uzere 4 kapisi bulunmaktadir. Bati kapisinin, sipahi pazarindaki bir dikkanin

bozulmasiyla acildigi vakfiyesinden anlasilir.

Garsida sagh sollu iki sira halinde uzayan dikkéanlar bir metre yiiksekteyken 1998 yilindaki Sanliur-
fa Ili Kiltar Egitim Sanat ve Arastirma Vakfi (SURKAV)'nin yapti§i yenileme sirasinda yer seviyesine
indirilmistir. Yapi ginimuzde yoresel giysi ve aksesuarlarin satildigi ¢arsi olarak kullaniimaktadir.

Sanhurfa Bedesteni Anadolu'da otantik degerini yitirmeyen ender c¢arsilardandir.
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SiIPAHI PAZARI

Gumruk Hani'nin
batisina bitisik ola-
rak insa edilmis,
kapali bir carsidir.
Gumruk hani ile ayni
tarinte hana gelen-
ler icin ek bir bina
olarak yaptiriimis
oldugu tahmin edil-
mektedir. Duzgin
kesme taslardan
insa edilmis kuzey-
guney istikametinde
besik tonozla o6rti-
luddr. DOrt  kapisi
vardir. Kazaz Pazari-
na acillan kapinin bir
dikkanin bozulmasiyla gergeklestirildigi 1741 tarihli Rizvan Ahmet Pasa Vakfiyesinden anlasiimak-
tadir.

1997 yilinda Sanliurfa Valiligince restore edilen carsi ginimizde Halicillar Carsisi olarak kullanil-

maktadir.

KINACI PAZARI

Mencek Hani'nin batisinda yer alan ve kuzey guney istikametinde uzanan bu carsinin kuzey kesimi
besik tonozla ortult, giney kesiminin Gzeri agiktir.

PAMUKCU PAZARI

Kinaci pazarinin batisina paralel olarak uzanan, besik tonozla értult bir ¢arsidir. Kuyumcu ve elbi-

seci esnafi tarafindan kullaniimaktadir.

BOYAHANE

Pamukcgu Pazari'nin batisina paralel olarak uzanan yeni boyahéane carsisinin altinda bulunan bir ye-
ralti ¢carsisidir. Boyahane carsisinin adina H.1153 (M.1740) tarihli Rizvan Ahmet Pasa Vakfiyesi'nde
rastlanilmis olmasi yapinin o tarihlerde mevcut oldugunu gostermektedir.

Ortasindan Halil-tir Rahman suyunun akti§i bu carsi rutubetli olmasi, iplik ve kumas boyama sa-
natinin terk edilmesi nedenleriyle kapatiimistir.
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TARIHI HASTANELER
MILLET HASTANESI

1903 tarihinde, kesme tas-

tan, "U" planinda iki katl

olarak insa edilen hastane,

guney cephesindeki sutun-

la balkonu ve koselerdeki

ince situnceleriyle dikkat

ceker. Urfa Mutasarnfi Et-

hem Bey'in emriyle, Urfa

Mekteb-i idadi Midiri ih-

san Serif beyin dnciligin-

de 11 ay gibi kisa bir za-

manda hizmete aciimistir.

istanbul'dan Radilis Efendi

isminde gen¢ bir Rum ope-

rator getirtilerek, Urfa'da ilk defa fitik ameliyati bu hastanede gerceklestirilmistir. Yapi bu gun
Sanhurfa Dis ve Agiz Hastaliklari Hastahanesi olarak kullaniimaktadir.

ISVICRE HASTANESI (GESEM)
Mahmut Nedim Efendi

Konagi'nin kuzeyin-

dedir. 1901 tarihinde

Isvigreli Dr.Christ'in

Basel'deki  dostlarin-

dan sagladigi yardim-

larla yaptiriimistir. Ge-

nis bir avlu icersinde,

dizgin kesme tas-

lardan insa edilmis iki

ayri yapidan olusmak-

tadir. Turkiye Kizilay

Dernegi mulkiyetinde-

ki yapi, onarmi yapil-

mak ve sosyal amacla

(asevi olarak) kullanil-

mak Uzere 2002 yili baslarinda Sanlurfa Valiligine tahsis edilmistir. Bugiin yapi Sanhurfa Valiligi
Geleneksel El Sanatlari Merkezi olarak hizmet verilmektedir.
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KOSK - KONAK VE EVLER

SAKIBIN KOSKU

1845 yilinda  Urfali
Sair Sakip Efendi ta-
rafindan yaptirilan bu
konak, Halepii Bahce
aianinda yer airr. Mah-
mut Nedim Konagi gibi
haremlik ve selamlk

olarak genis bir alana
yayilir.

1985'te Sanliurfa
Belediyesi'nce onarimi
ve cevre duzenleme-
si yapilan Sakip Agda
Kosku, gunimuzde
Koruma Amach Imar
Midurliagi olarak kullaniimaktadir. ikinci katin dogusunda yer alan odanin duvarlarini Sakip Efen-
dinin mavi boyall ahsap Uzerine 1263 tarihli(M 1845) Ta'lik hattiyla yazilmis siiri dolasir. Késkin
bu tarihte yapildigi tahmin edilmektedir. Késkiin avlusunun batisinda sogukluk, sicaklik ve kilah

bolimlerinden olusan kicik bir hamam bulunmaktadir.

AKCARLAR EVI
(HARRAN UNIVERSITESI URFA EVi UYGULAMA OTELI)

Balikhgol'in kuzeyinde bulunan ve kesin inga tarihi bilinmeyen bu ev, haremlik ve selamlik olarak
iki bolimden olusur. Yapi, yuzey seklinin iyi kullanilmasiyla bes katli olarak insa edilmistir. 493
m2 alan uzerine kurulu olan tarihi yapi, 1993 yilinda Harran Universitesi tarafindan satin alinarak

restore edilmistir.

Akcarlar Evi 2001 tarihinde "Harran Uni-
versitesi Kultur Evi" olarak turizmin hiz-
metine sunulmustur. Restorasyon sirasin-
da bazi odalara tuvalet ve banyo eklenerek
misafirhane fonksiyonu verilmistir. Her
katinda ayrica birer su kuyusu mevcuttur.
2010 yilindan bu yana 29 yatak kapasitesi
ile "Harran Universitesi Urfa Evi Uy-

gulama Oteli " olarak hizmet vermekte-

dir.
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MECLIS EVi (SAHAP BAKIR EVI - iSA BEDEN EVi)

Arabizade Resit Efen-
di evi olarak ta bili-
nen bu ev Pinarbasi
Mahallesi'nde yer alr.
Kapisi geleneksel Urfa
evlerinin  bircogunda
oldugu gibi c¢ift cenet-
lidir (cift kanath). Kapi
Uzerindeki madalyon
seklindeki kitabede yer
alan H.1192 (M.1778)
tarihi bayuk olasilikla
evin yapilis tarihidir.
Haremlik ve selamlik
bolimlerinden olusan
tarihi ev, kap! arasi, hayat, havuz, ciceklik, zerzembe (kiler), tandirlik, camhane (duvardaki derin
nisler), eyvan, haremlikle selamlik arasinda yemek servisini saglayan dénme dolap gibi Urfa evle-

rinin tim unsurlarini tasimaktadir.

Miilkiyeti Ozel idare'ye ait olan iki kath Meclis Evi, Valilik Makammin uygun gériisu ile ilimizde

olusturulan "Kultur ve Tabiat Varliklarini Koruma Boélge Kurulu'na tahsis edilmistir.

HACI HAFI1Z AHMET(BALAK) EFENDI EVI
(GUZEL SANATLAR GALERISI)

Divan yolu postane bitisigindedir. iki avlulu evin, selamlik kapisi lizerindeki kitabeden 1889 tari-
hinde insa edildigi anlasiimaktadir. Dizgliin kesme taslardan yapilmis olup haremlik ve selamlik
bolumi geleneksel Urfa evlerinin en giizel érneklerindendir. Kapi ve pencere kanatlarindaki agac
isciligi ile odalarda g6z tabir edilen

ahsap raflardan olusan nisler Urfa

evlerindeki agac isciligini yansitir.

1979 vyilinda Kultir Bakanhgin-
ca kamulastrilarak restore edilip
1998 yilinda Devlet Gizel Sanatlar
Galerisi olarak hizmete agiimistir.
Sanliurfa’da kamulastirilan ilk tarihi
yapidir. Geleneksel el sanatlari mer-
kezi ve sergi salonu olarak hizmet

vermektedir.
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KUCUK HACI MUSTAFA HACIKAMILOGLU KONAGI
(CEVAHIR KONUKEVI)

Vali Fuat Caddesi
(Buyukyol)'nin, Halil-ir Rah-
man Goli'ne yakin kesiminde,
Selahaddin-i Eyyubi Camii'nin
karsisindadir.

Bu tarihi konak, 19. yuzyilin

ikinci yarisinda insa edilmistir.

Haremlik ve selamhk olmak

Uzere iki bolimi vardir. insa

malzemesi kesme tastir. K¢k

Haci Mustafa Hacikdmiloglu

Konag! olarak da bilinen bu

konak, emekli valilerden Ce-

mal Mirkelamoglu'nun varisle-

ri temsilen sagladiyi maddi ve manevi destek sonucunda Sanlurfa Valiligince il Ozel idaresi adina
1991 yilinda satin alinarak restore edilmistir. Konak guniimuzde sira gecelerin dizenlendigi bir
konuk evi olarak kullaniimaktadir.

SURKAV KULTUR MERKEZI
(MEHMET BAGMANCI VE MALATYALI HALIL EVI)

Balikhgol'in  kuzeyinde yer alr.
1993 yilinda SURKAV tarafindan
satin alinan Mehmet Bagmanci Evi,
bunun batisina bitisik kic¢ik bir ev
ve bunlarin kuzeyinde yer alan Ma-
latyall Halil Evi restore edilerek bir-
lestirilmistir.

SURKAV Kultir Merkezi fonksiyo-

nu verilen her ¢ ev, 20 Ekim 1994

tarihinde hizmete aciimistir. 1996

yilindaki yenileme sirasinda mutfak

bozularak Malatyall Halil evine ey-

van seklinde bir gecis saglanmis ve

iki ev birlestirilmistir. Birlestirilmis olan Mehmet Bagmanci ve Malatyall Halil evleri, Kultir Merkezi
binasi olup, kitiphane ve kurs odalariyla hizmet vermektedir. Diger ev ise, idare binasi olarak
kullaniimaktadir.
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KOY YATI MEKTEBI
(iL KULTUR VE TURIZM MUDURLUGU VE KULTUR BAHCESI)

insa tarihi bilinmemektedir. insasi yarim birakilan bu yapi, 1930 yillarinda Mutasarrif Miinir Bey
tarafindan tamamlanarak bugtnki halini almistir. Onceleri Sanayi Mektebinin nakledilmesi disi-

nilmisse de daha sonra cevre kdylerden geien kiz 6grenciler igin yatili okul olarak kullaniimistir.

Mimari ve Uslup olarak 1903 yilinda insa edilen Yusuf Ziya Efendi Konagdina (Eski Osmanli Bankasi
binasi) benzer 6zelikler tasidigi icin ayni dénemde yapildigi tahmin edilmektedir. Kesme taslardan
insa edilmis iki katli U seklinde bir plana sahiptir. Yapi 1993 yilinda Sanliurfa Valiligince restore edil-
mis ve bir siire Ozel idare binasi olarak kullanilmistir. 2005 yilinda il Kiiltiir ve Turizm Mudirligi'ne
devredilmistir. 4200 m2 lik bir alan sahip olan bu bina ve mustemilati restore edilmistir. Yapilan
restorasyon calismalari sirasinda bahc¢e dizenlemesi yapilarak "Kultiur Bahcesi” olarak sosyal
etkinliklerin yapilmasina miusait bir duruma getirilmis, ayrica bahce icine Halepli Bah¢ce Amazon
Mozaikleri, Gobeklitepe Stelleri, Edessa Mozaikleri gibi birgok eserin kopyalari yapilmistir. Urfa Mi-
marisinin giizel érneklerinden biri olan bu yapi, halen il Kiiltiir ve Turizm Mudurligi hizmet binas

olarak kullaniimaktadir.
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MEYDANLAR
HOSGORU MEYDANI (ellisekiz meydani)

Nimetullah Mahallesindeki Osmanli Dénemine ait dort sokada acilan tarihi yapilarin yogunlastigi
oénemli bir meydandir. Bu meydanin giineyinde Kurtulus ilkégretim Okulu (Numune Mektebi- 19.
yy. sonlar), dogusunda Seyh Saffet Tekkesi(1892), Seyh Saffet Cesmesi (1891) ve Muhammet
Muhyiddin Turbesi (1795), kuzeyinde Reji Kilisesi (1861), kuzeybatisinda ise 15. yy'a ait Nimetul-

lah Caminin yer aldigi bu meydan, bir "Hosgdri Meydani" gérinimindedir.

KARAMEYDANI

Yildiz Meydani ile PTT binasi arasinda kalan mevkide, Hiseyin Pasa Camii'nin bulundugu meydan-
dir.



Cami yapmak amaclyla temel kazilirken bir toplu mezar tegkil edecek yogunlukta iskeletlere rast-
lanildigi rivayetiyle buraya bu ismin verildigi sdylenir. Halen kenar islek bir cadde durumunda ve
yogun is merkezleriyle kaph bir yerdir. '

YILDIZ MEYDANI

Ulu Caminin dogusunda olup, tarihi Urfa evlerinin bulundudu sokaklarin bagindadir. Eski Pasa
Hamami (Yildiz Hamami)'nin 1958 yilinda imar faaliyetleri nedeniyle yiktirimasindan sonra acilan
meydanin adidir. Meydan, ismini Yildiz Hamami’ndan almigtir.

HASIMIYE MEYDANI

Tarihi kent merkezinde ve tarihi carsilarin olduju bolgededir. Halk dilinde “Asagi Cars1” diye
anilan bolgenin merkezidir. Hasimiye Meydani; Attar Pazar, Isotcu Pazari, Mevlevihane Garsisi,
Bedesten ve Giimriik Hani gibi bircok tarihi han ve yapilarla gevrilidir.

BICAKCI MEYDANI

Bicakcl Mahallesinde, imam Sekkaki Camii'nin bulundugu meydandir. Meydan adini “Bigakg1”
anlamina gelen “Sekkak” kelimesinden almigtir. Tarihi Urfa evleri ile dikkat geken meydanin gev-
resinde; Rastgeldi, Nabi, Yikik Sokak, Dokumacilar Sokadi gibi bircok tarihi sokak bulunmaktadir.

SUMEYDANI

Kadioglu Cami'nin 6nlindeki meydandir. Bu camiye ait ¢gesme ve su deposunda su kemerleri ve
pohrenkler vasitasiyla sehre gelen su toplanir, buradan liile hesabi ile sehre taksim edilirdi. Kadi-
oglu Camii cesmesi ve yanindaki deposu ayni zamanda maksem vazifesi gérmekte idi. Meydanin
ismi bu 6zelliginden gelmistir.

TARIHI URFA SOKAKLARI ve KABALTILAR

Sanliurfa’nin tarihi mimari dokusunun énemli bir kismini sokaklar ve evler olusturmaktadir. Yuzler-
ce glizel ev ve sokaktan olusan bu dokunun 6nemli bir kisminin bozuimadan giiniimiize ulagsmig
olmasi kiiltiirimiz, agisindan buiyiik bir kazanctir. Sivil mimari ve anitsal mimari dokusunun énemli
bir kismini koruyarak gliniimiize ulagmig ender sehirlerden biri olan Sanliurfa, UNESCO'nun Diinya
Kilttr Mirasi Listesi‘ne aday bir ildir.

Cok sayidaki tarihi sokak arasinda Arabi Camii Sokadi, At Pazari Sokadi, Giilliioglu Sokadi, Hiiseyin
Pasa Sokak, Irfaniye Sokak, Karanlk Kapi Sokak, Madenli Sokak, Yorganci Sokak ve Zincirli Sokak
yliksek duvarlari, sokaga taskin cumbalari, kabalti denilen besik tonoz ortll0 gegitleriyle izleyen-
leri biiyiilemektedir.

Kabalti, Sanliurfa’da birgok sokakta rastlanan, genellikle 5-15 m. Uzunlugunda olan, kemerli ge-
citlere verilen isimdir. Kabaltlari genellikle orada oturan belirli kisilerin adlaryla bilinir. Hac Abo
Kabaltisi gibi.. .
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KAZANCIBEDTH SOKAGI

Kazanci bedih Sokagi,
Mevlevihane Camii'nin
kuzey dogu kosesinden
Eski Culcu Pazarinin
kuzey cephesinde Sark
ishani  (Fesadi Han)
Oninden baglar. Tari-
hi dneme sahip bir¢cok
yapinin  bulundugu bu
sokak icerisinde Urfa
ybresine 6zgl "Hac Ka-
pilari" diye tabir edilen
suslemeli kapilardan
ornekler gérmek mim-
kindir. Kazanci Badih
Sokagi, sizi kabaltinin altin-
dan gecgirerek Hosgori Mey-
danina” Meydani) gotdrdr.

YORGANCI SOKAK

Sanlurfa'nin tarihi dokusu-
nun korundugu en o&énemli
bolgelerden olan Kiltir Ada-
si olarak tanimlanan tarihi
adanin kuzey kesimini olus-
turan sokaktir. Batida Yildiz
Meydani'ndan baslayip ku-
zeye dogru devam ettikten
sonra doguya ydnelerek Hi-
seyin Pasa Sokak ile birlesen
Yorganci Sokaginin en giizel
bolumid, Abdilkadir Hakkari
Evinin ve bir kabaltinin yer
aldigi bolimdir. Birgcok evin
restore edildigi bu sokakta
bazi evler ydresel kilturin
yasatildigi birer konukevine
doéndsturdlmastar.

Di.

Y AR I

S ANLI URTFEFA
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ARABI CAMII SOKAGI

Kale boynu Mahallesindeki Osmanli Donemine ait bu sokak bazalt parke tas doseli olup sokagin
saginda ve solunda yer alan tarihi evlerin diizgiin kesme tas duvarlari ile sinirlanmistir. 1743 tarihli
Arabi Camii minaresi ve caminin batisinda bulunan "Arabizadeler Evi" nin sokaga konsollarla

tasan koskl bu sokaga gizel bir gérinim vermistir.
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zincirli sokak

Yusuf pasa Mahallesindeki Osmanl dénemine ait geleneksel Urfa Sokagl batida Vezir Hamaminin
bulundugu Vezir Sokagindan baslayip dojuya dogru uzayarak Akyol Sokagi'na acilan dar bir so-
kaktir. Bazalt parke tas doseli sokagin orta kesimlerinde, kuzeyindeki duvar izerinde yer alan ve
tas konsollara oturmus dort adet cumba ile giineydeki duvar Gzerindeki tas konsollara oturmus bir
cumba sokaga ayri bir glzellik katmistir.
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URFA KAPILARI VE KAPI TOKMAKLARI

Oldukca gorkemli olarak planlanmis sokak kapilari, malzeme ydninden tahta, tutya (ginko) kap-
lamali tahta olmak
Uzere iki gruba; se-
kil yoninden ise "tek
cenetli” (bir kanatl),
"cift cenetli" ve "enik-
li" (buyuk kapi icersi-
ne yerlestirilen kicuk
kapili) olmak Uzere g
ana gruba aynlir. Bu
kapilarin tzerlerine
iri yuvarlak bash ka-
bara civilerle ay-yildiz
motifleri yapilmis, sa-
nat degeri tasiyan el
emegi Urdnd cesitli
sekillerde  tokmaklar
yerlestirilmigtir. Kap!
arkasindaki yan du-
varlardan biri icersine
yerlestirilen ve "zor-
mak" (zognak) denilen
agac "strecek" ile kapi

emniyeti saglanmistir.

Sokak kapilarinin alin-
liklarinda zengin tas
suslemelere yer ve-
rilmistir. Alnliklarda
genellikle st sirada
yatay durumda ve
kapi genisliginde bir
mukarnas frizi, bunun
altinda ortada kitabe,
saginda ve solunda
geometrik motifli se-
kizgen rozetler bulu-

nur.
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URFA KAPILARI VE KAPI TOKMAKLARI

Oldukca gorkemli olarak planlanmis sokak kapilari, malzeme ydninden tahta, tutya (¢inko) kap-
lamali tahta olmak
Uzere iki gruba; se-
kil yoninden ise "tek
cenetli" (bir kanatl),
"cift cenetli” ve "enik-
li" (bayuk kapi icersi-
ne yerlestirilen kucuk
kapil) olmak Uzere (g
ana gruba ayrilir. Bu
kapilarin tzerlerine
iri yuvarlak bash ka-
bara civilerle ay-yildiz
motifleri yapilmis, sa-
nat degeri tasiyan el
emegi Urand  cesitli
sekillerde  tokmaklar
yerlestirilmistir. Kapi!
arkasindaki yan du-
varlardan biri icersine
yerlestirilen ve "zor-
mak" (zognak) denilen
agac "slrecek" ile kapi

emniyeti saglanmistir.

Sokak kapilarinin alin-
liklarinda zengin tas
stslemelere vyer ve-
rilmistir. Alinliklarda
genellikle dst sirada
yatay durumda ve
kapi genisliginde bir
mukarnas frizi, bunun
altinda ortada kitabe,
saginda ve solunda 5
geometrik motifli se-
kizgen rozetler bulu-

nur.
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ATESIN SERIN VE SELAMET OLDUGU YER
HALIL-UR RAHMAN GOLU (BALIKLI GOL)

Urfa Kalesi'nin kuzeyinde bulu-
nan Halil-ir Rahman Go6lu (Ba-
likhgél) Hz. ibrahim icin "atesin
serin ve selamet oldugu" me-
kandir. Rivayetlere goére; M.O.
2.000 yillarinda Urfa'da yasayan
Nemrut Bin Ken'an'in ilahhgini
reddeden ve akil yoluyla Rabbi-
ni bulan ilk insan Hz. ibrahim,
Nemrut ve ahalisinin tapindigi
putlari kirinca atese atilmasina
karar verilmis, Mucize-i ibrahim
bu meké&nda gergeklesmis ve
mekan gl bahcgesine donis-
mustdr. Bu inanis semavi dinler-
ce ve nesilden nesile aktarilan
halk hafizasindaki bilgilerce de
kabul edilmektedir.

AYNZELIHA GOLU (ANZILHA GOLU)

Halil-ir Rahman Golu'nin he-
men gilneyinde, Urfa Kalesi-
nin éninde yer almakta olup,
150n? alani bulunan bir goldir.
Bu goldeki baliklar da mekanin
kutsal olduguna inancgla yen-
mez. Rivayetlere gore, Hz ib-
rahim atese atilacagi zaman,
Nemrut'un kizi  Zeliha, Hz.
ibrahim'in dinine iman ettigini
sbyleyince, babasi tarafindan
atese atilir. Zeliha'nin dustugu
yerde bir gol olusur. Bu gole de
Aynzeliha (Zeliha Goélu veya Pi-
nari) adi verilir.

Y AR I

S ANLI URTFEFA
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HZ. IBRAHIM (A.S) ve URFA /

Peygamberler sehri Sanliurfa denilince ilk akla gelen Hz. ibrahim (a.s.)'dir. Hz. ibrahim (a.s.),
Kuran-1 Kerim'de Hz. Muhammed (s.a.v.)'in risaleti konulu mevzulardan sonra ismi en ¢ok zik-
redilen, adina sire inen ve azim sahibi olan bes blylk peygamberden biridir. Kuran-i Kerimde
Allah (C.C.)'n Halilim (sevgili-dostum) diye hitap ettigi, sirk ig¢indeki bir toplumda, basiretiyle
Rabbini akil yoluyla bulan, imani saglam, sidki bittn, ruhlar ve melekler alemine vakif, sikreden,
kanaatkar davranan ve bir o kadarda comert olan, ihsanda bulunan, misafirperver ve kerem sahibi
biridir. Yerytzunidn ilk mabedini (Kabe'yi) insa eden, Miuslimanlara miras kalan kurban gelenegini
baslatan ve Kuran-1 Kerimde Allah (C.C.)'In "basl basina bir tmmet" (Kuran: Nahl/120) olarak
tanimladigi Ceddul-Enbiya olan bir peygamber... Bitiin semavi dinlerin (Mislimanlik, Hiristiyan-

ik, Musevilik) O'nda bulustugu ve kabul gérdugd ulu peygamber...
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EbG Hireyre (r.a.)'den rivayet edilen bir Hadiste, Peygamber efendimiz (s.a.v.)'in séyle buyurdugu

nakledilir:

"-Y& Res0la’'llah! Nasin (Allah yaninda) en ¢cok kerem ve ihsana néail olani kimdir? diye
sorulmustu. O da: -(Hayir islemek cihetiyle) nasin en ziyadde muttaki olanidir, buyurdu. Suél
soranlar:-Y& ResOla'llah! Size amel cihetiyle sahib-i kerem Kkisiyi sormuyoruz, dediler.
Bunun (zerine Resdla'llah: -Oyle ise (se-

ref cihetiyle de) Yasuf Nebiyyullah'tir.

(YGsuf) Nebiyyullah (Ya'kGb'un) oglu-

dur. (O da) Nebiyyullah (ishak'in) og-

ludur. (O da) Halillullah (ibrahim ‘in)

ogludur/‘'diye buyurdu. (Sahih-i Buhari, C.

9, s.109 110)

ibni Abbas (r.a.)'dan olunan rivayete gore,
peygamber efendimizin soyle buyurdugu
nakledilir: "Siz (kabirden kalktiginizda) aya-
giniz ciplak, vilcudunuz uryan (anadan
dogma), hasrolunacaksiniz! Kiyamet
guntu (Peygamberlerden) ilk elbise giydi-
rilen Kkisi (en biyuk babam) ibrahim'dir."
dedi. (Sahih-i Buhéri, C. 9, s. 105)

Hz. ibrahim (a.s.)'in tim bu ozelliklerini
animsamak, idrak etmek, tanimak, hayat
hikdyesinden bazi dersler, mesajlar ¢cikarmak
ve onun hemserisi olarak yasadigi bdlgede
ayni havay! teneffiis etmek, ibrahim? sehirde

ibrahim? olmak...

Bir Hadis-i Serifte; Ebu Hureyre (r.a.)'dan:
Resulullah (s.a.v.)'n: "ibrahim 80 yasinda
oldugu halde Sam vilayetine bagh Kaddum
koéyinde sunnet oldu" dedigi rivayet edilir.
(Sahih-i Buhari C.9, S.IIlI, KAZANCI, C.I,
S.250). Bu Hadis-i Seriften yola ¢ikarak diye-
biliriz ki Hz. ibrahim (a.s.), 80 yasina kadar
Sanliurfa-Harran ve Sam civarinda yasamistir.
Bu U¢ kent de gercekten biri birine ¢ok yakindir. 80 yillik bir zaman siirecini, bdlgemizde yasayarak
geciren bir peygamberin bu sirec icersindeki hayat hikdyesindeki 6nemli olay 6rgulerini bir araya

getirip dzetlemeye calisacagiz.

75



K.UuLTU R VE i NANGCLAR DiY ARI S ANLI URTFA

Nemr(d Bin Ken'an, ken-

disini ilah olarak tanitip,

insanlari kendisine ibadet

etmeye davet eden, put-

hanelerde kendisine benzer

putlar yaptirip, insanlari bu

putlara tapmaya zorlayan,

dinyaya hakim olmak is-

teyen zalim, gaddar bir

hikumdardir. Nemrdd, bir

gece rayasinda  basinin

Uzerinde parlak bir yildizin

dogdugunu, parlakligiyla ay

ve glnesi golgede biraktigi-

ni, sonra bu yildizin parlak-

hgiyla ay ve glnesin bir mum gibi s6ndtuginid ve bu yildizin yerylzine aydinlik sactigini gordr.
Kébuslar icerisinde dehsetli bir sekilde uyanir.

Gordagu riya onu gok etkilemistir. Bu donemde yildizlara bakarak gelecekten haber veren miinec-
cim ve kéhinler ust seviyelerdedir. Nemrdd, devrinin en meshur mineccim ve k&hinlerini sarayina
toplayarak goérduga riyayl onlara anlatir ve yorumlamalarini ister. Heyet istisare ederek, ortak ka-
rarlarini bir sézcii aracilifilyla Nemrdd'a iletmeye karar verirler. Riyanin yorumunda ittifakla ¢ikan
karar "s6z konusu yildizin bu sene icersinde memleketinde dogacak bir cocuga delalet ettigini ve
bu cocugun kendisini peygamber olarak ilan edip, halkinda destegini alarak hikimdarligini sona

erdirip, tahtini ve tacini yikacagini" soylerler.

Bu tabiri dinleyen NemraQd, yerinden irkilerek kalkar adeta canavarlasir. Anlatilanlarin gerceklesme-
mesi icin ne tdr tedbirlerin alinmasi gerektigi Gzerinde komutanlari, miineccimleri ve kéhinleriyle
istisarede bulunup su karari verir. "Her tarafa asker cikarilacak, evler tek tek kontrol edi-
lecek, hamile kadinlar tespit edilip, hapsedilecek. Bunlardan dogacak ¢cocuklar 6ldi-
rulecektir. Gebelik belirtisi olup da hapis olmaya direnen kadinlar hi¢ acinmadan 06l-
durulecektir."” Alinan bu karar istisnasiz bir sekilde uygulanir. Pek ¢ok anne ve masum cocugu

oldardlar.

Hz. ibrahim (a.s.)'in babasi Tarah (Azer), Harran halkindandir. Nemrud'un puthanelerinde putlar
yapan ve onlara tapan, ibadet eden, Nemrud'u tanri olarak géren ve kabul eden Azer (Terah),
Nuna Hatunla evli olup 8 yildir ¢cocuk sahibi olamamistir. Bu yizden NemrQd ve avaneleri Azer aile-
sini gozetlememektedir. Iste tam bu katliam ve vahset ortaminda Nuna Hatun Azer'den gebe kalrr.
Ancak, hamileligini gizler. Yillardir evlat hasretiyle yanan Azer ve Nuna bu olay! herkesten saklar.
Bir siire sonra dogum gunu gelip ¢catinca Nuna Hatun sabahin erken saatlerinde gizlice sehrin di-

sina ¢ikar ve bir magaraya siginir. Magarada ¢ocugu dogurmaya muvaffak olur. Adini da toplumun
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babasi anlamina gelen "ibrahim" koyar. Gelirken yaninda getirdigi bezle ibrahim'i kundaklar.
O'nu emzirdikten sonra magaranin bir kdsesine birakip yasli gozlerle oradan uzaklasip eve déner
ve olanlari Azer'e anlatir.

Her ikisi de Nemrdd'un

dini Uzerine oldugu icin

kendi inan¢ ve adetlerine

gore dua ve sukranlarda

bulunurlar. (Hz. Ibra-

him (a.s.)'in dogu-

munun gerceklestigi

magara Sanliurfa'da

"Mevlid-i Halil Maga-

rasi” diye adlandiril-

makta ve ziyaret edil-

mektedir).

Muna Hatun her sabah st sagma bahanesiy-
le sehrin disina ¢ikar, gizlice magaraya gelir,
evladina gerekli bakimi yapar, emzirdikten
sonra evine geri doner. Rivayetlere gore Hz.
ibrahim (a.s.) magarada mucizevi bir hayat
surmastar. Allah (C.C.)'n lutfu keremiyle bir
parmagindan sit, bir parmagindan bal, yani
basinda yerden kaynayan bir pinar, her gin
gelip onu annesinden hari¢ emziren bir cey-
lan... Hz. ibrahim (a.s.), Hikmet-i ilahi'nin
bir tecellisi olarak yasit ¢ocuklarin aksine, 1
ayda 1 yas, 15 ay sonucunda da 15 yasin-
daki bir ¢ocuk gérinimuinid vermektedir. Bu
ozellik NemrQd ve avenelerini Hz. ibrahim
(a.s.) Uzerinde suphe uyandirmamasina se-
bep olmustur. Diger bir ifadeyle Nemr{d'un
riyas! ve katliamlarinin siresi 1,5 yildir uygu-
lanmakta, Hz. ibrahim (a.s.) ise 15 yasinda
bir gen¢ goérinumiinde... Evet, Hz. ibrahim
(a.s.) 15 yasina gelince (normal sire 15 ay) (68) Ceylan
annesiyle birlikte eve gelir. Eve gelen bu gen-
ci herkes merak eder ve Azer'e sorarlar, Azer ise yillar dnce bir cocugu oldugunu ve bunu yakinla-
rindan gizledigini ama artik eve déndigini ve birlikte yasayacaklarini adinin da ibrahim oldugunu

soOyler. Azer, givenilir bir insan oldugundan sdziine herkes inanir.
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Fevkalade bilgilerle bilgilendiri-

len Hz. ibrahim (a.s.) yasadig

toplumun aksine mantik yurite-

rek gercek Rabbini bulur. Rabbini

nasil buldugu Kuran-i Kerim'in

Enam siresi 74-79 ayetlerinde

zikredilmektedir. ~ Hz. Ibrahim

(a.s.) ailesinden baslayarak in-

sanlari putlara ve Nemr(d'a tap-

mamaya, gergcek Rabbin her seyi

yaratan, belli bir nizama koyan

mutlak yaratici ve hukim sahi-

bi Allah (C.C.) olduuna davet

edip, onlari ikna etmeye calsir.

Onlar ise Allah (C.C.)'a sirk ko- (69) Derga,

sup, kufur tGzere devam ederler.

Kisa zamanda Hz. Ibrahim (a.s.)'in adi ¢evrede duyulur ve her defasinda Azer ikaz edilir. Babasinin
her turlii zorlamalarina karsi Hz. ibrahim (a.s.) asla pes etmez ve miicadelesine devam eder.

Nemr(d ve ahalisi yilin belli bir giininde topluca daga ¢ikip mesire alanlarina gider piknik yapar-
lardi (mifessirler bu ananenin Nevruz bayrami olduguna isaret eder). Bdylesi bir bayram guniinde
Hz. ibrahim (a.s.) puthaneye girip eline bir balta alarak tiim putlari yerle bir eder, baltay! da biyiik
putun boynuna asarak oradan ayrilir.

Kuran-1 Kerim'de bu sahne me-
alen soyle anlatilir: "Nihayet
Uzerlerine ylrayup sagiyla
bir vurdu" (Saffat: 93). "Der-
ken hepsini param parca edip
iclerinden blUyuagunia ona
basvursunlar diye saglam
birakti”(Enbiya: 58). Puthaneye
gelen Nemr(d ve ahalisi gordi-
gu manzara karsisinda hayretler
icerisinde kalirlar. "Bunu tanri-
larimiza kim yapti? Dogrusu
o zalimlerden biridir.” Dediler
ki: "Ibrahim denilen bir gen-
cin onlar diline doladigini
duymustuk”. Dediler ki: "O
halde bunlarin (halkin) sahit-
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lik edebilmeleri icin onu halkin gézi éniine getirin™ (Enbiya: 59, 61). Nihayet Hz. ibrahim'i
bulup onu Nemrdd'un ve halkin karsisina getirirler. Ve ona sorarlar: "-Ey ibrahim!"dediler. "Tan-
rilarimiza bu isi sen mi yaptin? " (Enbiya: 62). Hz. ibrahim (a.s.) onlarla alay edercesine
bahsettiklerini yuzlerine vurarak, onlarin akli seviyelerine uygun cevaplar verir "-Belki onu su
buyukleri (boynuna balta asili olan) yapmistir. Konusabiliyorsa ona sorun. Kendilerini
kimin tahrip ettigini sdylesinler (!) "(Enbiya: 63). Bunun lzerine kendi kendilerine dediler ki:
"-Dogrusu siz haksizsiniz" sonra eski kafalarina donddrildiler: "-Bunlarin konusmayaca-
gini ant olsun ki sende bilirsin."” Dediler (Enbiya: 64-65). Dedi ki: -0 halde Allah"i birakip
da size higbir fayda veya zarar vermeyecek seylere ne diye taparsiniz? Yaziklar olsun
size ve Allah'l birakip da taptiklariniza! Daha akillanmayacak misiniz?" (Enbiya: 66,
67) Onlara ve mabutlarina hakaret eden bu genci, buyuk bir cezayla cezalandirmayi dusunarler.
Aralarinda istisare ederek ates ile yakilmasina karar verirler. Bu sahne Kuran-1 Kerim'de mealen
soyle ifade edilir: "Onlar, bir sey yapacaksaniz, sunu yakin da tanrilarimiza yardim edin."
dediler (Enbiya: 68)

Hz. ibrahim(a.s.) yakalanarak hapsedilir ve ahaliye ferman cikarilir: "ikinci bir emre kadar hig-
bir evde ates yakilmayacak. Yaslisi, genci daglara ¢ikip odun toplayip Azer'in oglunun
atese atilacagli meydana getirecekler" Nemr(d'un emri Uzerine ginlerce odun toplanir ve
bilyilk meydana yi§ilir (bu yer Sanhurfa'da Halil ibrahim Goli ve gevresidir). Nihayetinde yakilacak
ates icin toplanan odunlar yeterli goriiliince Hz. ibrahim(a.s.)'i atese atacaklari giin gelip catar.
Nemrdd ve ahalisi ates yakilacak yerlere nazir tepelere cikar, Nemrid ve adamlari ise damlacik

Sehre Beks
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daginin tepesinde (Urfa kalesinin bulundugu mevki) Hz. ibrahim(a.s.)'i atese atmak icin mancini-
gin kuruldugu yerdedir. Emir verilir ve Hz. ibrahim (a.s.) elleri kollari bagl bir sekilde mancinigin
yanina getirilir. Odunlar ateslenir ve alevler goklere yukselir, kilometrelerce uzakliktan bu atesin
dumanlari gériliir. Hz. ibrahim (a.s), bir ok hizi ile manciniktan atese dogru atilir. Allah'in emriyle
Cebrail (a.s.) ulasarak: "-Ey Ibrahim Allah'in sana selami var, bir ihtiyacin var mi?" diye
sorar. Hz. ibrahim (a.s.): "-Hayir sana bir ihtiyacim yoktur. Her seye kadir olan yiice
Rabbimin halimi bilmesi bana kafidir. Ben Onun kuluyum yalniz Ona sigindim, ates de

Onundur. Ne dilerse o olur" diyerek cevap verir.

Biz de dedik ki: "Ey

ates, ibrahim'e

karsi serin ve sela-

metli ol"(Enbiya; 69)

"Allah onu atesten

korudu. Dogrusu

bunda inananlar

icin ibretler var-

dir.” (Ankebut: 24)

Cenab-1  Hakk'in  bu

hitab-1 celilesiyle ates

serin ve selametli olur.

Hz. ibrahim (a.s.)'in

dustiagi yer gallik gu-

listanhk olur. Tepeden

olup biteni seyreden

Nemr(d ve ahalisi bu

mucize karsisinda hayretler iceri-
sinde kalir. Halk arasinda nesilden
nesille aktarilarak gelen bilgilerde
Allah'in emriyle atesin su, odunla-
rn balik ve Hz. ibrahim'in distigu
yerin gevresinin gulluk-gulistanlik
oldugu anlatilir. Bu su pinarinin ve
baliklarin asirlardir, varhigmni sirdir-
dugline ve balklarin Gzerendeki le-
kelerin yanik izleri olduguna inanilir.
Halk tarafindan bu baliklar kutsal
baliklar olarak kabul edilir. Géldeki
suyun ise sifa kaynagi olduguna inanilir. Bu amacla bircok yerli ve yabanci turistlerce ziyaret edilir.

Bu yer Sanliurfa merkezinde olup, "Halil'r-Rahman Go6lu " veya "Balikli gol™ olarak bilinir.
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Hz. ibrahim'in atesten kurtul-

masl! ile hayretler igerisinde ka-

lan Nemrdd ve kavmi, bu bilyik

mucize karsisinda iman etmeleri

gerekirken, onunla tekrar mina-

zaralara girerler. Bu arada gor-

digd bu mucize karsisinda iman

edip, kendinden gecen Nemrdd'un

kizi (bir baska rivayete gore ak-

rabasi) Aynzeliha Hz. ibrahim'e

hayranlk duyarak o da bulundu-

gu tepeden kendisini asag! atar.

Aynzeliha'ya da hi¢ bir sey ol-

maz. Hz. ibrahim'in yanina gidip

ona iman eder. Bundan dolayi-

dir ki "Halil'dr-Rahman Golu"

nin hemen Ust tarafinda ki gélet, "Aynzeliha
Golu™ olarak anilir. Bugiin Sanhurfa'da birgok
aile ' Anzelha-Anzilha-Aynzeliha" ismini ge-
leneksel olarak ¢ocuklarina vermektedir. Bu isim
Arapca'da Zeliha, Farsca'da Zuleyha ve Urfa
yoresinde Zilha olarak bilinir. Hz. ibrahim ile
yakinhgini bilmiyoruz. Cinkid bu konuda halk
arasinda c¢ok cesitli benzetmeler yapiimaktadir.
Ama butin anlatilanlarin birlestigi nokta Hz.
ibrahim atese mancinikla atilinca, Hz. ibrahim'e
inanan bu kadin da kendini atar ve o da yanmak-
tan kurtulur. Zileyha'nin distigid yerde olusan
gble "Ayn zuleyha, Ayn zeliha" veya yodredeki
adiyla”Anzilha" (Ayn zilha) adi verilmistir.

Hz. ibrahim'in, atesin icinden dipdiri ¢iktigini géren bazi kimseler; NemrQd ile adamlarinin serle-
rinden korkmalarina ragmen, ibrahim (a.s.)'in davetine icabet ederek, Allah'a iman ederler. iman
edenler arasinda Hz. ibrahim'in, kardesi oglu Hz. Lut (a.s) (b. Harran, b. Azer) ile Hz. ibrahim
(a.s.)'in buyuk amcasi Harran'in kizi Hz. Sare'de bulunur (KOKSAL, C.l, s. 160). Baska bir rivayette
de: Hz, Lut'un, Hz. ibrahim (a.s)'in biiyiik amcasi Harran'in oglu oldugu nakledilir. Yani Hz. Lut,

DiY AR

Hz. ibrahim'in amcasi odludur ve Hz Sare'nin de kardesidir.

Gerek Nemrdd'un baskisi veya ricasi, gerekse ailesinin baskisiyla karsi karsiya kalan Hz. ibrahim
(a.s.) Cenab-1 Allah'in da kendisine verdigi ilhamla vahiyle sehrin 48 km giineydogusundaki blyik

S ANLIURTFA

dedesi ve amcas! Harran'in adiyla anilan Harran sehrine gé¢ etmeye karar verir.
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Urfa glineyindeki dag silsilesinin Gzerinde bulunan bir kesime "Nemrad dagi" adi verilir. Sehre
8-10 km. mesafededir. Bu dagin tzerinde de "Nemrdd tahti” diye bilinen bir hisar vardir. Halk
arasinda Nemr(d'un yazlk sarayi olarak bilinir. Harran ovasina kus bakisi tepeden bakan bir 6zel-
lige sahiptir.

Hz. ibrahim, kardesi (veya amcasi) Harran'in oglu Hz. Lut ve beraberindekilerle birlikte, Harran
sehrine gelir ve burada amcasinin yanina yerlesir. Hz. ibrahim'in burada on bes yil kaldigi soylenilir
(KOKSAL, C.I, s. 160, KAZANCI, C.I, s. 200 DIKMEN -ATES, s.210). Bu tarihi sehir, Hz. ibrahim'in
hayatinda 6nemli bir yer tutmustur. Burada Hz. ibrahim'in evi, tabii zeminde oyulmus bir ibadet-

hanesi, dinlenirken sirtini dayadigi tas ve babasi Azer'in mezari oldugu rivayet edilir.

Hz. ibrahim (a.s.)'in uzun siire Harran'da kalir.
Rivayet edilir ki: Hz. ibrahim (a.s.) Harran'dan
ayrilmadan 6nce, amcasi kizi Hz. Sare ile ev-
lenmeye karar verir. Amcas! kizi Sare'ye ve
amcasina fikrini agiklar, Hz. ibrahim'in amca-
sI Harran (Sare'nin babasi) kizini ¢ok sevdi-
gi ibrahim'e verir. ikinci hicret icin kendisine
vahiy gelince Hz. Lut (a.s.)'u ve kendisine
inananlari yanina alarak Harran'dan guneye
dogru kendisine yurt olarak tutacaklari Halep
sehrine go¢ ederler. Go¢ kafilesi bir stire son-
ra Sanhurfa’nin 50 km gtneyinde, Harran'in
20 km giiney batisindaki bir su kaynadinda konaklarlar. Hz. ibrahim (a.s.) ve Hz. Sare'nin evli-
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lik toreni burada yapilir. Evlilik merasimlerinin yapildigi yere "dtigin g6zl "anlaminda "Aynel
Urus" denmis, halen de halk arasinda bu isimle aniimaktadir. Bir diger adi ise "Ayn Halil'lr-

Rahman"dir."Halil'ir-Rahman kaynagi ve goli" anlamindadir. Bugin yarisi Sanhurfa'nin
Akcakale sinirinda, yarisi da Suriye'de kalmis olan bu su kaynagi bir vaha gériinimunde olup,
Hz. ibrahim makami olarak bilinmekte ve ziyaret edilmektedir.

Buradaki evlenme merasimi bittikten sonra kafile yoluna devam ederek Sam'a ulasir. Halep seh-
rine gelerek burada uzun bir siire ¢iftgilik ve hayvancilik yaparak ikamet eder. Daha sonra buradan
Filistin- Urdiin-Misir'a ve son olarak da tekrar Filistin'e donerek vefatina kadar burada yasar.

Hz. ibrahim(a.s.) en sahih rivayete gére 200 yasinda vefat etmistir. Kudiis milhakatindan Habrun
kasabasinda "El-Halil Magarasi'"na defnedilmis ve bugiin mezk(r kasaba kendi namina izafetle
"Halil-ir-Rahman" adiyla anilir. (Sahil-i Buhari,C.9,S.108,DIKMEN,ATES,S.235)

Sonug olarak, "Mevlid-1 Halil Magarasi, Halil'ir-Rahman Goéli, Halil'ir-Rahman Camii, Ayn-1 Halil'tir-
Rahman (Ayn-el Urus), Halil'ir-Rahman Medresesi, Anzilha Goélii, Seru§ (Hz. ibrahim'in amcasisin
adi olup ayni zamanda Surug ilgemizin eski adidir) ve Harran adlari, Harran'daki Hz. ibrahim Mes-
cidi ve Evi, sirtini dayadigi tas; bunlarin hepsi ile beraber ylzyillardir zihinlerde ve dillerde sdyle-
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nile gelenler tasaduflerin bir
araya getirilmesi olamaz.
Urfa asirlardir Hz. ibrahimle

O6zdeslesmis bir sehirdir.

ibrahim Halil ismini, erkek
nufusa oranladigimizda
yaklasik olarak Urfa nufu-
sunun  %711'inin  isminde
ibrahim ve Halil adi oldugu
sonucunu ortaya c¢lkmak-
tadir. Evet, Urfa ismi ile
ibrahim ismi ayriimaz bir
bitiundir. Biri biriyle 6zdeslesmis Ibrahimi bir sehir...

Onemli olan islam'in élgileri disina ¢cikmadan, tasa, baliga vb.lerine kutsiyet kazandirmadan, Hz.
ibrahim (a.s.)'i animsamak, idrak etmek, tanimak, hayat hikayesinden bazi dersler, mesajlar ci-
karmak dogdugu magaraya girip Allah (C.C.)'a teslim olup, huzuru ilahide husu ile iki rekat namaz
kilmak, sefaatine nail olmay| Allah'tan dilemek, Allah'a yonelmek, O'nu disinmek, Ona inanmak,
iman etmek, emirlerine itadt etmek, bu dinyaya bir imtihan icin geldigini, hesaba cekilecegini
distinmektir. Eger buralari ziyaret etmek, insanoglunu bu disiincelere sevk ediyorsa -ki sevk edi-
yordur- bu her seyin istiindedir. Kisacasi ayni havayi teneffiis etmek, ibrahim? sehirde ibrahim?
olmak...

HALIL IBRAHIM SOFRASI VE URFA

Hz. ibrahim misafirperver, cémert, sofrasi bereketli bir kimsedir. O misafirsiz kesinlikle sofraya
oturmaz ve yemek ye-
mezdi. Bu yldzden gun-
lerce  misafir gelince-
ye kadar agzina lokma
almadigi  olurdu. Bin
Sa'd Tabakati'nda Hz.
ibrahim'in kunyesini
"Ebu'l Edyaf" konuk-
lar babasi olarak bildirir.
Urfa'da "Evine ibrahim
Halil bereketi duse™
duas! halk arasinda yay-
gin olarak kullaniimakta-
dir.
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Hz. ibrahim'in misafirlerine siirekli tirit yapip ikram ettigi rivayet edilir. Bu yizdendir ki Urfa'da,

Halil ibrahim Sofrasinin basyemegi Tirit'tir.

Tirit, haslanmis et ve ekmek karisimiyla bugiin Urfa'da yapilan, peygamber yemegi diye yore
insanlarinca kabul edilen bir yemek tiridur. Ge¢misten ginimuze Urfa'da yapilan stinnet toren-
lerinde, torene istirak eden misafirlere basyemek olarak tirit ikrdm edilir. Yine, 6zellikle ramazan
bayraminin ilk gini sabahi (bayram namazindan sonra) bircok evde misafirlere tirit ikram edilir.
Topluca bayramlasma yapilir. Kiuskiinler ézellikle bugiinde "Hz. ibrahim Sofrasi™ denilen bu
sofralarda baristirilir. Urfalilar, ibrahim'den aldigi misafirperverligi asirlardir babadan ogla gelen bir

gelenek halinde surdirmektedirler.

(80) Hz- ibrahim'in Tenceresi
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HZ. iIBRAHIM'IN TENCERESI

Hz.ibrahim'in  Tenceresi, Istanbul Topkap!
Sarayi'nda Kutsal Emanetler Bolimuinde sergi-
lenmektedir. 2006 yilinda Sanlurfa Valiligi ta-
rafindan Halil ibrahim Bulusmalari adi altinda
baslatilan Uluslar arasi etkinlik baslatiimistir.
2007 yilinda Hz.ibrahim'in Tenceresi, Kiiltiir Ba-
kanliindan alinan 6zel izinle Sanhurfa'ya getiri-
lerek Miizemizde Gc¢ gun boyunca sergilenmistir.
Bundan sonra Valilik tarafindan Sanhurfali hey-
keltiras Adil Cihanbeyli'ye bir kopyasi yaptiri-
larak Halil-ur Rahman Camii avlusu girisindeki
bahceye yerlestirilmistir.

Hz. Eyyldb (a.s.) VE URFA

Hz. Eyydb (a.s), Hz. ibrahim'in zirriyetindendir. Biitiin mufessirler bunda hemfikirlerdir. Hz.
Eyylb'un babasi s (Ays-iys), Hz. Ya'kab'un kardesidir. Hz. Ya'kab ile Ts ise Hz. ishak'in ogul-
landir. Bilindigi gibi Hz. Ishak ta Hz. ibrahim'in ogludur. Hz. Eyy(b'un annesinin, Hz. LOt'un

(82) Dergahtan KcHeye
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torunu, hanimi Rahme'nin ise Hz. Ya'kdb'un kizi oldugu rivayet edilir. Bu ise Hz. Eyy(b'un
anne tarafiyla da Hz. ibrahim soyundan oldugu sonucunu vermektedir. Yine bazi miifessirler Hz.
EyyQb'un, Hz. Ya'kib ve Hz. YQsQf ile ayni asri paylastigini belirtmektedirler. (DIKMEN-ATES, s.
277, KAZANCI, C.2, s. 107, CEVDET PASA, s. 19, BILMEN, 484, KOKSAL, C.I, s. 305).

Hz. Eyylb sabri ve takvasi ile insanlk tarihinde drnek bir kisidir. Kuran'i Kerim'de de zikredildigi
gibi Hz. Eyyub mal ve milk bakimindan yasadigi bélgede hatiri sayilir zenginlerden biriydi. Cenabi
Allah O'nu maddi ve manevi alanda buyuk bir imtihana tabi tutmus ve imtihani basari ile tamam-
lamistir. imtihan surecinde maddi ve manevi kayba ugrayan Eyy(b (a.s), dualarinda hep Allah'a
siginmis, asla isyan etmemis "Veren Allah alan Allah" deyip kendisine musallat olan seytani, sirekli
Allah'i anarak uzaklastirmistir.

Sanliurfa Hz. EyyQb icin ata yurdudur. Hz. Eyy(b (a.s) hayatinin bir evresinde tim peygamberlerde
oldugu gibi hicretle sereflenmistir. Filistin'den baslayarak Sam diyarini kapsayan ve Sanliurfa'nin
Viransehir ilgesine bagh Eyylpnebi Beldesi'nde noktalanan bu hicretle ilgili olarak, Eyyubnebi
Beldesi ve Sanliurfa merkez eksenli hayat hikayesi t¢ dinin de yazili kaynaklarinda tafsilatli olarak
anlatilir. Gerek Kuran'i Kerimde ve gerekse yazili kaynaklarin tamaminda Hz. Eyydb anlatilirken ha-
yatin daha cok bu evresi anlatilir. Bu evre ise tami ile mekansal olarak Sanlhurfa orijinlidir. Sanlhurfa
Merkez ilceye 100 km; Viransehir ilgcesine ise 18 km. mesafede olan Eyyupnebi Beldesi'nde Hz.

(83),£Eywbnebi Kiifliyfsi Genel-GOrjilUimii®
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EyyOb'un ve esi Hz. Rahme'nin tirbeleri ve Hz.
EyyOb'u gérmeye gelen Hz. Elyesa Peygamberin
makamlari, Hz. EyyGb'un guneslenirken sirtini da-
yadigi tas; Sanhurfa Merkezin glineyindeki Eyydb
Peygamber Mahallesi'nde ise Eyyub Peygamber
Makam olarak bilinen killiyede "Cile Magaras!"
ve "Sifall Kuyu" bulunmaktadir. Bu mekéanlar yil
boyunca yerli ve yabanci turistlerce yogun olarak
ziyaret edilmektedir.

IV. Murat Bagdat seferi donisiinde Eyylpne-
bi Beldesi civarinda ordusuyla birlikte konaklar.
O gece riuyasinda Hz. EyylQb (a.s) ve tirbesini
gorur. Rlayasinda Hz. Eyydb (a.s)'un kabri isaret
edilmistir. Uykudan uyanan padisah arastirma ko-
yulur ve rlyasinda goérdigu mezari nihayetinde
bulur. Mezarin Utzerine bir kubbe ve yani basina
kiiglik bir mescit insa ettirir. insaat calismalarina
bizatihi kendisi de istirak eder. Daha sonra ka-
leme alinan bir vakfiye ile Eyyubnebi Beldesi ve
cevresindeki 17 kdyu Eyydbnebi Vakfi'na vakfe-
der. (Vakiflar Genel Mudirligu'nde Eylpnebi Vakfi'na ait 24 Muharrem 1287 tarihli berati)

Rivayet edilir ki Hz. ishak, yaslhg ilerleyip
ama olunca, Hz. Ya'kGb'a risélet verilmesi icin
du'a eder. Allah (C.C.) du'asini kabul eder. Di-
ger oglu is (Ays-lys/Hz. Eyylb'un babasi) ise
Hz. Ya'kdb'a risalet verilmesinden dolayl onu
kiskanir, 6z kardesini katletmeyi bile dasundr.
Bunu fark eden Hz. ishak, hanimina, vefatin-
dan sonra Hz. Ya'kGb'u ata yurdu Harran'a gén-
dermesini ve orada dayisi kiziyla evlenmesini,
bir siire orda kalmasini vasiyet eder. Hz. ishak
vefat eder. Hz. Ya'kdb vasiyet Uzerine Harran'a
gelir. Burada dayisi kizlariyla evlenir. Otuz yila
askin burada ikdmet eder. Kendisine gelen bir il-
ham ile 6zlemini cektigi ilk yurdu Ken'an (Filistin
civari) iline evlatlariyla birlikte hicret eder. Hz.
Ya'kub Ken'an eline gelince Kkafileyi is karsilar.
Yaptigi hatanin farkina varmistir. Agabeyinden
Ozur dileyerek kendisini affetmesini ister. Hz.



Ya'k(b onu affederek bagrina basar. Bir miiddet sonra is, Hz. Ya'kGb'un da iznini alip bitiin malini
ve evlatlarini yanina alarak yola koyulur. Rum diyari denilen bdlgeye yerlesir. Hz. Eyydb i¢cin "Rum
diyarinda dogmustur" (M.O 1242) denir. "Rum Diyari" adi kuzey Suriye'den itibaren Anado-

lu icin kullanilir. Hz. Eyy(b (a.s) Rum diyarina peygamber olarak gonderilmistir.

Kurén-1 Kerimde Hz. Eyylb (a.s.) ve kissasi dort sirede zikredilmistir. Bunlar Nis&, En‘am, Enbiya
ve Sad sdreleridir.

Hz. Eyy(b kissasi Urfa'da halk arasinda anonimlesmis bir tarzda ve yazili kaynaklardan aktarilan

rivayetlerde sdyle anlatilir:

Cenab-1 Hakk, ydre insanlar arasinda segkin bir kulu olan Hz. Eyydb'u peygamberlikle gérevien-
dirir. O'nu ve ailesini maddi ve manevi bakimdan oylesine zenginlestirir ki, O'na bircok evlat verir,
malina, davarlarina bereket girer. Birgcok kdyl, bu kodylerde bereketli topraklari ve surilerce davari
olur. Bbylece bdlgenin hatiri sayilir zenginlerinden biri olur.

Cenab-1 Hakk, O'nu imtihan i¢in, énce malini ve davarlarini, sonra tim evlatlarini elinden alir. Var-
liklar icerisinden yokluklar icerisine, sefil bir hayata siruklenir. O ise "Veren Allah, alan Allah™
diyerek, isyana, hizne girmeden haline sikrederek sabreyler. Sarsilmaz bir imanla metanetini
kaybetmez, ibadetine

devam eder. ihtiyarlik

caginda agir bir hasta-

ga tutulur. Her tarafi

yara bere icinde kalir.

Cevresindeki uzak, ya-

kin akrabalar ve son

olarak hanimi bulasici

bir hastaliga tutuldu- Srsir , T » 4
guna kani olup, onu
bir bir terk ederler. Hig
kimsenin degil de ha-
nim Rahme’'nin ken- ** m it £
disini terk etmesine

icerlenir ve sagligina

kavusunca onu yuz

degnekle  muhakkak

cezalandiracagina ye- (86) Hz. Eyyub Peygamber Makami
min eder. Hz. Eyy(b'u

kdyden kovarlar. Hanimi Rahme onu koyin disinda oldukg¢a uzakta bir magaraya, yani Sanli-
urfa Merkez ilcedeki Eyydb Peygamber Makami olarak bilinen ve asirlardir ziyaret edilen "Cile
Magarasina birakip kdye geri doner.
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Seytan Hz. Eyyldb'a ve Rahme'ye zaman zaman musallat olur. Rahme etkisi altinda kalsa da Hz.
Eyydb, seytani kovarak, zerre kadar etkisi altinda kalmaz. Cile Magarasinda tek basina sadece

Rabb'ine siginarak ibadetine ve zikrine devam eder.

Hanimi Rahme de zaman zaman magaraya gelip onu ziyaret eder. Beraberinde yiyecekler getirir.
Bir miiddet kaldiktan sonra onu tekrar yalnizhgina terk eder. Bdylesi bir durumda, esinin yalniz
birakmasi ve seytanin musallat olup kalbine vesvese koymak istemesi bu yice insani asla sars-
maz. ibadetinden ve zikrinden alikoymaz. Viicudunun her tarafi yara bere icerisinde oldugundan
vicudunu kurt kaplar. O ise yarasini kemiren bu kurtcuklari yere dustiklerinde kaldirip viicuduna
koyarak "Buyurun rizkinizi yiyiniz." deyip buylk bir dayaniklilik ve sabir érnegi gosterir. Ne
zaman ki kurtlar kalbine sirayet etmeye calisinca bu Aziz Peygamber Allah'u Teéla'ya iltica ederek:
"Allah'im! Vicudumu hastaliktan zayiflik ve takatsizlik kapladi. Sana zikir ve taade
mecalim kalmadi merhamete muhtag bir hale geldim. Sana sigindim, bana merhamet

et! Sen ise merhametlilerin en musfikisin ey Rabb'im \" diye dla eder.

Bu sikayet hali ve sifa isteme dilegi Kuran-1 Kerim'de me'alen soyle zikredilir: "Ey Muhammed!
Peygamberler arasinda EyyOb'u da an! Zira EyyOb da, hani Rabb'ine niyaz etmis: "Basima bir
bela geldi, sana sigindim, sen merhametlilerin merhametlisisin” demisti. Biz de onun
du'asini kabul etmis ve ugradigi sikintiyr kaldirmistik. Katimizdan bir rahmet ve kulluk edenlere bir

hatira olmak Uzere ona hem ailesini, hem de bir misli (fazlasini) vermistik." (Enbiya: 83, 84)

"Kulumuz Eyy(Ob'u hatirla. Hani Rabb'ine; "Dogrusu Seytan bana yorgunluk ve azap verdi."
diye seslenmisti.” (Sad: 41)
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Cile Magarasi, tarihi kaynaklarda EyylObiye Karyesi" diye gecen yerlesim alanindadir. Bu karye-
nin bulundugu alan Hz. Eyylb (a.s.)'a izafe edilen mekanlari veya bir dijer ifadeyle makamlari
bagrinda tasidigi icin Eyyub Peygamber Mahallesi olarak bilinir ve anilir. Cile Magdarasi, daha 6n-
celeri ¢ok dar ve kuguk iken son yillarda artan ziyaretcilerden dolayi biraz genisletiimekle beraber

8-10 metre genisliktedir. Yeni evlenenler, siinnet olacak ¢ocuklar ve hastalar burayi ziyaret eder.

Cenab-1 Hakk, sevgili kulu Hz. Eyy(b'un duasini kabul eder. Topugunu yere vurmasini, ¢ikacak olan
su ile ylkanmasini ve bu soguk suyu igmesini emr eyler. Hz. EyyGb emr-i ilahi'yi yerine getirir ve
topugunu yere vurur, yerden mucizevi soguk bir su fiskirir. Hz. EyyQb bu serin sudan yikanip icerek
vicudunun hem igini, hem disini onunla temizler. Bdylece hastaliklardan kurtulur. Bu su kaynag!
Sehir Merkezindeki Eyydb Peygamber Makaminda "Sifali Kuyu" olarak bilinen yerdir. Su kayna-
ginin Gzerine daha sonralari iki adet tastan ayak ve Uzerinde bir atki tasi konulmustur. Kuyunun
bulundugu kayalik alanda kendirin sarkitilip ¢ekilmesinden dolay! derin oyuklar olusmustur. Bu ise
ylizyillarin kullanimina isaret eder. Suyu soguk ve temiz olup hi¢ kurumaz. Tarih buyunca bir¢ok
komutan ve kral hastalgi iyilessin diye bu su ile yikanmistir Hiristiyanlar ve Mislimanlar tarafin-
dan bu su sifali olarak kabul edilmistir. Sifali Kuyu'nun 100-200 metre kadar batisindaki kalintilarin
altinda kayalardan oyulmus bir hamam oldugu, bu hamamda clizaml hastalarin ve romatizma
hastaliklarin tedavisinin yapildigi yazili ve sézli kaynaklarda belirtiimektedir.
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Bu hadise ise Kuran-i1 Kerim'de me'alen sbyle gecer:

"Ey EyyQb! Vur ayagini yere. Vurdugun yerden c¢ikan su, yikanilacak ve icilecek soguk
bir sudur.” (Sad: 42)

Hz. Eyydb (a.s.) Mevzuu'nda Eb( Hiureyre'den rivayet edilen bir hadis de, Peygamber efendimiz
buyurmustur ki: "Eyy(b mu'cizeli suda yikandigi sirada éniine altindan bir siiri ¢ekirge dismisti
de EyylUb bunlari hemen toplayip elbiselerini doldurmaga baslamisti. Bunun Ulzerine Allah u Teala:
"-Ey Eyydb! goriyorsun ben malini sana iade etmek sdretiyle seni zengin kilmadim
mi?" hitabiyle karsiladi. Eyydb: "-Evet Allah'im! beni o sOretle gani kildin. Fakat senin
hayir ve bereket hazi-

nelerinden benim icgin

mustagni olmak ihti-

mali yoktur”, diye cevap

verdi. (Sahih-i Buhari, C.

9, s. 143)

Hz. Eyydb sifa bulduktan
sonra geldigi koye, yani
Eyylbnebi Beldesi'ne geri
dénmastir. Burada uzun
stire yasamis mal, mulk ve
evlat sahibi olmustur. im-
tihan 6ncesi sahip oldugu
zenginlige fazlasiyla sahip

olmustur.

Kuran-i1 Kerim'de me'alen soyle zikredilir: "Ey Muhammed! Peygamberler arasinda EyyQb'u da
an! Zira Eyydb da, hani Rabb'ine niyaz etmis: "Basima
bir bela geldi, sana sigindim, sen merhametlilerin
merhametlisisin demisti. Biz de onun du'asini kabul et-
mis ve ugradig! sikintiyr kaldirmistik. Katimizdan bir rahmet
ve kulluk edenlere bir hatira olmak tzere ona hem ailesini,

hem de bir misli (fazlasini) vermistik." (Enbiya: 83, 84)

"Katimizdan bir rahmet, akil sahipleri icin de bir 6§t olmak
lizere ona ailesini ve onlarla birlikte olanlarin bir mislini ver-
dik." (S&d: 43) seklinde ifade edilir.

Hz. Eyydb (a.s.)'un 93, bir baska goériise gore 164 yasinda
vefat ettigi rivayet edilir. Hz. Eyyldb (a.s.) dogdugu kdye
(EyyOGb Nebi Beldesi) defin edilmigtir.
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Eyylb Nebi Turbesi'ne, Sanli-
urfa Merkezden doduya dogru
Mardin yolu Gzerinden (80'inci
km) sola, yani kuzeye dogru
ayrilan 16 km'lik yol ayrimin-
dan varilir. Yazih kaynaklarda
Hz. EyyOb'un adiyla anilan
EyylQbnebi Koéyundedir. 1999
yilinda Belde yapilmistir. 5000
nufusu vardir. Viransehir il-
cemize 26 km. mesafededir.
Sanlurfa’'nin  yaylagl sayilan
sulak ve havadar, hayvan bes-
lemeye uygun, tarima elverisli
Karacadag'la butlnlesen bir

konumdadir.

1
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L
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Eyydb Nebi kdyunde caminin giineydodu késesine 15-20 metre mesafede olan lzeri kubbeli olan

turbe Hz. Eyylb (a.s.) tiirbesi olarak ziyaret edilmektedir. Ozellikle Arife ve bayram giinleri yogun

ziyaretgi akinina ugramaktadir.

EyylQb Nebi kéylundeki Hz. Eyydb (a.s.)'un tirbesinin 20-30 metre batisinda koruma icerisine alin-

mis, yesile boyanmis bir tas vardir ki, yére halkinca Hz. Eyylb'un giineslenirken sirtini dayadigi tas

olarak bilinmekte ve ziyaret edilmektedir.

Eyyab Nebi koyu hoyigunin kuzey-bati yoniunde, hoyuge 50 metre mesafedeki makam, Hz

EyyOb'un Hanimi

Rahme'nin tirbesi ola-
rak ziyaret edilmek-
tedir. Hz. Eyydb has-
talaninca ilk baslarda
esi Hz. Rahme O'na
yeterli ilgiyi goster-
memis ve Hz. EyyQb'u
Cile Magarasi'nda tek
basina birakarak ora-
dan ayrilmis ve koéyu-
ne geri gitmistir. Hic
birakmamasi veya sik
sik ziyaret etmesi ge-
rekirken ne vyazik ki
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O'nu ihmal etmistir. Hanimini ¢ok seven EyyQb'u bu durum c¢ok tzmistir ve O, Rabbi'ne siginmis-
tir. Bu durum Kurén'i Kerim'de ve Hadislerde soyle aktariir. Hasan-1 Basrii'"den gelen bir rivayete
gore de: Hz. Eyylab hastaliginda karisi tarafindan ihmal edilince ona: "Eger Allah beni su has-
taliktan kurtarirsa, sana yuz degnek vururum!" diye yemin etmisti. Hastaliktan sifa bulunca
Cenéab-1 Hakk, bu yeminden Hz. Eyy(b'a bir kurtulus yolu gosterdi. Ser'i bir mahlas olan bu ruhsat,
yeminlerde, hadlerde Hz. Eyyab ruhsati diye alinip baki kalmistir. (S&hih-i Buhéari, C. 9, s. 142)

Cenab-1 Hakk, bu cezanin yerine getirilmesini emrettigi gibi cezay!r da kolaylastirmistir. Kurén-i

Kerim'de me'alen sdyle buyrulur:

"Ey Eyydb! eline yiz daldan destelenmis bir demet al da onunla hanimina vur ve ye-
mininde hanis olma!" dedik. Dogrusu biz onu sabirli bulmustuk. Ne iyi kuldu; muhakkak ki o
Allah'a yonelirdi. (Sad: 44)

Evet, Hz. Eyydb hanimini ¢ok severdi, aslinda haniminin kendisiyle yeterince ilgilenmemesi imti-
hanin bir parcasidir. Bu ylzdendir ki ylice Yaradan, sevgili kuluna karsi bir kolaylk olsun diye ye-
minini yerine getirmek Uzere bir ruhsat vermistir. 100 degnek yerine 100 supirge dali ile vurma...
Bu ruhsat Eyyldb (a.s)'u sevindirmis ve hanimina karsi olan sevgisini daha da artirmistir. Sonugta
bir peygamber hanimidir. Bize disen peygamber hanimlarina gdsterilen sayglyl ve sevgiyi esit
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sekilde goOstermektir. Asla, bir peygamber hanimini sorgulama gibi haddimiz olmayan konulara

girmemeliyiz.

Hz. Elyesa (a.s.) Hz. Eyylb'un ¢agdasidir. Hz. Elyasa (a.s)'da diger peygamberler gibi hep hicret
etmistir. Sam diyarindan go¢ ederek Hz. Eyy(Ob (a.s)'u gérmeye gelen Hz. Elyesa, Eyy(bnebi
Koyi'ne vardiginda yoluna seytan cikar, yasl bir insan kiliinda Hz Elyesa'ya goériiniir ve O'na mu-
sallat olarak "Ey yasl insan bosuna yorulma Eyyldb'u bulamasin O buralardan go¢ etti ¢cok uzaklara
gitti bu yash halinle O'nu bulman midmkin degil" diyerek Hz. Elyesa'yl kandirnr. Hz. Elyesa artik
yaslanmistir yuriyecek gict kalmamistir, hemen oracikta Rabbine siginarak ruhunu teslim alma-
sini niyaz eyler. Rivayet edilir ki Hz. Elyesa, Hz. Eyydb'la bulusmaya ramak kala oracikta ruhunu
Rahman'a teslim eder. Bir diger rivayete gére Hz. Elyesa, Hz. idris, Hz. isa gibi o noktada Rabbi
tarafindan goge cekilmistir. Hz. EyyQb (a.s.) tirbesinin gineybatisinda kdye 500 metre kadar me-
safedeki makam Hz. Elyesa (a.s.) turbesi olarak bilinmekte ve asirlardir Hz. Elyesa makami olarak

ziyaret edilmektedir.

Sanliurfa Hz. ibrahim ve Hz. Eyyab ile 6zdeslesmistir. Bu yuzdendir ki "Peygamberler
Sehri" olarak bilinir. Sanliurfa'da 3 ¢cocuktan birinin adi ya EyyQb veya ibrahim'dir. Hz.

Eyydb ve Hz. ibrahim birgok sairin siiriyatina konu olmustur.
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GELENEKSEL EL SANATLARI

Abacilik, Aga¢ Oymacihgi, Bakircihk, Culhacilik, (bez dokumacihgi), Culculuk (Semercilik), Dab-
baklik, Kazazlik (ipek islemeciligi), Kececilik, Kirkculik, Saraclik, Tarakcilik, Tas Suslemeciligi
Sanliurfa'da surdirilmekte olan geleneksel el sanatlandir. Bu sanatlar guntimuzde Gumrik Hani
ve cevresindeki tarihi han ve carsilarda icra edilmektedir. Bu sanatlardan énemli bir kismi halen
yasatiimaktadir. Bir kisim sanatlar ise fabrikasyon Uretimine gecilmesi ya da talep olmayisi nede-
niyle ginumuzde terkedilmis bir durumdadir.

AGAC OYMACILIGI

Evlerdeki ve Sanliurfa Muzesi'ndeki kapi, pencere, dolap kanatlarina, sandik ve ayna gibi diger
ahsap eserlere bakildiginda aga¢ oymaciliin Sanlurfa'da ¢ok eski ve parlak bir gecmise sahip
oldugu anlasiimaktadir.

Marangozluk sanati Urfa'da "ince Neccarlar" ve "Kaba Neccarlar" olmak (izere iki ayri gruptaki
ustalar tarafindan sidrddrilmektedir. Kaba Neccéarlar buginkid Neccar Pazari denilen carsida ha-
len sanatlarini siirdiirmekte, adindan da anlasilacag! lizere kaba driinler imal etmektedirler. ince
Neccéarlar ise, Karameydan mevkiinde buginki Postanenin yerinde bulunan Halkevi ile Yusuf Pasa
Camii arasindaki dikkanlarda calisirlardi. islemeli kapi, pencere kanatlari, ¢eyiz sandiklari ve ay-
nalar bu esnaf tarafindan Uretilmekteydi.



KULTUR V E i NANGCLAR DiY AR S ANLI URTFA

KAZZAZLIK

ipek ipligin el ile bikiilerek islenmesine "Kazzazhk" denilmektedir. "Kazzaz Pazar" denilen kapali

carsida (Bedesten) yapiimaktaydi.

100-150 yil kadar 6nce ipekgilik Urfa'da dnemli bir sektdér durumundaydi. Bugiin Urfa bahcelerinde
gorulen ¢ok sayidaki dut agacinin zamaninda ipek bécekgiliginde kullanildigi, yashlar tarafindan
sOylenilmektedir. Bu sektér ginimizde tamamen terkedilmis bir durumda olup, kazzaz esnafi

tarafindan kullanilan ipek iplikleri Diyarbakir ve Bursa'dan getirtilmektedir.
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CULHACILIK (BEZ DOKUMACILIGI)
Yin ipligi, pamuk ipligi ve flos'un kamgcili tezgahin
tek ayakla calisan cesidi olan "¢cakarh" ve 2-4 ayakla
calisan cesidi olan "¢cekmeli" tezgahlarda dokunarak
"Yamsah" ("Necek"-"Cefiye") ve "Pusu" gibi bas
ortust, "Ehram" gibi kadin boy 6rtistu haline geti-
rilmesi sanatina Urfa'da "Culhacilik" denilmektedir.
Cilha tezgahlarinin kamgili olmayan, yani mekigi el
ile atilan cesitlerinde "Aba" (kadin ve erkek boy 6r-
tusd) ve "Caput Cul” (Kilim) dokunmaktadir.

KEGCECILIK

Kece, koyun yinlerinin halla¢ tarafindan kabartila-
rak bir beze serilip rulo yapilmasi, ayakla tepilme-
si ve kececi hamaminda gogusle dovilerek pisiril-
mesi islemleri sonucunda meydana gelen bir yaygi
taraddr. Yozyillardan beri Urfa'da sOrdirdlmekte
olan bu geleneksel sanat halen Kececi Pazari'ndaki
dukkanlarda ve Barutcu Hani'nda icra edilmektedir.

S ANLI URTFA



K ULTUR V H i N A N ¢CL AR DiY ARI S ANLI URTFA

Kazanci Pazari ve Hiseyniye ¢arsilarinda icra edilen bu sanatin baslica Grlinlere mutfak kaplaridir.
Ancak son yillarda Balikligél, Urfa Kalesi ve Harran kompozisyonlarinin kabartma olarak islendigi

tepsiler turistler tarafindan yogun ilgi gérmektedir.
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TASCILIK

Sanlurfa ve gevresinde aga¢ malzemenin bulunmayisi, tasin mimaride hakim malzeme olarak
kullanilmasina neden olmustur. Kolay islenen, ocaktan ¢iktiktan bir siire sonra sertlesen ve halk
arasinda "havaradas!" olarak adlandirilan kire¢ olusumlu bu tas, tarih boyunca Sanliurfa yapilarin-

da rahathkla kullanimistir.

Urfa tasinin islemeye son derece elverisli olmasi, mimaride zengin bir tas siisleme geleneginin
dogmasina neden olmustur. Sanhurfa mimarisindeki tas siislemenin kaynagd! Neolitik Cag'a kadar
inmektedir. Nevala Cori ve Gobeklitepe'de yapilan arkeolojik kazilarda bulunan M.0. 10.000-7.000
yillarina ait insan ve hayvan heykelleri ayni zamanda Anadolu'nun en eski figurlu plastik drnekle-

rini olusturmaktadir.

DEBBAGLIK

Buylkbas hayvanciligin yaygin oldugu Sanlurfa'da, Debbaglk sanatinin ge¢misi ¢ok eskilere
dayanmaktadir. Bu sanat ginumuzde fabrika turt derilere yenik diserek tamamen terkedilmis
bir durumdadir. Gon debbaghgl ve deri debbagli§i olmak tzere iki bélime ayrilan bu zenaatin
her boélimi ayri debbaghanelerde ve ayr ustalar tarafindan icra edilirdi. Gon debbaglari asag:
debbaghanede, deri debbaglari da yukarn debbaghanede calisirlardi. 1883 tarihli Halep Vilayet
Salnamesi'nde her iki debbaghé&neden s6z edilmektedir.
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KURKCULUK

Hayvan kurklerinin islenerek giysi haline getirilmesi in-
sanlik tarihinin en eski sanatlarindan biridir. Ana rahmin-
de 6len, 6l dogan ya da en fazla 5 aylik iken 6len kuzu-
larin tayld derilerinden yapilan diz yakali (yakasiz), dis
kismi "Sakaf" denilen siyah kumasla kapli aba gibi bolca
giysiye Urfa'da Kiurk denilmektedir. Urfa'ya has olan bu
giysi, Anadolu'da Urfa disinda baska bir yerde yapiima-
maktadir. Bilhassa kis aylarinda yasli ve orta yasl kimse-
ler tarafindan giyilir. Dukkanlarinda camekan bulunma-
yan esnafin bayik bir kismi kiirklerine sarilarak soguktan

korunmaktadirlar.

CULCULUK
(SEMERCIIIK-PALANCILIK)

At ve merkep gibi binek hayvanlari tzerine atilan semerlere Urfa'da "Palan”, bu sanatla ugrasanlara
da "Culcu" (Palanci) denilmektedir. Eskiden deve Uzerine atilan ve "Havut" denilen deve palanlari
da bu sanat koluna girmekte, bu isle ugrasanlara "Havutgu" denilmekteydi. Deve neslinin gittikce
tukenmekte olmasi, havutguluk sanatinin giinimizde neredeyse kaybolmasina neden olmustur.
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TARAKCILIK

Sanliurfa'nin geleneksel el sanatlarindan olan tarakgilik,
gunumuzden 50-60 yil 6ncesine kadar Eski Arasa Ha-
mami ile Hoca Abdilvahit Camii arasinda kalan carsida-
ki 20 kadar dukkanda icra edilirdi. Fabrika turi plastik
taraklarin imal edilmesiyle dnemini yitiren bu sanat,
teknolojiye yenik dusmistir. Hale hazirda tarakgilija
devam eden bir usta bulunmamaktadir. Bugin sadece
Sanhurfa Valiligi El Sanatlari Merkezinde Uretilmektedir.

SARACLIK

"Kosele" denilen kalin deri ve normal ince deri ile hayvan kosum takimlari, kemer, silah kilifi, mer-
mi kihfi, canta gibi avci gereclerinin yapildigi sanata Saraglk, bu isle ugrasanlara da Sara¢ denil-
mektedir. Atcilik ve ata verilen énem dolayisiyla Sarachgin eski Tirk sanatlari arasinda dnemli bir
yeri vardir. Sanlurfa'da Unlu Arap atlarinin yetistirilmis olmasi, saraclik sanatinin énemini arttirmis
ve bu sanata buyik ilgi duyulmasina sebep olmustur. Atin toplum hayatindaki yerini kaybetmesi

Saraglik sanatinin gerilemesine neden olmustur.
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SUSLENME VE TAKI
HISIR

Sanliurfa'da altin ve gimiusten yapilan tim takilara verilen isimdir. Hisirlar arasinda gerdanliklar,

kolyeler, bilezikler, yuzukler, kupeler, igneler ve kemerler sayilabilir.

HIZMA
Sanliurfa’da daha cok kirsal kesim kadinlarinca kullanilan hizma, buruna takilir. Altin ve gumus

gesitleri vardir.

* * * * *
f108) Hamayl

9*
Mi*

/»9) Hdl/id
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HALKOYUNLARI

Sanlurfa halk oyunlari, genellikle davul zurna esliginde oynanan halaylardan meydana gelir. Bu-
nun yaninda yine davul zurna esliginde oynanan kol oyunlari, tef esliginde karsilikli ve gruplar
halinde oynanan oyunlar ile keman, cimbiis ve darbuka esliginde oynanan oyunlari da vardir.
Sanlurfa halk oyunlarinin ¢ogunda, haikin nesesini, yasini, askini, caresizligini, yakarisini, Allaha
yalvarisini, kiskanghgini, mertligini gérebilmek mamkiindir. Sanhurfa halkoyunlari arasinda Girani,
Diiz, Tek Ayak, Kimil, iki Ayak (Dinig), Terge, Urfaliyam Ezelden, Abravi (Lorke), Soseh ve Degenek

Oyunu'nu sayabiliriz.

SIRA GECESI

Sanliurfa folkloru denince; tirkileri, hoyratlari, cigkoftesi ve "sira geceleri™ akla gelir. Ozellikle
kis gecelerinde, yaslari, isleri ve ekonomik durumlari birbirine yakin arkadas gruplarinin, her hafta
bir arkadasin evinde olmak lizere, haftada bir aksam, belirli bir nitelige ve diizene gore sira ile
yaptiklari toplantilara "Sira Gecesi" denmektedir. Siraya katilanlar, sira gecesinin kurallarina uy-
mak zorundadir. Bu kurallardan bazilari sdyledir: Onceden belirlenen siraya gelme saatine uyulur,
uymayanlara ceza verilir. Siraya gelen misafirler veya yasg¢a buyuk olanlar, saygl ifadesi olarak
Ust tarafta oturtulur; ev sahibi ise kapiya yakin oturur. Sira gecesinde mizik makam gelenegine
gore icra edilir. Muzik icra icra edilirken konusmak, sohbet etmek hos karsilanmaz. Sira grubunun
secilen bir baskani vardir. Baskan, sira gecesinin yonetimini Ustlenir, kurallara uymayanlara verilen

cezalari uygular.

Sira gecelerinin en 6nemli fonksiyonlarindan biri sohbettir. Konusulan konular, sira gezenlerin mes-
leklerine, kiltlr ve sanat seviyelerine, tahsillerine gére degisirse de, sirada; saglik, egitim, siyaset,

ekonomi, sanat, edebiyat, dini konular, Urfa'nin sorunlari; Turkiye ve dinya meseleleri gibi hemen



K U LT UR V

her konu konusulur. Bazi sira
gecelerine, siradakilerin merak
ettikleri veya ilgi duyduklari ko-
nunun uzmani bir misafir 6zel-
likle cagrilir ve onun konusmasi
dinlenir, ondan istifade edilme-

ye calisilir.

Sanhurfa'da mazigin gelismesi
ve yasatilmasinda, yeni bes-
telerin ve sanatgilarin ortaya
cikisinda en 6nemli faktor sira
geceleridir. Mizige yeni basla-

yanlar, bu gecelerde ustalari dinleyerek mizik bilgisini alir ve makamlari 6grenir. Sira gecelerinde

i NANCGCLAR

gelenlere aci kahve ve daha sonra cay ikram edilir.

Cigkofte sira gecelerinin vazgecilmez ve degismez yemegidir. Cigkofte ikram edildiginde genellikle
herkes tabagindakini bitirir. Cigkoftenin yaninda ayran, nar pekmezli bostana, salatalik veya ma-
ruldan yapilmis cacik, koruk salatasi, coban salatasi gibi salatalar ikram edilir. Cigkéfteden sonra
kadayif, sillik, katmer, baklava veya das ekmegi, kiincili akit, Paliza, Sire gibi evde yapilan mahalli
tathlardan herhangi biri ikram edilir. Sira gecesi, hosgori ve sevgi ortami olup, aclyl ve mutlulugu

paylasmaktir, tanismaktir ve kaynasmaktir. Ayni zamanda bir "Halk konservatuari"dir, ¢cok yonlu

Di

Y AR I

S ANLI URTFA

bir dernektir, siyaset okuludur, geleneklerin yasatildigi gecelerdir, musiki ve muhabbettir.
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AVCILIK VE YETISTIRICILIK

Ortadogu'da en makbul at irki Arap Ati'dir. Tirkiye'de 3000 bas saf kan Arap Ati oldugu hesap
edilmektedir. Bunun 1/3'0 yani 1000 kadari Sanliurfa’da mevcut olup, 400 basi damizliktir. Genel
olarak Sanlurfa'daki at sayisi 20.000 civarindadir. Diinyanin en asil Arap atlarinin yetistigi yoreler-
den birisi de Sanhurfa'dir. Sahip olsun olmasin, Urfalilar ati ugur sayarlar. Bu isi bilenler; "Eger at
beslemeye gucin yetmiyorsa, komsunun duvarindan bir delik a¢, hi¢c olmazsa evine
atin solugu girsin" derler. O ev ve gevresindeki yedi evin bundan nasiplendigine inanilir. Gilen,
aglayan, stz ve halden anlayan atlar yetismistir Sanlurfa'da. Kosuda geride kaldigi i¢in sahibini
memnun edemeyen atin uzun sitre yem yemedigi, hatta 6ldigu, gorilmuis olaylardandir.

Tlrkiye atcihginda Sanlurfa'nin ayri bir yeri
vardir. Osmanl devrinde bu durum bariz se-
kilde gorilduga gibi, Cumhuriyetin ilk yilla-
rinda da (1924-28) devam etmis, Devlet
haralari icin Sanhurfa'dan halk yetistirmesi
aygir ve kisraklar alinmistir. At yetistiriimesi
ve gelistiriimesi amaciyla 1947 yilinda Urfa ile
birlikte butiin Dogu Anadolu'ya hizmet veren
bir Atcilik Islah Kurumu kurulmustur. 1838 yi-
linda Sanlurfa'yl ziyaret eden Alman Maresali
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Helmuth Von Moltke, buradaki Arap atlarina hayran kalmis; seyrettigi bir cirit oyunundan son
derece etkilenmistir. Sanhurfa'nin yetistirmelerinden yagiz aygir "Stveyme", 1900 yilinda Paris'te
acllan uluslararasi bir sergide dunya birincisi segilmistir. Malatya Sultansuyu Harasi menseli al kis-
rak "Seklave" ise ikinci olmustur.

Halen, Tirkiye Yaris Ati Yetistiricileri ve Sahipleri Dernegi'ne kayith Sanhurfali Gye sayisi 300 kadar-
dir. Her seye ragmen Urfa' da at sevgisi azalmamistir. Yarislarda zevkle takip edilmektedir.

Turkiye'de resmi at yariglari yapilan 6 ilden birisi Sanhurfa'dir. 750 dénumluk arazi tzerine kurulu

Sanlurfa Hipodromu, konusu ile ilgili her tarli gelismeye uygun bir konumdadir.

KUSCULUK

Sanhurfa'da halk ugraslari arasinda kusculuk basta gelir. Sanhurfa halki kuslari ¢cok sever. Kusgu-
luk, zevk icin yapilmakla birlikte kendine 6zgu Ozellikleri olan bir meslek olarak da gorulmekte ve
halk dilinde kus besleyip ucuranlara "Kuscu'™ adi verilmektedir. $Sanliurfa'’da 200-300 adet kus
besleyen merakhlar vardir. Evlerde beslenen kuslarin sayisi yaklasik 25 bin civarindadir. Kusguluk
genelde esnafin 6zel zevklerinden biridir. Aksama dogru, dikkanini kapatan kus meraklisi veya
yetistiricisi hemen kuslariyla beraber olur ve ginin bitin yorgunlugunu unutur. Kus beslenen
evlerde hayatin (avlu) bir yaninda veya damlarin uygun bir késesinde kus matarlari (evleri) vardir.

Bazen hayattaki bir oda da kus evi olarak kullanilir.
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Sanliurfa'da kuscularin bulustugu "Kusgu Kahvehaneleri" vardir. Bunlarin en Unlisii Dabakha-
ne Camiin yanindaki "Cardakli Kahvehane"dir. Bu kahvehanelerin icinde tel kafesli odaciklar
bulunur. Bu kafeslerde kus raflari vardir ve kuslar bu kafeslerde oynasir. Sanliurfa halkinin kusa
verdigi deger ve kusa yonelik davranislar, geleneksel Sanliurfa evlerindeki mimariyi de etkilemistir.
Bu evlerin hayata (avluya) bakan oda pencerelerinin tzerinde " Kus Takalar1" denilen kus evleri
bulunur. Sanliurfa'daki kus tirleri arasinda; ev kuslari (Angut), kafes kuslari, evlere alismis yabani

kuslar (Givercin), Halis kuslar (egitilmis ve eve alismis) ve Yapisan (taklaci) kuslar sayabiliriz.

KEKLIK

Keklik Sanlurfa'da en sevilen kuslardan biridir. Otiicii bir kus olan keklik, ayni zamanda bir av
kusudur. Bir inanisa gore, ava cikildiginda avcinin éniine 6nce keklik ¢ikarsa av ugurlu, kazasiz
ve bereketli gecer. Cok iyi isiten, ¢cok hizli yuriyen ve ugarken kanatlarinin ¢ikardigi sesten dolayi
guriltd birakan bir kustur. Basta Tektek Daglari olmak Uzere Urfa'nin gesitli daglarinda ¢ayir ve
stpirge otlar arasinda, ciplak kayaliklarda ve tasliklarda yasar. Tektek daglarinda bulunan Ak-
keklik gok degerlidir.

Sanlurfa'da "Dag Kekligi" olarak adlandirilan tiriniin gaga ve ayaklari kirmizi, gégstnin alt
kismi ve karni pas sarisi ile gri ve boz kahverengidir. Kuyruk kirmizi ile kahverengi arasi, kuyruk
altindaki ¢ bes tiy kil rengindedir. Her zaman disi-erkek ¢ift yasayan kekliklerin disisi erkeginden
biraz daha kucguktir. Tuzak kurulmak yoluyla canl olarak yakalanan keklikler, "Cardakli Kahve™

denilen kuscu kahvesinde 6zel kafeslerde sergilenerek meraklilarina satilr.
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ARKEOLOJI

Kuzey Mezopotamya'nin tarih ve kiltir Sehri Sanhurfa'nin il sinirlari icerisinde yer alan hdyukler
ve diger arkeolojik alanlar yerli ve yabanci arkeologlarin her zaman ilgisini ¢cekmis ve ilimizde
1964 yilindan bu yana surekli arkeolojik kazi gerceklestirilmistir. Sanhurfa bu yonu ile Turkiye
Cumbhuriyeti sinirlari icerisinde en cok arkeolojik kazi yapilan il olma 6zelligine sahiptir. Sanliurfa
il sinirlart icerisinde; Akarcay Hoyuk, Akarcay Tepe, Apemeia Antik Kenti, Bent Bahgesi, Biris Me-
zarhgi, Camhk Parki Nekropolii, Cavi Tarlasi, Fistikl HOoyuk, Godbeklitepe, Gre Viriki, Gircl Tepe,
Haci Nebi, Harabebezikan Ho6yuk, Harran HOyuk, Hassek Hoyuk, Kazene Hoyik, Kurban Hoyulk,
Lidar Hoyuk, Mezra Hoylk, Mezrea-Teleilat Hoylk, Neval Cori, S6git Tarlasi, Sultan Tepe, Asag!
Yarimca, Saskan, Kumartepe, Savi Hoyuk, Tilbes Hoylk, Tilmusa, Tilobur, Tilvez(Meteler), Titris,
Urfa Ulu Camii, Urfa Kalesi, Yukar Gokli Nekropoli, Zeytinlibahce HOyuk'te yapilan arkeolojik
kazilarda Paleolitik Cag'da baslamak izere Osmanli dénemine kadar tim Mezopotamya kultlriine

ait bilgi ve belgeler elde edilmistir.

DUNYANIN EN ESKi ARKEOLOJIK TAPINAGI GOBEKLITEPE

schmrzgs
Asikil Hoyuk Cafer  Cay6ou Cemi tm HASPISCHES MmEEff
tCatal Hoyuk Con I
|
Kam! WV
Magzaliyah
Mureybet mQermez
Dibsl Faraj
Atn Ghazal
Jerjcho
Akeramisches Neolithikum in der Levante
-Basta

Neollthikum in Zentralanatollen
Mesopotamtsches Neollthikum
Dle rveue Zone Oie Urfa-ftegicin ‘ FRS'i-

(119) Gobeklitepe’nin Konumu

Gobeklitepe'de yapilan kazilarda, yerlesik yasama gecisle ilgili mevcut bilgileri alt Gst edecek bu-
luntular ortaya ¢ikmistir. Gobeklitepe, M.O. 9.500 yani giiniimiizden 11.500 yil 6ncesine tarihlenen
Canak Comleksiz Neolitik doneme ait bir inan¢ merkezidir. 80 dénumlik alana sahip olan 6ren yeri,
Kultir ve Turizm Bakanhgi'nca 2005 yilinda 1. Derece arkeolojik sit alani ilan edilmistir.
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GoObeklitepe yerlesiminin 6zelligini anlamak i¢in dncelikle Neolitik dénem hakkinda bilgi vermek
gerekmektedir. Neolitik dénem, Paleolitik ve Mezolitik donemlerden sonra gelir. Neolitik; "Yeni-
tas" anlamina gelmektedir. Bu déneme "Cilali Tas Devri" de denir. insanoglu ilk kez, Neolitik
Dénemde doga ile olan iliskisini kendi lehine ¢evirerek, avcilik ve toplayicilik ile birlikte tarima da

yonelmistir.

Yabani sekilde ye-
tisen bugday, arpa,
mercimek tard
drunleri deneme
yanilma yoluyla ek-
meye baslamis, za-
manla en iyi Grdnu
bulmustur. Yine bu
dénemde hayvan-
larin evcillestirilme-
si gergeklesmis, ilk
dini ve sivil mimari
ornekleri ortaya ¢ik-
maya baslamistir.



ilimizde 6zellikle Harran Ovasi'ni 30-40 km mesafelerle bir hilal seklinde cevreleyen tepelerde bu-
lunan Gébeklitepe, Karahantepe, Sefertepe, Hamzantepe ve Balikligdl ¢evresi Neolitik dbnemin en

onemli yerlesimleridir. Bu yerlesim yerlerinin neredeyse tamami ginimizden 11.500 yil 6éncesine

ait 1. Derece sit alanlandir.
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Ayrica yine ayni dénemlere tarihlenen, Hilvan ilgesi'ne bagl Kantara Koyl ile Sileyman Bey Ma-
hallesi arasinda yer alan Nevali Cori (Hastaliklar Vadisi), Bozova ilgesi'nde bulunan Biris Mezarlig,
Soégit Tarlasi ve Akargay Tepe, son olarak Harran ovasinda bulunan yaklasik 250 hdyik gibi ve

kesfedilmeyi bekleyen bircok hdyiik, Neolitik déneme ait mimari yapilarin oldugu yerlesim mer-
kezleridir.



Sanhurfa il Merkezi'nin 17 km dogusunda Orencik (Karaharabe) Kéyi'niin 3 km kuzeydogusunda
yer alan Gobeklitepe, adini bélgede bulunan tas yatir mezardan (ziyaretten) almaktadir. ilk kez
1963 yilinda istanbul ve Chicago Universitelerinin isbirligi ile hazirlanan "Giineydogu Anadolu
Bolgesi Arastirma Projesi" cercevesinde gerceklestirilen yiizey arastirmalarinda, istanbul Uni-
versitesinden Prehistorya Boliim Baskani Prof. Dr. Halet CAMBEL ve Chicago Universitesinden Prof.
Dr. Robert BRAIDVVOOD tarafindan kesfedilmistir.

1995 yilinda Sanhurfa Mize Madurligid baskanliinda ve Alman Arkeoloji Enstitiisii'nden Arkeolog
Harald HAUPTMANN'In danismanliginda yiizey arastirmalari yapilmis ve 1996 yilindan 2006 yilina
kadar Sanliurfa Mize Muduarligd baskanhginda ve Alman Arkeoloji Enstitiisi'nden Arkeolog Klaus
Schmidt danismanhdinda kazi ¢alismalari sirdarilmuistir. Gobeklitepe'deki kazi calismalari 2007
yilindan itibaren Bakanlar Kurulu karari ile Alman Arkeoloji Enstitisiinden Arkeolog Klaus Schmidt
baskanhginda yiritilmektedir.

11
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Gobeklitepe'de ortaya cikarilan ilging buluntular arasinda ¢ol varani, siriingen kabartmalari, agzi
acik ve disleri korkuncg bir sekilde betimlenen kurt kafalari, yaban domuzlari, turna, leylek, tilki,
ceylan, yabani esek, yilan, akrep, yabani koyun, aslan 6ériimcek ve kafasi olmayan insan kabart-
masi, erkeklik organi abartili olarak tasvir edilmis erkek heykelleri vb. ortaya ¢ikan bulgular 11.500
yil 6nce yerlesik hayata gecen bu dénem insaninin inanglarini yansitan dnemli bulgulari olustur-
maktadir.
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Gobeklitepe Uzerinde yapilan jeomanyetik ve georadar tara-
malarda c¢aplari 20 ile 30 metreye varan daire bicimli 20 adet
tapinma amagcl kullanilan alan tespit edilmis, bunlardan ancak
alti yap! kati bugtine kadar ortaya cikarilabilmistir. Yapilan ar-
keolojik kazilar, Gobeklitepe'nin olagan disi buluntular ile din-
sel/kutsal bir bulusma merkezi oldugu kanisini uyandirmakta
ve yayinlar hep bu yonde yapilmaktadir.

S ANL I URFA

11
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Gobeklitepe hakkindaki genel yanilgilardan biri; bdlgenin bir yerlesim alani olarak algilanmasidir.
Ancak bu dogru degildir. Yapilan arkeolojik arastirmalar gostermistir ki; Gdbeklitepe Neolitik Tapi-
nak Alani, dénem insanlarinin belirli zamanlarda bir araya gelerek ibadet ettikleri bir yerdir. Kesin

olmamakla beraber tapinagin bizzat onu kullananlar tarafindan géomildigu éngérilmektedir.
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Sonug olarak:

Mimarlhk tarihi, insanoglunun avci ve toplayici toplum-
dan yerlesik topluma gecmesi ile baslar. Gobeklitepe'de
bulunan 11.500 yilhk yapilar, mimarlik tarihinin baslan-
gicl olarak kabul edilmistir. insanoglunun tek tanrili din-
lerden 6nceki ¢ok tanrili déneme ait ilk tapinagi, M.O.
5.000 yilina tarihlenen Malta Adasi'ndaki tapinak olarak
biliniyordu.

D

i Y A K

S ANLIURTFEFA
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Gobeklitepe Tapinagi'nin tespiti ile bu bilgiler gecerliligini yitirmis ve insanoglunun ilk tapinaginin
glinimizden 11.500 yil 6ncesine tarihienen "Gdbeklitepe Tapinagi" oldugu bilimsel verilerle

kanitlanmistir. Bu tespit ile birlikte arkeoloji tarihi yeniden yazilmaya baslanmistir.
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Gobeklitepe'deki steller ("T" seklindeki dikili taslar) tze-
rinde bulunan kabartmali yabani hayvan ve bitki figurleri
dinyada heykeltirashk ve plastik sanatlarinin ilk 6rnegi
olarak kabul edilmektedir. Yani guntimuiz resim sanatinin
tasa kazinarak yapildigi en eski resimler Gobeklitepe'de

yapilan resimlerdir.

Gobeklitepe yerlesimi simdiye kadar yapilan kazilar so-
nucu uygarhgin bu topraklarda dogdugunu ve buradan
diinyaya yayildigini ortaya koymustur. ingiliz yazar Da-
vid Rohl, "Efsane/Legend"” adli eserinde, Adem ve
Havva'nin Cennet'ten atilmasindan sonra Gdbeklitepe'de

bulustuklarini yazar.

DiY AR/

S ANL I URFA
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DER SPIEGEL

r>IE SUCHE N AO DEM

Garten Eden

David ROHL'e gore, Hz. Adem ve Esi Hz. Havva, bu-
rada yasamlarini sirdirmusler, topragi islemeye bas-
lamislar ve dolayisiyla tarimi ilk olarak burada baslat-

mislardir.

Almanya'da yayinlanan "Der Spiegel” dergisinin 03
Haziran 2006 tarihli 23. sayisinda (sayfa 158-170)
Rohl'lin kitabindan alinti yapilarak, Gobeklitepe ile il-
gili 11 sayfalik bir bilgiye yer verilmistir.

Der Spiegel Dergisi'nde yayimlanan bu bilgi,
Tlrkiye'de ulusal basinda mansete tasinmistir. Bunun
ardindan Gobeklitepe, yine Almanya'da yayinlanan
Geo Magazin Dergisi'nde islenmis ve tekrar dinya

basininda genis yer bulmustur.

Boylece; basta Alman kamuoyu olmak Ulzere tim

dunyada genis yankilar uyandiran Gobeklitepe Neoli-

(134) Der Spiegel (3 Haziran 2006)j

Tempel der
Menschheit

Von Steinzeitjagern, Priestern und *
einem heiligen Berg am Taurus

(IHTirn1 | Mini.turtho.tor

u I Uiln«,..hU
(135) Geo Magazin (1 OCAK 2008)

tik Alani, Tirkiye'de ve Diinya kamuoyunda hak ettigi gindemi bir nebze olsun yakalamistir.

Anlasilan o ki; gelecekte yapilacak kazilar, Gébeklitepe'nin kendine has bir¢ok sirri sakladigini or-

taya cikaracaktir.
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in den Kreisen des Todes

VVelchen rituellen Zvvecken dienten die Steinkreise am Gobekli Tepe? Vlele Indizien spreehen
dafir, dass die Menschen hier einst einen reich ausgestatteten Totenkult zelebrierten

Geler ind Krahen besiedellen die Tempelaniagen
in groBer Zahl, wie man durdi deren verbliebene
Skelettreste weiB. Jhnlich wle es heutc nod! in
Indien gesehleht, knnten ihnen menstblidre
teichname gezielt zum FraB tibcriassen uvorden
sein. Reliefs, Skulpturen und Vollplastlken an
den Pfeilem markierten womdglich heilige,
Bezirke tiir bestimmte dans

(136) Geo Magazin 'de GébeKlitepe

SULTAN TEPE

Sanliurfa-Akcakale arasinda, merkez ilceye 17 km. uzaklikta bir héyuktir. 1951 ve 1952 yillarinda
Milli Egitim Bakanh@i ve ingiliz Arkeoloji Enstitiisii tarafindan kazilar yapimistir. 1951 yilinda yapi-
lan kazilarda Ge¢ Asur Donemine kadar giden bir yerlesim yerinin kalintilarina ve cesitli ddnemlere
ait kirmizi canak ¢cémlekler ve kap parcalarina rastlanmistir. Kalintilari bulunan tas temelli, kerpic-
ten biyik yapinin M.O. 7. yizyilin ilk yarisinda Asur isgalinde yapildi§i saniimaktadir. Bir ya da ik
avlu cevresinde dizilen odalardan olustugu dusunilen yapinin batisi st katmanlardaki ge¢ dénem
yapilarinca bozulmustur. Yapida pek ¢ok seramik kap ve c¢ivi yazili tabletlere rastlanmistir.

Gec¢ Asur Ddnemine tarihlenen bu biyuk tablet arsivinin, bir kismi 1951'de, kalan kismi da 1952 yi-
indaki kazilarda ortaya ¢ikarilmistir. Bu tabletler arasinda Gilgamis Destani ve Yaratilis Destani'nin

metinlerine de rastlanmistir.

Ge¢ Assur Doneminde biyik bir bina ile kapli olan hoyik tepesinin, Yeni Babil (Keldani) ve Aka-
manis imparatorluklari zamaninda iskan edilmedigi, buna karsin Helenistik ve Roma devrinde ayni
akropollin yeniden bir iskdn sahasi haline geldigi tahmin edilmektedir. Sultantepe'de ayrica Ay
Tanrisi Sin simgeli tas bir stel de bulunmustur.

12
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BALIKLIGOL NEOLITIK ALANI

Balikligél'den Vali Fuat Bey
Caddesi'ne c¢ikisin hemen
sol basindaki toprak kesi-
tinde, Harran Universitesi,
Arkeoloji Bolumu'nden Dr.
Bahattin CELIK tarafindan
1997 yiiinda yapilan aras-
tirmada; ¢akmaktasindan
ve obsidyenden yapilmis
ok uclari, mizrak uclari, de-
lici ve kesici aletler, bazalt
ezgi taslari tespit edilmis-
tir.  Yapilan radyokarbon
analizi sayesinde Neolitik
Cag''n Akeramik evresi'ne
(M.0.9500) tarihlenen Ba-
lIkligdl ve cevresinin gu-
nimizden 11.500 yil énce

iskan edildigi kanitlanmustir.

Balikligél Cevre Duzenle-
me Projesi kapsaminda,
buginki "Kent Platosu”
olarak adlandirilan yerin
1994 yilindaki hafriyati si-
rasinda bulunan ve Sanliur-
fa Mizesi'ne gétiurilen dort
parca halindeki bayuk kal-
ker heykelin, Neolitik Cag'a
ait oldugu Dr. Bahattin
Gelik'in bu bdlgeyi kesin bir
sekilde tarihlendirmis ol-
masl! ile mimkin olmustur.
Bu heykel "Dunyanin En
Eski Heykeli" olma o6zelli-
gini tasimaktadir. Baliklig6l
heykeli 2005 yilindan Bu
yana Sanhlurfa mizesinde
sergilenmektedir.

DiY AR/

S ANLI URTFA

(137) Balikligdl Heykeli
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MOZAIKLER SEHRI SANLIURFA

Sanliurfa, "Mozaikler Sehri"dir. il genelinde, bir miizeye sigmayacak kadar, mozaik
potansiyeli vardir. ilimizde simdiye kadar 100 den fazla mozaik kesfedilmistir. Urfa'ya
ait mozaiklerin bir kismi kayip, bir kismi meraklh kisilerin koleksiyonunda, kayda ge-

cenler ise Sanhurfa ve istanbul Ayasofya Miizelerinde sergilenmektedir.

12:
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Buyiik iskender'in istilasindan sonra onun komutanlarindan Seleukos Nichator | tarafindan
Urfa'da eski bir yer-
lesim Uzerine Grek
kualtur ve sanatina
uygun olarak M.0O.
312-132 yillari ara-
sinda Seleukos Ha-
nedanhgi kurulur.
Yeni kurulan sehre
iskender'in  dogdu-
gu kentin adi verilir.
Yani Edessa Kenti.
Edessa kentinde kiul-
tir ve sanat doruk
noktasina ulasmistir.
Edessa Kralligi, Urfa
tarihi ve mozaik ta-

rihi acisindan buyuk

O6nem tasir.
Sanliurfa merkezde-
ki Halil'ur-Rahman

Golu'ndn yani basinda,
gecekondular altinda
kalan Antik Edessa Ken-
tinin Grek kaltar kalin-
tilarindan en &nemlisi;
cok renkli ve usta bir
Uslapla yapilan Halep-
li Bahge mozaiklerdir.
Edessa Kenti, arkeolojik
arastirmalari beklemek-
tedir. Grek imparatorluk
mozaik gelenegi, M.O.
132-M.S. 244  yillar
arasinda huakam sdren
Osrhoene Kralligi déne-
minde yerel bir Uslupla

devam etmistir.



k UL TUR

Bu antik kentin sinirlar icerisindeki Halepli Bahcede, 2007 yilinda yapilan kazilarda, ginimuzden
3000 yil 6nce Egeden, Karadeniz'e ve Anadolu'nun iclerine uzanan kultir havzasinda, erkek ege-
menligine karsi savasan kadinlarin av sahnesi mozaigi bulundu. Mozaiklerin ilk tespiti Yrd.Dog.

Dr Bahattin CELIK ve Arkeolog Ali UYGUN tarafindan yapildi. Savasgi Amazon kadinlari bu havza

\

H

N A N

¢ L AR

Di Y AR

S ANL I URFA

icerindeki devletlerin ve milletlerin mitoloji, tarih ve edebiyatinda efsanevi olarak anlatilir.

Halepli Bahgce Mozaikle-
rinde "Savas¢l Amazon
Kraligelerinin Tanimli Ola-
rak Mozaige Resmedilmis
Dunyadaki Tek Ornegi"
ne rastlaniimistir. Uzman-
lar, Halepli Bah¢e Moza-
iklerini  mozaik teknigi,
sanati ve 4 mmz2ebadin-
da Firat Nehri'nin orijinal
taslarindan yapilmasi ve
benzeri Ozelliklerinden
dolayl, dinyanin en Kkiy-
metli mozai§i olarak ta-
nimlamaktadirlar.

125
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(143) Kalkalih Eros

Halepli Bahge'de Sanliurfa Valiligi imkéanlariyla Sanliurfa Arkeoloji Miizesi Baskanhginda ve arke-
ologlarimizin nezaretinde, ilk etapta 100 m2lik mozaik giin isigina c¢ikarilmistir. Alanin tamaminda
tarama yapilip varsa diger mozaikler de ortaya ¢ikarilacak ve buluntu yerinde koruma altina alip
sergilenecektir. Av sahnesi mozaiginin kenar bordirlerinde, geometrik motifler, bitki desenleri,

guvercin, kanatsiz eros, sincap, ordek, kaplan, keklik, ceylan ve tazi figirlerine yer verilmistir.



Mozaigi cevreleyen bordirin késelerinde ise
"Edessa Guzeli" diye kamuoyuna yansiyan,
gen¢ kiz maskina yer verilmistir. Ayrica moza-
igin genelinde dogadaki tim renklerin kulla-
nilmasi, ayni rengin farkli tonlari kullanilarak
verilen golgeiendirmeler, kisacasi renklerin
zenginligi, taslarin kicuklugu, ust seviyede-
ki sanatin mozaiklere resmedilmesi gérenleri
buyldlemektedir.

Ana sahnede dort amazon kralicesi Hippoly-
te (Hipplite), Antiope, Melanipe (Melanipe)
ve Penthesileia (Pentesileya) savas¢l ama-
zon kadinlarina 6zgi giysileriyle, tek gogusli
olarak at ustundeki av sahneleri tasvir edilip
Grekce isimlerine yer verilmistir. Bu sahneler
bugliine kadar rolyeflere resmedilmisti, krali-
celerin Grekce isimleri ile yer aldigi av sahne-
sinin mozaige resmedilmesi diinyada ilk defa
Urfa'da Halepli Bahgede ortaya ¢ikmistir.

LI UR V E i NANGCLAR

DiyY AR

S ANLIURFA

f145) varal Aslan
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Ana sahnenin sag alt késesinde adinin yazildigi boélimin korunamadigi igin Penthesileia (Pente-
sileya) oldugu tahmin edilen Amazon Kraligesi saha kalkmis susli bir at tzerinde, yayini germis,
geriye donuk vaziyette, ne oldugu belirlenemeyen vahsi hayvan bir hayvana okunu firlatmak tze-
redir. Oniinde ise daha dnce okla vurdugu leopar aci icinde kivranmaktadir.

Penthesileia (Pentesileya), Ares'in kizi olup antik dénemin en énemli kahramanlarindan biridir. Tro-
ia (Troya) savasinda Troiallarin yardim cagrisina Savas¢i Amazon Kadinlarindan olusan ordunun
basinda savasa istirak etmistir. Penthesileia (Pentesileya), Antik ddnemde yari tanri olarak anijan
ve Asil (Akhileus) tarafindan oéldaralmustir.
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Ana sahnenin sag Ust bélimunde Antiope adli Amazon Kraligesi, elinde labris diye bilinen iki agizli
balta ile av sahnesine katilmakta, ay!r oldugu distinidlen hayvanla burun buruna gelmektedir. Hali-
karnas Balikgisina gore iki agizli balta Anadolu'nun simgesidir. Antiope irmaklar tanrisi Asaopos'un
kizi olup antik dénemin bir diger kahramanidir. Amazon ulkesine gelen Tehescus (Teseus) tarafin-
dan kacirihp, Yunanistan'in orta bati bolumindeki Atikka'ya goturulir. Savas¢ci Amazon Kadinlari
Antiope'yi kurtarmak igin Atikka'ya akin eder, siddetli ¢catismalar neticesinde ne yazik ki Antiope

oldaralar.

Ana sahnenin sol uUst bdlimun-
de Amazon Kraligcesi Hippolyte Irrjm
(Hipplute), elindeki kilict bir pan-
terin boynuna saplamakta, ko-
peklerinden biri pantere, diger
kbépegi ise kanatlari acik vahsi
devekusuna saldirmaktadir. Daha
once kiliciyla yaraladigi aslan ise
Hippolyte (Hipplite)'den uzak-
lasmaktadir. Bu av sahnesinde
leoparin ve aslanin korkusu, aci
¢cekme hali, akan kanlari ve gol-

geleri basariyla resmedilmistir.
(149) Savasgi Ainazon Kraligcesi Hippolyte

rtdg

12
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Hippolyte (Hippliite), Ares'in
kizidir ve antik dénemin en
o6nemli kahramanlarindandir.
Zeus'un Uvey oglu olan ve Her-
kual olarak bilinen Herakles,
Hippolyte (Hipplute)'nin altin
kemerini almak icin amazonlar
ulkesine gitmis ve onunla sa-
vasa girismis, yapilan siddetli
catismada Herakles Hippolyte
(Hipplute)'yi o6ldurerek altin

kemerini almay! basarmistir.

Ana sahnenin sol alt béluminde Melanipe (Melanipe) at sirtinda elindeki mizragi aslana saplamak-
ta, kopegi ise aslana saldirmaktadir. Bu av sahnesinin saginda kirmizi meyveli bir aga¢ ve hemen
yaninda kaya parcas! Uzerine tinemis bir keklik basini geriye ¢evirmis, olan bitenleri izlemekte-
dir. Melanipe (Melanipe), Helenin oglu Aiolos'un kizi olup antik dénemin bir diger kahramanidir.

Melanipe'nin, Herkil (Herakles) tarafindan esir alindigi soylenilir.
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Apollon ve Artemis Tapinagi, izmir, Efes, Sinop, Samsun 1li'ne bagh Terme Cayi yaninda
kurulan Themiscyria gibi yerlesimler Amazon Kraliceleri tarafindan kurulmustur. Yunan mitolojisi-
nin en énemli unsuru olan Savas¢i Amazon Kraligeleri Sanliurfa’nin var olan kuiltiirel mirasina bir
katkida bizden deyip, Sanlurfa Halepli Bahce'den tim dinyay! selamlamaktadir.

13
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Haleplibahce'de yapilan kazi calis-
malari sonucu farkli mozaikler de
ortaya cikmistir. Bunlar arasinda en
Onemlilerinden biri Truva Savasi'nin
kahramanlarindan Asil (Akileus)'dir.
Alanda Asil'in hayat hikayesini konu
alan taban mozaigi, Sanhurfa Mu-
zesi arkeologlari tarafindan ortaya
cikariimistir.

Kazi c¢alismalarinda ortaya c¢ikari-
lan ve Roma ddnemine tarihlenen
yerden isitmali hamam da alanin
nedenli dnemli bir yerlesim yeri ol-

dugunu gozler 6niine sermektedir.
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MUZELER
SANLIURFA MUZESI

Sanliurfa’da muze kurma girisimleri 1948 yilinda, muzelik eserlerin toplanmasi ve
Ataturk ilkokulu'nda depolanmasiyla baslar ve daha sonra bu eserler Sehit Nusret
Ilkokulu'na tasinir. Mevcut miizemizin 1965 yilinda temeli atilir ve 1969 yilinda ziya-

rete acilir.

Gecmisten guntimuze il genelinde yapilan arkeolojik kazilarda ¢ikarilan ve vatandaslar-
dan alinan muzelik eserlerle
gunumuiz muzesi olusturul-
mustur. Sanliurfa Arkeoloji
Mizesi sahip oldugu 74.000
eser sayisl ile Turkiye'nin 5.
buyuk muzesidir. Muzede
sergilenen eserlerin sayl-
sal niteliginden cok tasidigi
tarihi ve kultiarel ozellikleri
Oonemlidir. Muzemiz, eser-
lerin Ozellikleri ve nitelikle-
ri bakimindan didnyanin en

onemli muizelerinden biridir.

13
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Paleolitik donemden giinimize degin birgok eseri Sanliurfa Mizesi'nde gérmek mimkundir.
"11.500 Yilhk Dunyanin En Eski heykeli: Balikligél Heykeli" mizemizde sergilenmektedir. Sanhurfa
Muzesinde; Uc¢ adet arkeolojik, bir adet etnografik eser salonu olmak Uzere 4 adet teshir salonu,

¢ok amagii salon, kitlphane, idari bélumler, depolar, laboratuar ve fotografhane yer almaktadir.

(158) Yeni Babil Krali Nabonid Steli (M.0.556-538)



Bircok ilin sahip oldugu kultidr ve turizm potan-
siyelini o ilin muzesinde bulabilirsiniz. Ancak
Sanliurfa'nin sahip oldugu kualtirel mirasini bir
mizeye sigdirmak miamkin degildir. Sanliur-
fa, il genelinde yapilan arkeolojik kazi sayisi ile
Turkiye'nin en ¢ok kazi yapilan ilidir. Bu baglam-
da kent merkezi ve iki ilce merkezi kentsel sit ala-
ni ilan edilmistir. Yani Sanliurfa adeta "Ac¢ik Hava
Muzesi'"dir.



(166) Tas Kursun Kalip (3. bin sonu)
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SANLIURFA KURTULUS MUZESiIi (MAHMUD NEDIM KONAGI)

Eski Devlet Hastanesi yakinindadir. 1903 tarihinde insa edilmistir. Avrupai tarzda ko-
nak mimarisi ile geleneksel tarzda Urfa evi mimarisinin kaynastigi bir 6zellige sahip
olan ve oldukc¢a genis bir alana yayilan konak, haremlik ve selamlik bolumlerindeki
duzgun kesme tas yapilardan meydana gelmistir. 1940’ yillarda Halk Tiyatrosu bu
binada gdsteriler yapmistir.

(182) Mahmud Nedim Konagi

Urfa Kurtulus Savasi'nda Fransizlar tarafindan isgal edilerek karargah olarak kulla
nilmistir. Urfa kurtulus
milislerinin attigi mermi-
lerin izleri hala yapinin
duvarlarinda goriulebil-
mektedir. Konak, S$Sanli-
urfa Valiligi tarafindan
onarilmis ve 11 Nisan
2009'da "Sanlurfa Kurtu-
lus Muzesi" olarak hizmete
sunulmustur. Ayrica Konagin
bir bélimu, Devlet Turk Halk
Muzigi Korosu'na tahsis edil-

migtir.



SANLIURFA VALILIGI - SURKAV GELENEKSEL EL SANATLARI
MUZESI

Sanhurfa Valiligi tarafindan, Urfa kiltt-
rintin yasatilmasi ve tanitilmasi ama-
ciyla kurulan Sanhurfa Kultar Egitim
ve Arastirma Vakfi (SURKAV)tarafin-
dan satin alinan Halil-ir Rahman Go6lu
(Balikligdl)'iin kuzeyindeki bu tarihi ev,
uzun yillar "Taziye Evi" olarak kullanil-
mistir. Ancak Urfa El Sanatlarini yasatil-
masi ve ilimize gelen misafirlerimize sergi-
lenebilmesi amaciyla bir mekan ihtiyaci hasil
olmustur. Bu sebeple Valilik oluru ile SURKAV
Taziye evi, Sanliurfa Valiligi-SURKAV Gelenek-
sel El Sanatlari Mizesi olarak 24.01.2011 tari-

hinde hizmete agiimistir.

Uc oda ve bir salondan olusan Miizemizde Ahsap, bakir, ciilha, ehram, saraclik, kece kilim, hall
gibi Urfa'ya ait bircok el emeg@i g6z nuru Uriini gérmek mumkindur. Girisi Ucretsiz olan muzemiz,
hergiin 08.30-19.00 saatleri arasinda agciktir.



k1 1 1 UR V b iN A N L I AK DI VAKI1 .SANLI URFA

Ayni amaca uygun olarak, yerli ve yabanci turistlerin begenisine sunulmak tzere Sanliurfa Valiligi-
SURKAV  Geleneksel
El Sanatlari Mduzesi
bitisiindeki bes oda,
bir eyvan, zerzembe
ve kuyulu bir avludan
olusan eski bir ev,
SURKAV tarindan sa-
tin alinarak restoras-
yona tabi tutulmustur.
Bu sekilde olusturulan
bu yeni boélim GELE-
NEKSEL EL SANATLA-
RI SATIS MERKEZi'ne
donustardlmastur.
Satis merkezi hergin
08.30-19.00 saatleri
arasinda agiktir.



Muzik Miizemiz, Harran Kapi'nm bitisiginde tescilli bir yapi olan Haci Latfullah Camii'nin karsisinda

yer almaktadir. "Yasin'in Kahvesi" adiyla yore esnafina ve tiiccarlarina hizmet eden ve Urfa kilti-

rinde bir bulusma noktasi olan
bu yapi, bir dénem bakimsiz kal-
mistir.

Belediye Baskani A.Esref FAKI-
BABA déneminde, Sanliurfa Be-
lediyesi tarafindan kamulastri-
larak restorasyonu tamamlanan
yapl, 25.09.2011'de Sanliurfa'da
dizenlenen Tarihi Kentler Birligi
Bulugmalari sirasinda ibrahim
Tatlises Muzik Muzesi olarak hiz-

mete acllmistir.

14
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HACIBANLAR EVI MUTFAK MUZESI

Hacibanlar Evi Mutfak Mizesi, Ulu Camii’nin glineyinde Haciban Sokagi’nda (1344. Sokak) yer
alir. Geleneksel Urfa mimarisinin dzelliklerini tasiyan tescilli Hacibanlar Evi, Belediye Baskam
A.EsrefFAKIBABA ddneminde, 2008 yilinda Sanliurfa Belediyesi tarafindan kamulastiriimistir.
Restorasyon ve Mize ¢alismalari Sanliurfa Belediyesinin kendi imkéanlari ve ekipleri tarafindan ya-
pimistir. Urfa mutfak kaltariund, yurt icinde ve disinda tanitmak amaciyla dizenlenmistir. Mutfak
Muzesi'nde yemek cesitleri, mutfak ara¢ gerecleri ve eskiden kalan sofra dizenini gérmek mim-
kiindar. Hacibanlar Evi Mutfak Mizesi, 25.09.2011'de Sanliurfa'da diizenlenen Tarihi Kentler Birligi
Bulusmalari sirasinda hizmete aciimistir.

14
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AKCAKALE

Akcakale ilcesi Sanliurfa Merkez ilgeye 53 km uzaklikta olup yiizélgiimii 1.950 km'-dir. 2009 niifus
sayimina gore ilcenin toplam niafusu 82.093 kisidir. 1946 yilinda ilce olan Akcakale bir belde, bir
bucak ve 87 kdyden olusan idari bir yapiya sahiptir. Deniz seviyesinden 385 m. yukseklikte olan
ilce, doguda Ceylanpinar ve Viransehir, batida Surug, kuzeyde Sanlurfa Merkez ve Harran, glney-
de Suriye ile gevrilidir. Harran Ovasi Uzerinde kurulan Akgakale, kuzeyden giineye dogru acilan diiz
ve genis bir ova gorinimindedir. Harran Ovasini, Viransehir Ovasindan kuzey-giiney dogrultu-
sunda genis bir sira halindeki Tektek Platolari ayirmaktadir. Ayrica ilgenin dogusunda kuzey-gliney
dog@rultusunda Nemrut Daglari uzanmaktadir. Bu daglarin yiksekligi 600 m yi asmamaktadir.

iice topraklarini Firat Nehri ile
birlesen Culap ve Belih Suyu
sulamaktadir. Gineydogu Ana-
dolu Projesi (GAP) kapsamin-
daki Asag! Firat Projesi icerisin-
de kalan Atatiirk Baraji ile Urfa
TUneli ilgenin tarimsal Gretimini
arttirmistir. ilgcede karasal iklim
hikim surmekte olup, yazlar
sicak ve kurak, kislar nispeten

ik ve az yagish gecer. ilge eko-
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nomisi tarima dayaldir. Yetistirilen tarimsal Grlnlerin basinda arpa, bugday, mercimek ve pamuk
gelmektedir. Atatirk Baraji nedeni ile sulama olanaginin artmasindan 6tiri son yillarda pamuk

ekimi artmigstir.

iice MO.2000'de Asurlularin egemenligi altinda idi. MO.612'de Babillilerin sinirlari igerisinde
kalmistir. Daha sonra Medler ve Persler yoreye egemen olmus, Biyiik iskenderin M0.332'de
Anadolu'daki Pers hékimiyetine son vermesinden sonra Urfa ydresi ile birlikte Akcakale de Ma-
kedonya Kraliginin egemenligi altina girmistir. Biyiik iskender'in élimiinden sonra Seleukoslar
yoreye hékim olmus, bunu Osrhoene Kralli§i ve Romallar izlemistir. Roma'nin 395'te ikiye ayril-
masindan sonra Doju Roma (Bizans) sinirlari icerisinde kalmis, Bizanslllar ile Sasaniler arasinda
sik sik el degistirmistir. Yore MS.640 yilinda Arap-islam akinlarini gérmiis, 661 yilinda Emevilerin,
750'de Abbasilerin hakimiyeti altina girmistir.

Malazgirt Savasi'ndan (1071) sonra Selcuklular buraya kadar uzanmistir (1087). Urfa'nin Zengile-
rin eline ge¢mesinden sonra Urfa yoresi ile birlikte Musul Atabeylerinin eline ge¢cmis, daha sonra
Eyyubiler ve Selguklular arasinda el degistirmistir. 1244 yilinda Tatarlar, 1260'da ise Mogollar tara-
findan tahrip edilen ilge, Yavuz Sultan Selim'in Misir Seferi (1517) sirasinda Osmanli topraklarina

katiimistir.

Osmanl déneminde kicik bir kdy niteligindeki Akgakale'nin, Tlrkiye-Suriye siniri ¢izilmeden énce

Tel Ebyad (Beyaz Tepe) olan ismi, 1921'de Akcakale olarak degistirilmistir.

c AKCAKALE SINIR KAPISIo
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AYN-EL URUS

Hz. ibrahim(a.s) Haran'dan Sam'a go¢ ederken amcasl kizi Hz. Sare ve beraberindeki kafile ile
birlikte Akgakale'nin 3 km gliney batisindaki (Suriye Siniri icinde) bir su kaynagdinda konaklar. Hz.
ibrahim(a.s) ve Hz. Saranin evlilik téreni burada yapilir. Evlilik téreninin yapildigi yere "digin
g6zid" anlaminda Ayn-el Urus" adi verilir. Halen halk arasinda bu isimle anilmaktadir. Bir diger adi
ise "Ayn Halil ir Rahman"dir. Halil ir Rahman kaynagi ve golii anlamindadir. Bu giin yarisi Akga-
kale ilcemizde yarisi da Suriye topraklarinda kalmistir. Bu su kaynagi bir vaha gériniminde olup

Hz. ibrahim makami olarak bilinmekte ve ziyaret edilmektedir.
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CUDI SEHRI VE CUDiI DAGI

Urfa'dan Akcakale'ye giden yolun 32. kilometresinden itibaren 5 km batiya giderek Cudi Deresine
ulasabilirsiniz. Cudi Deresinin baslangicindan glineye dogru vadiyi izleyerek giderseniz Cudi Dagi-
na ve Cudi Sehri kalintilarina ulasabilirsiniz.

Halk tufandan sonra Hz. Nuhun gemisinin Cudi Dagina indigine inanmaktadir. Bu dag deniz dalga-
larini andiran ¢ok degisik bir ylzey sekline sahiptir. Yore halki bu konuda kesin kanaate sahiptir.

500x500 m2 lik arazide tarihi sehrin kalintilari, birgok tas ocagi, kaya mezarlar hamam ve kule
kalintilari goérulebilir. Cudi Deresi boyunca buyik tas ocaklari da bulunmaktadir. Tas ocaklarindan

cikan taslar Harran'l da kapsayan komsu yapilarda kullaniimistir.
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BIRECIK

Birecik ilgesi Sanliurfa Merkez ilgesine 80 km uzaklikta olup, yiizélgiimii 852 km2 dir. ilce merkez
belediye ile birlikte 3 belediye ve bunlara bagl 69 kdy ve 84 mezradan olusmaktadir. Birecik ku-
zeyde Halfeti, kuzeydoguda Bozova, doguda Surug ilceleri, glineyde Suriye, batida Gaziantep iliyle

cevrilidir.

Daha ¢ok dalgal bir duzlik niteligindeki ilce topraklari Sanlhurfa Platosunun guneybati ke-
simini olusturur. Bu topraklar batidaki dogal sinir olan Firat irmagi kiyisina dogru gidildikce

alcalir. Firat Irmagi boyunca uzanan dizlikler ilgenin en 6énemli tarim alanlandir.

ilcedeki temel ekonomik etkinlik tarim ve tarima dayali kigik sanayidir. Bitkisel dretim
oldukca cesitlenmistir. iklimin ve topraklarin elverisliligi nedeniyle bugday ve arpa gibi
tahillarin yani sira mercimek, pamuk ve fistik gibi Orinlerde vyetistirilir. Sanlurfa ilinde zey-
tinciligin en fazla yapildi§i yer Birecik'tir. iicede hayvancilik da énemli bir gecim kaynagidir. En
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¢ok kiigikbas hayvan beslenir; yag, peynir, yin, yapagdl gibi hayvansal urinler elde edilir.
Sanayi, basta dokuma ve gida olmak Uuzere, yetistirilen tarim Uurdnlerinin islenmesine da-

yanan kucik tesislerden olusur.

Birecik, yuzey sekillerinin elverisliligi ve Firat Irmagi kenarinda onemli bir kdpribasi olmasi
nedeniyle, eski c¢aglardan beri cesitli yerlesmelere sahne olmustur. Hititlerin egemenliginde
yorenin adinin "Birthe" oldugu soylenir. MO 9. ylizyilda Asurlarin eline gecen Birecik, daha
sonra sirasiyla Pers, Makedonya, Roma ve Bizans egemenliklerini yasadi. 780'de Araplarin
hakimiyetine giren ilgce, 11. yuzyildan sonraki Selcuklu egemenliginden ardindan yeniden Bi-
zans hakimiyetine girmistir. Artuklu, Eyy0bi, Akkoyunlu ve Karakoyunlu dénemlerini, 1502'de
baslayan Safevi egemenligi izledi. Birecik 1517'de Osmanl topraklarina katilan ilge 19.
Yizyll sonralarinda Halep vilayetinin Urfa sancagina bagl bir kaza olmustur. 1919'da bir

sure ingiliz isgalinde de kalmistir.

Firat Irmaginin Gzerindeki ulasim etkinligi ve buna bagl olarak gelisen ticaret ve sanayi, Bi-
recik kentine eskiden beri damgasini vurmustur. 16. Ylzyilda Birecik'te irmak gemileri yapan
bir tersanenin oldugu bilinmektedir. Birecik 1956'da Firat Uzerine o ddnemde Tirkiye'nin
en uzun koprilerinden biri olan Birecik Koéprusu'nun yapimiyla yeniden gelismeye basladi.
Boylece daha ©6nce Firat'n kabarma ve tasmalarina bagh olan ulasim, dogal kosullarin si-
nirlamalarindan kurtuldu, Ulke pazariyla butinlesme sureci hizlandi, ticaretle birlikte tarimsal

etkinlik de canlandi.

Birecik soyu tiukenme tehlikesi altindaki Kelaynak Kuslarinin go¢ merkezi olmasi dolayisiyla da

onemli bir yerdir.

BIRECIK SURLARI

liceyi kusatan surlar giinimi-
ze buyuk bir tahribatla, ancak
bazi burg kalintilari ve kismen
ayakta kalan iki kapisiyla ge-
lebilmistir. Ne zaman yapildigi
bilinmeyen surlarin, iki kapisi,
bir burcu ve bir duvarinda ki-
tabe bulunmaktadir. Bu Kkita-
belere dayanarak 1483 yilina,
Memluklu ddénemine tarihlen-
mektedir.  Birecik surlarinin
gunumuze gelebilen iki kapisi;
Urfa Kapl ve Mecan Kapr'dir.
Baglar Kapisi ve Meydan Kapi-

sI ise gunUimuize ulasmamigtir.

15
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Urfa kapi

Saglam durumda gunu-
muze ulasabilen tek sehir
kapisidir. Sur disina agl-
lan dodu kapisini boydan
boya dolasan serit kitabe-
ye gore 1483'te Memluk-
lu sultani Kayitbay tara-
findan Yunus es-Serefinin
ybnetiminde yaptiriimistir.
Urfa kapinin ana yapim

malzemesi kesme tastir.

Mecan Kapi

Kismen yikilmis bir b6lumi gunimize kadar gelebilmistir. Kaplyl bati ve glineyden kusatan serit
kitabeye gore, bu kapinin da Memluktu sultani Kayitbayin emriyle Yunus es- serefinin yonetiminde
yapildigi anlasilan kapinin yapilis tarihi 1484'tlir. Bu giin bakimsiz bir durumda olan Megcan Kapinin

kuzeybati ve dogu duvarlari timiuyle, giiney duvari ise kismen ayaktadir.

BIRECIK KALESI

lice  merkezinde Firat
nehrinin dogu yamacin-
da dogal, sert kalker ka-
yalik tepe uzerine kurul-
mustur. Kalenin ilk insa
tarihi hakkinda farkli go-
risler vardir. Uzerinde
insa edildigi beyaz kalker
tepeden dolayr Beyaz
Kale (Kal'etul Beyza/
Beyda ) denilen yapinin
13. yluzyilda insa edildigi
kabul edilir. Birecik ka-
lesi  Romalilar, (M.O. 30-
M.S.395) Franklar(MS
1098- 1150) ve Memluk-
lar donemi (1277-1484)
olmak Uzere U¢ defa ona-

rim goérmastir.
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FIRAT NEHRI

Mezopotamya bdélgesinin can damari olan Firat Nehri, Karasu ve Murat sularinin birlesmesiyle olu-
sur. Tarihin ilk donemlerinde Stimer, Babil gibi Mezopotamya devletlerinin yasalarina girecek kadar
onemli bir nehirdir. Tarih¢i Herodot, Babilliler'in Firat Nehri Uzerinde bentler yaptigindan soz et-
mektedir. Siverek ilgesinin Dagbas! Bucagl yakinindaki Mektalan Gegidi'nden Sanhurfa topraklarina
giren Firat Nehri, bu noktadan gtineye akarak Adiyaman-Urfa sinirini olusturur. Sanhurfa topraklari
icinde uzunlugu 270 km'yi bulur. Dizensiz bir akis rejimine sahiptir. Nisan ayinda en Ust seviyeye

cikan su yikselmesi Mayistan itibaren algalmaya baslar ve Eylil ayinda en dusuk seviyeye iner.

Firat Nehri'nin toplam yatak uzunlugu 2800 km.dir. Kollaryla birlikte 1263 km. boyunca Tirkiye
topraklarinda akar ve Birecik ilgesinin batisindan Suriye topraklarina girer. Suriye topraklarini da
suladiktan sonra Irak'ta El Kurra Bolgesinde Dicle nehri ile birleserek Sattu'l Arap (Arap Korfezi)
adini alir ve Basra Koérfezi'ne dokdular. Turkiye'nin en blyik projesi olan GAP'In dayanagi olan Firat
Nehri Gzerinde, Keban, Karakaya, Atatiirk Baraji, Birecik Baraji ve Karkamis Baraji olmak Uzere 5

baraj kurulmustur.

(193) Birecik Kopriisii

15
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KELAYNAK

Kelaynak, diinyada sadece Birecik ve Kuzey Afrika'ya tremek icin gelen, gé¢cmen kus turuadar.
Nesli tikenme tehlikesinde olan bu kuslar, genelde "ibis" olarak bilinirken, Latince "Geronticus
Eremita" olarak adlandirilir. Kelaynak kuslarina yorede "Kecelaynak" denilmektedir. 25-30 yil
yasayabilen bu kuslar, subat ortalarinda Birecik'e gelip kayaliklara yerlesirler. Ureme déneminden
sonra, temmuz ortalarinda yavrulariyla birlikte Birecik'ten ayrilirlar. Kislari Kizildeniz kiyilarinda

yasadiklari tespit edilmigtir.

1956'ya kadar sayisi binlerle ifade edilen bu kuslar; c¢esitli nedenlerle beslenme kaynaklarini kay-
bedince, yok olmaya baslamislardir. Kelaynaklar 1977 yilinda Orman Genel Madurligu tarafindan

kurulan "Kelaynak Uretme ve Koruma istasyonu'nda koruma altina alinmiglardir.

KELAYNAK CEVRE FESTIVALI
Ydrede bolluk ve bereketin semboli olarak gérilen ve kutsal sayilan kelaynaklar adina 1984 yi-
indan beri dizenlenmekte olan bir festivaldir. Festivalin amaci ilce ekonomisine katki saglamak,

turizm faaliyetlerini yorede canlandirmak ve bir ¢cevre koruma bilinci olusturmaktir.
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KENDIRCILIK

Firat kiyisinda yetisen kendir bitkisinin islenmesi bu zanaati gelistirmistir. Genellikle evlerde kadin-
lar tarafindan islenen kendir bitkisi nehir kiyisinda kurulan "Kabiye" lerde islenerek halat haline
getirilmektedir. Cok az sayl da usta tarafindan surdurilen bu el sanati butin fabrikasyon utrunleri-

ne ragmen hala yasamaya devam etmektedir.

KELOSK KALINTILARI

Birecik ilcemizin inceler Kéyu sinirlari icinde yer alan yapilar, yére halki tarafindan "Kalecik" anla-
mina gelen "Kelosk™ olarak bilinmektedir. Roma Ddnemine tarihlenen alanda iki yap! kalintisi ve bir
kaya mezarli§i yer almaktadir. Alanda cevreyi gozetleyecek bir konumda insa edilmis olan yapinin

'Kegiburcu' ve 'Harapsor' kalintilari gibi Roma Dénemine ait bir karakol oldugu tahmin edilmektedir.
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BOZOVA

Bozova ilcesi Sanlhurfa Merkez ilgcesine 38 km uzaklikta olup, yuzdélgima 1.550 km2'dir. 2009 ni-
fus sayimina gére ilgenin toplam nufusu 57.789 kisidir. ilge merkez belediye ile birlikte 3 belediye
ve bunlara bagl 69 kdy, 84 mezradan olusmaktadir. ilce batisinda Halfeti, giineybatisinda Birecik,
guneyinde Surug, gineydogu ve dogusunda Sanliurfa Merkez, kuzeydoguda Hilvan, kuzeyinde de
Adiyaman ili ile cevrilidir. ilgenin kuzeyi ve dogusu daglik, giineyi daha alcak ve diizliiktir. ilgenin
batisini Arat daglarinin uzantilari, giineyini de Kaplan Daglari cevreler. ilgcenin kuzeydogusu ise

Hilvan Ovasinin devami niteligindedir.
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ilcenin bitki ortiisii Step gériiniminde olmakla birlikte, ilge topraklarini Firat Irmagdinin kollarindan
Bitik Deresi ve Macunlu deresi sulamaktadir. Dere boylarinda s6§ut, kavak gibi agac topluluklari
gorilmektedir. Karasal iklimin hiukim sirdigi ilgede, yazlar kurak ve gok sicak, kislar yagish ve
kismen iliman gecer. Yoredeki Kurban Héyuk, Lidar Hoyuk de yapilan arkeolojik kazilarda ilcede
Tung Cagrnda da (MO. 5500-3200) vyerlesim oldugunu gostermistir. Halep, Samsat ve Malatya
yolu Uzerinde kurulan ilge, tasidigi ticari énemden dolayi cesitli kavimlerin istilasina ugramistir.
Asurlularin Asurinai, Romalilar ve Ermenilerin Tormenapa, Araplarin ise Tell-Hlvek adini verdikleri
ilce 1326'ya kadar Araplar, yerli Ermeni prensleri ve Mardin Artuklulari arasinda el degistirmistir.
1389'da Yildirirm Beyazit tarafindan Osmanli topraklarina katilan Bozova, Timur istilasindan sonra

1526'da yeniden Osmanlllarin hékimiyetine ge¢mistir.

Turkmenler tarafindan Yaylak, Osmanlllar tarafindan ise Bozabad olarak adlandiriimis ve son ola-
rak Bozova adi ile ilge statiisiinii kazanmistir. ilge ekonomisi tarim ve hayvanciliya dayalidir. Ye-
tistirilen tarimsal Grlnlerin basinda, kenevir ve meyve gelmektedir. Gliineydogu Anadolu Projesi
kapsaminda olan ilgcede tarim uretimi strekli artis gostermektedir. Hayvancilik ilge halki icin énemli
bir gecim kaynagi olup, daglk ve engebeli kesimde sigir, koyun ve kegi yetistirilir. Yag, peynir, yln

ve kil tretimi ¢cok dnemlidir.

flce Tarkiye’nin en buyuk baraji olan Atatiirk Barajini ve hidroelektrik santralini biinyesinde bulundurmasi
nedeniyle ¢ok 6nemli bir yere sahiptir.

CARMELIK KERVANSARAYI (BUYUKHAN KOYU HANI)
Surug ilgesine baglh Aligér (11 Nisan) Kdyi'nin
kuzeyinden gec¢en eski Bozova yolunun 10
km.sinden batiya sapan yol 4 km sonra Car-
melik Kervansarayi'nin bulundugu Buyukhan
Kdyu'ne ulasir. Yapinin, kesin insa tarihi ve kim
tarafindan yapildigi bilinmemekte olup, plan ve
insa tarzina bakilarak Osmanli ddénemine ait
oldugu tahmin edilmektedir. Kareye yakin dik-
dortgen planli avlu, avlu ve guneydeki kapali
boélimden olusan karma tipteki hanlarin anitsal

bir 6rnegidir.

Evliya Celebi Seyahatnamesinde, Surucg'tan kalkarak batiya dogru iki saatte Car Melik kalesine
ulastigini, burasinin dért hikimdar (Car Melik) kardes tarafindan yapildi§i icin bu ismi aldigini
belirtir. Glneydogu Anadolu Bdlgesinden daha ¢ok Suriye geleneklerinden izler tasiyan 6zgin
konumu ve yoredeki "Han" yapilarinin en erken tarihlisi olmasi bakimindan ¢cok énemli bir eserdir.

63.40x65.20 metre boyutlu bir avluya sahip olan kervansaray, gtiney cephesi disinda biyuk 6l¢u-

de tahrip olmustur.
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KURBAN HOYUK

Bozova ilgesine bagli Kurban Hoyilkte 1980-1984 yillarinda yapilan kazilarda Gg¢ kaltur tabakasi tes-
pit edilmis olup, bunlar sirasiyla M.0.5000-3000 yili Kalkolitik (Bakir-Tas) dénem, M.0.3000-2000
yili Eski Tung Dénemi ve M.0.2000-1500 yili Orta Tung Dénemidir. En énemli buluntular arasinda
pismis topraktan yapiimis bina modelleri sayilabilir. Buluntular Sanliurfa Mizesine gdnderilmistir.

Hoyluk, Atatirk Baraji golalani altinda kalmistir.

TIiTRIS HOYUK

Bozova ilgesine bagl Titris HOyukte 1981-1982 yillarinda yapilan kazilarda; M.0.3000-2000 yili
Eski Tung Cagi'na tarihlenen mezarlikta 38 mezar bulunmustur. G6mu hediyeleri arasinda tiirban
bash igneler, gimis yizikler midye kabugundan yapilmis kolye ve kiipeler, pismis topraktan ya-

piimis vazolar, kaseler, bardaklar, tas idoller bulunmustur.

Titris Hoyuk Mezarligi, Gineydogu Anadolu'nun ilk Tun¢ Cagi 6li gomme adetleri hakkinda bilgi
vermistir. Ayni yerde, 1991 yilindaki kazisinda, hoyigin ilk Tung Cagi (M.0.3000-2000)'ndan Or-
tacag (395-1453)'a kadar kesintisiz iskan edildigi tespit edilmistir.
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LIDAR HOYUK

Bozova ilgesinin 23 km. kuzeybatisinda, Dikili Kéyli'ndedir. Yérenin en biyuk héydgld olan Lidar'
da, Kalkolitik (Baktir-Tas) donemden Selguklu dénemine kadar devam eden bir yerlesim birimine
rastlanmistir. 11. ve 12. yuzyillara tarihlenen ilk katlarda c¢esitli amacla kullanilan odalardan olu-
san, etrafi duvarlarla cevrili evler bulunmustur. Hoyuk cevresinde yapilankazilarda ise, ilk Tung
Cag! kulturine ait bir firinlar grubu ortaya ¢ikarilmistir. Her birinde iki atesleme odasinin bulundu-
gu nal bicimli 3 firin ve 5 ocak ilk Tung Caginda firinlarin gesitliligini géstermesi agisindan énemli-
dir. Hoyuk Ataturk Baraji gdlalani altinda kalmistir.

TURKIYE'NIN GURURU ATATURK BARAJI

Tarkiye'de ki elektrik tretimini artirmak ve Gineydogu Anadolu Bolgesi'ndeki 9 ili kapsayan ta-
rim arazilerini sulamak amaciyla 1958 yillarinda
Firat Nehri'nden yararlanarak bir baraj yapil-
masina karar verilir. 1960 yilinda Elektrik isleri
Etut idaresi Genel Mudurligu, projeyi baslatir.
10 Ocak 1991 tarihinde Atatirk Baraj'inda su
tutulmaya baslanir. Haziran 1992'de ise elekt-
rik Uretimine gecilir. Tamami Tirk muhendisleri
tarafindan gercgeklestirilen Atatiirk Baraji, din-
yanin en verimli arazilerinden biri olan Harran

Ovasini sulamaya baslamistir.

Bunun neticesinde yilda 1 kez trun alinan bu bereketli topraklardan 2-3 trun alinmaya baslanmis-
tr. Bunun yaninda uriin deseni cegsitlilik géstermis, pamuk basta olmak Uzere soya, defne, misir,

aycicegi gibi bircok uriininde ekimi yapiimaya baslanmistir.

Atatirk Baraji govde
dolgusu bakimindan
dinya 3'Uncusiu; yuk-
seklik yénunden dunya
9'uncusu; gol hacmi yo-
ninden ise dinya 8'inci-
sidir. Turkiye'nin ise en

buyuk barajidir.

Turizme olumlu katki sag-
layan bu hayati proje kap-
saminda baraj g6lunde,
yelken, kano, yuzme gibi
bircok su sporuna yoénelik
organizasyonlar yapilabilmektedir.
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CEYLANPINAR

Ceylanpinar Sanlurfa merkez ilegcesine 140 km uzaklikta olup, yuzdlcimu 2003 km2 'dir. 1982
yilinda ilge statiistine kavusan Ceylanpinar'in komsu il ve ilcelere ulasimi Karayolu ve Demiryolu ile
saglanmaktadir. Ceylanpinar 2009 niifus sayimina gére ilgenin toplam niifusu 28.123 kisidir. ilge-
nin idari yapisi merkez belediye disinda 35 kdy ve 14 mezradan olusmaktadir. Ceylanpinar doguda
Kiziltepe, batida Akcakale, kuzeyde Viransehir ilceleri, giineyde ise Suriye ile cevrilidir.

iice iklimi yaz aylarin ¢ok sicak ve kurak, kis aylarinda ise serindir. Kasim ayinda baslayip nisan
ayina kadar siren dizensiz yagislar mevcuttur. Ceylanpinar' da ekonomik hayatin gelisimi tarimsal
faaliyetlere dayanmaktadir. Tarim isletmesi Genel Mudirlugine (TIGEM) ait alanlarda verimli zi-
raat yapiimaktadir. ilgcede tarim modern usullerle yapilmaktadir. Ekonomide, tarimdan sonra ikinci
biyiik pay hayvanciliya ait olup, buyik 6lciide TIGEM tarafindan yapilmaktadir.

M.O. XV. yiizyilda Mitanni Kraligi'na bagh olan yére, daha sonra Asurlularin eline gecgince "Ris
Ayna" olarak cagrilmis ve bu isim Siryanice'ye Res Ayna olarak gec¢cmistir. Bu isim daha sonra

Arapca'ya Ra's el-Ayn (Kaynakbasl) olarak gecmis ve zamanimiza kadar devam etmistir.

639 yilinda Sam ordusu komutani iyad b. Ganem tarafindan Urfa ve Harran'dan sonra ele gegiril-
mistir. Bizans imparatoru I.loannes Cimiskes, 959 yilinda Diyarbakir ve Nusaybin'i ele gecirdikten
sonra Ceylanpinar't da yagma ve tahrip etmistir. Yére, Ocak 1394 yilinda Suriye Seferi'ne giden
Timur'un da yagma ve tahribine maruz kalmistir. 1921 yilinda Turkiye-Suriye siniri giziminden
sonra Ulkemizde kalan kismina ceylanlarinin goklugundan dolayl Ceylanpinar adi verilmis ve 1981

yilinda ise ilge yapilmistir.
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CEYLAN

Ceylanin anavatani Ortadogu ve Kuzey Afrika'dir. Tlrkiye'de sadece Sanhurfa'nin, Ceylanpinar ilge-
si ve ¢evresinde bulunur. G6z pinarlarindan st dudaga inen cizgiler ceylanin g6ézlerini oldugundan
daha da guzel gosterir. Bu bakimdan siirlere sarkilara konu olmus "Ahu gozli, gazal gozIlu”
tabirleri kullaniimistir. Sanlurfa yéresinde ceylanlarla ilgili bircok turkdl ve sarki bestelenmistir.

1940-1960 yillarinda Ceylanpinar'da ve Surug-Cizre arasindaki topraklarda 500'luk, 1000 baslk
surdler halinde dolastiklari ¢ok gérulmustir. Erkekleri disilerini koruma 6zelligindedir. Gebelik si-
releri 5-6 aydir. 1yavru dogurur. Ana ile yavru 1yl beraber yasarlar. Yavrusunu yanindan ayirmaz.
Ot, yonca ve besi yemleri ile beslenirler. insanlar, ceylanlari eti ve derisi icin avlarlar. Atesli silah-
lar, tuzaklar, yirtict kus ve kdpekler hep bu masum hayvanlar i¢cin kullanilir. Zamansiz avlanma ve
yavrularin toplanmasi sonucu ceylanlarin nesli tikenecek hale gelmistir. 1970'li yillarda koruma
calismalarina baslanmis ve Ceylanpinar Tarim isletmesi biinyesinde 26 hektarlik bir alan gitle ¢ev-

rilerek koruma sahasi olusturulmustur.

16:
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AYN-UL ZUHUR EFSANESI

Urfa'nin Ceylanpinar ilgesinin diger bir adi Ayn-il Zuhur'dur. Arapga bir kelime olup "acikgdz anla-

mina gelmektedir. Ayn "g6z" zuhur ise "acik" anlamindadir.

Ayn-ul zuhur bélgede hikim sdren kralin kizinin adidir. Bunlar Ceylanpinar'dan daha gineyde
Suriye topraklarinda oturuyorlarmis. Bir bahar guini gezmek icin bozkir cicekleriyle rengarenk olan
Ceylanpinarin kuzeyindeki "Tepez Tepesi'ne gelip ¢adir kurmuslar. Cevre o kadar gizel gorini-
yormus ki kralin kizi burayl cok begenmis ve uzun sire kalmak istemis kral bu yoreye kizinin adini
vermis. Her bahar gelip konaklamak icin Kepez tepesinde bir saray yaptirmis. O gunden sonra

Ceylanpinar ve gevresinin adi Ayn-ul zuhur diye séylenmis.

CEYLANPINAR EFSANESI

Urfa'nin dnemli ve sirin ilgelerinden biri olan Ceylanpinar, daha ¢ok diinyaca meshur ciftligiyle ta-
ninir. Tarihi gegcmisi ¢ok eskilere dayanan bu ilgemiz, adini daglarinda gezen ceylanlardan almistir.
Hatta Urfa'nin meshur tirkidsd Urfa'nin etrafi dumanl daglar tirkidstndn ilham kaynagr yine bu

ilcedeki ceylanlardir.

“Urfa daglarinda gezer bir ceylan
Yavrusunu kayibetmis agliyor yaman
Yavrunun derine bulunmaz derman
Gezme ceylan bu daglarda seni avlarlar
Anaydan babaydan yardan ayri koyarlar™

Ceylanlarin suri  ha-
linde gezdigi bu ilce-
de bir de ceylanla-
rn su ictigi bir pinar
varmis.  Anlatildigina
gore Ceylanpinar ve
yoresi ¢ok eskilerden
yesillerin yesiliymis.
Hurma agagclari orman
gibiymis, asmalar, nar
bahgeleri, ceylanlarin
yavrulariyla birlikte
sabah erkenden, bir
de gun batarken gelip
su icerlermis pinarda.
Ceylanpinar adini iste
bu pinardan su icen

ceylanlardan almistir.
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CEYLANPINAR TARIM ISLETMELERI MUDURLUGU (TIiGEM)

Ceylanpinar Tanm isletmesi, ilk kez 1943 yilinda Zirai Kombinalara bagh "Urfa Grup Amirligi"
adi altinda calismalara baslamistir. 01.03.1950'de yurirlige giren 5433 sayili yasa ile adi Devlet
Uretme Ciftlikleri olmustur. 20.05.1983'de gerceklestirilen yasal diizenleme ile kurumun statiisi
yeniden degistirilmis ve adi Tarim Isletmeleri Genel Midurligi olmustur. isletmenin bitkisel tretim
calismalari arasinda pamuk, ayg¢icegi, yonca, soya, yem bitkileri, sebze ve meyve urinleri vardir.
isletmenin hayvancilik alanindaki calismalari arasinda ceylan, sigir, koyun, ari iretiminin yaninda
sut drdnleri Gretimini de sayabiliriz.
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SAKLI CENNET HALFETI

f-a1 «utur wilii .
te-tttaaal.
i
mefmim

Sanliurfa merkez ilgesine 112 km me-
safede olan ilgcenin yuzolgima 646

km2 olup, merkez belediye disinda bir
belde belediyesi ile 35 kdy ve 34 mez-
radan olusmaktadir. Batisinda Gazian- §jp!
tep iline bagl Araban, Yavuzeli ve Ni-

zip ilceleri, kuzeyinde Adiyaman iline

bagl Besni ilgesi, dogusunda Bozova,
gineyinde ise Birecik ilgesi bulunan
Halfeti'nin denizden vyiksekligi 525
metredir. ilce merkezinin Firat sahi-

li yesil bir kiyl seridi seklindedir. ilge
merkezi bu kiyi seridi Gzerinde ve sarp
kayaliklarin yamacinda kurulmustur.

iice de hububat, Urfa fistigi ve ziim
dretimi 6nemli bir yer kaplamaktadir.
Halfeti arazisindeki ekilebilir alanlar
disindaki taslik ve kira¢ araziler, halki kiiciikbas hayvan yetistiriciligine yéneltmektedir. ilcenin ikli-

mi Firat Nehrinin etkisiyle Akdeniz iklimi karakteristigi gosterir.
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iice M.O. 855 yilinda Asur Krali 11l. Salmanassar
tarafindan zapt edildigi zaman "Sitamrat" adi-
ni tasiyordu. Yunanhlar bunu degistirerek "Uri-
ma" adini vermiglerdir. Siryaniler ise, ilce igin
"Kal'a Rhomeyta" ve "Hesna d'Romaye" adlarini
kullanmiglardir. Araplarin eline gectikten sonra
"KaPat-ul Rum" adi takilmistir. XI. Yiuzyilda Bi-
zanslllarin eline gegince bu kez"Romaion Koyla"
adini almistir. 1290 yilinda Memluk Sultani Esref
tarafindan fethedilen ilceye "KaPat-ul Muslimin"
adi verildi. Yavuz Sultan Selim zamaninda Os-
manlllara egemenligine gegen ilce, ginimuizde
de kullanilan "Urumgala" ve "Rumkale" adlarini
almistir.

iigenin bir kismi Birecik Baraji'nin gél sulari altinda kalmistir. Yeni yerlesim yeri olarak ilce merkezi-
ne 7 km. mesafedeki Karaotlak mevkii secilmis ve yerlesime acilmistir. Kentin simgesi haline gelen
'siyah gul' yerli yabanci tim konuklarin ilgisini gekmekte, édnemli bir ticaret potansiyeli icermek-
tedir. Teknelerle, Aziz Nerses Kilisesi'nin, Barsavma Manastiri'nin ve daha bir¢ok tarihi yapinin yer

aldigi Rumkale'ye, kaya kilisesinin yer aldigi tarihi Savasan Koylne ulasim olanakl hale gelmistir.
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RUMKALE

Rumkale, Birecik Ovasi'nin ve Halfeti'nin kuzeyinde, Firat Nehri'nin kiyi kesiminin dogusunda,
Sanlurfa yoluna bakan bir tepe Gzerindedir ve Birecik'i kuzeyinden ve kuzeydogusundan sinirlar.
Rumkale, Asurlular doneminde Sitamrat ismiyle taninmistir. Daha sonra Urima adini almis ve 12.
ylizyllda Ermeni Piskoposlugu'nun merkezi haline gelmistir. 1292 yilinda Memluklu Sultani Melik el-
Esref tarafindan ele gecirilmistir. 1516 yilinda Mercidabik Savasi'ndan sonra Osmanl egemenligine
giren Rumkale, Halep Eyaletine baglanmistir. 1737 yilinda eyalet haline getirilerek, derebeyleri

ve yerel yoneticiler tarafindan idare edilir. 20. yuzyilin baslarinda bir kaza halinde idi ve kazanin
merkezi de Halfeti kasabasi idi. Bu donemde, merkez nifusunu Turkler ve Kirtler, kéylerin nufu-
sunu ise Ermeniler ve Yezidiler olusturmaktaydi. Rumkale'de bugun gezilip gorilebilecek eserler

sunlardir: Kale, Aziz Nerses Kilisesi, Barsavma Manastiri kalintilari.
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AZiZ NERSES KILISESI

12. Yuzyilin sonlarinda Rumkale de dlen Patrick Nerses(Nerses Snorhali) tarafindan veya onun
anisina insa edilmistir. Urfa'nin imadeddin Zengi tarafindan ele gegcirilmesi iizerine yazdigi Man-
zum mersiyesi ile taninan Bu kisi 1166-1173 arasinda Rumkale Ermeni Katalikoslugu goérevinde
bulunmustur. Sur icinde, kalenin guneyinde yer alan kilise, 1292'ye kadar Ermeniler tarafindan
Katolikosluk makami olarak kullaniimistir. Rumkale Turkler tarafindan 17 yizyilda ele gecirilince
Kilise, camiye cevrilmistir. Yapi glinimuizde dodu cephesinin yamaca yaslanan bdlimi disinda
yikik bir durumdadir. Yapinin dogu cephesindeki sislemeli iki levha, Ermeni "Kackarlari" (Tas
levhalar)nin tipik bir 6rnegidir.

BARSAVMA MANATSTIRI

13 yizyllda Rumkale de yasayan Yakubi Azizi Barsavma tarafindan kendi adina insa ettirdigi ma-
nastirdir. Yapinin birbirine bitisik iki yapisindan bazi béliumler ginimuze kadar gelebilmistir. Ma-
nastirin insasinda buyuk bloklar halinde kesme taslar, dizgin kesme taslar, kemer ve ortl siste-
minde ise tugla gérinima verilmis kesme taslar kullaniimistir. Manastirin icinde ayrica bir kuyuda

bulunmaktadir.

NORHUT KILISESI

iigenin Norhut Kéyuinde yer alan, ¢ nefli bazilikal planli 5. Yiizyil Bizans Dénemine tarihlenen bir
kilise kalintisidir. Onemli bir kismi giinimiize kadar ulagmistir.
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FEYZULLAH EFENDIiI KONAGI

Halfeti ydresinin ileri gelenlerinden Feyzullah Efendi tarafindan 1901 yilinda(H. 1319) insa edilmis-
tir. Insaati iki yil siirmistir. 1000 m2 bir alan tzerinde iki katl olarak yapilmis olan bina, ilk katta
10, ikinci katta ise 4 oda olmak Uzere toplam 14 odaldir. Birecik Baraji sulari altinda kalacagindan

dolayr Harran Universitesi tarafindan, taslari numaralandirilarak Mardin yolu (izerine yapilan Os-

R

D 1V A K

S AN LI

man Bey Kampusine tasinmis ve aslina uygun olarak insa edilmistir.

KANTARMA HANI

Kantarma Mezrasinda yer alan
hanin kesin insa tarihi bilinme-
mektedir. Yore halki tarafindan
"Selcuklu Ham™ olarak isim-
lendirilmistir. Avlu ve kapali bo-
[umden olusan karma tipte bir
han oldugu kalintilarindan anla-
silmaktadir. Sdsleme 6gelerinin
kullanilmadigr  buytuk boyutlu
kesme taslardan insa edilen ta-
rihi yapinin malzeme ve teknik
Ozellikleri ortacaga ait bir han
oldugunu disundardar.

U R F A

u fejtar



UYGARLIKLAR SEHRI HARRAN

Sanhurfa merkeze 48 km. mesafede olan ilgenin, 2009 niifus sayimina gore toplam nufusu 62.989
kisidir. 1987 yilinda ilgce olan Harran idari yapi olarak 95 kody ve 115 mezradan olusmaktadir. Har-
ran kuzeyden Sanhurfa il merkezi, batidan Akcakale, dogudan Ceylanpinar ve glineyden Suriye
ile cevrili olarak, kendi adiyla anilan Harran Ovasi'nin merkezinde kurulmustur. ilgenin yiizélgimii
704 km2 olup, topraklarini dojudan kuzeye dogru Tektek Platosu sekillendirir. ilce ekonomisi ta-
rim, hayvancilik ve turizme dayalidir. Yetistirilen baslica tarimsal Urinler; arpa, bugday, mercimek
ve pamuk olup, turizm acisindan yerli ve yabanci ziyaretcilerin ilgisini ¢ceken tarihi ve kilturel alt

yapisina sahiptir.

Harran MO.2000'de Asurlularin hakimiyeti altinda, MO.612'de Babillerin sinirlari icerisinde kalmistir.

Daha sonra Medler ve Persler ydreye egemen olmus, Biyik iskender'in MO.332'de Anadolu'daki
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Pers hakimiyetine son vermesinden sonra Urfa yoresi ile birlikte Harran da Makedonya Kralliginin
egemenligi altina girmistir. Buyiik iskender'in dlimiinden sonra Seleukoslar yéreye hakim olmus,

bunu Osrhoene Kralligi ve Romalilar izlemistir.

Roma déneminde Carrhae adi ile anilan Harran, ilkgagda Ninive'den Karkamis'a uzanan yol (ize-

rindeki stratejik bir konumda idi.

Roma'nin 395'te ikiye ayrilmasindan sonra Dogu Roma (Bizans) sinirlari i¢cerisinde kalan Harran,
Bizanslllar ile Sasaniler arasinda sik sik el degistirmistir. Yore MS.639 yilinda Arap fetihleriyle isla-
miyetle tanismistir. Bu dénemde Harran devrin dnemli bir kultir merkezi konumuna gelmistir. 661
yilinda Emevilerin, 750'de Abbasilerin hakimiyeti altina girmistir. Emevi Halifesi Mervan baskentini
Harran'a tasimis (744-750), burada kurulan Harran Universitesinde din, astronomi, tip, matema-
tik ve felsefe konularinda galismalar yapilmistir. Malazgirt Savasi'ndan (1071) sonra Selguklular
buraya kadar uzanmistir (1087). 12. ylzyilda Nurettin Zengi, Selahattin Eyyubi, 13. yuzyilda Mo-
gollar, 14. yizyllda Mogollari yenen Memluklular buraya hakim olmustur. Yavuz Sultan Selim'in
Misir Seferi (1517) sirasinda Osmanli topraklarina katilmistir.

Harran, etimolojik yapisi itibariyle eski uygarliklarda "yollarin kavustugu yer", "kavsak" anlamina
gelmektedir. Onasya dili olan Akatga'daki "Harranu" s6zcigiyle "Seyahat ve Kervan" anlamina ge-
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lir. Sosyolojik ve tarihsel distindldiginde ise, Medeniyetlerin Dogdugu ve Bulustugu Kent
anlamini icermektedir. Harran'l sadece ilge merkezi ile sinirlamadan gevresi ile birlikte hatta ova ile
birlikte algilamak, anlamak ve tanimak gerekir. Harran, 6zellikle Assur Ticaret Kolonileri devrinde

Anadolu ile siki ticari iliskiler yartitmas olan Assurlu tliccarlarin ugrak yeri olmustur.

Paleolitik DOnemde gezer goger olarak yasama baslayan insanoglu, daha sonra barinma ihtiyaciyla
magaralarda yasamaya baslamistir. Sanlurfa ve Harran cevresinde Paleolitik doneme ait birgok
magara vardir. Neolitik Dé6nemde yerlesik hayata gecen insanoglu, mimarlik ve resim sanatinin ilk
orneklerini vermeye baglar. Harran' bir hilal seklinde cevreleyen Goébeklitepe, Hamzantepe, Ka-
rahantepe, Sefertepe ve Balikligdl'in yani basindaki Yenimahalle, tespit edilebilen, ginimuzden

11.500 yil dncesine ait Neolitik yerlesimler ve yapilardir.

Tel Idris

Harran'in giineyinde ve hemen yani basindaki Tel idris'te Arkeolog Dr. Nurettin Yardimci bas-
kanhiginda 2006 yilinda yapilan arkeolojik kazilardan elde edilen bulgulara gére M.0.7.000, giinii-
mizden 9.000 yil dncesinde Telidris'te Neolitik doneme ait yerlesik bir hayatin oldugu kesin olarak
tespit edilmigtir.
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Ayni ekip tarafindan Harran ve c¢evresinde 1983 yilindan buyana yapilan ylzey arastirmalarinda
Harran Ovasi'nda Neolitik'ten baslayarak islam dénemine kadar gesitli kultirlerin yasadigi ¢ogu
hoyiik olan 208 eski yerlesme yeri tespit edilmistir. Bu bilimsel tespitten sonra M.O. 111 bin bilgileri
¢cOpe atilmis ve Harran tarihi yeniden yazilamaya baslanmistir.

Ebla tabletlerinde (M.O. 3.bin) en énemli dini merkezlerden biri olarak gecen Harran, Asur Doéne-

minde bu 6zelligini korumustur.

M.O. 3. bine tarihlenen givi yazili Ebla tabletlerinde Harran, en énemli dini merkezlerden biri olarak
gosterilmektedir. Harran, Eski Assur devrinden sire gelen kit (din) merkezi 6zelli§gini hi¢cbir zaman
kaybetmemistir. Harran'daki Sin tapinaginda Hitit Krali Suppiluliuma ile Mitanni Krali Mattivaza
arasinda Ay Tanrisi Sin ile GUnes Tanrisi Samas adina bir antlasma imzalanmistir. Bu tapinaga
Akatca "Tanr'nin Evi" anlamina gelen E-HUL-HUL denilmistir. Sin Tapinagi'na ait, Kral Nabuna'id'in
agzindan yazilmis adak kitabelerindeki ¢ivi yazilarinin okunmasiyla, bu tapinagin Harran'in icine

yaptirildigr égrenilmistir.
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Hayat el-Harrani (Hz.)
Hayat el-Harrani, Harran'da dogmustur. Asil adi, Seyh Yahya Hayat b.Abdulaziz'dir. Hayat el-

Harrani olarak taninmistir. Oldiikten sonra tasarrufunun devam ettigine inanilan, keramet sahibi,
onemli bir sahsiyettir. Kendisiyle ¢agdas olan Sultanlar mutlaka Hz. Seyhi ziyaret etmis, onunla

gorismekten seref duymuslar ve hayir duasini almiglardir.

Selahatin-i Eyyubi, Halep hikiimdari ve Urfa fatihi Nureddin Mahmud Zengi Hz. Seyhi ziyaret eden
islam Fetihlerinin 6nemli komutanlaridir.

Seyh Hayat el-Harrani'nin kuraklik glinlerinde cemaatiyle birlikte yagmur duasina ¢iktiginda asla
bos donmez, Allah'in inayetiyle mutlaka yagmur yagardi. Seyh Hayat el-Harrani 1185 tarihinde
vefat etmis ve mescidinin yanina defnedilmistir. Seyhin vefatindan 10 yil sonra Turbesi insa edil-

mistir. Cami ve tirbe, Harran sehir surlarinin disinda yer almaktadir.
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Hz. Yakub Kuyusu

Sehy Hayati el- Harrani tirbesinin kuzeyinde yer alan c¢evrilmis alandaki tarihi kuyu, Hz. Yakub

Kuyusu (Bir-i Yakup) olarak bilinmektedir.
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Harran Hoyugu

Arkeolog Dr. Nurettin Yardimci baskanhginda 2003 yilindan buyana hdylkte yapilan kazi ¢calisma-
lari gesitli devirlere ait eserler ortaya ¢ikarilmistir. Hoyukteki kazilarda, M.O. 7. bine Halaf devrine
tarihlenen buluntulari, Eski Tung devrine ait figlrin ve figirin baslari, M.O. 1.950 Eski Assur do-
nemine tarihlenen silindir mihirler, M.O. 6. yiizyila tarihlenen Kral Nabuna'id ve Sin mabedinden
bahseden civi yazili pismis toprak tablet ve adak kitabeleri bulunmustur. Hoyik ve ¢evresi tarih 6n-
cesi ¢caglardan beri Halaf, Ubeyd, Uruk, Tun¢ Caglari, Hitit, Hurri, Mitanni, Assur, Babil, Helenistik,
Roma, Bizans ve islam devrinde de Emeviler, Abbasiler, Fatimiler, Zengiler, Eyyubiler ve Selguklular
gibi d6nemli uygarliklari sinesinde barindirmistir. Kazilardan elde edilen eserler Sanlurfa Mizesi'nde
sergilenmektedir. islam Devrine ait sehir kalintilarinda ortaya ¢ikan mimari yapilar, dar sokaklara
acillan bitisik nizamli ve avluya acilan odalari bulunan dikdértgen ve kare planli evlerden olusmak-
tadir. Mimari kalintilar arasinda insan gictyle dondirilen degirmenler, zamanin 6gitme sanayisi
hakkinda bilgi vermektedir. Agiga cikarilan kent kalintilari, ayrica gelismis bir sehir planlamaciligi

ve o devrin sosyo-ekonomik yasam duzeyi hakkinda da bilgi vermektedir.

(217) Harran Hoyiigii
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Harran, ilkel dinlerden, cok tanrili ve tek tanrili dinlere ait inanglarin ve bu inanclarla baglantili kil-
turlerin yizyillarca yogruldugu, kaynastigi tarihi bir kent... Harran, Hz. Adem (a.s.)'in Hindistan'dan
gO¢ ederek gelip ciftcilik yaptigi bereketli ova... Harran, Nuh Tufani'ndan sonra kurulan ilk sehirler-
den biri... Harran, Hz. ibrahim (a.s.)'in biiyuk dedesinin ve amcasinin adi... Harran, Hz. ibrahim
(a.s.)'in amcalarinin ve esi Sare'nin yurdu... Harran, Hz. ibrahim (a.s.)'in atesten kurtulunca sigin-
digi ve bir siire ikamet ettigi sehir... Harran, Hz. ibrahim (a.s.)'in Filistin'de vefat etmeden once
oglu ishak (a.s.) evlenmek uizere gonderdigi ve Hz. ishak (a.s.)''n baba vasiyetine uyup gelip
yerlestigi ve dayisi kizi ile evlendigi ata yurdu... Harran, Hz. Yakub (a.s.)'un Ken'an ilinde iken
kardesi Is'in katletme girisiminden kacarak, Hz. ishak (a.s.)'in vasiyetiyle gelip yerlestigi yurt...
Harran, Hz. Yusuf (a.s.)'un dogdugu sehir... Harran, Hz. Su'ayb (a.s.)'in yurdu... Harran, Hz. Musa
(a.s.)'nin Firdvun'un zulminden kacgtiktan sonra yerlestigi sehir (Su'ayb Sehri)... Harran, Seyh
Yahya Hayat El- Harran? (k.s.)'nin, 12 imamdan imam Bakir'in yasadiyl ve defnedildigi (imam

Bakir Koyu) tarihi sehir... Harran, evliyalar ve enbiyalar diyari...
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Harran Universitesi

Harran, tarihi sireg icerisinde bircok medeniyete besiklik etmis dnemli bir sehir... Dinyanin ilk
Universitesinin Harran'da kuruldugu yoéninde arastirmalar vardir. Harran, Unli Tip ve Matematik
bilgini Sabit bin Kurra'nin; dinyadan aya olan uzakhg: ilk olarak dogru hesaplayan Unli astronomi
bilgini El-Battani'nin; atomun ve cebir ilminin mucidi sayilan Cabir bin Hayyan'nin; Gnli din bilgini
Seyhii'l islam ibn-i Teymiyye gibi bircok bilim adaminin yetistigi ve ders verdigi okul, 6z itiba-
n ile Medeniyetlerin Dogdugu ve Bulustugu Kent'tir. Harran, dinyadaki t¢ biyik felsefe
ekoliinden "Harran Ekoli"niin merkezidir. Urfa tarihini inceledigimizde "Harran Felsefe Ekoli" ve
"Urfa (Edessa) Felsefe Ekolu" olarak ortaya cikan iki disiince mektebini gérmekteyiz. Bu Ekollerin
olusmasinda Harran'daki mitercimlerin, Yunan Felsefesi konulu Latince yazilmis eserlerden Arap-
caya yaptiklari ceviriler énemli rol oynamistir. Boylece bati felsefesi yeniden yorumlanarak islam
medeniyetinin olusumuna katki saglamistir. Daha sonra bati, aydinlanma ¢aginda islam alimlerinin
yorumladigi bati felsefesini kendi dillerine cevirerek buginki bati medeniyetini olusturmuslardir.
Halen bati Universitelerinde Tarihi Harran Universitesi'nde yetismis olan bilginlerin eserleri ders

kitaplari olarak okutulmakta ve adlarina kirsiler bulunmaktadir.
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Harran Sehir Kapilari

Harran sehri, elips seklinde bir alanin tzerinde kurulmustur. $ehir, bazi kaynaklara gore 6, baz
kaynaklara gére 7 adet kapisi, 187 adet burcu olan, kesme taslardan insa edilmis bir sur ile
cevrilmistir. Surlarin uzunlugu yaklasik 4 km, yiuksekligi ise 5 m dolaylarindadir. Seton Lloyd ve
VV.C.Brice 1951 yilinda yayinladiklar sehir planinda; doguda Bagdat Kapisi, Musul Kapisi, Aslanli
Kapi, batida Halep Kapisi, kuzeyde Anadolu (Rum) Kapisi ve giineyde Rakka Kapisi olmak Gzere
Harran sehir surlarinin 6 kapisini isaretlemislerdir. D.C.Rice ise yayinladigi planda bu kapilara ilave
olarak kalenin giineyine bitisik gdsterdigi Niyar Kapisi'nin da adini vererek surlarin 7 kapisi oldugu-
nu belirtmistir. Bugiin sehir kapilarindan sadece Halep Kapisi ayaktadir. Kapi alinhgindaki 588/1192
tarihli kitabede Selahaddin Eyyubi'nin kardesi el-Melik el-Adil'in adi gegmektedir.
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Harran Sehir Surlari

Harran 6ren yerinde cesitli devirlerden kalma bir-
cok eser mevcuttur. Yaklasik 4 km'ye varan surla-
r, sur kapilari, kentin glineydogusunda yer alan
ic kale, kent merkezine yakin hoyik ve hoyigin
kuzey eteginde bulunan Ulu Cami, 33.30 m ylk-
sekligindeki minaresi ve diinyada benzeri olmayan
kubbe veya konik evleri ile ge¢cmisteki ihtisamina
taniklik etmektedir.

Harran Ulu Camii

Gec Assur déneminde kisa bir siire baskent olan Harran, daha sonra islam devrinde Emeviler
déneminde son halife 1l. Mervan zamaninda da bir siire baskent olmustur. Hz. ibrahim'in bir siire
Harran'da kaldig Tevrat'ta ge¢mekte, burada evlendigi ve adina bir mescit yapildigi da bilinmekte-
dir. Harran, M.S. 639 yillarinda Halife Hz. Omer zamaninda islam hakimiyetine gecmistir. Harran,
islam devrinde Emeviler déneminde son halife Il. Mervan zamaninda da bir siire baskent olmus-
tur. Islam Devri'nin énemli eserlerinden olan Ulu Cami veya Cennet Cami, Harran hdyugunin
kuzeydogu eteginde yer alr. Caminin dogu cephesi mihrabi, sadirvani ve minaresinin biyik bir
bélumi korunmustur. Turkiye'de islam mimarisinde yapilmis en eski cami olan Harran Ulu Cami,
M.S. 744-750 tarihleri arasinda Emeviler devrinde Halife 1. Mervan tarafindan yaptiriimis ve daha
sonra cesitli zamanlarda onarimlar gérmastir. Ulu Cami 104x107 m. ebadinda bir alani kaplar, mi-
narenin zaman i¢inde yok olan ahsap merdivenleri, aslina uygun bir sekilde 105 basamakli olarak

yeniden yapilmistir.
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Eyyubiler zamaninda parlak bir devir yasayan Har-
ran, sehirciligin, sanat ve teknigin doruk noktasina
ulasmistir. Harran sehrini degisik zamanlarda bir-
¢ok seyyah ve arastirmaci gezmis, kentin tarihini
acliklayan ve ortacagdaki ihtisamini anlatan yazilar
yazmiglardir. M.S. 1184'te Harran'a gelen Seyyah
ibn Cubeyir, halkinin ¢ok misafirperver oldugunu
belirterek, buradaki cami, mescit, medreselere de-
ginip, kentin gérkeminden bahsetmektedir. Harran
kenti, M.S. 1260'da Mogollar tarafindan isgal edil-
mis, daha sonra sehri ellerinde tutamayacaklarini
anlayan Mogollarca, tamamen yakilip yikilmistir.
Harran, Mogol istilasindan sonra eski durumuna
dénemeyip, 6nemini yakininda bulunan Edessa'ya

yani bugtnki Sanhurfa'ya kaptirmistir.

Harran Kimbet Evleri

Harran'la O0zdeslesen
kimbet evlerin (Konik
Evler) biuyik c¢ogunlugu
hala mevcudiyetini ko-
rumaktadir. Bu evlerin
benzerlerine, Sanliurfa'ya
bagli Suru¢ ve Birecik
kirsalindaki koylerde de
rastlamak  mudmkiandar.
Ancak, Harran'daki evle-
rin digerlerinden ayrilan
bariz farki, tUst ortisin-
de tugla kullaniimasidir.
Harran'daki evlerinin
tugla ile ortilmesinin iki
sebebi vardir. Biri, bol-
genin ¢6l olmasindan
dolayi agja¢ malzemenin
bulunmayisi, digeri ise,
Harran'da bol miktarda bulunan tugla malzemedir. Evlerin yiksekligi icerden en ¢ok 5 metreye
varan konik kilahlar, 30-40 tugla dizisi ile orilmustir. Orgileri diizensiz bir sekilde balgik siva ile
baglanan Ust orti duvarlar, icerden ve disaridan yine bu harcgla sivanmistir. Harran evleri, bélge

iklimine uyumlu olarak yazin serin kisin sicaktir.
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Harran Kalesi

Harran Kalesi, sehrin giineydogusunda sehir suruna bitisik olarak insa edilmistir. islami kaynaklar-
da kalenin yerinde bir Sabii tapinaginin bulundugundan bahsedilir. Emevi halifesi Il. Mervan'in 10
milyon dirhem altin harcayarak yaptirdigi sarayin, kalenin esasini olusturdugu tahmin edilmektedir.

90x130 metre boyutlarindaki kale tg¢ kathdir. Dizensiz dikdértgen planindaki kalenin dort késesin-

de onikigen birer kule bulunmaktadir.

Imam Bakir (Hz.) Camii ve Turbesi

Harran'in 3 km. kuzeydogusunda imam Bakir Kéyi'nde 12 imamdan besincisi olan Ebu Ca'fer
imam Muhammet Bakir'a atfedilen bir tiirbe ve bitisiginde onun adini tagiyan bir cami yer alir. Ha-
life Hz.Omer zamaninda (miladi 639'da) Urfa ve Harran'in fethi savasina katilan Ebu Ca'fer imam

Muhammet'in kopan bir parmaginin buraya gomiilerek lizerine tiirbenin yapildigi ve koye "imam

Bakir" adi verildigi soylenilmektedir.
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imam Muhammed Bakir, 721 yilinda vefat etmis ve Medine'de Cennet-iil Baki Mezarliyi'na defne-
dilmistir. Bazi Kaynaklarda bu tirbenin Hz. Abbas'in torunlarindan imam ibrahim b. Muhammed'e

ait oldugu ve bu kisinin, Abbasi ayaklanmalari sirasinda Emevi Hukiimdari Mervan b. Muhammed

tarafindan Harran'da oldirialdigu ve buraya defnedildigi yazilidir.

(226-a) imam Bakir Tiirbc Sandukasi



Coban Magaralari (Kesis Magaralari)

Harran-Hanel Ba'rur yolunun 14. km.sinde Roma Dénemine tarihlenen ve Coban Magaralar olarak
adlandirilan 10 adet magara Coban Magaralari yer alir. Roma dénemine tarihlenen 10 adet maga-
radan olusan bir bélgedir. Bu magaralarin Roma Déneminden kalma kaya mezari oldugu yéninde
gorasler vardir. Roma Donemi mezarlarinin yerlesim alaninin hemen disina yapildigi bilinmektedir.
Ancak, Magaralarin gevresinde Roma ddnemine tarihlenen herhangi bir yerlesim yerine heniz
rastlaniimamistir. Bu nedenle, Coban Magaralarinin kaya mezari olma ihtimali ¢ok zayiftir. Daha
cok kesislerce ibadet ve barinma amagch kullanildiklar tahmin edilmektedir. Ote yandan, bu ma-
garalarin, Tek Tek Daglari'nda hayvanlari gtiden cobanlarin gecici siire ile kullandiklari mekanlar

oldugu da rivayet edilmektedir.



Kk Ul TUK V& | MANI [ AK 2 1 VARI[ )ANZI1II1IUTK KA

Bazda Magaralari

Bazda Magaralari, Harran-Han el-Ba'rur yolunun 16. km. sinden itibaren yolun her iki tarafinda
tarihi tas ocaklari bulunmaktadir. Bazda magaralari 19.km.de yolun sagindadir. "Bazda" "Albazdu",
"Elbazde" veya "Bozdag Magaralari" adiyla bilinir ve taninir. Kayalara yazilmis Arapca kitabelerden,
bu tas ocaginin 13. yizyillda "Abdurrahman el-Hakkari" "Muhammet ibn-i Bakir", "Muhammed
el-'Uzzar" gibi sahislar tarafindan isletildigi anlasiimaktadir. Cevredeki Harran, Suayb Sehri ve Han
el-Ba'rur yapilari i¢in yizlerce yil tas alinmasi neticesinde her iki magarada da ¢ok sayida meydan,
tunel ve galeriler meydana gelmistir. Bunlardan dzellikle biyuk olani yer yer iki katl bir sekilde

oyulmus ve yikseklikleri 10-15 metreye varan ayaklar birakilarak ortada meydanlar olusturulmus-
t-ir AVVrira 1171in nalori Vo Hinollorlo Hanin rociHi Vnnl<arinn Hnnru rilnclar canlanmichr

Han El-Ba'rur
Harran'in 26 km. gliineydogusundaki Goktas Kdyu'nde bulunan Han El-Ba'rur, Eyyubiler dénemine
tarinlenmektedir. Tektek Daglari olarak anilan daglk bélgede Harran-Bagdat yolu giizergahinda
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bulunan kervansaray; mescit, muhafiz odasi, ahirlar, hamam ve yazlik odalardan olusmaktadir.
Yap!i, Anadolu Selcuklu kervansaraylarinin tim o6zelliklerini tasimaktadir. 43.30x44.80 metre 0l-
cllerinde kareye yakin bir avluyu cevreleyen kervansarayin biri kuzeyde, digeri de batida olmak
Uzere iki kitabesi bulunmaktadir. Giris kapisi Gzerindeki kitabeden anlasildigina gére kervansaray,
isa oglu imad oglu Haci Hiisameddin Ali Bey tarafindan 1219 tarihlerinde yaptirilmistir. Hanin ismi
olan "Ba'rur" kelimesi Arapg¢a'da "Kec¢i gubresi" anlamindadir. Rivayete gére, hani yaptiran Kisi,

buray! kuru Gzimle doldurmus, yoldan gecen veya kervansarayda konaklayan misafirlerine ikram

(229) Han El-Ba'rur

edermis. Gelecege donuk olarak "Benden sonra gelenler buray! keci gibresi ile doldura-
caklardir." demistir. Yapi, Mogol istilasindan sonra harap hale gelmis ve yerli halk tarafindan uzun
yillar ahir olarak kullaniimistir. Ger¢cektende kegi gibresi ile dolmasi disindirtci ve bir o kadar

da anlamlidir.

Suayb Antik Sehri

Suayb Antik Sehri, Hanel Ba'rur'dan 13 km. sonradir. Harran'a ise 39 km uzakliktadir. Suayb Antik
Sehri, Ge¢ Roma dénemine (M.S. 4-5. yuzyil) tarihlenen bir yerlesim yeridir. Efes'i andiran mi-
marisinden dolay!l Giineydogu'nun Efes'i olarak da tanimlanir. Suayb Peygamber'in buradaki bir

magaray! ev ve ibadethane olarak kullandigi rivayet edilir.

Bu antik kent ismini bu rivayetten alir. Halen bdlgedeki bir magara Suayb Peygamberin makami
olarak ziyaret edilmektedir. Bu yerlesim yerinde cesitli tarihlerde bilim adamlarinin yaptigi aras-
tirmalar sonucu varilan ortak goériis, Suayb Sehri isminin Arapcada "Eski insan Sehri" anlamina
geldigi ve bu yerlesim icinde yer alan evlerin ise Harran Ovasi'nda yasayan insanlarin yazliklari

oldugu seklindedir.
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Bu evler tipik Roma evleri tarzinda yapilmis olup tg¢gen alinlikli, ¢atil ve etrafi duvarla ¢evrili bir
avlu ve evin altinda yer alan ana kayaya oyulmus bir kilerden olusmaktadir. Her evin iginde bir
su kuyusu bulunmaktadir. Evlere girisler avlu duvarlarinda yer alan kapilardan yapilmaktadir. Bu

kapilar ise 1zgara planli sokaklara acilmaktadir.

Rivayetlere  go6re;  Hz.
Musa (A.S), Unla asasini
Suayb Sehri'nde c¢oban-
ik yaparken, Hz.Suayb
Peygamberden alir. Bu-
radan Tur Dagina c¢ikan
Hz.Musa, ilk vahiyi alip,
kavmine peygamber ola-
rak gorevlendirilir. Suayb
Antik sehrinde bugine
kadar kapsamli bir arke-
olojik arastirma yapilma-
mistir. Yapilacak arkeolojik
calismalar bu antik kentin
bilinmeyen gizemli ydnle-
rini ortaya cikaracaktir.
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SOGMATAR ANTIK SEHRI

Suayb Antik Sehri'nden 18 km. sonra, Sogmatar Antik Sehri'ne varilir. Burasi, Harran'a ise 57 km.
mesafededir. Roma dénemine (M.S. 2. yizyil) tarihlenen bélge, Abgar Kraligr déneminde Harran-
illarin Tektek Daglar bolgesinde; ay ve gezegen tanrilari i¢in tapindiklari bir kilt merkezi oldugu
kabul edilmektedir.

Sogmatar kilt yerinde; Ay tanrisi Sin'e tapinilan bir magara (Pognon Magarasi), yamaclarinda yer
yer tanri kabartmalarinin ve zemine kazilmis yazitlarin oldugu bir tepe (Kutsal Tepe), 6 adet kare
ve yuvarlak planli mozole (Anit Mezar), i¢ kale ve ana kayaya oyulmus c¢ok sayida kaya mezari

bulunmaktadir.

Sogmatar kilt yeri, 6zellikle M.S. 165
yillarinda Partlarin (iranlilar) Urfa bélge-
sine yaptiklar yogun saldirilardan dolayi
bolgeden kacan halk tarafindan kurul-
mus ve islam Dénemi'ne kadar kiilt mer-
kezi 6zelligini korumustur. Suayb Sehri
yerlesimindeki insanlarin Sogmatar'i me-
zarhk ve ibadet yeri olarak kullandiklari
Sogmatar'da bulunan bazi dinsel motif-

lerin bulunmasindan anlasiimaktadir.
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Sogmatar'da, Suayb Sehri gibi su ihtiyacini karsilamak igin ana kayaya oyulmus su kuyulari bulun-

maktadir. Sogmatar Antik Kentindeki tarihi kuyunun Hz. Musa Kuyusu oldugu rivayet edilir.

Sogmatardan sonra devam eden yol 35 km. sonra sizi Urfa-Viransehir yol kavsagina cikarir. Bu
yoldan doguya, Viransehir istikametine 29 km gidilince Eyyub Nebi Beldesi yol ayrimi karsiniza ¢i-
kar. Yol ayrimindan 16 km. sonra ise Sabrin Sultani Hz. Eyyub Peygamberin defnedildigi mukaddes

beldeye varirsiniz, Eyyubnebi Beldesi...

SENEMIGAR (Senem Magara-Sanem Magara)

Sogmatar'in 29 km. kuzeyinde yer alan Blylk Senem, Migar Kéyi'ndeki mevcut mimari kalintilar
ve kayadan oyma yapilar, burasinin Hiristiyanhgin ilk yizyillarinda 6nemli bir merkez oldugunu
gostermektedir. Koy icersindeki tepe Uzerinde yer alan, kesme taslardan yapilmis tg¢ katli anitsal
yapinin bir manastir ya da saray kalintisi oldugu tahmin edilmektedir. Bu yapinin dogu cephesinin
kuzey kesimindeki yuvarlak kemerli kapinin kemer silmeleri M.S. 435'e tarihlenen Urfa'daki Aziz
Stefanos Kilisesi'nin Karanlik Sokak'a acilan avlu kapisi ile biyik benzerlik gostermektedir. Ayrica
Senem Magara'daki bu kapinin igersinde bulunan ikinci kapinin lentosu ortasindaki akantus yaprakli
dairesel rozet, yine Aziz Stefanos Kilisesi'nin Yildiz Meydani'na agilan avlu kapisi lentosundaki rozet
ile Uslip benzerligine sahiptir. Bitin bunlara dayanarak Senem Magara yapilarini 5. yuzyil basla-
rina tarinlemek mumkindidr. Bu anitsal yapinin kuzeyinde, kayalara oyulmus kiliseler yer almak-
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tadir. Bu Kkiliselerden birinin kaya-
dan oyulmus sagagina (sundurma)
5. ylzyil Bizans Sanati dzelliklerini
yansitan hag¢ motifleri, antrolac'lar
(dugiamler), hayat agaci motifleri,
baklava dilimleri, bir vazodan c¢ikan
Uzim salkimli asma dallar ve si-
metrik kus motifleri islenmistir. Sus-
lemeli bu sacagin dogusuna bitisik
buyuk bir kaya mezari yer almakta,
ayrica uc¢ kath anitsal yapi ile kaya
kilise arasindaki kayallkk zeminde,
tahrip edilmis kaya mezarlari dikkati

cekmektedir.

29 km. giineydeki Sogmatar'in M.0. 400-M.S. 200yillariarasinda Paganistlerinmerkeziolmasina
karsin, Senem Magara'nin bélgedeki Hiristiyan Siryanilerin 6nemli merkezlerinden birioldugu an-
lasiimaktadir. Zira Sogmatar'da tanrisal gici olduguna inanilan gék cisimlerinin heykellerine yer
verilmisken, Senem Magara'da Hiristiyanligin semboli hac¢ motiflerine yer verilmistir.

HILVAN

Sanliurfa merkez ilgcesine 56 km.
mesafede olan ilcenin, 2009 nu-
fus sayimina go6re toplam nufusu
40.083 kisidir. 1927 yilinda ilce olan
ve Hilvan adini alan yoére, gineyin-
de Sanliurfa, Kuzey ve Kuzey dogu-
sunda Siverek, Kuzey ve batisinda
Ataturk Baraj Golu, Guney Batisin-
da Bozova ilgesi cevrelenmektedir.
1278 km2 lik yuzélgimune sahip
Hilvan da idari yapi, ilce merkezi
ile birlikte 2 bucak, 57 koéy ve 109
mezradan olusmaktadir.

ilce 1820 yilinda gégebe asiretlerin
yerlesmesiyle "Karacurun" adiyla
kéy olarak kurulmus olup, sonraki
sureglerde baska asiretlerin gelme-
siyle gelisim gostermistir. ilce de basta hububat olmak lzere kirmizi mercimek, nohut, susam,

pamuk, meyve ve sebze tarimi yapiimaktadir.
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NEVALI CORI

Nevali Cori adiyla taninan yerlesme Firat Nehri'nin sag kiyisinda ve onun bir kolu olan Kantara

Deresi'nin yaninda yer alir. Hilvan ilgesine bagl olan Kantara Kéyu'nin sinirlari icindeki bir yerles-

me yeri, kire¢ bir tepenin altinda uzunlugu 100 metre, genisligi 50 metre olan kurumus iki dere
tarafindan sinirlanan bir terasin Uzerinde bulunur. Sanhurfa Mizesi ile Almanya/Heidelberg Uni-
versitesi arasinda ortaklasa olarak 1983 yilinda baslatilan Nevali Cori kazisi, 1989 yilinda kazi alani

genisletilerek devam etmis ve 1991 yilinda baraj sularinin yikselmesi nedeniyle sona erdirilmistir.

M.0.8000-7000, M.0.3000-2800 yillarinda surekli olarak iskan edilen bu alanda kigiik buluntu
olarak cakmaktasindan yapiimis ok uglari ve kazici aletler bulunmustur. Bunun yaninda, kadin ve
erkek figurinleri, kirectasindan hayvan figurinleri ve ¢cok sayida insan basina rastlanmistir. Nevali
Cori yerlesmesi, insanlarin, yerlesik hayata ge¢meye basladigi, yogun avciligin yani sira bitki ve
hayvanlari evcillestirmeye calistigi bir donemi yansitir. Depo olarak kullanilabilecek ¢ok sayidaki
tas yapinin, bilinen en eski taban mozaiginin, tas yontularla donanmis kilt yapisinin ve birgok
sanat eserinin bulunmus olmasi, bu yerlesmenin bu gecis donemine ait merkezi bir yer oldugunu

gOstermektedir.
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KANTARA KOYU EFSANESI

Hilvan'in batisinda merkeze yaklasik t¢ dort kilometre uzaklikta bulunan gok eski bir yerlesim yeri
vardir. Anlatildigina gore eskiden sehrin merkezi burasiymis. Su anda harabe ve mezarlik oian bu
yerin adi Kantara imis. Cevre koylerden insanlar buraya gelip, killi toprak goturiayorlarmis. Bir ho-
yuk olan Kantara'nin topragiyla ¢ok iyi siva yapiliyormus. Yapilan kazilar esnasinda insan kemikleri

cikiyormus.

Geceleri bu civardan gecenler zaman zaman hayalet gériyormus. Bunlar bazen sekiz on yasinda
cirilciplak bir erkek gocugu, bazen basibos dolasan bir oglak, bazen bir domuz bazen de bogda go-
rilyorlarmis. Hatta bazen de yilan seklinde insanlara rastladiklari oluyormus. insanlara gériinen bu
hayvan seklindeki yaratiklar onlarla konusup, "Sakin buradan ge¢meyin!" diye de uyariyorlarmis.
Cuankd buralarin kendilerinin oldugunu séyliyorlarmis. Su anda bile insanlar mecbur olmadikca

Kantara'dan ge¢mezmis. Bu hayaletleri gordikten sonra artik orada kazi yapmiyorlarmis...

KARA CURUN EFSANESI

Curun, kocaman siyah tastan ici oyularak yapiimis, hamamlarda kurnaya benzeyen eski zamanlara
mahsus, icinde bugday dévilen bir tas. Siyah curun demelerinin sebebi, delikli (disi) kara tastan
yapimis olmasidir. Urfa'nin Hilvan ilgesinde bugin halen mevcut olan, ilceyi tanitan semboller-
den biri haline gelen Kara curun ile ilgili efsane sdyle: Asin bir yagmurda kalkan sel ile birlikte
yuvarlana yuvarlana yiklenen bugiin bulundugu yere kadar gelen Curun'un gizemine inanan halk,
sehri bu Curun'un bulundugu yere kurmuslar. O giinden bu gine Hilvan bu Curun'un gevresinde
sekillenip biyumdis. Bilindigi gibi Antikgaglarda sehirleri kutsal mekanlara kurulurmus. Hilvan'in da

gizem yuklenen bu Curun cevresinde kurulmasi ayni inanisin bir sonucudur.
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SIVEREK

Sanliurfa merkez ilcesine 96 km uzaklkta olan ilgenin 2009 nufus sayimina goére toplam nufusu
210.400 kisidir. ilce batisinda Adiyaman'in Kahta ilcesi, batidan kuzeye dogru ise Atatiirk Baraj
goll, kuzeyinde Adiyaman'in Gerger ilgesi ile Diyarbakir'in Cermik ve Clngus ilceleri, dogusunda
Diyarbakir, gliney dogusunda ise kisa bir sinir ile Mardin ili, Viransehir ve Hilvan ilgeleri ile kom-
sudur. 4314 km2 lik yuzélgimune sahip Siverek de idari yapi, ilce merkezi ile birlikte 7 bucak,
131 kdy ve 400 e yakin mezradan olusmaktadir. Boélge arazisinin ¢ogunlugunun tashk olmasi,
halki 6ncelikle kiicikbas ve biiylikbas hayvan yetistiriciligine yéneltmistir. Tarim drlnleri arasinda
hububat, ziim ve sebze yetistiriciligi 6nemli bir yere sahiptir. ilce M.0.3000 yillarina ait bir yer-
lesim alanidir. Siverek ge¢misten ginimiuize kadar Sevaverak, Sebabarak, Sebabarok, Sevaverag,
Severags ve Suveyda adlariyla anilmistir. Hurri-Mitanni, Hitit, Arami, Asur, Keldani, Med ve Pers

egemenligine gecen ilce, M.0.331'de Biiyiik iskender'in istilasina maruz kalmistir. M.0.305'de



Seleukoslar'in eline gecen yodre, Muslimanlar tarafindan fethedilinceye kadar Edessa, Roma, Bi-

zans ve Sasani kralliklar arasinda el degistirmistir.

640 yilinda Sam ordusunca fethedilen Siverek, 660'da Emeviler, 750'de ise Abbasilerin eline geg-
mistir. 1065-1066 yillarinda Selgcuklu h&kimiyetine giren ilge uzun bir zaman Bizanslllarin hakimiyeti
altinda kalmistir. 11. yizyll sonunda Urfa Hagl Kontlugu, 1182'de de Eyyubiler'in hakimiyetine
giren ilge, 1400 yilinda Timur tarafindan zapt edilmistir. 1451 yilinda Safevi h&kimiyetine giren
Siverek, 1517'de Osmanl topraklarina katilmistir. Osmanli déneminde Diyarbakir vilayetine bagli

bir kaza olan Siverek, 1926 yilinda Urfa'ya baglanarak ilce haline getirilmistir.

KARACADAG KAYAK MERKEZI

Tum Bolge icinde kar tutan ender
yerlerden olan Karacadag'da Va-
lilik tarafindan kayak pistleri du-
zenlenmigtir. 600-700 m. uzunlu-
gunda pistler icin 250m.lik bir lift
yapilimistir. Siverek ilcemize 60 km.
mesafede olan kayak merkezinde
60 M2'lik bir kafeterya ile 30 M2'lik
bungalov tipi hizmet evi bulunmak-
tadir. Kasim ayindan itibaren dort
aylik kayma sezonu vardir.

SIVEREK ESKI HUKUMET KONAGI
1907 yilinda Siverek idadisi (Simdiki Gazi Pasa ilkokulu) ile birlikte yapimina baslanan tarihi bina

1908 yilinda tamamlanmistir. 1926 yilindan itibaren hiukimet konadi olarak kullaniimaya bas-
lanmig, 1976 yilinda
yeni hiukimet binasi
yapilmasina kadar da
bu amacla kullaniimisg-
tir. 1980 yilinda c¢ikan
yanginda ahsap kisim-
lari tamamen yanarak
harap duruma gel-
mistir.  Sanlurfa Vali-
ligi tarafindan onarimi
yapilarak 1999 yilinda
iice Halk Kutiiphanesi
olarak hizmete sunul-

mustur.
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GAZIi PASA ANAOKULU

1903 yilinda yapimina baslanan bina
1908 yilinda lise olarak kullanilimis,
1926 yilinda Gazi Pasa ilkokulu olarak
kullanilmaya baslanmistir. 1966 yilin-
dan sonrada, 6nce Kiz Meslek Lisesi
daha sonra imam Hatip Lisesi olarak
kullanilan yapi, uzun bir sire bakim-
siz kalmis ve 2001 yilinda Sanliurfa
Valiligi tarafindan restore edilmistir.
Bu gin Anaokulu olarak hizmet ver-

mektedir.

SIVEREK ULU CAMII

Selcuklu dénemine ait oldugu sOylenen camii 982(M
1701) tarihinde kiliseden camiye cevrilmistir. Minaresi
Uzerindeki kitabe, minarenin Hamdullah Bey adl biri ta-
rafindan yaptinldigi ve 1574 yilinda tamir gérdagi hak-
kinda bilgi vermektedir.

CUDI PASA KONAGI

Siverek sehir merkezi girisinde, Gazipasa Anaokulu biti-
siginde yer alan ve han olarak insa edilen yapinin, yapim
tarihi kesin olarak bilinmemektedir. 1903 yilinda Déne-
min Osmanl Pasasl Cudi Pasa tarafindan tren istasyonu
olarak tamir ettirilmistir. Belediye Baskani Yilmaz FAT-
TAHLIGIL tarafindan ikinci kati yaptirilan han, belediye
hizmetlerinde kullanilmistir. Son olarak 2006-2007 yil-
larinda Belediye Baskani Hasan CELEBI doéneminde ka-
mulastiriimis ve turizmin hizmetine sunulmustur. Bugin
yapinin bir boliumiu lokanta, bir bolumi ise kafe olarak

isletilmektedir.

CAVI TARLASI

Siverek ilgesine bagh Nisibin Azikli Koyl yakinindaki Cavi Tarlasi yerlesim yerindeki kazi ¢calismalari
1983-1984 yillarinda yapilmistir. M.O. 5000-4500 yili Erken Kalkolitik (Bakir-Tas) déneme ait bir
yerlesime olup, Kuzey Mezopotamya Teli Halaf kiltirine aittir. Bu calismalar sonucunda 5 yapi ka-
tina rastlanmig, bu katlarda evlere ait tas temeller ve kerpi¢ artiklari bulunmustur. Capi 4 metreyi

bulan yuvarlak yapilar oturma odalari olarak kullaniimistir.
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Cavi Tarlasi'ndaki énemli buluntular arasinda, takilar, damga muhdrleri ve ¢ok sayida pismis top-
raktan yapilmis kadin figtrin parcalari bereket heykelcikleri bulunmustur. Cavi Tarlasi kazisi, tarim

ve hayvancilikla ugrasmis olan bir kdy yerlesim merkezinin kalintilarini giin 1sigina ¢ikarmstir.

HASSEK HOYUK

Siverek ilgesi Caylarbasi Bucagi'na baglh Biliriz Koyl yakinindaki Hassek HOylk'te 1978-1986 yillari
arasinda kazi calismalari yapilmistir. Kazilar sonucunda, M.0.3400-3200 donemini kapsayan Kal-
kolitik (Bakir-Tas) devre ait 1 hek-

tarhk alan Uzerine insa edilmis 1

bey evi, 1 toplanti evi, ekonomik

yapilar, tahil ambari, sur duvari ile

cevrilmis bir karmasik yapi kalin-

tisi bulunmustur. Yine bu yerle-

sim alaninda M.0.3200-2700 vyil-

lari arasindaki ilk Tun¢ Cagi'nda

tarimsal bir kdy birligi niteliginde

sayisiz kiuc¢uk buluntular olarak,

silindir muhdarler, tas idoller, tung

igneler, silahlar, boncuklar ve is-

lenmis doJal cam pargalari ile ¢a-

nak ve comlek parcalar dzerine

islenmis mihir baskilar ¢cok dnemlidir. HOylk, Atatiirk Baraji gol sulari altinda kalmistir.

HACIPINARI

1933 yilinda Usta Yane tarafindan yapilan tarihi yapi Selcuklu mimarisi tarzindadir. Bu tarihi cesme

1985 yilinda onarilarak suyu tekrar akitilmistir.
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SURUC

Sanliurfa merkez ilgesine 43 km uzaklikta olan ilgenin 2009 ntfus sayimina gore toplam nifusu
100.831 kisidir. ilge batisinda Birecik, dogusunda Akcakale, kuzeyinde Bozova ilgesi, kuzeydogu-
sunda Sanliurfa, giineyinde Suriye Siniri ile ¢evrili olup; bati, kuzey ve dogudan Givercik, Cudi ve
Depres Daglar ile cevrilidir. Bu daglar arasinda bulunan ve 706 km2'lik diiz bir araziye sahip olan

Surug, 6nemli bir tarim merkezi durumundadir.

ilkgagin OSRHONE Ulkesinin sehirlerinden, ANTHEMUZIA veya BATNEA'nin yerine gectigi MATF
SUHUNH; ipek Sehri'dir. Bir zamanlar, oradaki ileri ziraatin eseri olarak ipekgiligin ¢ok gelistigi ve
sanayinin kuruldugu sehir, bugiiniin Surug'udur. Kaynaklarda SERUG diye gecen bu sehrin ibrahim
Peygamberle ile cok yakin iliskisi vardir. ibrahim Peygamberin babasi Azer, dedesi Nahor'un babasi
SERUG' dur. Tarihte adi SERUG olan bu ilgemiz ile ibrahim Peygamberin atasi SERUG ayni adi ta-
simaktadir. SERUC, bu ilgcenin asil adidir. Bu yore, eskiden beri cins at yetistiriciligi ile meshurdur.
Atlarin eg@eri ile ugrasan ve imal eden Kkisilere "Sara¢" denilmektedir. Suruc¢ bu kelimenin ¢ogulu
olup, ilgenin isminin bu kelimeden geldigi tahmin edilmekte; Saraglar anlaminda, Surug olarak

sdylene gelmektedir.

Sumerler ve Akad Turkleri, Sarug Ova'sinda Surug ilgesini BATNA ismi ile anmislardir. Daha sonraki
surecte iskit ve Asur egemenligine giren Surug™Tepartip" adiyla anilmistir. Roma imparatoru Bi-
yik Konstantine M.S.35. yilinda Surug'u Sanliurfa (Riuha) iline baglamistir. Sonraki siireglerde Ku-

dus Kralliginin, Abbasilerin, Zengilerin yénetimine girmis Mogol istilasina ugramistir. Memluklular
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Uzerine sefere ¢ikan Yavuz Sultan Selim tarafindan 1517 yilinda Surug, Osmanh imparatorluguna
baglanmistir. Osmanli imparatorlugu déneminde, Halep Vilayeti'nin Urfa Sancadi'na bagh bir ka-
saba durumunda olan Surug, 1918'de ingilizlerin, 1919'da da Fransizlarin istilasina ugramistir. 11
Nisan 1923'te dismandan kurtariimistir. Surug, Cumhuriyetin kurulmasiyla birlikte, 1923 yilinda

ilce olmus ve Sanlurfa iline baglanmistir.

MURSITPINAR KOYU (MURSITPINAR SINIR KAPISI)
iigenin 18 km giineyinde Suriye sinir gizgisinde
yer alan bir yerlesim birimidir. Marsitpinar Koyu,
Suriye sinir kapisinin bulunmasi ve Gaziantep-
Kurtalan demiryolu tzerinde bir istasyon olmasin-
dan dolayi ticaret ve ulasim acgisindan dogu-bati
arasinda bir baglanti noktasidir. Urfa'nin Akgakale
ve Ceylanpinar'dan sonra Suriye topraklarina aci-
lan diger bir sinir kapisidir. Ankara Antlasmasiyla
tren hatti sinir olarak kabul edildiginden, ikiye
bolinmus, bayldk bir kismi Suriye topraklarinda
kalmistir.

AHMED-1 BICAN CAMII

iice merkezinde ticaret faaliyetlerinin yapildigi isyerleriyle cevrili durumdaki cami Yeni Camii ile
ayni avlu icindedir. insa kitabesi bulunmayan caminin 5 ramazan 1304/1882 yilinda Kiirk¢ii zade
izzetli Ahmet Bican Efendi tarafindan insa ettirildigi séylenmektedir. Bu tarihi yapi " Suru¢ kayma-
kamligi tarafindan 1996 yilinda buyik ¢apta onarilmistir. Bu onarimda 6zgln yapisini kaybeden
yapinin; yedi basamakla ¢ikilan ve "Ko6sk Minare' denilen minaresi silindirik kaide tzerine altigen
kesitli alti situnun tasidigi bir kubbe ile értaludir.
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SEYH MUSLUM TURBESI
(ZIYARET KOYU SEYH MUSLUM KULLIYESI)

Surug ilgesinin 5 km giineydogusunda yer alan cami, iki tirbe, minare vb. cesitli birimlerden olu-
san bir yapi toplulugudur. Ziyaret ilgesinde dogan ve orada vefat eden tasavvuf biyiiklerinden
Na'me es-Seruci oglu Seyh Mislim Efendi adina yaptiriimistir. Seyh Mislim Efendi 1168 tarihinde
vefat etmistir. insa kitabesi bulunmayan yapinin camii, zaviye tekke ile birlikte 1168-1169 yilinda
insa edildigi kabul gérmektedir. Kitabesine gore; tirbesi 1538(H.945)'de Seyh Muhammed oglu
Seyh Hasan tarafindan yaptiriimistir. Yapi 1867 (H.1284) yilinda onarim gérmustir. Birgok hastalik
icin sifaya vesile olduguna inanilan tiirbe, daha ¢cok ¢cocugu olmayan kadinlar ve akil saghgini yiti-

renlerin getirildigi bir ziyaretgahtir.
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11 NiSAN BELDESI (ALIGOR)

Sanliurfa-Gaziantep karayolunun 45 km sinde, Surug ilcesine 5 km uzaklikta, ilgenin kuzeyinde yer
alan bir yerlesim birimidir. Eski adi Ekili'dir. Bu beldeden 1940 yillarda M.O. 8. yiizyila tarihlendiri-
len bir stel bulunmustur. Bu stel halen Anadolu Medeniyetler Mizesi'ndedir. Uzun yillar ulasim yol-

lari Uzerinde olmasi nedeniyle gelismis ve nufusu artmistir. Ancak yeni yapilan otoyolun beldenin

disindan gecmesi nedeniyle Aligér dnemini yitirmigtir.

VIRANSEHIR

Sanliurfa merkez ilgesine 91 km uzakhkta olan il-
cenin 2009 nifus sayimina goére toplam nifusu
159.350 kisidir, ilcenin dogusunda Kiziltepe, kuzey-
dogusunda Derik, Mazidag! (Mardin), kuzeyinde Ci-
nar, Diyarbakir, batisinda Sanlurfa, kuzeybatisinda
Siverek, guneyde Ceylanpinar, glineybatisinda Har-
ran yer almaktadir. ilce 5.498 km2 lik yuzélgimiine
sahip olup, idari yap! olarak merkezle birlikte 1 bu-
cak, 98 kdy ve 204 mezradan olusmaktadir.

Viransehir-Sanhurfa Karayolunun 6. Km' sinden
kuzeye sapilarak 15 km'lik asfalt yol ile Eyyubnebi
Kéyune ulasilir. Burada; Hz. Eyyub Peygamberin,

R

DiY AR

(250-c1) Seyh Miislim Tiirbesi igten Gériinim

$ ANLI URFA
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esi Hz. Rahime'nin ve Hz. Elyasa Peygamberin tirbeleri bulunmaktadir. Viransehir ekonomisinin
temelini tarim ve hayvancilik olusturmaktadir. Viransehir'in genis ve verimli bir ovaya sahip olmasi,
tarim sektdrind gelistirmis ve Karacadag eteklerinde bulunan verimli meralar ise hayvanciligin

gelismesini saglayarak llgenin gecim kaynagini tarim ve hayvanciliya yoneltmistir.

Hurri-Mitanni, Hitit, Asur, Med-Pers ve Keldani hakimiyetlerini géren ilgce, M.O 331'de Makedon-
ya imparatorluguna, M.0 163'te de Roma idaresine girmistir. Bizans imparatorlugunun ilk do-
nemlerinde Telia (Tepe) olarak taniniyordu, sonra imparator Konstantin tarafindan bazi sehirlerin
adlari degistirildi. ilceye de Konstantina adi verildi. 640 yilinda Sam ordusu tarafindan fethedil-
mis ve Tell-Muzin adini almistir. Sonraki dénemlerde yine Araplar tarafindan Tell-Mavzen ve Tell-
Mavzelath isimleri de kullaniimistir. 660 yilinda Emeviler, 750 de Hamdaniler ve Abbasiler arasinda
el degistiren Viransehir, Tirkmenler tarafindan son kez kurulmus ve Oren sehir adini almistir. An-
cak 1258' de Hulagu ve 1400 yihinda da Timur tarafindan yagma ve tahrip edilen yére 1517 yilinda
Osmanl topraklarina katilarak, 1792'den sonra Mardin'e, 1924 yiinda da Urfa'ya baglanarak ilge
haline getirilmigtir.

TELLA MARTYRIONU (Dikmeler)

Eski Pasalar Okulunun batisinda bulunur. Hiristiyanlik donemi yapilarinin énemli 6érneklerindendir.
Sekizgen planli(Oktagonal) olan yapinin 4.-5. Yuzyillarda bir Azizin anisina Martyrion olarak insa
edildigi tahmin edilmektedir. Tamami 8 adet olan dikmelerden bu gline sadece bir tanesi gelebil-
mistir. Kalintilar arasinda bulunan gok sayidaki mozaik tanesinden yapinin zengin mozaik siislemeli
oldugu anlasiimaktadir.

CIMDIN KALE (CEMDIN KALE- ESKI KALE)

Sanlurfa-Viransehir  karayolu-
nun 61 km sinden gilineye sa-
parak 9 km lik bir mesafeden
sonra ulasilan tarihi bir kaledir.
Etrafi derin savunma hendegi
ile cevrili bu kalenin, Eyyubi-
ler déneminde yapildigi tahmin
edilmektedir. Yapida bir tirbe
mevcuttur. Turbe kitabesinde
Peygamber soyundan ibrahim
oglu Mesut Ali'nin kabri oldugu
yazilidir. Cimdin kalenin batida-
ki girisi altinda biyik magara-
lar yer alir. Memlukler dénemin-
de restore edilen kale Uzerinde

bir de su kuyusu bulunur.
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(253) Eyyib Peygamber Tirbesi

Hz. Eyylb, Hanimi Rahime Hatun ve Hz.Elyesa'nin mezarlarinin bulundugu beldedir. Urfa-Mardin

karayolunun 80 km.sinden sapan 16
km.lik asfalt yolun sonunda (sehir merke-
zine toplam 96 km.) Eyyub Nebi Beldesine
ulasilir. Bu beldenin 400 yildan beri Eyyub-
nebi adiyla anildigi vakfiyesinden anlasil-
maktadir. Bagdat seferi sirasinda bu koye
ugrayarak mezarlari ziyaret eden Osmanli
padisahi X¥= Murat, cevredeki 17 kdyun
gelirini bu tirbelerin bakimi icin vakfet-
migstir. YUzlerce yildir bilhassa dini bay-
ramlarda ve arife gunlerinde bu mezarlar
binlerce kisi tarafindan ziyaret edilmekte-
dir. Efsdneye go6re, Hz. Eyyub'un oturur-
ken sirtini dayadigina inanilan buyuk bir
bazalt tas "Sabir Tasi" ise, tirbesinin ba-

tisindadir.

as»:i e
(254). Ehesa Peygamber Tiil besi
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IBRAHIM PASA KONAGI

ibrahim Pasa tarafindan yaptiriimistir. Pasa Kona@i ve Pasalar Okulu olarak ta bilinen yapi uzun
yillar egitim amacli olarak kullanilmistir. 1923 ten 1940l yillarin sonuna dogru egitim ve dgretimin
ylrataldagu bu tarihi yapi, 1970 yillarindan itibaren kaderine terkedilmistir. 2000 yilinda 6zel idare

tarafindan korunmaya alinmis olan yapi, restore edilmistir. Bugiin llge Halk Kiitiiphanesi olarak

hizmet vermektedir.
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GAP

Temel hedefi, Gineydogu Anadolu Bdlgesi halkinin gelir diizeyi ve hayat standardini yukselterek,
bu bélge ile diger bolgeler arasindaki gelismislik farkini ortadan kaldirmak, kirsal alandaki verimli-
ligi ve istihdam imkanlarini artirarak, sosyal istikrar, ekonomik biyime gibi milli kalkinma hedefle-
rine katkida bulunmak olan GAP, ¢cok sektorli, entegre ve surdarilebilir bir kalkinma anlayisi ile ele
alinan bir bélgesel kalkinma projesidir. Proje alani Firat ve Dicle havzalari ile yukari Mezopotamya
ovalarinda yer alan 9 ili kapsamaktadir (Sanhurfa, Adiyaman, Batman, Diyarbakir, Gaziantep, Kilis,
Mardin, Siirt, Sirnak).

1970'lerde Firat ve Dicle nehirleri Uzerindeki sulama ve hidroelektrik amagh projeler olarak plan-
lanan GAP, 1980'lerde c¢ok sektorll, sosyo-ekonomik bir bdélgesel kalkinma programina donis-
toralmastir. Kalkinma programi, sulama, hidroelektrik, enerji, tarim, kirsal ve kentsel altyapi,
ormancilik, egitim ve saglik gibi sektorleri kapsamaktadir. Su Kaynaklari Programi 22 baraj, 19
hidroelektrik santrali ve 1.82 milyon hektar alanda sulama sistemleri yapimini 6ngérmustir. Top-
lam maliyeti 32 milyar ABD dolari olan Proje'nin, Enerji santrallerinin toplam kurulu gict 7476 MW
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olup yilda T | milyar kilovvatsaat enerji tretimi dng6rilmektedir. Bu cergevede 15 baraj tamam-
lanmis, GAP Bodlgesi'nde 2008 yili itibariyla Firat ve Dicle Havzasi'nda toplam 272 bin 972 hk alan

sulamaya acilmistir. Yani, sulama yatirrmlarinin ancak yizde 15" gergeklestirilmistir.

Dokuzuncu Kalkinma Plani'nda da ifade edildigi gibi, GAP calismalari devam etmektedir. GAP pro-
jesi, artik, sadece enerji ve sulama yatirmlarindan olusan bir altyap! projesi olarak degil, yeni ku-
rulacak kalkinma ajanslarinin ortak isbirligi platformundan da yararlanarak yerel girisimleri hare-
kete geciren entegre bir bdlgesel gelisme programi olarak ele alinmaktadir. Bu kapsamda, modern
sulama tekniklerinin uygulanmasi, ulasim ve konut altyapisinin tamamlanmasi, rekabetci Grln
turlerine gecis, pazarlama olanaklarinin genisletiimesi, insan kaynaklari ve kurumsal kapasitele-
rin gelistirilmesi, dogal ve kiltirel dokunun degerlendiriimesi gibi ekonomik kalkinma ve sosyal
gelismeyi kolaylastirici yeni politikalar uygulanarak bdlgenin rekabet giindeminin desteklenmesi

hedeflenmektedir.

SANLIURFA GAP ULUSLARARASI HAVAALANI

Guneydogu Anadolu Projesi (GAP) cgercevesinde yapimina 9 Mayis 1998 tarihinde baslanan
GAP Uluslararasi Havalimani 16 Temmuz 2007 tarihinde hizmete girmistir. 4 kilometrelik pisti ile
Tarkiye'nin en uzun pistine sahip Havalimani olma o6zelligini tasiyan Sanlurfa GAP Uluslararasi
Havaalani, i¢ ve dis hat olarak hizmet vermektedir. Aslinda, agir kargo ugaklarinin inis ve kalkisina
dahi imkan saglayacak sekilde insa edilen ve genisligi 45 metreyi bulan pistin yani sira havaalanin-
da, tum ihtiyaclara cevap verilebilecek diizeyde altyap! ve destek birimleri bulunmaktadir. 12.000
m2 bir alana kurulu olan havaalani terminal binasi, 2.5 milyon yolcu kapasiteli i¢-dis hat terminal
binasi, 1si gic merkezi, kaza yangin binasi, garaj, gumrik-emniyet binasi, akaryakit tesisleri ve
diger destek binalarindan olusmaktadir. 825 rakimli havaali sehir merkezinden 35 km. uzakliktadir.
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URFA TUNELLERI

SANLIURFA TUNELLE-
Ri SISTEMI, dunyanin
en uzun sulama tunel-
ler sistemidir. Beton
kaplamali 2 adet ti-
nelden  olusmaktadir
ve her birinin i¢ capi
7,62 m ve uzunlugu
26,4 km.dir. ATATURK
BARAJI gdélunden ali-
nan 328 m3sn. su
Urfa-Harran Ovasi'na
aktarilarak 476.374
hektar alanin sulan-
masl saglanmaktadir.
Taneller, Ataturk Bara-

jI Golu'nden saniyede

328 m3 suyun alinmasini saglayacaktir. Urfa-Harran Ovasi'nin sulama tiinel cikisindan itibaren
4km.'lik isale kanalindan sonra yapilan Sanhurfa Hidroelektrik Santralinde elektrik tretimi igin kul-
lanilacaktir. 50 MW giciindeki santral, tamamlandiginda yilda 124 GWH elektrik Gretecektir. Su,
enerji santralinden sonra ikiye ayrilacaktir. Sanliurfa ana kanali yaklasik 50.000 hektarlik, Harran
ana kanali ise, 100.000 hektarlik araziyi cazibeyle sulayacaktir. Bu iki kanalin sulayacagi arazi,

v

h

i NANGCLAR

HisS AR/

S ANLI URTFEFA

tarihsel olarak "Yukari Mezopotamya" olarak bilinen bdlgenin en verimli kismidir.
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KARAALI KAPLICALARI

Sanlurfa'nin 40 km. gtineydogusunda bulunan Karaali Kéylu'ndeki sicak su kaplicasi, pamuk sula-
ma amaciyla yapilan sondaj esnasinda tesadifen bulunmustur. Yapilan etiitler sonucunda bdélgede
90.000 dekarlik bir alanin sicak su rezervini kapsadigi tespit edilmistir. Kaplica Otel Tesisleri ve
Kapall Havuz Tesisleri il Ozel idaresi tarafindan yapilmis olup, 34 odali 68 yatakhdir. 150.000 m3
/saat sicak su kapasitelidir. 1997 yilinda hizmete acilmistir. 54 daireden olusan bir apart otel de
Subat 2000 'de hizmete acilmistir. 49-55 derecedeki sicak suyun, sinir sistemi, eklem, cilt, dolasim
ve benzeri hastaliklar icin sifa 6zelligi tasidigi tespit edilmistir. Karaali Kaplicalari, Kaplica Turizmi

disinda seracilik amacli da kullaniimaktadir.
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TARIM SEHRI URFA

Toprak ve insan bulusmasinin 11.500 yillik tanigr...

Bu topraklarda dogup gelisen ve zirveye ulasan sayisiz medeniyetin besigi...
Bereketli Hilal olarak adlandirilan bdélgenin ylzyillarca parlayan tek yildizi...
Bugdayin anavatani...

GAP'In bagkenti...

Tarkiye'nin ikinci bayuk tahil ambari...

Topraklarinin bereketini Firat'in sulariyla taclandiran Sanliurfa, Mezopotamya'nin en 6énemli kenti
2

Sanliurfa, 19.020 km yuzolcimi ile GAP'ta en genis ylzey alanlarina sahip bir il olarak konumunu

korumaya devam etmektedir. ilin toplam tarim alani Tirkiye tarim alaninin % 4,9'u, GAP bélgesi

tarim alaninin ise % 42,4'ini olusturmaktadir. ilde toprak islemeye elverisli olan arazi 1.036.040
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hektardir. Bu alan, ilin toplam arazi varhginin % 55,75'ini olusturmaktadir. Sanhurfa, birinci sinif
arazi varligi orani bakimindan Adana‘'dan sonra Tirkiye'nin ikinci ilidir.

Tarimi, hayvanciligi, daglari, ovalari, Atatiirk Baraji ve Ceylanpinar Tarim isletmesi ile 6nemli bir

potansiyele sahip olan Sanliurfa Ulke Tarimina yon vermeye devam ediyor.

Kilcal Damarlar gibi Harran Topraklarini boydan boya saran ve suya hasreti bitiren GAP ve Ataturk

Barajt...

Hayatin, umudun, basarinin ad...
Kalkinmanin, ilerlemenin, yikselmenin hareket noktasi...
Topyekun tarimsal kalkinmanin vazgecilmez temel unsuru...

ATATURK BARAIJI...
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Sanhurfa ilinin sinirlari icerisinde yer alan Atatiirk Baraji, Turkiye'nin en biyuk barajidir. Dinyanin
en buyuk altinci kaya dolgu baraji olan Atatirk Baraji, Ulkemizin sulama ve hidroelektrik enerji

dretimi icin simdiye kadar insa edilmis en buyuk eseridir.

Atatirk Baraji ile gem vurulan Firat'in coskun sulari simdi Harran, Surug, Viransehir ovalarina ha-
yat vermektedir.. Harran Ovasi, Sanlurfa'nin en 6nemli ovalarindan birisidir. Ortalama yiksekligi
375 m olan Harran Ovas! Sanliurfa’nin en alcak ovasidir. Harran ovasi arazi tasnifi yapiimis 225.109
hektar alani kaplamaktadir. Ovanin % 80'ninde toprak derinligi 150 cm'den daha fazladir. Genel-
likle arazinin edimi sulamaya elverisli ve genel edim % 0-2 arasinda degismektedir. GAP projesi
ile birlikte sulamaya acilan Ovada Urin deseni degismis ve llke tarimina yén verecek konuma
gelmistir. Bugiin Harran Ovasi'ndan yilda iki Grin veya iki yilda bes trin almak mimkundur.

Harran Ovasinda Sulama Oncesi, Ongorulen ve Gergeklesen Uriin
Deseni (%0)

Uriin Sulama Oncesi Ongorilen Gergeklesen
Bugday 49.0 20.0 23.5
Arpa 20.0 3.2 2.5
Baklagiller 8.0 8.0
Pamuk 21.0 45.2 76.0
Sebze 2.0 9.1 35
Misir(11.Uruin) 9.5 2.6
Yem Bitkileri 51
Meyve ] 8.3 -

Kaynak: Tarim il Madirlaga
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Turkiye'de Ege, Cukurova ve
Antalya bdélgelerinde pamuk
tariminin gecmisi oldukca eski
olmasina ragmen, Giineydogu
Anadolu Bélgesi'nde sulama
olanaklarinin gelismesi ile bu
bdlgede uretim alanlari artmis
ve bdlge pamuk Uretiminde 6n
plana cikmistir. 2009 sezonun-
da toplam pamuk dretiminin
%52'si  Glneydogu Anadolu
Bolgesi'nde gerceklesmistir.
Bolge icinde Sanliurfa 188.650
hektar alan ekimi ve 1.819.000
ton duretim ile Turkiye pamuk
uretiminin  yaklasik  %54'Unu
olusturmaktadir.
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Arpa, nohut, mercimek gibi trinlerin yani sira meyvecilik ve sebzecilikte de tlke tarimina katki
saglamaktadir.

ilde yetistirilen baslca tarimsal Uriinler Gziim, nar, zeytin, erik, kaysi, elma, ceviz, badem ve fis-
tiktir. Ozellikle fistik yetistiriciliginde Sanhurfa biylk bir potansiyele sahiptir.

(267) Fistik Hasati
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(267-a) Dalinda Fistik

77.069 hektar alanda 15.780.408 adet meyve veren fistik agaci ile Sanlurfa tlkemizde ilk sirada
yer almaktadir. Bu say! Turkiye'nin %51'lik oranini olusturmaktadir. Toplamda 21.698 (2008'de)

ton drdn elde edilen fistikta Sanliurfa'nin dnemi buydktar.



kK il LT O R V

Baharatin dnemli bir yer tut-
tugu Sanlurfa Mutfaginda
Cigkofte'nin 6zel bir yeri bu-
lunmaktadir. Cigkoéfte'nin en
onemli malzemesi olan isot,
GAP'la birlikte baslayan su-
lama sonucunda Uuretimi gi-
derek artan bir drin haline
gelmistir. 18,900 dekar alan-
da ekilmekte olan isot yillik
Uretimi 76.885 tondur.

Son yillarda Sanliurfa'da se-
racilik giderek yayginlasan bir

H

i NANGLAR

DiyY ARI

Uretim bicimi olmaya devam etmektedir. Harran ovansinin tam

ortasindan cikan termal suyu ile Karaali bolgesi, seraciigin

merkezi olmaya adaydir.

Sanhurfa'nin kuzeyinde bir¢cok yukseltiye sahip dag ve tepeler

yer alir. Bu daglardan en dnemlisi sbnmis bir volkanik dag

olan Karacadag'dir. Bu yiizden Sanlurfa'da Hayvancilik genel-

de meraya dayalidir. Hayvan irklari icinde yerli irklar dnemli

oranda oldugundan birim hayvan basina verim dusaktar. Ki-

cukbas hayvancilik 6n plana ¢ikmakta ve ivesi irki bolge sart-

larina uyum gostermektedir.

S ANLIURTFA

(27/) Urfa ivesi ki Koyun
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Ancak Safkan Arap ati yetistiriciliinde ise Urfa Ulkedeki mevcudun %60' ina sahiptir. 2007 yilin-
da; 2360 adedi pedigrili olan (soy kutugd bellidir) 3500 adet safkan Arap atina sahip Sanlurfa'da
ayrica 391 safkan ingiliz ati pedigrili olarak yetistirilmektedir.

Sanhurfa’'nin Glineydogusunda yer
alan ve 1.761.261 dekar arazi var-
g ile azimsanmayacak bir alan
kaplayan Ceylanpinar Tarm islet-
mesi, Tarkiye'nin en buyik tarim

isletmesidir.

1943 yilinda Sanliurfa'nin Ceylan-
pinar ilgesinde kurulan ve (lkenin
umudu haline gelen Ceylanpinar
Tarim lisletmesi Dogu-Bati istika-

(278) Ceylanpinar Uretme Ciftliginde'deylanlar

metindeki boyu 80 km. Giiney-Kuzey istikametindeki eni ise 40 km'dir. TIGEM arazilerinin %
47'sini teskil eden Ceylanpinar Tarnm isletmesi; mevcut arazi varligi ile Sanhurfa’nin % 9,3'lnd,
GAP ile sulanacak arazilerin ise % 4,5'ini teskil etmektedir. Tarimi ve hayvanciliyi, daglarn ve ovala-
r, Atatirk Baraji ve TIGEM'i ile hicbir zaman 6nemini kaybetmeyecek olan Sanhurfa bugiin oldugu
gibi gelecekte de GAP'In ve Ulkenin tarimsal potansiyeline katki saglamaya devam edecektir.

Sanliurfa’nin gelecegi; tarim, tarima dayali sanayi ve turizmdir..
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URFA MUTFAGI

(Kaynak: Urfa'da Piser Bize de Diiser -Urfa Mutfagi/Halil SORAN-Munise YETKIN SORAN/Alfa Yayin-
lari/istanbul/2009)

Urfa mutfagl hakkinda 6zet bilgiler

Mutfak kiltiirii gegmisten gelecede aktarilarak gelen en zengin kiiltiirel mirasimizdir. Bir tlkenin,
bir cografyanin veya bir ydrenin mutfak kiltirinden bahsederken tarihin derinliklerine inerek bes-
lendigi kaynaklardan da bahsetmek gerekir. Dinyanin ilk bes mutfadi icinde sayilan Tirk mutfag:
ve 6zelde Urfa mutfagi, mutfak kdltirimuzin en énemli temel taslarindan biridir. Urfa mutfagi ge-
nelde dinyada, 6zelde Turkiye'de mistesna bir yere sahiptir. Urfa mutfagini bdylesine mistesna
hale getiren, sahip oldugu tarihsel ve kiiltirel birikimidir. Sanlurfa sahip oldugu tarihsel ve kulturel
birikimi ile dinya kiltiirel mirasina giren bir sehirdir. Dinya cografyasinda kurulus tarihi bilimsel
olarak tespit edilemeyen birkag sehirden biridir. Yani kurulus tarihi kesin olarak tespit edilemeyen
en eski sehirlerden biri... Neredeyse yapilan her yeni arkeolojik kazida Urfa'nin tarihinin biraz daha
eski olduguna dair deliller elde ediliyor. Gortlen o ki zaman ileri dogru gittikce Urfa'nin tarihi eskiye

dogru gitmektedir.



Urfa mutfaginda; Musliman, Hiristiyan, Yahudi, Sdryani, Ermeni, Yezidi, Tirk, Arap, Kirt vb. her
milletten ve her kiltirden izler bulabilirsiniz. "Tirit", "Cikifte" "Keskek", "Yahudi Kiftesi", "Sillik"
"Kiibu Lebeni" "Borani" bunlara en giizel érnektir. insan, hayatini yemekle devam ettirmek mec-
buriyetindedir. insanin var olusuyla birlikte insan bogazi da var olmustur. Onun icin Urfa yemek
kultaranan tarihi, Urfa tarihi kadar eskidir. insanlk gelistikce buna paralel olarak insan damak zev-
kini de gelistirmistir. Urfa, dinya tarihinin yazilmasinda kaynak teskil ettigi gibi insanhgin damak
zevkine, sofrasina, mutfagina da kaynaklik etmistir. Sadeyag, aci isot, bulgur, frenk suyl (domates
salcasi) Urfa mutfaginin vazgecilmezleridir. Baharat, un ve pirin¢ ikinci planda; sebze Ucinci

planda kullanilir. Sebze yemek cesitlerimiz sayica ¢ok olmasina ragmen Urfa mutfaginda et agirlkl

yemekler ile kofte ve kebap cesitleri daha ¢ok kullanilir.
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Urfa mutfagina baktigimiz zaman, bir sebzenin veya kesilen bir hayvanin her yerinin degerlendiril-
digini goririz. Ornegin bir bag pencerin (pazi) yapraklari sarma, sarma yapmaya uygun olmayan
parcalanmis yapraklari kavurma, sapindan ise borani yapilir. Bir oglak veya kuzu kesilince etinden
kavurma yapilir ve misafire ikram edilirken; kellesi ve ayaklarindan "Kelle-Paga"; karnindan "Kirk
Kat" veya "Karin Dolmasi"; bagirsagindan "Mimbar"”, i¢ yagindan "Likhki" cigerinden "Ciger Keba-

bi" dalagindan "Dalak Dolmasi" derisinden "Tuluk" "Post" "Kirk" vb. yapilir.

Urfa mutfaginda, yemekleri genelde kadinlar yapar, yani mutfak kadinlara aittir. Evde yapilan
kebap cesitlerini ve misafir i¢in yogrulan cigkofteyi ise cogunlukla erkekler yapar. Bazen erkekler
kendi aralarinda, bayanlar olmadan bagda veya daga giderler. Bu durumda haliyle yemegi ve tathyi
erkekler yapar. Kiz ¢ocuklari kucuk yaslardan itibaren annelerinin eli altinda ¢alisarak her turla ev
islerinin yaninda yemek malzemesini hazirlama, servis yapma, sofra dizenini olusturma, misafir
agirlama ve en onemlisi sofra adabini 6grenirler. Ramazanda iftar yemekleri hazirlanirken oruglu
anneler yemegin tadini, pisme kivamini ¢ocuklara tattirarak ayarlarlar. Kiz ¢ocuklari i¢in bdylece
kiguk yaslardan itibaren kalite kontrol, diger bir deyisle uzmanlk gorevi baslamis olur.
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Urfa mutfaginda yemek pisirirken tuz, seker, yag, su ve diger malzemelerin dlgileri el ayar goz

karari metodu ile yapilir. Olgii ayari anlatilirken hep "yetecek kadar" "yeterince", "g6z karari" ifa-
desini kullanirlar. Olcu aleti olarak kullanilan kasik, kase, bardak, sahan vb. mutfak gereclerinin
ebatlari farkhlik gosterdigi icin el ve g6z yordaminin kullaniimasini zorunlu hale getirmistir. Orne-
gin: 1yemek kasigl sal¢a, kasigin ve salganin ¢esidine gore 25 gr ile 75 gr arasinda degisebilmek-
te, kasigin az ya da c¢ok doldurulmasi, salganin katiligi, salcanin cinsi (ev sal¢asi veya konserve
salcasi), eksiligi, tuzu olgiyl etkiler. Biberin acilifi veya tuzluluk orani; tencerenin bakir, gelik,
dudukla tencere olmasi; ocagin hizli veya yavas olmasi, tencerenin agzinin acik veya kapali olmasi

da ciddi sekilde sonuca etki eder.
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(285) Ciger Kebabi

Yemekte o kadar cok etken var ki malzemeden dogramaya, tencereden ocaga, pisiriciden damak
zevkine kadar hepsinin roli bulunmaktadir. Tum bu degiskenleri hesaba katarak yemegi hazirla-
mak elbette ki tecriibe ister, ustalik, ister. Kisacasi yemek yapmak bir sanattir. Bu bakimdan net
Olcu vermek kesin ¢dziim degildir. Pisirici yaklasik olglleri ve nerede nasil yapacagini bilmeli, isin
inceligini, damak zevkine uyarlamay tecriibeyle elde etmelidir.

(2156) Sokilme
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CORBALAR

Ayran Sorbasi, Busurik Sorbasi, Etli Lebeni, Kibu Lebeni (etsiz), Lebeni, Pitpit Asi, Sari Sorba,
Kabirga Suyi Sorba, Sésberek, Paca, Ciris Sorbasi, Ciris Sorbasi, Terbiyeli Sorba, Tavih Suyi Sorba,
Kbl Lebeni (etli), Kurut Sorbasi, Malhuta, Hamirli (Kasiga Binen).

Kabirga Suy! Sorba

Bir tencereye kaburga tiridi ve su eklenip, kaynamaya birakilir. Un, yumurta ve limon suyu yogurda
eklenip cirpilir. Bu karisim kaynayan tiride yavas yavas katilip karistirilarak 15 dakika agir ateste
pisirilir. Ekmek 0,5-1 santim ebadinda kip kip dogranir. Bir tavada kizdirilan yaga atilip kizartilir,
kitir hale gelince bir tabaga alinir. Tavada kalan yag atesten alinir, nane ve biber atilip karistirilir.
Tabaga 6nce corba konur, lzerine nane ve biberli yag gezdirilir. En Ustiine de 1-2 kasik kitir ekmek
konup servis yaplilir.

Maizeme

4 su bardagi kaburga tiridi (et haslama suyu), 2 su bardag! su, 3 ¢orba kasigi un, 1 adet yumurta,
1 adet limon, 300 gr koyun yogurdu, 1 el kadar tirnakli ekmek, 1 cay bardagi sadeyag, 1 corba
kasigi nane, 1 corba kasigi isot.
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Malhuta

Su kaynatildiktan sonra mercimek atilir, yarim pistiginde bulgur ve sehriye de atilip, iyice pisirilir.
Pistikten sonra tuzu atilir. Ayrica soganlar dogranir acik kahverengi oluncaya kadar yagda kavrulur.
Malhuta tabaklara alinir, kavrulmus sogan-yagdan bir kasik tGzerine gezdirilip servis yaplilir.

Malzeme

5 litre su, 3 su bardagd! kirmizi, mercimek, 1 su bardagi pilavlik bulgur, 1 su bardag! ev sehriyesi,

1,5 corba kasigl tuz, 2 adet orta boy sogan, 1,5 cay bardag sadeyag

(288) Mahluta
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Hamirhh (Kasiga Binen)

Undan 1 ¢ay bardagi ayrilir. Kalan un, 1 cay bardagi su ve 1 cay kasigi tuz ile kati bir hamur yogru-
lur. Hamurun kati olmasi islenmesini kolaylastirir. Hamurdan yumak yapilir ve oklava ile bazlamag
kalinhginda acilir. Acma islemi bitince birbirine yapismasin diye iyice unlanarak oklavaya sarilir.
Sarili haldeyken oklava i¢inden gekilir. 2 milim eninde dikine kesilir. Boylece 2 milim eninde seritler
olur. Bu seritler lice, daha uzun olmasi arzu edilirse ikiye bolinidr. Sonugta bazlamag¢ kalinhginda,
2 milim eninde ve 2-6 santim uzunlugunda hamur serit elde edilir. Mercimek ayiklanip yikandiktan
sonra tencereye konur. 10 su bardagi su ilave edilerek, yumusayincaya kadar, orta hararetli ateste
yaklasik 20 dakika kaynatilarak pisirilir. Kesilmis hamurlar tencereye eklenir, 3 cay kasigi tuz ilave-
siyle, hamurlar pisinceye kadar, 20 dakika daha pisirilir. Tencereye hamurlar atilirken parca parca,
daginik halde bir yandan atilir, bir yandan da karistirilir. Ayrica sogan ince ince dogranir. Yaga ati-
larak pembelesinceye kadar kavrulur. Yemekler tabaklara alinir tGzerine kavrulmus yag-sogandan

birer kasik serpilir.

Bazilari mercimegi 6nceden islatiimis nohut ile birlikte pisirir.
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ET YEMEKLERI

Beyin Tava, Ciger Yahni, Kizartma, C6z, Kabirga, Kelle, Kiymali Yimirta, Sini Darahlgi, Sac Kavur-
masli, Kus Dolmasi, Miftahi Tas Kebabi, Sihma, Tavih Dolmasi, Kuzi Dolma, Kapama, Pasa Kebabl,
Yogirth Et Kavurmasi, Zevzir Kavurmasi, Tirit, ZIgzi§, Boyin Dolmasi, But Sarmasi, Tavihli Kabirga,

Pirzola, Terbiyeli Pirzola, Ciger Kavurma,

Kabirga

Salga, kaburganin
her tarafina esit se-
kilde sadrular. Et ile
kemigin arasi agcilr.
Sonra yagda pem-
belesinceye kadar
iki yazd  kizartilir,
atesten alinir. Ba-
demler mukesser
edilir (kabugu soyu-
lur, ikiye bolunur).
Pembelesinceye ka-
dar ayni yagda kav-
rulur, yagdan alnr.
Yine ayni yaga pi-
ring atilip kavrulur.
Kavrulmus piring,
badem, karabiber,
haspir, fistik ve tuz
karistirihp dnceden acilan et ile kemik arasina doldurulur. Agik kismi hi¢ bosluk kalmayacak sekilde
iplikle dikilir. Etli kisim alta kemikli kisim (ste gelecek sekilde tencereye yerlestirilir. 1 ¢orba kasig!
salca az yagda kavrulur. Ustiine 7 su bardagi su ilave edilerek sos hazirlanir. Bu sos, kaburga ten-
ceresine eklenir. Tencerenin kapagl kapatilip 45-50 dakika kisik ateste pisirilir. Et pisince tencere-
den alnir. Ters cevrilerek, etli kismi Uste, kemikli kismi alta gelecek sekilde servis tabagina konur.

Yaninda limon, turp ve yesil soganla servis yapllir.

Malzeme

2 adet kuzu kaburgasi, 3 corba kasi§i domates, salcasi, 1 su bardagi sadeyag.

ic malzeme: 1cay barda@ i¢c badem, 3 su bardag! piring, 1 cay kasi§l karabiber, 2 corba kasigi
hapsir, 1 cay bardag Urfa fistigi, 1 ¢corba kasigi tuz.

Sos: 1 ¢orba kasigi domates salcasi, 7 su bardagi su.
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Sini Darahhigi

Et ince ince dilimlenir ve Uzeri bigcakla gizilir. Dovilmeden birakilir. Sonra etlerin iki yizi yagda
pembelesinceye kadar kizartilir. Tepsiye dizilir. Sogan ve kirmizibiber ince sacak seklinde dogranir.
Sogan, biber, salga, baharat ve tuz tepsiye ilave edilir. 2 litre su ile firnda pisirilir. Suyunu iyice

cekmelidir. Suyu cekilince firndan alinir. Yaninda piring pilaviyla servis yapilir.

Malzeme

1,5 kg pirzolahk et, 3 ¢orba kasi§i sadeyad, 2 adet blyik boy kuru sogan, 4-5 adet taze kirmizi
isot (varsa), 2 corba kasigi, domates salgasi, 1 cay kasigi karabiber, 1 cay kasigi targin, 2 tatl
kasigi tuz.

(291) Sim Darahhgi
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Miftahi Tas Kebabi

Kuzu eti kusbasi dogranip yikanir. Soganin iki ucu kesilir, soyulur. Et, tuz, karabiber ve soganla
beraber hepsinin sigabilecekleri biyuklikte bir tasa (bu yemegin 6zel tasi vardir) konulur. Bir ¢ay
bardag! kadar su ilave edilir. Tasin tzeri kuyrukla kapatilir. Tas, igindekilerle birlikte yine bu yemek
icin 6zel olan tavasina ters cevrilir. Ayrica yesil soganla maydanoz ince ince kiyilarak ayr bir kabin
icinde, ters cevrili tasin tGzerine konulur. Bdylece kisik ateste 3,5-4 saat pisirilir. Atesten indirdikten
sonra sogan ve maydanoz karisiminin tzerine nar pekmezi dokdlir. Solmus olan sogan maydanoz
karisimi tasin etrafini saracak sekilde tavaya serilir. Yaninda piring pilaviyla servis yapilir.

Malzeme

1 kg kuzu eti, 300 gr arpacik sogan, 1 corba kasigi tuz, 1 cay kasigi karabiber, 1 ¢ay bardagi su,
250 gr kuyruk yagi, 10-12 sap yesil sogan, 1 demet maydanoz, 1 kahve fincani nar pekmezi.
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Tirit

Et, kibrit kutusu buyukligunde parcalara ayrilir; kuyruk, kemik ve tuz ile birlikte bir tencereye
konulup kisik ateste 2 saat kadar pisirilir. Pistikten sonra kuyruk alinir, ayri bir kapta minciklanarak
ezilir. Uzerine 1 su bardag@! et suyu ile toz haline getirilmis sarikok ilave edilir. Kuyruk, sari bir renk
alir. Bu karisim bir kenara alinir. Kemikler alinir, tencerenin icine silkelenir veya tencere kenarina
vurularak ilikleri bosaltilir, kemikleri atilir. Etler el ile didiklenip parcalara ayrilir. Sarmisak ezilip
yogurda ilave edilerek sarimsakl yogurt hazirlanir. Ekmekler 3-4 santim ebadinda dikddrtgen veya
kare seklinde kesilir. Servis yapilirken tabaga bir avu¢ ekmek, Uzerine 2 ¢orba kasigl kadar et,
onun da Uzerine yarim ¢orba kasigi 6nceden hazirlanmis kuyruk konulur. En Uste 2-3 kepce kaynar
sicakliktaki et suyu dokilerek servis yapilir. Arzuya gore bir kasik sarimsakl yogurt tabagin Gzerine
dokilir ve yogurdun Gzerine limon sikilabilir.

Tirit, daha ¢ok siinnet diginlerinde, Ramazan Bayrami'nda veya hayir icin yapilan ziyafetlerde
ikram edilen bir yemektir. A¢ik ekmek, 6zel olarak mayali hamurdan yapilir.

Malzeme

750 gr kuzu eti, 100 gr kuzu kuyrugu, 2 parca ilikli olan kemik, 1 ¢orba kasigi tuz, 1 corba kasig
sarikok (zerdecal), 6 dis sarimsak, 1/2 kg koyun yogurdu, 6 adet acik ekmek, 2 adet limon.
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But Sarmasi

Et, avuc ici buyukligunde ve ince kesilerek yaprak haline getirilir. Kuyruk ince uzun dogranir. Bir
yaprak et alinir. icine 1 adet dogranmis kuyruk, 1 dis karanfi I, 2-3 adet fistik, 1 dis sarmisak ko-
nulup sarma gibi sarlir. Agilmamasi i¢in bir kiirdanla tutturulur veya dikilir. Batin etler bu sekilde
hazirlandiktan sonra sadeyaga atiip kizartilir. Etler kizardiktan sonra sal¢a da yaga atihp 1 dakika
kadar daha ateste tutulur. 3 su bardagi su ve tuz ilave edilerek etler 50-55 dakika pisirilir. Yaninda

pirin¢ pilaviyla servis yapilir.

Malzeme

1 kg kuzu but eti, 100 gr kuyruk, Yeteri kadar dis karanfil, 1 ¢corba kasigi Urfa fistigi, 1 bas sarim-
sak, 3 corba kasigi sadeyag, 2 corba kasigi, domates salcasi, 1 tath kasigi tuz.
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SEBZE VE BAKLIYATLAR

Arap Tavasl, Patates Asi, Cagala Asi, Bamya Tavasi, Colmek, Cagala Otirtmasi, Bamya, Balcan
Firenk Kavurmasi, Balcan Otirtmasi, Bitin Balcan, Cop Kebabi (Saplama), Datli Bamya, Dorgama,
Elma Asl, Erik Asi, Helep Misekke'e'si (Helep Otirtmasi), incaz Tavasi, Firenk Tavasi, Helep Tavasl,
Kabah i¢i Kavurmasi, Kabah Otirtmasi, isot Colmegi, Karniyarih, Kazan Kebabi, Keme Boranisi,
Keme Kavurmasi, Kemell Tas Kebabi, Kenger Asi, Kis Kabagl Asi, Kiymali S6gilme, Kémeg Ka-
vurmasl, Musekke'e, Pakla Asi, Pakla Boranisi, Pencer Kavurmasi, Pencer Boranisi, Pencer Sapi
Kavurmasi, Samirsah Asi, Sogan Asi (Sogan Tavasi-Kisha Asi), Soglilme, Sacbasti (Saca Basma),
Su Kabagi, Tepsi Kebabi, Firenkl Yimirta, Yarpiz Asi, Eskili Yahni (Sogan Yahnisi veya Kifteli Yahni),
Bahcaci Kebabi, Hitti Bastirmasi, Keskek, Basalla, Pirpirim Asi,Yimirtali Patates Kavurmasi, Firenk
Asl, Tezze Fasulye, Kuru Fasulye, Pir Lezzet, Pencer Asi, Has Dolmasi,

Cagala Asi

Aci  bademin caga-

lasindan yapilir. Et-

ler kusbasi dogranir.

Caglalar boyuna ikiye

bolunerek ici cikarilir.

Yikanip sdzdlar. Ten-

cereye et ve sadeyag

konularak, et saldig

suyu cekinceye kadar

kavrulur. Temizlenmis

caglalar ilave edilir,

etle beraber, karistira-

rak rengi soldurulur. 2

litre su ve tuz eklene-

rek 40 dakika pigirilir.

Yemek piserken sar-

misaklar ayiklanir. Havanda dovilerek bir tabaga alinir. Yemek pistikten sonra suyundan bir kepce
alinarak tabaktaki ezilmis olan sarmisagin tzerine eklenip karistirilir. Yemek tabaklara konduktan
sonra sarimsakli sudan bir kasik tUzerine gezdirilerek servis yapilir. Cagla asinin yanina bulgur pilavi

ve ayakoftesi yakisir.
Arzu ederseniz bu yemegi sal¢ali da yapabilirsiniz.

Malzeme

1/2 kg parga kuzu eti, 1 kg ¢agla, 3 ¢corba kasigl sadeyad, 4 ¢ay kasigi tuz, 5-6 dis sarimsak.

Cagala: (Amygdalus commnis) Badem agacinin heniiz olgunlasmamis yesil meyvesi.
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Bamya Tavasi

Ayiklanmis bamyalar fazla derin olmayan bir tencereye serilir. Bir kapta ince kiyllmis sogan, kiyma,
salca, baharat ve tuz kanstirilir. Bu karisimin yarisi bamyalarin tzerine désenir, Uzerine de doma-
teslerin yarisi rendelenerek serilir. Geri kalan domatesler 2-3 yerinden derince cizilir. Domatesleri
cizik kisimlarindan parmaklarinizla acarak aralarina geri kalan et karisimi konur ve tavanin en

Ustine dizilir. Yagda ilave edilerek kisik ateste 45 dakika pisirip servis yapilir.

Malzeme

750 gr bamya, 3 adet kuru sogan, 1/2 kg orta yagh kiyma, 1 corba kasi§i domates sal¢asi, 1 cay
kasigi targin.

Malzeme

1/2 cay kasigi karabiber, 2 kg domates,! ¢orba kasigi tuz, 2 corba kasigi sadeyag.



k U L T U R V H | N AN

Firenk Tavasi

Kuru sogan ince ince kiyildiktan, sonra, salca, tuz, targin ve kiyma et iyice karistirilir. Diger yandan
domatesler yikandiktan sonra ¢dp kisminin arka tarafindan ¢op kismina dogru (biyukligine bagh
olarak) iki veya Uc¢ yerden yarilir. Ayrilan aralara ceviz buyukluginde etler yerlestirilerek derin
olmayan bir tencereye ya da tepsiye yan yana diizgiince dizilir. Uzerine sadeyag eklenir. 1 kahve
fincani su gezdirilir. Kapag! kapatilip orta hararetli ateste 45-50 dakika pisirilir. Arzu edilirse yemek
biraz sulu birakilabilir. Ya da pistikten sonra kapag! a¢ik olarak orta isili firina sirtlerek hem suyu
cektirilir, hem de Ustl kizartilir. Yaninda piring pilavi veya bulgur asi ile servis yapllir.

Malzeme

2 kuru sogan, 1 corba kasi§i, domates salcasi, 1 corba kasigi tuz, 1 tath kasigi tarcin, 750 gr kuzu
kiymasi, 2 kg orta biyiklikte domates (20 adet), 2 ¢orba kasigi sadeyag.
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Isot Colmeqgi

Narlar tanelenir, ezilerek suyu cikarihp sizilir. Soganlar orta biylklikte kup kup dogranir. Bi-
berlerin saplari ve ¢ekirdekleri ayiklanir, 7-8 parcaya ayrilir. Comlegin icine kusbasi dogranmis et,
dogranmis sogan, biber, domates, yag, nar suyu, tuz ve 2 su bardagdl su konularak carsi firinina
pismek Uzere gonderilir. Yaklasik 3 saat, orta sicaklikta suyunu g¢ekinceye kadar, pisirilir. Yaninda
piring pilaviyla sicak servis yapilir.

Malzeme

3-4 adet eksi nar, 3 adet kuru sodan, 2 kg kirmizibiber, 1/2 kg yagsiz tarafindan, parca et(kuzu
veya koyun), 2 adet domates, 150 gr sadeyad, 1 corba kasigi tuz.

Biber ¢dmlegdini, ¢arsi firinlarinin tadini vermemekle beraber, evde yapmak da mumkindir. O
zaman ¢omlegin icine konulan malzemeler bir tencereye konulur, atese verilir. 30 dakika pistikten
sonra bir tepsiye aktarilarak firina surudlir. Suyunu c¢ekinceye kadar ortaateste pisirilir.Evde  pisi-

rilecekse 2 su bardagi yerine 1 su bardagi su koymak daha uygundur.



Kazan Kebabi

Sogan ince ince kiyilr. Sogan, kiyma et, sal¢a, tuz, tarcin ve karabiber iyice karistirilir. Patlicanlar
3-4 santim kalinhginda alttan batin birakilarak verevine yarilir. Bu yarilan aralara et karisimindan

konularak patlicanlar fazla derin olmayan bir tencereye dizilir. Uzerine yag ve 3 su bardag su
konulup tencerenin kapagi kapatilarak orta isili ateste 40-45 dakika pisirilir. Yaninda piring veya
bulgur pilaviyla servis yapilir.

Ege bolgelerinde, 6zellikle kuzu etinin bol bulundugu ilkbaharda pisirilen bu yemege degisik bir

lezzet katmak isterseniz, kuzu eti yerine tavuk eti ile de deneyebilirsiniz.

Malzeme

1 adet blylk boy sogan, 1/2 kg kiyma et(kuzu veya koyun), 2 ¢orba kasigi domates salgasi, 1 tatl
kasigi tuz, 1 cay kasigi tarcin, 1/2 cay kasi§l karabiber, 6 adet orta biyuklikte (1 kg) patlican, 2
corba kasigl sadeyag.
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Kiymali Sogulme

Kiyma et tavaya alinir. Bir su bardagi su, yag ve tuzun yarisi ilave edilerek orta isili ateste pisirilir. Et
suyunu cekince yaginda kavrulmaya baslar. 0 zaman atesi kismali ve kavruluncaya kadar karistir-
malidir. iyice kavruldugunda atesten alinir. Patlicanlarin bas kismini saran yesil kabugu alinir. Sapi
Uzerinde birakilir. Harli ates tzerinde kabuklari iyice siyahlasincaya kadar her tarafi iyice kdzlenir.
Daha sonra patlicanlarin sapindan tutulup dis kabugu elle soyulur. Sonra bas kismindan 1 santim
kadar kesilip atilir. Kalanlar iki-U¢ parmak eninde bicakla kesilir ve bir tepsiye konulur. Sarmisaklar
soyulup havanda tuzla ezilir ve tepsiye eklenir. Bu karisim elle minciklanarak macun haline getirilir.
Lenger veya lenger yoksa tabaklara 3-4 santim kalinliginda serilir. Kavrulmus et sogumus ise, Isi-
tilarak serili patlicanlarin Gzerine ikinci bir tabaka olarak serilir. Yagi da kiyma etle beraber lizerine
dokdulur. Beraberinde bostana yapilarak acik ekmek veya ev ekmegi ile servis yaplilir.

Malzeme

1 kg yagsiz kiyma et (kuzu veya koyun), 250 gr sadeyag, 1 corba kasi§i tuz, 6 adet biyik boy

patlcan

4-5 dis sarimsak. Pazara yetisinceye kadar gordigi ezilme ve sikilmalardan "vareste" olan patli-
canlari ancak tarlasinda bulmak mimkundur. Onun igin "bahcecilerin™ 6zel misafirlerine en makbul

ikramlari "ségulme"dir.

Kiymali olup olmamasi dnemli degildir. "Bahgeci ségilmesi" yememis olan "ségilme"nin lezzetini

tam olarak bilemez.

(300) Kiymali Sogiiline
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Plr Lezzet

(301) Pur Lezzet

Patlicanlar uzunlamasina 4 veya 5 parcaya kesilir. Sadeyagin 1 ¢orba kasigi ayrlr. Kalani bir ta-
vada kizdirilir. Patlicanlar arkali énli kizartilarak bir kenara alinir. Et, iri kusbasi seklinde dogranir.
Uzerine pistiginde bir bardak su kalacak kadar su konularak haslanir. Haslandiktan sonra suyu
ayrilir. Et ayrilmis olan 1 ¢orba kasigi sadeyagda, salca veya 1 domates rendesi ilave edilerek kav-
rulur. Kizartilan patlicandan iki dilim alinir. Arti seklinde Ust tGste konulur. Ortasina kavrulan etten
bir corba kasigr konulup patlicanin acgiktaki ucu etin Uzerine kapatilir. Dortkenari da kapatildiktan
sonra Uzerine bir dilim domates konulur, acilmamasi igin Ustten bir kiirdan batirilir ve fazla derin
olmayan bir tencereye konulur. Haslamadan kalan bir bardak et suyu, karabiber ve tuz eklenerek
tencerenin agzi kapatilir. 10-15 dakika, suyunu cekene kadar kisik ateste pisirilir. Uzeri birer dilim

domatesle suslenip yaninda piring pilaviyla servis yaplilir.

Malzeme
4-5 adet uzunlarindan patlican, 200 gr sadeyag, 1 kg yagsiz tarafindan, kuzu eti, 1 tath kasig

domates salcasi, 2-3 adet domates, 1 cay kasigi karabiber, 1 tath kasigi tuz
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PIiLAVLAR

Tavihli Pilav, A§ Burgul Asi, Bademli Pilav, Balcanli Burgul Asi, Beyaz Pilav, Buhara Pilavi (Migribi
veya Pirgikli Pilav), Cigerli Burgul Asi, Duvahli Pilav, Etli Nohith Burgul Asi, Firenkli Burgul Asi, Firik
Asi, Gezve Pilavi, Kemeli Burgul Asi, Kervan Asi, (Kirlh Mecmekl Burgul Asi), Paklali Burgul Asi,
Miiceddeleli Burgul Asi, (Bitin Mecmekli veya Hesbeli Burgul Asi), Meyhana Pilavi, Kuzi igi, Seb-
zeli Burgul Asi, Uzlemeli Pilav, Tas Kebabi, Se'reli Burgul Asi, Se'reli Pilav, Tavihli Burgul Asi, Etli
Nohutlu Firik Asi, Tavihli Firik Asi, Etli Nohith Pilav.

Bademli Pilav

Bademlerin kabuklari soyulur, 1 ¢orba kasigi yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Yagdan alinir.

Ayni yaga kiyma, 1 su bardagi su, 1 tath kasi§i tuz eklenip pisirilir. Suyunu cektikten sonra kendi
yaginda 4-5 dakika kavrulur. Kavrulan bademler ve karabiber de ete eklenir. Ayrica 15-20 dakika
islatiip stuzdlmus, iyice yikanmis piring ile pilavi pisirilir. Tabaklara alinir. Pilavin tGzerine et badem

karisimi serilir ve servis yapilir.

Malzeme

2 su bardagi ic badem, 1 corba kasigi sadeyag, 1/2 kg yagsiz kiyma, 1 su bardagi su, 1 tath kasigi
tuz, 1 cay kasig karabiber.

Pilav i¢in: 1 cay bardagi sadeyad 3 su bardag! piring, 1 tath kasigi tuz
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Buhara Pilavi
(Migribi veya Pirgikli Pilav)

Et kusbasi dogranir,
bir tencereye konulur.
2 saat dnceden islatilip
stzilmids nohut, tu-
zun yarisi ve 2 bardak
su ilave edilerek yu-
musayincaya kadar pi-
sirilir. Sari havu¢ dnce
yuvarlak dogranir,
yuvarlaklar ikinci kez
dogranarak ince serit
haline getirilir. Ayri bir
tencereye yagin yarisi
konur ve dogranmis
havuclar eklenerek
solana kadar kavrulup
et ve nohudun Uzerine
ilave edilir. Havuclar
pisinceye kadar et ve nohutla beraber biraz daha kaynatilir. Stzilap iyice yikanmis piring ayri bir
tencerede kalan yagda kavrulur, sonra et, nohut ve havucun bulundugu tencereye konulur. Tence-
rede var olan suya ilaveten pirince yetecek kadar su konularak pilav pisirilir. Biraz dinlendirildikten

sonra uygun bir kaba ters cevrilerek servis yapilr.

Bu yemege buhara pilavi dendigi gibi migribi pilavi, "pir¢ikli pilavi" veya "havug pilavi" da denir.
Kullanilan havug¢, mutlaka sari renkli olmalidir. Siyah havuctan yapilacak olursa yemek siyah olur,
hic de hos olmayan bir gériintt ¢ikar. Ayrica havuclar Urfa havucu olmalidir. Yerli olmayan havuc-
tan buhara pilavi lezzetli olmamaktadir.

Buhara pilavi baska bir sekilde de pisirilebilir: Pirincin konulmasina kadar olan islemler yukaridaki
gibi yapilir. Tenceredeki karisimin suyu alnir. Bu su ile, bu su yetmeyecekse su da ilave edilerek
ayri bir tencerede piring pisirilir, dinlendirilir. Servis yaparken tabaklara 6nce pilav, Gzerine karisim
konulur. Nohut koymayanlar da vardir. Kuru sogani sacak dograyarak koyanlar vardir. Tane karanfil
koyan da vardir.

Malzeme

1/2 kg parga et (kuzu veya koyun), 1su bardagl nohut, 1 corba kasigi tuz, 1 kg yerli ve sari havug

150 gr (1,5 cay bardagi), sadeyag, 750 gr piring(énceden 15-20 dakika islatiimis).
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Uzlemel Pilav

Nohut iki saat dnceden suda islatilir. Islama suyuyla biraz haslanir ve kabuklar soyulur (mukesser
edilir). Kabuklari soyulurken iki parcaya ayrilir. Et findik blyikligunde dogranir. Nohutla beraber
bir kazana atilip iyice pisirilir. Cinkld pekmez katildiktan sonra nohut ve et biraz sertlesir. Bu ba-
kimdan iyi pismelidir. Et ve nohut pisince sapi ¢opl temizlenmis ve yikanmis Gzim atihp biraz daha
pisirilir. Pekmez ve seker de ilave edilir. Birkag tasirim kaynatilir ve atesten alinir. Uzlemeli pilavin
uzlemesi budur. Onceden 15-20 dakika islatiimis, yikanip siizilmus piring, yag ve tuzla normal pi-
ring pilavi gibi pisirilir. Tabaklara 6énce pilav, Gzerine de Uzlemeden bir kepge konularak ikram edilir.

Uzlemeli pilav digiin ve bayram yemegi oldugu icin malzemelerin 6lgileri 150 Kisilik verilmistir. Et

konulmayabilir. Konulmadi§i zaman etsiz olarak diger islemler aynen yapilr.

Malzeme

7,5 kg nohut, 3 kg yagsiz tarafindan kuzu eti, 8 kg c¢ekirdeksiz izmir tiziimii, 4 kg pekmez, 25 kg
piring, 2,5 kg sadeyad, 2 cay bardagi (300 gr) tuz, 3kg. seker.
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DOLMALAR

Firinda isot Dolmasi, 'Ecir 'Ennazigi, Balcan Dolmasi, Dalah Dolmasi, Kirkat Kavurmasi, Dolma,
isot Dolmasi, Karin Dolmasi, Kelle-Sarma, Sarma (Yaprak Sarmasi), Datl Dolma, Karisik Dolma,
Kis Kabagi Otirtmasi

(Kis Kabagi 'Ennazigi), Mimbar, Pencer Sarmasi

Dolma

Sofan, domates, maydanoz
ufak dogranir. Findik kadar
dogranan etle birlikte bulgur,
isot, tuz, tarcin, salca, eksi ve
2 bardak su bir kaba konularak
karistirilir. Kabagin ici oyularak,
sikistirmadan, hazirlanan i¢ dol-
durulur. Tencereye agzi yukari
gelecek sekilde dizilir. Veya iki
kabagdin agzi birbirine bitistirile-
rek yatik olarak dizilir. Sadeyag
ve dolmalarin Uzerine c¢ikacak
kadar (yaklasik 7,5 su barda-
g1) su ilave edilerek oita ateste
normal tencerede 50-55 dakika
pisirilir. Dolmanin suyunu pisi-
rilecegi tencerenin cinsine (di-

duklu, celik vs.) bagl olarak ayarlamak en dogru olanidir.

Dolma denilince kabak dolmasi anlasilir. Ancak yukarida anlattigimiz etli karisim hazirlanip patl-
can, biber doldurularak dolma yapilabilir. Boyle yapilan dolmalar malzemenin adi eklenerek ad-
landirilir. "isot dolmas!”, "balcan dolmasi" gibi. Bunlarin iclerine karisim aynidir, degismez. EKsi
olarak nar pekmezi ve limon suyu yerine bu karsilayacak miktarda koruk suyu ya uygun gdrulecek
herhangi bir eksi kullanilabilir.

Malzeme

3 adet orta boy kuru sogan, 3 adet orta boy domates, 1/2 demet maydanoz, 1/2 kg parga koyun
veya kuzu eti (esas! yagh et olmasidir) ,200 gr pilavlik bulgur, 3 ¢orba kasigi isot, 2 tath kasig tuz,

1 tath kasigi tarcin, 1 ¢orba kasigi domates salcasi, Eksi olarak 1/2 kahve fincani nar pekmezi ve 2

limon (veya bu eksiligi karsilayacak miktarda koruk suyu ya da uygun goriilecek herhangi bir eksi)

25 adet orta boy dolmalik kabak 2 ¢orba kasi§i sadeyagd
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Sarma (Yaprak Sarmasi)

Sogan ve maydanoz

incecik dogranir. Etler

sarmanin igine siga-

cak sekilde 5-6 santim

uzunlugunda ve ince

dogranir.  Dogranmis

et, sojan, maydanoz,

bulgur, isot, tuz, tar-

¢cin, salca, eksi ve 1

su bardag! su bir kaba

konularak karisim ya-

pilir. Kasikla karistirilsa

yine olur. Karisimdan

alinarak yapragin igeri-

sine yayilir. Etler uzun-

ca yatirilir. Yapragin iki

yani igine katlanarak

sigara boéregi gibi sari-

Ir. Sarilan yapraklar tencerenin igine yatay olarak dizilir. Tencerenin dibi yapismasin diye yanmaz
yagh kagit koymak, yirtik yapraklardan birka¢ kat alta dizmek gibi degisik metotlar uygulanir. Biz
100-150 gr kuyruk yagini ince tabaka halinde keserek tencerenin dibine dizmeyi éneriyoruz. Yag-
siz et yiyenler sarmanin icine konulacak parga eti tamamen yagsiz alirlar ve tencerenin dibine de
kuyruk sererek hem yanmasini énlemis, hem de yemegin gercek lezzetine ulasmis olurlar. Tence-
reye dizilen sarmalarin Gzerine 2 kasik sadeyag ve sarmalarin Uzerine ¢ikacak kadar (takriben 5 su
bardagi) su ilave edilir. DUdUKIU tencerede pisirilecek ise 4 su bardagi su yeterli olur. Sarmalarin
Ustind kaplayacak sekilde yaprak taslari dizilir. 50-55 dakika pisirilerek sicak veya soguk servis
yapilir. ilkbaharda taze yaprak sarmasi ile peynirli helva cogunlukla beraber ikram edilir.

Urfa'da sarma denince Gzim yapragindan yapilan bulgurlu, eksili, etli yaprak sarmasi akla gelir.

Eksi olarak kullanilan limon suyu yerine bu eksiligi karsilayacak miktarda nar pekmezi, limon tuzu,
koruk suyu, sumak eksisi gibi herhangi bir eksi kullanilabilir.

Malzeme

250 gr yesil sogan ,1 demet maydanoz ,1/2 kg parca e t,(koyun veya kuzu) 300 gr pilavlik bulgur

3 corba kasigi isot ,2,5 tath kasigi tuz ,1 cay kasigi tarcin ,2 ¢orba kasigi domates ,sal¢asi ,2 adet

limon

400 gr asma yaprag! 2 corba kasigi sadeyag
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Kelle-Sarma

Kelle yikanip temizlendikten sonra ikiye bolunir, tencerenin altina yerlestirilir. Sarma tarifinde
oldugu gibi asma yapraklari ve ici hazirlanir. Yapraklar sarildiktan sonra tencereye yerlestirilen kel-
lenin Gzerine dizilir. 6 su bardag! su ilave edilerek 50-55 dakika pisirilir. Yaninda sarimsakli yogurtla
servis yaplilir. Alti kelle dstl sarmadir.

Malzeme

1 adet kuzu basi, 250 gr yogurt,4-5 dis sarimsak,1 cay kasig! tuz

Sarma : 1/2 kg parca et,(koyun veya kuzu),300 gr pilavlik bulgur,250 gr yesil sogan, 1l demet
maydanoz, 2 adet limon,1 cay kasi§i tarcin,2 corba kasi§i domates salcasi,2 tath kasigi tuz ,2
corba kasigi sadeyad, 3 corba kasigi isot 400 gr asma yaprag!.

Eksi olarak kullanilan limon suyu yerine bu eksiligi karsilayacak miktarda nar pekmezi, limon tuzu,

koruk suyu, sumak eksisi gibi herhangi bir eksi kullanilabilir.

24
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Dath Dolma

Kabaklar oyularak doldurulmak tzere hazirlanir. Parca et kiigclik kusbasi seklinde dogranir. 2 gorba
kasigl sadeyad ve 1 su bardagi su konularak pisirilir. Et suyunu cekince 5 dakika kadar yaginda
kavrulur. Ayiklanmis ve yikanmis olan piring, haspir (veya sarikdk), karabiber ve tuz ete atillarak 5
dakika kadar daha kavrulmaya devam edilir. 1 su bardagi su ilave edilerek pirin¢ biraz pisirilir. Ha-
zirlanan et piring karisimi, oyulmus olan kabaklara doldurulur. Kabaklarin agizlari birbirine gelecek
sekilde tencereye yan yatirilarak ya da agzi yukari gelecek sekilde tek tek dizilir. 5 su bardag su
eklenerek orta i1sili ateste yaklasik 20-25 dakika pisirilir. Suyu cektirilir.

Bazilari kabagi kavurur, sonra doldurur. Yaninda eksili salata yapilarak ikram edilir.

Maizeme

20 adet orta boy,dolmalik kabak (tercihen Urfa kabagi) ,1/2 kg yagl parca et (koyun veya kuzu),
2 corba kasigi sadeyag, 6 su bardagdl su 3 su bardagi piring, 1 tath kasigi haspir (veya sarikdk
[zerdecal]), 1 cay kasigi karabiber, 2 tath kasigi tuz
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Kis Kabagi Otirtmasi
(Kis Kabagi 'Ennazigi)

Kis kabag! yikandiktan sonra dilimlenir. Her dilimin dis kabugu soyulur. i¢ kisimdaki yumusak bo-
[um bicakla alinir, 8-10 santim boyunda kesilir. Bu kesilen parca ele alinir; etrafindaki kdseli yerler
bicakla alinarak silindir sekli verilir. Bir tarafi alt kabul edilerek bu kisim oval hale getirilir. Yani
sagl, solu, alti kesilip dizeltilerek, acur (veya kigluk kabak) sekli verilir. Oyacakla ici oyulur. Cok
ince oymaya gerek yoktur. Oyulan kabaklar sadeyagda iyice kizartilarak bir kenara alinir. Kizartma
esnasinda yag yanmamissa ayni tencereye (yag yanmis ise yagl degistirerek, yeniden 2 ¢orba ka-
sigl yag ilavesiyle) kiyma et, targin, karabiber, sal¢a ve tuz konularak 15 dakika kavrulur. Kavrulan
karisim oyulan kis kabaginin igine, yarisina kadar doldurulur. Tencerenin icerisine yatirilarak dizilir.
2 su bardag su ilave edilerek hafi f ateste 30-35 dakika pisirilir. Sarmisak ezilerek yogurda calinir
ve sarimsakl yogurt hazirlanir. Kabaklar tabaklara alinir. Uzerine birer kasik yodurt sarmisak gez-

dirilerek beyaz pilavla ikram edilir.

Malzeme

1 adet kiigiik boy ,(veya 1/2) kis kabagi, 250 gr sadeyag, 1 kg yagsiz kiyma et (koyun veya kuzu)
1 cay kasigi tarcin, 1 cay kasi§i karabiber, 2 ¢orba kasigi domates sal¢asi, 1 corba kasigi tuz, 5 dis
sarimsak, 1/2 kg koyun yogurdu.
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KEBAPLAR

Soganl Tepsi Kebabi, Balcanli Kebap, Ciger Kebabi, Yogirth Kebap, Elmali Kebap, Firenkli Kebap,
Flashas Kebabi, Kemeli Kebap, Kiyma Kebap, Patatesli Kebap, Soganl Kebap, Tike Kebabl,

Kemeli Kebap

Et parca olarak alnir ve zirhla gekilerek kiyma haline getirilir. Asli boyledir. Ancak buna imkén
bulunamazsa iri dis kiyma et alinmaldir. Kemeler yikanir, Ustu iyice temizlenir. Soymaya gerek
yoktur. Ancak yapismis kum veya topragl varsa kaziyarak temizlenip yikanmalidir. Temizlenen ke-
meler cevizden biraz biyik, kusbasi seklinde dogranir. Dogranan kemelerin orta kismi, yani sise
saplanacak olan yeri, bu is icin yapilmis olan 6zel delici alet ile delinir. Delinmezse sise saplandigi
vakit catlar, kirilir. Saplananlar siste durmaz doékulir. Onun icin dnce delmeli, sonra saplamalidir.
Kemeleri 6nce biraz haslayip sonra saplayanlar da vardir. Kiymaya tuz eklenir ve karstirilir. Sislere
bir keme bir et olacak sekilde saplanir. Alevsiz ateste pisirilir. Dort tarafi da pisince bir tepsi ya
da lengere cekilir. Temizlenmis yesil sogan ve maydanoz ince kiyilarak beraberce servis yapilr.

Durdmle yenir.

Malzeme

1 kg az yagh e t,(koyun veya kuzu) ,1,5 kg keme, 2 tath kasigi tuz ,10 adet yesil sogan ,1 demet
maydanoz ,Mangal, komur ve kebap Sisleri
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Balcanli Kebap

Et parca olarak alinir ve zirhla cekilir, kiyma haline getirilir. Asli béyledir. Ancak buna imkéan bulu-
namazsa iri dis kiyma et alinmalidir. Patlicanlarin bas kismi 1 santim kadar kesilir ve baska amagla
kullanilir, kurutulur veya atilir. Geri kalan kismi silindir seklinde, 4 veya 5 pargaya bdélundr. Tuz
kiymaya serpilerek iyice karistirilir. E§Ger miimkiinse kiyma dnceden tuzlanarak yarim veya bir giin
buzdolabinda dinlendirilir. Bir dilim patlican alinir ve tam ortasindan kebap sisine saplanir. iki ceviz
kadar kiyma alinir, elle yuvarlak sekil verilir. Patlican dilimine yapisacak sekilde ayni sise saplanir.
Boylece patlican, bir et olmak Uzere patlican ve etler sise saplanir. Her siste 4 dilim patlican, 3 tike
et veya 5 dilime bolinmusse 5 dilim patlican, 4 tike et bulunur. Sisler saplandiktan sonra mangal-
da yakilan kdmur atesi Uzerine konur. Alt ylzu pisince cevrilerek dort tarafi iyice pisirilir. Pisirme
sirasinda patlicanlarin kabuklari yanarak siyahlasir. Pisen sisler atesten alinir ve ¢ekilerek kebaplar
bir tepsiye dizilir. Uzerine hafi fce su serpilerek tepsi bir kapakla kapatilir. 15-20 dakika dinlendirilir.
Bu dinlendirme isine "tenge yatirmak" veya "tere yatirmak" denir. Sonra servis yapilir.

Yaninda pismis (kozlenmis) biber, kuru sogan ve ayran bulundurulur. Yerken patlicanin yanmis
kabugu soyulur, et, sogan ve biberle beraber, izerine tuz ekilerek dirim yapilir. Yaninda nar suyu
icilir veya bostana ile yenir.

Malzeme

1 kg yagh e t,(koyun veya kuzu) ,10 adet (3 kg) eg@ri olmayan dizgin, iri ve uzun patlican 2 tatl
kasigi tuz, mangal, kémir ve kebap Sisleri
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Firenkh Kebap

Et parca olarak alinir ve zirhla cekilir, kiyma haline getirilir. Asli boyledir. Ancak buna imkan bu-
lunamazsa iri dis kiyma et alinmalidir. Domatesler yikanir ve bas kismindan arkaya dogru doérde
bélindr. Kiymaya tuz eklenir, karistirilir. Domates sise saplanirken, bas tarafindan arkaya dogru ve
sert yerinden gececek sekilde saplanir. Sert yerinden saplanmazsa atese girdikten sonra gevser ve
dokilur. Domatesten sonra ceviz biyiikliginde bir parca et alinir, saplanir. ikinci domatesi sap-
larken domateslerin yonleri ayni tarafa getirilmelidir. Mangalin genisligine bagh olmakla beraber
genellikle 4 parca domates 3 parga et saplanir. Zaten genellikle mangallar bu genislige uygundur.
Sisler mangala konulurken domateslerin kabuk, yani kesilmeyen sirt tarafi atese verilerek pisiril-
meye baslanir. Pistikten sonra ¢evrilerek diger yiiz de pisirilir. Pisen kebap tepsi veya lengere ce-
kilir. Temizlenen yesil sogan ve maydanoz ince kiyilir, Gzerine limon suyu sikilip karnstirilir. Kebapla

beraber servis yapilir. Darimle yenir.

"Firenkli kebap"ta domatesin kesilmesi, saplanmasi ve pisiriimesi dikkat edilmesi gereken bir hu-
sustur. Aksi halde pisme esnasinda dokulir, emek ve masraf heba olur.

Malzeme

1 kg az yagl et (koyun veya kuzu),2 kg orta buyuklikte Domates ,2 tatli kasigi tuz ,12 adet yesil
sogan ,1 demet maydanoz ,1-2 adet limon ,Mangal, kémur ve kebap Sisleri
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Hashas Kebabi

Et parca olarak alinir ve zirhla gekilip kiyma haline getirilir. Ash boyledir. Ancak buna imkan bulu-
namazsa iri dis kiyma et alinmalidir. Yesil sogan, maydanoz ayiklanip yikandiktan sonra ince kiyilr,
Uzerine limon suyu sikiip bir kenara alinir. Et ve tuz birbirine iyice karistirilir. Yumurta buyukla-
glnde bir parca et avuca alinir. Yuvarlak olan kebap sisi igcinden gegirilir. Avug ici ile sikip ezdirerek
sise iyice yapistirilir. Sisler sicak olmamalidir. Hava cok sicak oldugu zaman et kendini birakir ve
saplamasi oldukc¢a zorlasir. Onun igin et soguk olmali, sicakta bekletmemelidir. Hashas kebabinin
saplanmasi ve pisirilmesi usta isidir. Cok lezzetli olmasina ragmen fazla yapilmamasi, evlerde has-
has kebabi yerine kiyma kebabi yapilmasi belki de bunun icindir. Mangalda kémdur yakilir, alevi gec-
tikten sonra saplanan sisler Gzerine konulur. Sik sik cevrilerek her tarafi pisirilir. Bir ylzi pistikten
sonra diger yizi c¢evrilecek olursa et birbirini tutmaz ve dokulir. Pisen kebaplar bir kaba cekilir.

Yaninda dogranmis sogan ve maydanozla servis edilir. Dirim yapilarak yenir.
Hashas kebabinda et, kuzu etinin bosluk kismindan olmalidir.

Malzeme

1,5 kg az yaglh kuzu eti (bosluk kismindan) ,10 adet yesil sogan ,1 demet maydanoz, 1 adet limon

2 tath kasigl tuz, Mangal, kémir ve kebap sisleri
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Yogirth Kebap

Et parca olarak alinir ve zirhla gekilerek kiyma haline getirilir. Biraz tuz eklenip karistirilir. Asl boy-
ledir. Ancak buna imkan bulunamazsa iri dis kiyma et alinmahdir. Ceviz biyikliginde kiyma et
alinir. Yuvarlak sise saplanir. ikinci bir tike alinir ve saplanir. Mangal genisligine bagl olarak 7-8 tike
saplanir. Mangalda biraz pisirildikten sonra sisten cekilir. Yagda kizartilarak tam pisirilmis olur. Tir-
nakl ekmek kare seklinde kiu¢ik parcalar halinde dilimlenip servis tabagina konulur. Sicak et suyu
ekmeklerin Uzerine gezdirilerek yumusamasi saglanir. Ekmeklerin tzerine yogurt serilir. Yogurdun
Uzerine kizartilmis etler konulur. Sadeyag bir tavada daglanir, arzuya bagl olarak igine isot eklenir

ve tabaklara 2-3 corba kasigi kadar gezdirilip sicak servis yapilr.

Malzeme

1,5 kg az yagh et (koyun veya kuzu), 150 gr sadeyag, 3 adet tirnakli ekmek, 1 kase et suyu, 1 kg
koyun yogurdu ,1 ¢orba kasig! isot, tuz

(314) Yogirth Kebap
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Tike Kebabi

Et sinirlerinden ayikla-
nir ve findiktan iri, ce-
vizden kigik dogranir.
Kuyruk findik buyukla-
gunde dogranir. Sogan
sagak dogranir. Sogan,
targin, karabiber, tuz
ve salca 1 ¢ay bardag!
su ile iyice karistirilir.
Bu karisimdan bir avug
kuyruk icin ayrhr, ka-
lan kismina et eklene-

rek iyice karistirilir.

Buna eti terbiye et-
mek denir. Kuyruk da
ayri bir kapta terbiye
edilir. Eger mimkin-
se terbiye edilen et
ve kuyruk, buzlukta
1 gin kadar dinlendi-
rilir.  Ayrica, buzlukta
gunlerce  kalmasinda
da bir sakinca yoktur.
Yemegin yapilacag
vakitten 1-2 saat once
(donmus etin ¢6zilmesi igin) buzluktan cikarilir. Kebap sisine 6nce et, sonra kuyruk, sonra iki et
bir kuyruk seklinde saplanir. ilk ve son pargalar et olur. Arada ise iki et bir kuyruk olur. Mangalin
ve sisin boyuna uygun olacak sekilde sisler saplanir. Komur yakilir, k6z haline geldikten sonra sisler
Gzerine konulur. Sik sik déndirilerek her tarafinin iyice pismesi saglanir. Ates alevli olmamalidir.
Alevli olursa pismeden yanar. Pisen sislerin etleri bir kaba cekilir. Yesil sogan ve maydanoz ince
kiyilir, Gzerine isot serpilir, limon sikilir ve karistirilir. Kebap ve kiyllan malzeme birlikte servis yapilir.

Duriim yapilip yenir. "Tike kebab1” icin kullanilan et bel veya fitil (bonfile) eti olmalidir.

Malzeme

1,5 kg yagsiz kuzu eti (bel veya bonfile eti) ,250 gr kuyruk yagi, 1 adet bliylik boy sogan, 1 ¢orba
kasigi tarcin, 1 cay kasigl karabiber, 1 corba kasi§i tuz, 1 cay bardadlr domates salcasi, 10 adet
yesil sogan, 1 demet maydanoz, 1 cay bardagi isot, 2 adet limon, Mangal, kémur ve kebap sisleri
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KOFTELER

Aya Kiftesi, Basma Kiftesi (iki Parmak), Cikifte, Dolmali Kifte, Eskili Kifte, Firenkli Kifte, igli Kifte
(Kiymali Aya Kiftesi), Kemel Kifte, Kiyma, Liklki, Kiibab, Mecmekli Kifte, Tinth Kifte, Yagh Kifte,
Yahudi Kiftesi (Masluka), Yimirtali Kifte, Yuvalah, Borani Kiftesi, Nohitl Kifte (igli), Sini Kiftesl,
Nohitli Kifte,

Aya Kiftesi

Bir tepsiye kara et, koftelik bulgur, biber, tuz ve kiyilmis sogan konur. Uzerine azar azar su serpile-
rek yogurmaya baslanir. Suyunu cektikce azar azar su koyularak kofte yogrulur. Yogrulan kéftenin
Uzerine un serpilerek tamamen karisincaya kadar tekrar yogrulur. Yogurma islemi bittikten sonra
karisimdan iri ceviz biyUkliginde bir parca alinarak iki elin ayasi ile bastirilarak diizgiin, yuvarlak,
1 santim kalinhginda el ayasi buyukliginde sekil verilir. Bu kofteye "aya koftesi" denmesinin ne-
deni budur. Hazirlanan kofteler kizgin yaga atilarak kizartihr. Sicak yenebilecegi gibi soguk olarak,

diger yemeklerle beraber de servis yapilabilir.

Malzeme

200 gr kara et (yag, siniri ahinmis etten yapilan kiyma) ,1 kg koftelik bulgur, 150 gr isot, 2 tath
kasigl tuz, 2 adet orta boy sogan, 1 cay bardagdi un, 2,5 su bardagi sivi yag.
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Cikifte

Kara et dovilerek macun hali-
ne getirilir. Kuru soganla sarim-
sak ince dogranarak bir tabaga
alinir. Yesil soanla maydanoz
ince dogranarak baska bir ta-
baga alinir. (Dogranmis olan
taze soganla maydanoza "yesil-
lik" veya "zerzevat" denir. Ayni
zamanda bu yesillige, cikofte-
nin sist olmasindan dolay! da
hisir da denir. Ayrica zerzevat
ve hisirin baska anlamlar da
vardir.) Koéfte legeni veya bir
tepsi alinir. igine 6nce kara et,
biber, kiyilmis kuru soganla
sarmisak, yetecek kadar tuz,
tarcin ve 250 gr su konulur. Bu
malzemeler karistirilarak iyice yogrulur. (Aslinda 5 dakika yogrulmasi kafidir ama yoguran kisi ace-
mi ise 10 dakika yogurmalidir.) Bu islem tamamlaninca bulgur karisima katilir. Baska bir malzeme
ve su koymadan bulgurun sertligi kayboluncaya kadar yogurmaya devam edilir. Normal sertlikteki
bulgurda yogurma siresi 30 dakikadir. Eti macun haline getirmek i¢in kullandigimiz sire ile bera-
ber toplam (10+30) 40 dakika eder. Bu noktaya geldigimizde salga ile 25 gr su (yani geri kalan 50
gr suyun yarisi) ilave edilerek 3 dakika daha yogrulur. Bu noktada 25 gr su (yani geride kalanin
hepsi) ve yesillik alinir. 1 dakika iyice karistirilip servis yapilir. ister legenle, ister tabaklara konarak,

istenirse de sekil verilerek servis yapilir.

Urfa geleneginde 6zel bir yeri olan ¢igkoftenin, tarihinin ¢ok eskilere, Hz. ibrahim zamanina kadar
dayandigi halk arasinda sodylenegelir. Muhammed b. Hasan b. Muhammed b. el-Kerim el-Katip
el-Bagdadi'nin 623/1226 yilinda yazdigi "Kitab'it-Tabih" isimli Arapca eserinin, Mahmud-i Sirvani
tarafindan tercime edilen, Millet Kitap, Ali Emiri yazmalari icinde muteferrik 143 numarada kayitli
kitabin, mitercim tarafindan yazilan giris kisminda, "Eti kodfte idicek tas havanda dogeler ve eger
tas havan bulunmasa aga¢ havanda dogeler, bakir havanda dégmeyeler/' ifadeleri yer almaktadir.
Gece oturmalarinda, gelen misafirlere yapilan ikramin basinda ¢ikdfte gelir. Kullanilan biber mut-
laka isot (Urfa biberi) olmalidir. Antep, Maras veya Kilis biberi Urfa biberinin tadini vermeyecektir.

Malzeme

240 gr doéviulmias kara et (yagr siniri alinmis et), 1 adet (120 gr) kuru sogan ,3 dis sarimsak, 120
gr yesil sogan, 1 demet maydanoz, 120 gr isot, Tuz, 1 cay kasigi targin, 300 gr su, 300 gr koftelik
bulgur, 1 corba kasigi (40 gr),domates salcasi, bir tutam karabiber
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Dolmali Kifte

Orta boy 1 adet kuru sogan kofte icin ayrilir. Geri kalan soganlar ince kiyilarak kiymayla beraber
bir tencereye konulur. 1 cay bardagi su konularak pisirilir. Kiyma suyunu cekince kendi yaginda
da biraz kavrulur. Sayet et yagsiz olursa 1 corba kasigi sadeyag ilave edilmelidir. 100 gr ceviz igi
ezilerek ufalanir ve ete atilir. Karabiber, alat (yenibahar), bir tatll kasigi tuz etine atilarak karistirilir.
Bu karisim dolmali kéftenin igidir. Bir tepsiye kara et, koftelik bulgur, biber, 2 tatli kasi§i tuz konur.
Kofte icin ayrilan 1 sogan dort parcaya bolinir, o da tepsiye konur. Su alinip hepsi birlikte yogru-
lur. Yogrulan kéftenin Gzerine un serpilerek tamamen karisincaya kadar tekrar yogrulur. Yogurma
islemi bittikten sonra cevizden biraz buyuk bir parca alinarak parmakla i¢i oyulur. Karisimin igine
atilan iri parga soganlar ele geldikce cikartilarak atilir. Oyulan koéftenin ici, énceden hazirlanmis
olan kiyma etle doldurulur. Agzi kapatilarak el ayasinda yuvarlanip kire sekline getirilir. Boylece
dolmal kofteler haslanmaya hazir hale gelir. Bir tencereye 10 su bardagl su ve 1 ¢cay kasigi tuz
atilarak kaynatilir. Kaynayan suyun icine hazirlanan dolmali kofteler atilarak yaklasik 5-6 dakika
haslanir. Haslanan kofteler sicak olarak servis yapilir. Yahut dolmali kéfteler, yenilecedi gline kadar

serin yerde saklanip yenilecedi zaman sadeyagda kizartilarak servis yapilabilir.

Malzeme

300 gr kuru sogan, 1/2 kg orta yagh koyun kiymasi, 100 gr ceviz ici, 1 cay kasi§i karabiber, 1 cay
kasigi alat (yenibahar), 3 tath kasigi tuz, 400 gr kara et (dovilerek, macun haline gelmis yagi,
siniri alinmis et), 1 kg koftelik bulgur, 150 gr isot, 1 cay bardag! un.
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Icli Kifte (Kiymali Aya Kiftesi)

Kiyma bir tencereye alinir. Bir ¢cay bardagi su ilave edilip pisirilir. Et, suyunu cekince kendi yagin-
dal5 dakika kadar daha kavrulur. Ceviz ici ezilerek ufalanir. Tuz ve baharatla birlikte ete atilip
karistiniir. Atesten alinir. Bu karisim igli koéftenin igidir. Sogan dort parcaya bélinerek bir tepsiye
konur. Kara et, koftelik bulgur, biber, tuz ve 1 su bardagi su ilave edilerek yogrulur. Bulgur suyunu
cekip kurudukga Uzerine azar azar su serpistirilerek hamurlasmadan yumusayincaya kadar yogru-
lur. Yogrulan koéftenin Gzerine un serpilerek tamamen karisincaya kadar tekrar yogrulur. Yogurma
isleminin sonlarina dogru ele geldikge iri kalmis sogan parcalari ¢ikarilip atihir. Yogurma islemi
bittikten sonra iri ceviz blyukliginde bir par¢a alinarak parmakla ici oyulur. Oyulan kéftenin igi,
onceden hazirlanmis olan kiyma etle doldurulur. Agzi kapatilip el ayasinda diizeltilerek, basik kiire
sekline getirilir. Boylece icli kofteler kizartmaya hazir hale gelir. Hazirlanan icli kodfteler sivi yaga
atilip kizartilir. Sicakken servis yapilir. Yukaridaki malzeme miktarindan yaklasik 30-35 adet igli
kofte yapmak mimkinddr.

ici: 1/2 kg koyun kiymasi, 100 gr ceviz ici ,1 tath kasi§i tuz, 1 cay kasigi yenibahar, 1/2 cay kasig
karanfil.

Kofte: 1 adet orta boy sogan, 200 gr dévilmis kara et, 1 kg koftelik bulgur, 150 gr isot, 1 ¢corba
kasigi tuz, 1 cay bardag! un.

Kizartma: 1/2 litre sivi yag.
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Yahudi Kiftesi (Masluka)

Ciris 2 saat kadar islatilir. Once i¢c malzemeleri karistirilip yogrulur, hazir bekletilir. Ciris, isot, tuz bir
yogurma kabina alinarak kéftesi su ile yogrulur. Kéfteden bir sikim alinir, i¢i oyulur, i¢c karisimdan
1 tath kasigi kadar igine konur ve agiz kismi kapatilir. Yumurtadan biraz kiigiik uzun oval ve biraz
basik sekil verilir. Ayri bir tencerede yag eritilir. 10 su bardagi su, icine biraz salca ekleyerek kay-
natilir. Kaynayinca hazirlanan kofteler suya atilarak haslanir. iginin pismesi igin iyi haslanmalidir.

Malzeme

Kofte: 750 gr ciris, 1 corba kasigi isot, 1 cay kasigi tuz.

ic: 1/2 kg kiyma et, 1 tath kasigi domates salcasi, 1 cay kasi§i karabiber, 1 cay kasigi tarcin, 1 cay
kasigl tuz, 1tath kasigi isot, 1 adet orta boy kuru sogan, yarim bag maydanoz. Malzemelerin igine,
ayrica bir cay bardagi koftelik bulgur da konulabilir.

Haslamak i¢in: 3 corba kasigi sadeyag,! corba kasigi domates salgasi.
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Yimirtah Kifte

Yesil sogan ve maydanoz ince kiyilarak bir kenara alinir. Yumurtalar bir kaba kirilip ¢irpilir ve pisir-
mek icin bekletilir. Tavaya yag konulur, hazir bekletilir. Kuru sogan ve sarmisak ince ince dogranir,
tepsiye konulur. Ayni tepsiye, isot, tuz, salga, tar¢in ve suyun tamami eklenerek macun haline
gelinceye kadar yaklasik 5 dakika yogrulur. Yogurma islemi bitince karisima bulgur eklenir. Baska
bir malzeme veya su eklenmeden bulgurun sertligi kayboluncaya kadar yaklasik 30-35 dakika yo-
gurmaya devam edilir. Yogurma siresinin bitmesine 5 dakika kala yumurtalar eritilen yaga atilarak
pisirilir, yani kaygana yapilir. Yogurma suresi bitince énce kiyilan yesil sogan ve maydanoz eklene-
rek karistirilir. Hemen arkasindan pisen yumurtalar yagi ile birlikte eklenir. Yumurtalar sicak oldugu
icin eli yakmadan ve yumurtalari fazla ezmeden iyice kanstirilir. Portakal buyukligtinde birer topak

alinarak tabaga konulur ve servis yapilir.

Yaninda yogurt, domates, salatalik, pirpirim (yabani semizotu), kuzukulagi, su yarpuzu, nane,

lahana, marul, ekmek gibi yiyeceklerle servis yapilir.

Malzeme

90 gr yesil sogan, 1 demet maydanoz, 6 adet yumurta, 240 gr sadeyag, 1 adet orta boy kuru
sogan, 6 dis sarimsak, 180 gr isot, 1,5 tatl kasigi tuz 1 cay bardagl domates salgasi, 1 tath kasig
tarcin, 2 su bardagi su, 450 gr koéftelik bulgur.
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HAMUR ISLERI

Agzi Acih, A§zi Yumih, Bazlamag, Behsimet, Bise, Hitap, Lehmecun (Kiymali), Kiymali Semsek,
Kilince, Mecmek Um Ekmegi, Pendirll Ekmek (Acili), Pendirli Ekmek (Sekerli), Pendirli Semsek,
Sac Semsegi, Sekerli Semsek, Yagl Dégmeg, Dorgamag, Dégmec, Ekmek Asi, Eskili Yimirta, Yaglh
Pendir Dégmeci, Sekerli Kehke, Hashas Kehke, Behsimet Kehke,

AQgzi Acih

Once 1,5 su bardagi un bir ke-

nara ayrlir. Geri kalan un, yo-

gurt, tuz, yag ve su ile kati bir

hamur yogrulur. iri ceviz bilyik-

[uginde bir yumak alinir. 12-14

santim capinda, daire seklinde,

ekmek tahtasi Uzerinde, oklava

ile incecik acilir. Acarken, ayri-

lan undan tahta Uzerine serpi-

lerek yapismasi oOnlenir. Diger

tarafta soganlar ince ince kiyilr.

Kiyma et, biber, salca, yumurta,

un, tuz, sogan, karabiber, ka-

ranfil | ve tarcin 1 cay bardagi

su ilavesiyle iyice karistirilarak

agzi acigin ici hazirlanir. Acilan

hamurun Uzerine, iri bir ceviz

kadar i¢ alinarak serilir. Kenardan yarim parmak genisliginde hamur, et konulmadan bos birakilr.
Parmak uglari islatihp bastirilarak, icin hamura diizgin bir sekilde yayilmasi saglanir. Daha sonra
kenardaki bosluk, etin Gzerine gelecek sekilde Ustline katlanir. Bas ve sehadet parmaginin uglar
ile bastirilarak yapistirilirken sekil de verilmis olur. Hazirlanan adzi acik, tepsi gibi diiz bir yere alinir.
Hepsi tamamlandiktan sonra, ici alta gelecek sekilde, teker teker sivi yaga atilarak kizartihr. Yizi
pisince ters dondirulerek arka kismi da kizartilir, yagdan alinir. Bu i¢ten yaklasik 50 adet agzi acik
yapilir. Sicak veya soguk servis yaplilir.

Malzeme

Hamur: 10 su bardagl un, 1su bardagH yogurt, 1 tath kasigi tuz, 1 corba kasigi sadeyag.

ic: 3 adet orta boy kuru sogan, 1 kg yagsiz kiyma (koyun, veya kuzu), 4 ¢orba kasigi isot, 2 corba
kasigi domates salgasi, 2 adet yumurta, 1 su bardag! un, 1 tath kasigi tuz, 1 cay kasi§i karabiber,
1 cay kasigi karanfil 1 ¢ay kasigi targin

Kizartmak i¢in: 3,5 su bardagi sivi yag.
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AQzI Yumih
Kiyma et bir kaba alinarak 1 ¢ay bardagi su, 1 cay bardagi yag, 1 tath kasigi tuz ilave edilerek pisi-

rilir. Suyunu gektikten sonra kendi yaginda 10-15 dakika kavrulur. Karabiber serpilerek bir kenara
alinir. 1 su bardag un ayrilarak geri kalan un, yogurt, yag, tuz ve su ile kati bir hamur yogrulur.
Hamurdan ceviz biyukliginde bir yumak alinir. Ekmek tahtasi Gizerinde oklava ile 13-14 santim
¢apinda daire seklinde acilir. Acarken, ayrilan undan tahta tzerine serpistirilerek yapismasi onlenir.
Agilan hamurun ortasina, dnceden hazirlanan kiymadan bir corba kasigi kadar konulur. Hamurun
kenarlari toplanarak merkezde ve biraz yukarida birlestirilir. Hafifce yumulur, sikilir ve asagi dogru
aziclk bastinlr. Cok sikilirsa kizartma esnasinda agiz kismi ham kalir. Sikilmazsa igindeki kiyma do-
kalur. Azicik bastirilmazsa kizartma esnasinda haclyatmaz gibi devamli tek tarafa yatar. O zaman
da iki yizinu kizartmak zor olur. Boylece hazirlanan agzi yumuklar tamamlaninca sivi yaga, yumu-
lan agiz kismi asagdi gelecek sekilde, atilarak kizartilir. Kizarinca diger yuzi de cevrilerek kizartilr.
Sicak veya soguk servis yaplilr.

Malzeme

Hamur: 1 kg un, 100 gr yogurt, 1 corba kasi§i sadeyad, 1 cay kasigi tuz.

ic: 750 gr yagsiz kiyma, (koyun veya kuzu), 1 cay bardad sadeyag, 1 tatl kasidi tuz, 1 cay kasig
karabiber.

Kizartmak i¢in: 3,5 su bardagi sivi yag.
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Lehmecun (Kiymalr)

Sogan ve domates ince ince kiyilir. isot, tuz, targin, karabiber ve salga eklenir. Kiyma et de ilave
edilerek iyice karistirilir. Kag adet istendigi sdylenerek carsi firnina gonderilip pisirtilir. Kiymali,
cars! firninda mayasiz hamurun Uzerine i¢ serilmesiyle pisirilir. Domates koymak arzuya baglidir.
Ayrica isteyen, mayall hamura da yaptirtabilir. Beraberinde, kis mevsimi ise turp ve limon; yaz
mevsimi ise "0l0 balcan" ve ayranla ikram edilir. Bu malzemelerden 20 adet kadar kiymali yapil-

mas! uygundur. Say! arttik¢a ici azalir.

Malzeme:

1 kg kuru sogan, 3 adet domates, 3 cay bardagi isot, 1 ¢corba kasigi tuz, 1 cay kasigi tarcin 1/2
cay kasig! karabiber, 1 corba kasigi domates salcasi, 750 gr orta yagh kiyma et (koyun veya kuzu).
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Kiymali Semsek

Sogan ince ince kiyilir ve kiyma ile beraber bir fincan su ilavesiyle pisirilir. Kendi yaginda 12-13
dakika kadar kavrulur. Dogranmis maydanoz ve tuz ilave edilir. Arzu edilirse tarcin veya karabiber
eklenebilir. 1 su bardagd! un ayrilarak geri kalan un, sadeyag, tuz ve su ile kati bir hamur yogrulur.
10 dakika dinlendirilir. Hamurdan ceviz buyukliginde bir yumak alinir. Ekmek tahtasi Uzerinde,
oklava ile 15-16 santim ¢apinda, daire seklinde acilir. Acarken, ayrilan undan tahta tzerine serpis-
tirilerek yapismasi 6nlenir. Acilan hamurun bir yarisina, 6nceden hazirlanan icten bir corba kasigi
kadar konulur. Bos olan yari tzerine katlanir. Kenarlari elin sehadet ve basparmagi uclari ile bas-
tirlip sikilarak hem kapatilir, hem de sekil verilir. Hazirlanan semsekler yagda iki yuzu kizartilarak
cikarihp servis yapilir.

Malzeme:

Hamur: 1 kg un, 1 corba kasigi sadeyag, 1 ¢cay kasi§l tuz.

ic: 1 adet biiyiik boy, kuru sodan, 1/2 kg kiyma et (koyun veya kuzu), 1/2 demet maydanoz, 1
tatl kasigi tuz, arzuya bagl tar¢in veya karabiber

Kizartmak igin: Siviyag.
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Pendirli Ekmek (Acih)

Taze peynirler elle ufalanarak bir tepsiye alinir. Yesil sogan ve maydanoz incecik kiyilir, peynire
eklenir. Biber ve tuzu da ilave edilerek kanstirilir. Carsi firinlarina génderilip pisirtilir. 1 kg peynir-
den 5-6 adet peynirli ekmek yapilmasi uygundur. Peynirler 6nceden tuzlanmis ise peynirli ekmek
hazirlandiginda tuz konulmamalidir. Firindan gelen peynirli ekmek sicak servis yapilir.

Malzeme:

5-6 deleme (1 kg) Urfa peyniri 10-12 adet yesil sogan 1 demet maydanoz 2 corba kasigi isot Ge-
rekiyorsa tuz



k U Lt UR VH INANGCLAR DiY AR S ANLIUTRTFA

Pendirli Semsek

Yesil sogan ve maydanoz kiyilir, peynir ufalanir, isotla karistirilir. Gerekiyorsa tuz ilave edilir.

1 su bardag! un ayrilarak geri kalan un, sadeyagd, tuz ve su ile kati bir hamur yogrulur. 10 dakika
dinlendirilir. Hamurdan cevizden daha iri bir yumak alinir. EkKmek tahtasi tGzerinde, oklava ile 13-15
santim capinda, daire seklinde acilir. Acarken, ayrilan undan tahta tzerine serpistirilerek yapismasi
onlenir. Acilan hamurun bir yarisina, énceden hazirlanan icten 2 corba kasigl kadar konulur. Bos
olan yar uzerine katlanir. Kenarlari elin sehadet parmagi ve basparmagi uglari ile bastirilip sikilarak
hem kapatilir, hem de sekil verilir. Hazirlanan semsekler yagda iki yizi kizartilarak ¢ikarihp servis

yapilir. Bu malzemeden yaklasik 40 adet peynirli semsek yapilir.

Malzeme:

Hamur: 1 kg un ,1 ¢orba kasigi sadeyad, 1 cay kasigi tuz.
ic: 300 gr yesil sogan, 1 demet maydanoz 1 kg Urfa peyniri 2 corba kasigi isot, yeteri kadar tuz

Kizartmak igin: Siviyag
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Yagh Pendir D6gmeci

Peynir, domates, pirpirim, sogan ve maydanoz ayri ayri incecik dogranir. Kuru ekmekler ufalanarak
tepsiye alinir. Uzerine dogranan malzemeler ve isot eklenerek kuru haldeyken karistirilir. Malzeme-

lerin homojen sekilde dagilimi saglanir. Karisim tepsinin bir kenarina cekilir.

Diger kenarina bu karisimdan bir tabak kadar alinarak, bir avug soguk su ile karistirilip sikim yapilir.
Bir yandan sikim islemi yapilirken bir yandan da yenilir. Arzu eden sikim yapilmadan tabagina alir

ve kasikla yer. Yaninda ayran, salatalik veya karpuzla yenir. Buna "pendir dégmeci" de denir.

Malzeme

300 gr Urfa peyniri, 1 kg domates, 1/2 bag pirpirrm (yabani semizotu), 300 gr kuru sogan, 1 de-
met maydanoz, 4 adet kuru ekmek (yufka ekmek), 150 gr isot.

(328) Yagli Pendir Dégmeci
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Hashas Kehke

Mayali hamurun hazirlanisi Gic asamadan olusur.

1. Mayanin hazirlanmasi: 0,5 litre su kaynatilir,
bir litrelik siseye konulur. Dévulerek kirilmis olan
1 su bardagr nohut sisedeki kaynar suya ati-
Iir. Neredeyse sisenin doértte Ugl dolar. Bu sise
kehke firninin 6n kismina, bir baska deyisle 40-
45 derece sicakliktaki bir yere birakilir, 2-3 saat
bekletilir. Nohut siser ve képugu sisenin agzin-
dan c¢ikar, asagi dogru egilir. Nohut suyunun

rengi sari olur. Artik maya hazir sayilir.

2. Mayali hamurun hazirlanmasi: Sisedeki ma-
yali sari su alinir. 5 kg una eklenerek ilik suyla
hamur yogrulur. Tuz konmaz. Suyu alinan no-
hutlarsa ¢6pe atilir. Yogrulan hamurun Gzeri ka-
in bir bezle 6rtalir ve 2-3 saat bekletilir. Hamur
siser ve iki katina ulasir. Mayali hamur hazirdir.

3. Asil kehke hamurunun hazirlanisi: 30-40 kg
un, hamurun yogrulacagd! tekneye alinir. Ortasi
acihr, mayali hamur konulur ve ilik suyla yogru-
larak Gzeri kalin bir bezle ortulir. 4-5 saat bekletilir. Butiin kehke cesitlerinin hamuru bu sekilde

hazirlanir.

Sekil verilmesi: iri bir ceviz biyukliginde hamur alinir. El yordamiyla 20 santim uzunlujunda 1,5
santim capinda veya serceparmak kalinhiginda, silindir sekli verilir. iki ucu birlestirilir. 7 santim
capinda bir halka olusur, bu halkalar kehke tavasina dizilir. iki tas su tavaya konulur, ¢alkalanir ve
suyu yere dokulur. Bir bakima kehke hamuru yikanir.

islim asamasi: Hazir olan tavalar buhar dolabinin (islimin) raflarina yerlestirilir. Altta yanan ates
tzerindeki su buharlastikca tava igindeki kehkeler bir bakima yeni bir mayalanmaya tabi tutulur.
20 dakika sonra tavadaki kehkeler enine ve boyuna dogru iki katina buyir ve genisler. islim biti-
minde kehkenin ¢ap! 12-13 santime ulasir. Tavalar islimden alinir ve pisirilmek tzere kehke firinina
surdlir. Finnin kapag! kapatilir. Firinda kehke varken ates atiimaz. Onceden yakilmis ve isinmis
olmalidir. Kor haline gelen ates firin icinde bir kenara alinir ve onun sicakhginda pisirilir. Hashas

kehke firinda 10 dakika piser ve firindan alinir, yemeye hazirdir.

Malzeme:

1 su bardag! nohut, 4,5 kg un
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SALATALAR

Bostana, Eskili Salata, Has (Marul) Cacigi, Hiyar Cacigl, Patates Bostanasi, Yimirta Bostanasi, Zeytun
Bostanasl, Pasa Salatasl, Firenk Suyi Bostana, Lolaz Dirmig,

Eskili, Coban Salata, Pakla Bostanasi, Sihtisor, Bah¢ac¢i Bostanasi,

Bostana

Yikanip temizlendikten sonra, domates, kuru sogan, biber ve maydanoz olabildigince ince dogra-
nir. iri dogranmasi 6zir sayilabilir, ama ince dogranmasi maharet isidir. Oyle ki sanat eseri yapar
gibi incecik dograyanlar vardir. Dogranan malzemeler gukurca bir kaba alinir. Uzerine nar pekmezi,
limon suyu, tuz ve 1su bardagl su eklenerek karistirilir. Verilen dlcilere uyuldugu takdirde ve nar
pekmezinin normal katilikta olmasi halinde lezzetinin yerinde olacagini disintyoruz. Damak zev-
kinize uygun olarak tuzunu ve eksisini ayarlayabilirsiniz. Hazir olan bostana yemeklerin yaninda
servis yapilir. Urfa'ya mahsus bir salata cesididir. Sik¢a yapilan ve lezzetli olan bostana ¢ogunlukla

burgul asi ve piring pilavi cesitleri ile bazi kebap cesitlerinin yaninda yerini alir.

Malzeme

4 adet olgun kirmizi domates, 1 adet orta boy kuru sogan, 2 adet yesilbiber, 1/2 demet maydanoz

1/2 kahve fincani nar pekmezi, 1 adet limonun suyu, 3 ¢ay kasiJ! tuz.
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Yimirta Bostanasi

Sogdan ve maydanoz
ayiklanip yikanir. Yumur-
talar suda pisirilir ve ka-
buklar soyulur. Yumur-
ta, sogan ve maydanoz
dogranir. Tuz ve biber
eklenerek karistirilarak
servis yapilir.

Malzeme

5-6 adet yesil sogan,
1/2 demet maydanoz,
10 adet yumurta, 1 tatl
kasigl tuz, 1corba kasigi

isot.

Pasa Salatasi

Yikadiktan sonra patli-
canin basi kesilir ve bi-
tin olarak kizartilir. Do-
matesler ikiye bdolundr
ve kizartihr. Biberler de
kizartildiktan sonra pat-
lican, domates, biber ve
¢ig sogan hepsi dogra-
nir. Uzerine baharat ve
tuz serpilerek karistirilir.
Ik veya soguk servis

yapilir.

Malzeme

1 adet orta boy patlican,
1 cay bardagi siviyag, 3
adet orta boy domates,
3-4 adet orta boy biber,
1 adet orta boy kuru so-
gan, 1 cay kasig! karabi-
berle tarc¢in, 1tath kasig
tuz.

V b

i NANGCLAR,

DiY AR/
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Lolaz Durmigi

Lolazlar ayiklanip yikandiktan sonra 3 litre suyun icinde yaklasik 30 dakika haslanir. Pismis olan
lolaz sudan ¢ikarilarak bir tabaga alinir. Turp, kalem inceliginde uzunca kiyilir. Geri kalan zerzevat
malzemeleri fazla ince olmasina gerek olmadan dogranir. Bir durimlik acik ekmegin icine bolca
lolaz konur. Uzerine dogranmis yesillik serpistirilir. Diriimiin igine turplar dizilir. isot ve tuz da ser-
pilerek darim yapilip yenir. Zerzevat diye genel sdylememizden maksat, bulunabilen yesillik veya

arzu edilen yesilligin kullaniimasidir.

Malzeme

1 kg lolaz (kuru bérilce), 1 cay bardagi isot, 1 corba kasigi tuz, 1 tabak zerzevat.

Zerzevat icin: 1ladet kiiguk turp, 100 gr yesil sogan, 1demet maydanoz, 6-7 dal herdel(hardal),
6-7 dal nane.

m ,i 1/ 7 /ntA'X 1334
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Uztimler yikanir, kalin saplarindan siyrilarak ¢copi ile beraber bir kiipe basilir. igine tuz ve maya-
lanmasini saglamak i¢in arpa konulur, agzi hava almayacak sekilde kapatilir. Kiptn etrafi sarilir ve
soguk almayacagi bir yere konulur. 40-45 giinde sirke olusabilir. Kokusundan ve tadindan Gzim
suyunun sirkeye donusip dénismedigi anlasilir. Donislinceye kadar bekletmeye devam edilir.
Daha sonra suyu sikilip posasi atilir. (Yaz sonu kiipe basilan Gziomuin, ancak ertesi yaz sirke oldu-
gu da gordlur.) Suyun berrak, koyu renkli ve igiminin keskin olmasi makbuldir. Gerektigi zaman
kullanilmak tzere saklanir. Biberler yikanir, delinir ve sirkeye atilir. 15 giiniin sonunda biberler yen-
meye hazir hale gelir. Buna "eskili" denir. Genellikle sulu olmayan yemeklerin yaninda ikram edilir.

Biberleri yenir, suyu ise yemekle beraber kasikla icilir.

Malzeme

20 kg kara uzum, 1 cay kasigi tuz, 1 kahve fincani arpa, 4 kg dalbasi yesil aci biber.
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TATLILAR

Arap Silhgi (Fekir Silhgi-Cemile), Balcan Regeli, 'Esir Asi, Bastih Kavurmasi, Cek¢ek Kavurma-
si, Bastih, Cekgek, Das Ekmegi, Harbil Hurmasi (Harbil Datlisi veya Hurma Datlisi), Haytalya,
Hirtlevik(Sargili Burma-Sarigi Burma), Kebbat Receli, Kedayif, Kedayif Sarmasi, Demir Datlisi, Kes-
me, Ketmer, Kuymah, Kiincili Akit, Kirma Kedayif, Mehellebye, Leppik, incir Receli, Mehellebyel
Ketmer, Nise Helvasi, Pendirli Helva, Paliza, Bekmezli Yimirta, Sucih, Sadlu, Sillik, Sire Bulamaci,
Teh Palizasi, Un Bulamaci, Zerde, Yogirt Datlisi, Zingil, Kara Bekmez, Giin Bekmezi, Karlamag, Kadi
Beni, Koruh Surubi, Kincili Helva, Pendir Datlsi, Cevizli Lokum, Tel Helvasi, Paklava, Ceviz Receli,
Nuska, Ezme, Tut Kavurmasi, Hurma Kavurmasi.

'ESIr Asi

'Esir asina bu saydiimiz malzemelerin bir kismini esas malzeme olarak koymak lazimdir. ilave
malzeme de koymalidir, ancak ne konulacagi arzuya veya hazir bulunan malzemeye gére ayarla-
nabilir. Bu malzemeleri U¢ grupta toplamak mumkundur. Birinci grupta, 1/2 kg dégme esas mal-
zeme olarak, diger tanelilerden toplam 1/2 kg (nohut, fasulye, lolaz, bakla, piring), ikinci grupta 1
kg izmir Gizimi esas malzeme olarak, pekmez veya sekerden sirin olarak toplam 1900 gr, tiglinci
grupta ise, 200 gr kuincii ve 300 gr i¢ ceviz esas malzeme olarak, diger ¢cerez ve kuru yemis cinsin-
den toplam 1/2 kg (incir, kayisi, badem, findik, fistik, kayisi ¢ekirdegdi, yer fistigi). Bu hesaba gore
birinci gruptan 1 kg, ikinci gruptan 2.9 kg, Uc¢unci gruptan 1 kg olmak lzere Esir asina toplam
4.9 kg malzeme ve 6-7 litre su gerekmektedir. Bu malzemeleri pisirmek igin ise en az 10 litrelik
bir tencereye ihtiya¢ vardir. Konulan malzemelerin pisme sureleri farkh oldugu icin miukemmel bir
'Esir asinin pisirilmesi hayli zordur. 'Esir asini pisirmenin en emin yolu, birinci gruptaki malzemeleri
Once islatip suyunu dékmek ve sonra ayri ayri pisirip birbirine katmaktir. Birinci grup malzemeler
pisip bir tencerede birlestikten sonra 5 dakika kaynatmali, ikinci ve tglunci gurup malzemeleri de
ekleyerek 10 dakika daha pisirmelidir. Bu emin yol takip edilecekse, karisim yapildiktan sonra ¢ok
kati ise biraz su eklemelidir. Yok, eger biraz sulu gériinliyorsa katillastirmak icin 1 ¢ay bardag! un
(bugday unu, piring unu veya bugday nisastasi da olabilir) bir kabin icinde, bir kase soguk suya
bulanarak veya mikserle ¢irpilarak stizgecten gecirmeli ve 'Esir asinin icine dokerken karistirmaya
devam etmelidir ki un hamurlasip top olmasin. Un atildiktan sonra en az 10 dakika kaynamaya
devam etmelidir. 'Esir asini yapan Kkisi, hangi malzemenin ne kadar zamanda pisecegini biliyorsa
en gec¢ pisen malzemeyi tencereye koyar, kaynatmaya baslar, sirasi geldikce digerlerini ekler. Bir
yandan tencere kaynarken sirasi geldikce malzemeleri tek tek atar. Boylece yorulmadan ve az ya-
kitla 'Esir asini pisirmis olur. Bu yolu deneyecek olanlara yardimci olmak igin su sirayla malzemeleri

koymalarini éneririz.

Malzemelerin islatimadigini varsayarak sodyleyelim: 7.5 litre su tencereye konulur, kaynatilir. Su
kaynayinca bakla atilir, 10 dakika pistikten sonra dégme, 10 dakika pistikten sonra nohut, 15 da-
kika sonra fasulye, 25 dakika sonra lolaz, 10 dakika sonra piring, 25 dakika sonra ikinci ve Ggunci

grup malzemeler, 15 dakika sonra pisme islemi tamamlanir.
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Urfa'da 'Esir asini her ev yapmaz. "Bize gelmiyor"” derler. Yemesine yerler, yapmasina yapmazlar.
Hatta 'Esir asi pisirilecegini bilseler, 'Esir asi icin malzeme, su, kap dahi vermezler. Bir ugursuzluga
geleceklerine inanirlar. Her ev yapmadigi icin esir asi yapanlar, (ugursuz sayip yapmayan dost
ahbap, konum komsu yemesinden mahrum kalmasinlar diye) hayir niyetiyle dagitirlar. Urfa'da
'Esir asini, arabi aylardan, Muharrem ayminin 10. gini yapar dagitirlar. 'Esir asina en az 10 gesit

malzemenin girmesi gerektigini soylerler.

Malzeme

1/2 kg dévme, 200 gr nohut, 100 gr fasulye, 50 gr lolaz (kuru bdrilce), 100 gr kuru bakla, 50 gr
piring 1 kg Izmir Gizimii, 1/2 kg pekmez, 1400 gr seker, 300 gr i¢ ceviz, 200 gr kiincu (susam),
250 gr kuru incir, 100 gr Urfa fistigi, 50 gr kuru kayisi, 50 gr badem, 50 gr findik.
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Hirtlevik (Sargili Burma-Sarigr Burma)

Seker, su ve limon suyuyla serbet hazirlanir. Un, yumurta, tuz, 1 tath kasigi sade yag ve siitle bi-
raz sert bir hamur yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Hamur 10 esit parcaya ayrilir. Bir parcasi alinir,
oklava ile aralarina bugday nisastasi serpilerek, acabilindigi kadar (50-70 santim capinda) acilir.
icerisine ceviz ici konulur. ince bir oklavaya sarilir. Oklavada iken hafi f bizilir. icinden oklava
cekilerek buzilmis halde tepsiye dizilir. Sadeyag eritilir ve kizgin haldeyken tepsinin Uzerine gez-
dirilir. Firlnda pembelesinceye kadar pisirilir. 10 dakika bekletildikten sonra heniiz sicakken soguk
serbet dokulir. 10 dakika bekletilip servis yapilir.

Malzeme

Serbet: 5 su bardagi seker, 2 su bardagi su, 2 dilim limonun suyu.

Hamur: 3 su bardag un, 1yumurta, bir tutam tuz, 1 tath kasigi sadeyag, 1,5 su bardagi sut, 1/2
kg bugday nisastasi, 200 gr sadeyag.

i¢ : 1/2 kg dovilmuis ic ceviz.

'336) Hirtlevik
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Kebbat Recgeli

Kebbatlarin kabuklarindaki parlaklik gidinceye kadar rendelenir veya kabugu ince soyulur. Daha
sonra kabugun altindaki beyaz etli kisim igteki sulu kisimdan ayrilir (portakal kabugu soyar gibi).

Recel icin kebbatlarin bir tanesinin ici ayrilir (digerleri limon yerine baska bir yerde kullanilir).

Soyulan kabuklar kiip kiip veya istenilen sekilde dogranir. Bir tencereye su ile konulup kaynatilir.
10-15 dakikalik kaynamadan sonra suyu dokudlur. Tekrar su konulup kaynatilir ve suyu tekrar do-
kaldr. Kabugun aciliyi gidinceye kadar 3-4 defa bu islem tekrarlanir. Kabuklar soguyunca sikilir ve
bir tencereye alinir. Uzerine seker ve 1 su bardagi su konulup kaynamaya birakilir. Regel kivamina
gelince ayrilan kebbatin i¢i sikilip suyu ilave edilir. 3-4 tasim daha kaynadiktan sonra recel hazirdir.

Varsa Uzerindeki kef (kbpuk) alinir ve kullaniimak Gzere muhafaza edilir.

Malzeme

4-5 adet kebbat, 1,5 kg seker.

Kebbat: Turuncgillerdendir. Dis kabugu 2 cm, hatta daha fazla kalinlikta ve Gzeri domur domur-
dur. Limon sarisi renginde olup portakaldan daha buydktir. Agaci ve yapraklari limon agacina
benzer.

ici ise aynen limon gibidir. Limonun kullanildigi her yerde kullanilabilir. Dis kabugundan marmelat

ve regel yapilir.
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TATLILAR

Arap Silig1 (Fekir Silhigi-Cemile), Balcan Regeli, 'Esir Asi, Bastih Kavurmasi, Cekcek Kavurma-
si, Bastih, Cekcek, Das Ekmegi, Harbil Flurmasi (Harbil Dathsi veya Hurma Datlisi), Haytalya,
Hirtlevik(Sar@ili Burma-Sarigi Burma), Kebbat Receli, Kedayif, Kedayif Sarmasi, Demir Datlisi, Kes-
me, Ketmer, Kuymah, Kiincili Akit, Kirma Kedayif, Mehellebye, Leppik, incir Regeli, Mehellebyeli
Ketmer, Nise Helvasi, Pendirh Helva, Paliza, Bekmezli Yimirta, Sucih, Sadla, Silhk, Sire Bulamaci,
Teh Palizasi, Un Bulamaci, Zerde, Yogirt Dathsi, Zingil, Kara Bekmez, Giin Bekmezi, Karlamag, Kadi
Beni, Koruh Surubi, Kincili Helva, Pendir Datlisi, Cevizli Lokum, Tel Helvasi, Paklava, Ceviz Receli,
Nuska, Ezme, Tut Kavurmasi, Hurma Kavurmasi.

'ESIr Asi

'Esir asina bu saydigimiz malzemelerin bir kismini esas malzeme olarak koymak lazimdir. ilave
malzeme de koymalidir, ancak ne konulacagl arzuya veya hazir bulunan malzemeye gére ayarla-
nabilir. Bu malzemeleri U¢ grupta toplamak muamkdndur. Birinci grupta, 1/2 kg dégme esas mal-
zeme olarak, diger tanelilerden toplam 1/2 kg (nohut, fasulye, lolaz, bakla, piring), ikinci grupta 1
kg izmir Uzimi esas malzeme olarak, pekmez veya sekerden sirin olarak toplam 1900 gr, Ugunci
grupta ise, 200 gr kiincii ve 300 gr i¢ ceviz esas malzeme olarak, diger ¢erez ve kuru yemis cinsin-
den toplam 1/2 kg (incir, kayisi, badem, findik, fistik, kayisi ¢cekirdegdi, yer fistigi). Bu hesaba gore
birinci gruptan 1 kg, ikinci gruptan 2.9 kg, Gg¢unci gruptan 1 kg olmak Uzere Esir asina toplam
4.9 kg malzeme ve 6-7 litre su gerekmektedir. Bu malzemeleri pisirmek icin ise en az 10 litrelik
bir tencereye ihtiya¢ vardir. Konulan malzemelerin pisme sureleri farkli oldugu icin mikemmel bir
'Esir asinin pisirilmesi hayli zordur. 'Esir asini pisirmenin en emin yolu, birinci gruptaki malzemeleri
Once islatip suyunu dokmek ve sonra ayri ayri pisirip birbirine katmaktir. Birinci grup malzemeler
pisip bir tencerede birlestikten sonra 5 dakika kaynatmali, ikinci ve tg¢linci gurup malzemeleri de
ekleyerek 10 dakika daha pisirmelidir. Bu emin yol takip edilecekse, karisim yapildiktan sonra ¢ok
kati ise biraz su eklemelidir. Yok, e§er biraz sulu goriindyorsa katilastirmak icin 1 cay bardagl un
(bugday unu, piring unu veya bugday nisastasi da olabilir) bir kabin icinde, bir kdse soguk suya
bulanarak veya mikserle ¢irpilarak stizgecten gecirmeli ve 'Esir asinin ig¢ine dokerken karistirmaya
devam etmelidir ki un hamurlasip top olmasin. Un atildiktan sonra en az 10 dakika kaynamaya
devam etmelidir. 'Esir asini yapan kisi, hangi malzemenin ne kadar zamanda pisecegini biliyorsa
en gec¢ pisen malzemeyi tencereye koyar, kaynatmaya baslar, sirasi geldik¢e digerlerini ekler. Bir
yandan tencere kaynarken sirasi geldikge malzemeleri tek tek atar. Béylece yorulmadan ve az ya-
kitla 'Esir asini pisirmis olur. Bu yolu deneyecek olanlara yardimci olmak igin su sirayla malzemeleri

koymalarini éneririz.

Malzemelerin islatiimadiini varsayarak sdyleyelim: 7.5 litre su tencereye konulur, kaynatilir. Su
kaynayinca bakla atilir, 10 dakika pistikten sonra dégme, 10 dakika pistikten sonra nohut, 15 da-
kika sonra fasulye, 25 dakika sonra lolaz, 10 dakika sonra piring, 25 dakika sonra ikinci ve Gg¢unci
grup malzemeler, 15 dakika sonra pisme islemi tamamlanir.
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Urfa'da 'Esir asini her ev yapmaz. "Bize gelmiyor"” derler. Yemesine yerler, yapmasina yapmazlar.
Hatta 'Esir asi pisirilecegini bilseler, 'Esir asi icin malzeme, su, kap dahi vermezler. Bir ugursuzluga
geleceklerine inanirlar. Her ev yapmadigdi icin esir asi yapanlar, (ugursuz sayip yapmayan dost
ahbap, konum komsu yemesinden mahrum kalmasinlar diye) hayir niyetiyle dagitirlar. Urfa'da
'Esir asini, arabi aylardan, Muharrem aymnin 10. gind yapar dagitirlar. 'Esir asina en az 10 cesit
malzemenin girmesi gerektigini soylerler.

Malzeme

1/2 kg dévme, 200 gr nohut, 100 gr fasulye, 50 gr lolaz (kuru bdrilce), 100 gr kuru bakla, 50 gr
piring 1 kg izmir Gzimi, 1/2 kg pekmez, 1400 gr seker, 300 gr i¢c ceviz, 200 gr kiincii (susam),
250 gr kuru incir, 100 gr Urfa fisti§i, 50 gr kuru kayisi, 50 gr badem, 50 gr findik.
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Hirtlevik (Sargilhi Burma-Sarigr Burma)

Seker, su ve limon suyuyla serbet hazirlanir. Un, yumurta, tuz, 1 tath kasigi sade yag ve sitle bi-
raz sert bir hamur yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Hamur 10 esit parcaya ayrilir. Bir parcasi alinir,
oklava ile aralarina bugday nisastasi serpilerek, acgabilindigi kadar (50-70 santim capinda) agilr.
igerisine ceviz igi konulur. ince bir oklavaya sarilir. Oklavada iken hafi f bizdlir. icinden oklava
cekilerek biuzilmuis halde tepsiye dizilir. Sadeyag eritilir ve kizgin haldeyken tepsinin Uzerine gez-
dirilir. Firnnda pembelesinceye kadar pisirilir. 10 dakika bekletildikten sonra henliz sicakken soguk
serbet dokulir. 10 dakika bekletilip servis yapilir.

Malzeme

Serbet: 5 su bardagi seker, 2 su bardagi su, 2 dilim limonun suyu.

Hamur: 3 su bardag un, 1yumurta, bir tutam tuz, 1 tath kasigi sadeyag, 1,5 su bardagi sit, 1/2
kg bugday nisastasi, 200 gr sadeyag.

ic : 1/2 kg dévilmis i ceviz.

(336) Hirllevik
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Kebbat Recgeli
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(337.) Kebbat Kegeli

Kebbatlarin kabuklarindaki parlaklik gidinceye kadar rendelenir veya kabugu ince soyulur. Daha
sonra kabugun altindaki beyaz etli kisim igteki sulu kisimdan ayrilir (portakal kabugu soyar gibi).

Recel icin kebbatlarin bir tanesinin ici ayrilir (digerleri limon yerine baska bir yerde kullanilir).

Soyulan kabuklar kiip kiip veya istenilen sekilde dogranir. Bir tencereye su ile konulup kaynatilir.
10-15 dakikahk kaynamadan sonra suyu dokulir. Tekrar su konulup kaynatilir ve suyu tekrar d6-
kdldr. Kabugun aciligi gidinceye kadar 3-4 defa bu islem tekrarlanir. Kabuklar soguyunca sikilir ve
bir tencereye alinir. Uzerine seker ve 1 su bardagi su konulup kaynamaya birakilir. Regel kivamina
gelince ayrilan kebbatin ici sikilip suyu ilave edilir. 3-4 tasim daha kaynadiktan sonra recel hazirdir.
Varsa Uzerindeki kef (koptk) alinir ve kullanilmak Gzere muhafaza edilir.

Malzeme

4-5 adet kebbat, 1,5 kg seker.

Kebbat: Turuncgillerdendir. Dis kabugu 2 cm, hatta daha fazla kalinlikta ve lzeri domur domur-
dur. Limon sarisi renginde olup portakaldan daha buyiktir. Agaci ve yapraklari limon agacina

benzer.

ici ise aynen limon gibidir. Limonun kullanildigi her yerde kullanilabilir. Dis kabugundan marmelat
ve regel yapilir.
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Kedayif

Seker 1 su bardagi su ile kaynatilir. Kaynamaya baslayinca limonun suyu sikilir ve atesten alinarak
sogumaya birakilir. Peynirler elle ufalanir veya 5-6 milim kalinliinda dilimlenir. Kadayif teli elle di-
diklenip yapisik ya da top olan teller birbirinden ayrilir. Ama ¢ok fazla ufalanmamalidir. Pekmez, ya-
gin icinde kaybolacak sekilde, iyice yaga karnstinhr. Kadayif tepsisinin altina, her tarafina degecek
sekilde, yagin yarisi surdlir; tzerine telin yarisi serilir. Her tarafinin kalinligr ayni olmalidir; tzerine
ufalanmis peynir serilir. Telin diger yarisi da peynirin Uzerine serilir. Daha sonra Uzerine, yagmur
misali, hafi f su serpistirilir ve bastirilarak birbirine yapismalari saglanir. Tepsinin her tarafina ayni
Islyl verecek 6zel ocaginda veya cirpi, yahut isisi disik odun veya kémdir atesinde pisirilir. Arada
bir kontrol ederek her tarafinin ayni kivamda pismesi saglanir. Pistigi zaman, konulan pekmezden
dolayi, altt pembe-kirmizi renkte olur. ikinci bir tepsinin alti yaglanir. Diger tepsinin Uzerine ters
cevrilir. Kalan yag kenarlardan verilir, diger yiizii da ayni sekilde pisirilir. iki ytiziiniin pisme siiresi,
atesin kuvvetine bagl olarak, 20-25 dakika kadar surer. Pisince 5 dakikalik bir dinlendirmeden

sonra, hentz sicakken soguk serbet tepsinin her tarafina dokulir ve servis yaplilir.

Malzeme

300 gr seker, 1 su bardagi su, 1 dilim limonun suyu, 1/2 kg (tuzsuz), Urfa peyniri, 350 gr kadayif
teli, 1 tath kasi§i pekmez, 1 su bardagl (200 gr) sadeyag, 2 adet kadayif tepsisi.
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Demir Datlisi

Seker, su ve limon suyu kaynatilip serbet hazirlanir ve sogumaya birakilir. Hamur malzemeleri
karistirilip yogurt kivaminda bir hamur elde edilir. Bir tencerede yag eritilir. Ozel demiri, sapindan
tutulup kizgin yaga batirilir. Yagdan c¢ikariip heniiz kizginken hamura batirilir. Bu kez hamurdan
¢lkarilir, igine yapismis olan hamurla birlikte kizgin yaga batirilir. Kizgin yaga giren hamur kendini
demirden yaga birakir. Demir ¢ekilip tekrar ayni islem yapilir. Yagda kizaran tathlar c¢ikarilir ve
soguk olan seker balina (serbete) birakilir. 1 dakika kadar bekledikten sonra seker balindan ahlnir

ister sicak, ister soguk servis yapilir.

Malzeme

3 su bardagr un, 3 adet yumurta, 1 su bardagi yogurt, 1 paket kabartma tozu, 1/4 limon suyu, bir

cimdik tuz. Kizartmak icin zeytinyad,

Seker bali

3 su bardagi seker, 2 su bardagi su, 1 dilim limon suyu, 6zel olarak yapilmis sekilli demir.
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Kesme

Uziimiin taneleri ¢épiinden siyrilir. Yikanir, temiz bir torbaya konularak curun, tekne veya bir tes-

tin icinde ayaklanir. Ayaklanirken icerisine iki avu¢ kadar havara tozu atilir. Havara tozu,

Uzimun ezilmesini kolaylastirdigi gibi tortularin dibe ¢ékmesini, durulmasini saglar. Sonra sikilarak
suyu cikartihir. Posasi bir kova suya calinarak cikarilan butin sular kazana konur ve kaynatilir. Yani
curatulir. Kaynamaya baslayip kdpuklenince tasmayi dnlemek icin bir tutam sudligen, kaynayan

Uzim suyuna calinir (kazana batirilip cikarlr). Sudligen sanki onun ilacidir.

Sudligenden baska bir seyle kabarmasini durdurmak hayli guctir. 15 dakika kadar kaynadiktan
sonra genisce bir kaba, teste alinarak dinlenmeye birakilir. Béylece daha berrak tGzim suyu elde
etmeye calisilir. Dinlenmis Gzim suyunun dstte kalan berrak kismi alinarak stzalir. Buna dzim
serbeti denir. Serbetten 5-6 litre ayrilarak geri kalani sire kazanina konulur, icerisine 1,5 kg piring
atilir ve pismesi beklenir. Takriben 45dakika pismesi icin yeterlidir. Ayri bir kapta énceden alinmis
5 litre kadar (1-2 kollu tas) soguk serbetin icine 2 su bardag! nisasta ile 2 su bardagi un konu-
larak iyice bulanir. ince siizekten gecirilir. Kaynayan kesme kazaninin igine bir yandan dokerken
diger yandan sire kiregi ile kanstiriir. 60 dakika kadar kaynatiimaya devam edilir. Bu zaman
zarfinda mutemadiyen karistirmalidir. Aksi halde dibi tutar ve emekler bosa gider. Kaynama isle-
mi bitince icine targin, karabiber, alat (yenibahar) ve karanfi I atilarak karistirilir. Konulacak tepsi
veya legenler 1 ¢ay bardagdl soguk serbetle islatilir ve 5 santim kalinliginda doldurulur. 24 saat
dinlendirildikten sonra tepsilerin Gzerine nisasta serpilir ve ekmek tahtasinin Uzerine ters cevri-
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lerek bicakla dilimlenir. Nisastaya veya bulgur ununa bulanir ve temiz bir bezin Gzerinde gilinese
verilerek kurutulur. Gunesin sicakliina bagh olarak 3-10 giin arasinda kurur. Cok kurutulursa sert
tas gibi olur, az kurutuldugunda ici ham kaldigindan fazla dayanikli olmaz, cabuk kiif] enir. igini
kinp kurulugunu kontrol etmek en dogru yoldur. Kurutulma islemi bitince bir yere toplanir ve tzeri
bezle ortulur. Buna tere yatirmak denir. 10-12 saat tere yatirilsa yeterlidir. Terden sonra Uzeri acilir,
tekrar serilerek havalandirilir. Uzerindeki ter ya da islaklik gidinceye kadar, takriben 1 gun kadar
havalandirildiktan sonra Gzerine biraz nisasta bulgur unu serpilerek saklanir. Kis gecelerinin hazir

ve kiymetli yiyeceklerinden biridir.

Malzeme

40 kg Gzim, 1,5 kg piring(veya pilavlik bulgur), 2 su bardagi bugday nisastasi, 2 su bardagi un, 1
corba kasigi tarcin, 1 tath kasigi karabiber, 1 tath kasigi alat (yenibahar), 1/2 cay kasigi karanfil, 2
avu¢ havara, 1 demet sudligen.

Havara tozu: Urfa ocaklarindan ¢ikarilan taslarin bir kismi sert tastir, yer désemelerinde kullanilir.
Bir kismi ise yumusak ve beyaz renktedir, yapida kullanilir. Beyaz ve sert olmayan, yumusak olan
bu taslara havara, tozuna da havara tozu veya sadece havara denir. Uzim suyunun c¢abuk durul-

masini saglamakta kullanilir.

Kuncih Akit

Susam 2 dakika kadar atesin
Uzerinde cevrilir. Pekmez ilave
edilerek agir ateste, devamli ka-
ristirlarak pekmez tellenmeye
baslayincaya kadar pisirilir ki bu
islem yaklasik yarim saat surer.
Hemen seker ilave edilerek eri-
yinceye kadar pisirilir. Atesten
alinir ve cevizi de eklenerek ka-
ristirilir. Sicakken tepsiye, yarim
santim kalinhginda, kasik sirti ile
bastirilarak serilir. Soguk bir yer-
de dondurulur. lyice donduktan
sonra, tepsinin alti atese gosteri-
lerek, kalip halinde kaldirilir.

Avuc ici bayldkliginde parcalara ayrilir, tabaklara konulur, serin ve rutubetsiz yerde servis yapana
kadar muhafaza edilir.

Malzeme

2 su bardagl susam, 1 su bardadl gin pekmezi, 1/2 cay bardagi toz seker, 100 gr i¢ ceviz.



k O 1 T_y.K _V E i NANGCL AR Di Y AR S ANLIUR FA

Mehellebyeli Ketmer

Sit, piring unu ve 1 cay bardagl sekerle kati bir mehellebye pisirilir. Sogumaya birakilir. Un, yu-
murta, tuz, sadeyag ve sitle biraz sert bir hamur yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Hamur 40 esit
parcaya ayrilir. Bir parcasi alinir, oklava ile aralarina bugday nisastasi serpilerek, acabilindigi kadar
yaklasik 50-70 santim capinda acilir. 250 gr yag eritilerek tepsiye serilecek olan yufkalarin arasina
kasikla gezdirilir. 20 adet ketmer yufkasi tepsinin altina serilir. Uzerine sogumus olan kati mehel-
lebye duzgiin sekilde serilir. Uzerine 20 adet yufka daha serilerek 8 santim ebadinda kare seklinde
dilimlenir. Uzerine de erimis yag gezdirilir. Tepsi firina surilerek alt ve lstii pembelesinceye kadar
yaklasik 40-45 dakika pisirilir. 5 su bardag seker, 2 su bardagi su ve limon suyu ile serbeti hazirla-
nir. Firindan cikarildiktan 3-5 dakika sonra henliz sicakken serbeti de sicak olarak tzerine dokulur.

Sicak servis yapilir.

Malzeme

ic : 1 kg siit, 1 su bardag! piring unu, 1 cay bardag seker.
Seker bali: 5 su bardagi seker, 2 su bardagi su, 2 dilim limonun suyu.
Hamur: 6 su bardagdl un, 2 yumurta, bir tutam tuz, 1 corba kasigi sade yag, 2 su bardagi sut

1/2 kg bugday nisastasi, 250 gr sadeyag.



k U i. T UR V h i N AN

Pendirh Helva

Sadeyag tencereye konulup eritilir. Un atilarak ¢cok
kisik ateste kavrulur. Aksi halde cabucak yanar.
Hatta cirpi atesi olmasi en uygunudur. Yaklasik 15-
20 dakika kavurmak yeterlidir. Ayri bir kapta suya
seker ilave edilerek eritilir. Unun kivaminda kavrul-
dugu, kokusundan belli olacag! gibi yagini disari
vermesinden de anlasilir (buna yagini kusmasi de-
nir). Kavrulunca sekerli su ilave edilerek karistirilir.
Dilimlenen peynirler baska bir tencerenin altina se-
rilerek helva Gzerine konulur. Sicaginda 15 dakika

bekletildikten sonra servis yapilir. Urfa atasozi

"Duzsiz helva kimin ne sallanisan"” s6zu kinayedir.

Yoksa helvaya tuz konulmaz.

Malzeme

1,5 su bardagi sadeyag, 4 su bardagi un, 1 su bardagi su, 2,5 su bardagi seker, 400 gr tuzsuz

Urfa peyniri

Paliza

6 su bardagi su bir tencereye konulup kaynama-
ya birakilir. Ayri yerde 1 su bardagi su bir kaba
konulur. Bugday nisastasi eklenip topak kalma-
yincaya kadar iyice kanstirilir. Su kaynayinca
bugday nisastasi yavasca eklenir ve bir yandan
da kanstirihr. 10 dakika karistirilarak pisirilir.

Pistikten sonra 1/2 su bardagi seker ilave edilir.
2-3 dakika daha kaynadiktan sonra kenarli bir
tepsiye 2 santim kalinliginda yayilir ve soguma-
ya birakilir. Diger yanda 2,5 su bardag! seker ve
kirmizi ruh 5 su bardagl suya katilarak serbeti
hazirlanir. Sogumus paliza tepside 1,5-2 santim
ebadinda, dizgin ve kiip seklinde dilimlenir. Ta-
baklara alinir, tGzerine serbet konulur. Bir parca
buz atilir ve soguk sekilde ikram edilir.

Malzeme

1 su bardagdi bugday nisastasi, 3 su bardag! toz seker, 0,5 ¢ay kasigi kirmizi ruh.

Kirmizi Ruhu: Kirmizi renk veren bir ¢esit seker boyasi.
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Silhik

Hamur malzemeleri karistirilarak putirsiiz, ince yogurt kivaminda, akan bir civik hamur elde edilir.
Ekmek saci orta sicaklikta olacak sekilde atesi ayarlanir. Sacin Uzerine kuyruk suralir. Hemen ar-
kasindan sillik hamurundan bir kepce doékulir. Hamur oklava ile sacin her tarafina yayilir. Mimkin
oldugu kadar ince yayllmalidir. Pisip kabaran sillik ekmedi cevrilerek diger yiizi de pisirilip sacdan
alinir. Bdylece ekmekler pistikten sonra ekmeklerin kalinhgina bagh olarak 6-7 tanesi st Uste
tepsiye serilir. Bunlarin tzerine i¢c malzemeleri homojen bir sekilde serilir. Tekrar Uzerine 6-7 kat
ekmek serilir ve dilimlenir. Dilimlemek ustalik ister. En alt kattaki ekmek te kesilmis olmaldir. Ortasi
yildiz gérinimunde ve dilimleri eskenar dortgen seklinde olani orijinal kesim seklidir. Hazirlanan
sillik tepsisinin Uzeri temiz, i1slak bir bezle 6rtulip bir kenara alinir. Bal icin malzemeleri konulup
2-3 tasim kaynatilir. Servis yapilacagi zaman, bal, kaynar haldeyken, tepsinin her tarafini saracak

sekilde dokulir. Serbeti, icinde dilimler yizecek kadar bol olmaldir.
15 dakika dinlendirilip hentiz sicakken servis yapilir.

Malzeme

Hamur : 5 su bardagi un, bir tutam tuz, 1 su bardagi sit, 9 su bardag: su.
i¢ : 750 gr dévulmis ic ceviz, 1 tath kasig tarcin, 1 cay bardagdl seker
Bal: 4 su bardagi seker, 4 su bardagi su, 1dilim limon suyu, 1 tath kasigi sadeyag.

Saci yaglamak icin: 100 gr kuyruk



K ULTUR V b i NA N C L AR DiY AR S ANLI URFA

Koruh Surubi

>46) Koruh Surnbi

Koruklar tanelenir, yikanir, ezilerek suyu cikarilir. Cikarilan koruk suyu durulmasi i¢in dinlendirilir.
Tortulu kisim dibe ¢okince suzulur, sekeri ilave edilerek kaynatilir. Hafif ateste 10 dakika kaynat-
malidir. Soguyunca siselere konulup kaldirilir. ikram edilecegi zaman istenilen miktarda su ilave

edilerek sirinlik (tatlilik) orani ayarlanir ve servis yapilir.

Malzeme

3 kg koruk, 4 kg seker.

DIGER TURLER

Biyambali, isot Regeli, Bugda Hedigi, Hedik (Nohit Hedigi), Kayganah, Kurut, Mikla, Pakla Hedigt,
Firenk Suyi, Yogirth Yimirta, Nar Bekmezi, Kavurga, Se're, Kuru isot,
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Isot Receli

Urfa biberi alinir. Biberler yikandiktan sonra, sapi ve tohumlari ayiklanarak alti-yedi parcaya bo-
l[inur. Temiz bir bez Uzerine ince bir kat serilerek agik havada havalandirmaya birakilir. Beton ve
toprak zemin Gzerine serilmemelidir. Giinesin siddetine bagl olarak 1-2 giin gectikten sonra kiyma
makinesine atilip et ¢eker gibi gekilir. Cekilen biberler legen veya tepsilere konularak glinese ve-
rilir. GUnesin siddetine bagh olarak 2-7 giin giineste birakilir. Her giin birkac kez bir karistirici ile
karistirilir, alt-tst edilir, Gzerinde kuru bir tabaka olusmasina meydan verilmez. Salca kasikla st
Uste konuldugu vakit akmiyor dustyorsa yani; akicihgl kaybolmussa katilik kivamina erigsmistir. Tuz
ve zeytinyag! konularak yogrulur. lyice yogrulduktan sonra muhafaza kaplarina alinarak kaldirilir.
Kiloluk kavanozlara konulmasi uygundur. Urfa biberi ile yapilan salcaya "isot receli” denir. 100 kg
biberden yaklasik 15 kg salca elde edilir.

Malzeme

50 kg taze kirmizi isot (Urfa biberi), 1 su bardagi zeytinyagi, 1 ¢cay bardagi tuz.



K ULTUR VE. i NANGCLAR DiY AR SANLI URTFA

Nohut ve bugday aksamdan ayri ayr islatiir. Ayri kaplarda su konularak yumusayincaya kadar
pisirilir. Pistikten sonra biri 6blrine eklenerek 10 dakika kadar daha pisirilir. Pistigi zaman icinde
2 su bardag! kadar su kalacak sekilde suyu ayarlanmalidir. Pisen hedik tabaklara konulup servis

yapllir. Yiyecek olan, arzusuna bagl olarak kendi tabagina tuz ile karabiber serperek yer.

"Al siye hedik kaynana disleri gedik kaynana". Hedik denince "nohut hedigi" anlasilir. Ayrica yalniz
bakla veya bugdaydan yapilacaksa ona da "pakla hedigi” veya "bugday hedigi" denir.

Malzeme

2 su bardag! nohut, 1,5 su bardagl bugday, tuz, karabiber.
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Nar Bekmezi

Narlar tanelenir. Ezilip suyu cikarlir. Bir tencereye konulup atese alinir. Kaynatilarak katilasmasi
saglanir. Sona dogru atesi iyice kisilmahdir ki dibi tutup yanik kokusu gelmesin. Kati ayran kivami-
na gelince atesten alinir. Soguyunca saklama kaplarina alinip kaldirilir. 20 kg nardan 1 litre kadar

nar pekmezi elde edilir.

Malzeme

20 kg eksi nar.

I-TC*

o
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Kuru Isot

Kirmizi Urfa isodu alinir. Dog-
ranmadan o©nce yikanir. CUnki
dograndiktan sonra yikamada
isodun acisi gittigi gibi, kuru-
duktan sonra agizdaki lezzeti
de farkllasir. lyi bir usta, isodu
yedigi vakit, dograndiktan son-
ra yikandigini rahatlikla anlaya-
bilir. isotlar yikandiktan sonra
sapl ve tohumlar ayiklanarak
alti-yedi parcaya bolundr. Temiz
bir bez Uzerine ince bir kat se-
rilerek glnes altinda kurumaya
birakilir. Beton ve toprak zemin
Uzerine serilmemesi uygundur.
Gunesin siddetine bagl olarak
2-3 gun gegtikten sonra karart-
mak amaciyla Uzeri naylon bir 6rtuyle ortulir veya 60x100 santim ebadindaki naylon torbalara
konularak agzi baglanir. Giines altinda birakilir. Boylece hava almamasi ve terlemesi saglanir. Bir
yandan terletilerek kendi 6zsuyuna gunesin vurmasiyla karartilmasi amaclanir. Ginlerce torba-
ya koyup cikararak renginin koyulasmasi gerceklestirilir. Ancak bu torbalama islemleri esnasinda
isodun eksitimemesi, hatta kurtlanmamasi gerekmektedir. Karartacagim diye isodun kalitesini
bozmak cok yanlistir. Kaldi ki koyu renkli fakat siyah olmayan isot daha makbuldir. Cunkd zor-
lamalarla yapilan karartmada mutlaka isodun kalitesi bozulmaktadir. En iyi isot glnesin altinda
kendi kendine koyulasan isottur. isotlar iyice kuruduktan sonra, dévillerek veya biiyiik robot ya da
mikserlerde cekilerek iri elek veya ince kalbur ile elenir. Elenen isot iri olmamali fakat toz gibi veya
un gibi de olmamalidir. Kurutulan bu isot bir yil boyunca kéftenin birgok ¢esidinde kullanildigi gibi,
bazi yemeklerin icine konur veya yaninda kullanilir. Urfa'da bibere isot derler. isot denince biberin
her cesidi anlasilir; yani tazesi kurusu hepsine isot denir. Ancak bu isot, Urfa'ya has olan isottur.
Zamanimizda ulasim kolaylasti, pazarlama gelisti. Artik bir yerde yetisen ya da uretilen herhangi
bir sey danyanin her yerine rahatlikla ulastirlabiliyor. Bugin Urfa'da da Turkiye'nin bircok yerin-
den gelen biberi bulmak mimkiindir. Halbuki Urfa isodunun tadi ¢ok farkhidir. igerdigi maddeler
ve seker orani dijer biberlere benzemez. islenmesi de digerlerine gére oldukga zordur. Disaridan
gelen biberlerin kurutulmasindan elde edilen isot, cigkéftenin tadini bozmaktadir. Bu bakimdan
isot denilince Urfa isodu akla gelmelidir. Eskiden ilkel usullerle kurutulan isot, artik isot fabrikala-
rinda el degmeden, firinlama sistemiyle kurutulmaktadir. Bu iyi gelismeye ragmen, isot fabrikalari,
kalitede standardi heniiz yakalayabilmis degillerdir. Ciddi bir laboratuar ve ehil bir eksperle bu isin

Ustesinden gelinecegi giini beklemek durumundayiz...
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RAKAMLARLA URFA

Sanliurfa 18.765 km2'lik alani ile Tirkiye'nin 7. , Niifus bakimindan ise 10. biiyiik ilidir.

Sanlurfa idari yonden biri merkez olmak lizere toplam 11 ilge, 26 belediye ve 1.139 k6ydeh 7

olusmaktadir.
Sehirlesme orani %56'dir.

Sanliurfa’nin toplam niifusunun % 71'i (1.141.462) cocuk (0-14 yas) ve geng (15-29 yas)
nifustan olugmaktadir.

Sanliurfa “ekilen” tarim arazisinde 898.160 hektar ile Tirkiye'de 2. sirada yér almaktadir.

~ 0-14 cocuk yas grubunun toplam niifusa orani %42,4'tlr. Bu oran ile Sirnak'tan sonra 2. sirada

yer almaktadir.

Okul Cagi olan 3-18 yas grubunda 669.963 niifus ile Tiirkiye’de 3 bliylik ilden sonra 4. sirada
yer almaktadir.



SANLIURFANIN BAZI MERKEZLERE UZAKLIGI

ilceler ve Sehir Merkezine Uzakliklari

Sanliurfa- Akcakale
Sanll.urfa-Birecik
Sanliurfa-Bozova
Sanliurfa-Ceylanpinar
Sanlurfa-Halfeti
Sanllurfa-Harran
Sanlurfa-Hilvan
Sanliurfa-Siverek
Sanliurfa-Suruc
Sanliurfa-Viransehir
Komsu Iller ve Uzakliklari
Sanlurfa-Adiyaman
Sanliurfa-Diyarbakir
Sanliurfa-Gaziantep

Sanliurfa-Mardin

52 km
80 km

: 38 km
: 140 km
: 112 km
: 48 km
: 56 km
1 96 km
: 43 km
: 91 km

: 109 km
: 185 km
: 137 km

: 188 km

Bazi Sehirlere Gore Uzakliklari

Sanliurfa-Ankara
Sanlurfa-Istanbul
Sanlurfa-Izmir

Sanliurfa-Antalya

: 810 km
: 1.263 km
: 1.243 km
: 898 km
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ILIN YILLARA GORE NUFUS YAPISI

Yil 1l Niifusu Il Yl‘"lk Artis Hizi Tiirkiye Niifusu E
1927 207.487 13.648.270
1935 229.614 %10,66 | 16.158.018
1940 245.398 %6,87 17.820.950
1945 263.855 %7,52 18.790.174
1950 298.394 %13,09 20.947.188
1955 348.199 %16,69 24.064.763
1960 401.919 %15,42 27.754.820
1965 450.798 | %12,16 31.391.421
1970 538.131 %19,37 35.605.176
1975 597.277 %10,99 40.347.719
1980 602.736 %0,91 44.736.957
1985 795.034 %31,90 50.664.458
1990 1.001.455 %25,96 56.473.035
1997 1.311.334 | %30,90 | - 63.745.000
2000 1.443.422 ‘ °/010.07 67.803.927
2007 1.523.099 - %:5.55 , ‘70.586.256
2008 1.574.224 %3,302 71.517.100
2009 1.613.737 %2,479 | 72.561.312
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2009 Yil Sanhurfa Ilce Belediye ve Koy Niifuslan

Sanhurfa

fI/ilge merkezleri

Erkek

Kadm

Toplam

Erkek

Belde/koyler

Kadin

Toplam

Erkek

Kadin

Toplam

Merkez 245.319 237.004 482.323 108.959 107.605 216.564 354.278 344.609 698.887
Akcakale 12.560 12.330 24.890 28.573 28.630 57.203 41.133 40.960 82.093
Birecik 23.452 23.582 47.034 20.214 20.854 41.068 43.666 44.436 88.102
Bozova 5.776 5.936 11.712 22.259 23.818 46.077 28.035 29.754 57.789
" Ceylanpinar 22.243 22,383 44.626 13.800 14.323 28.123 36.043 36.706 72.749
Halfeti 4.652 4.333 8.985 15.362 16.117 31.479 20.014 20.450 40.464
Hilvan 10.488 10.367 20.855 9.471 9.757 19.228 19.959 20.124 40.083
Siverek 53.806 53.828 107.634 51.378 51.388 102.766 105.184 105.216 210.400
Surug 28.006 27.774 55.780 22.334 22.717 45.051 50.340 50.491 | - 100.831
Virangehir 44.728 45.212 89.940 34.470 ‘34.940 69.410 79.198 80.152 159.350
Harran 3.078 2,917 5.995 28.294 28.700 56.994‘ 31372 | . 31.617 62.989
Toplam 454.108 445.666 899.774 355.114 358.849 713.963 809.222 804.515 1.613.737
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EGITIM

OGRETMEN

BASINA DUSEN
OGRENCI SAYISI
OKUL TURD _
--(*) Okul dncesi = (2] 7ol
Egitimde kullanilan & x i~
1,158 derslik S =
flkogretim X & g
bunyesinde ;] W z
bulundugundan & o 5
miikerrer = 3 e}
toplanmamalidir. S.URFA | TORKIiYE
OKULONCEST | 1486 | - 44 29 1775 | 37 23 66.024
(1158)* . :
ILKOERETIM 7.573 53 34 9.803 41 24 402.963
ORTAGGRETIM | 1.686 | 42 35 | 2162 71.013
. 9.486 13.740 540.000

OKULLASMA ORANI
(%)

tim Okulu, 6 Ozel

Ana Okulu, 6 Ozel Ilkégretim Okulu, 1.363 ilko

IHTIYAGLAR
. . 2010-11
11 Milli Egitim Madarligi- 28
Subat 2011
DERSLIK OGRETMEN
1.974 547
4.279 1.615
1.374 4.909
7.627 7.071

il genelinde

gre

gimsiz

43 ba

7

Lise, 113 Orta Ogretim Kurumu olmak {izere toplam 1.531 Okul bulunmaktadir.



SAGLIK

Yatakh Saglhik Kurumlan

Ilimizde 10 Devlet Hastanesi, 1 Kadin Hastaliklari ve Dogum Hastanesi, 1 Cocuk Hastaliklar:
Hastanesi, , 1 Universite Arastirma ve Uygulama Hastanesi 2 6zel hastane, 2 ilge Entegre
Hastanesi olmak {izere; toplam 17 yatakli saglik kurumu hizmet vermektedir.

ilimizde Saglik Bakanli§i'na bagl 14 yatakl saglik kurumunun mevcut yatak sayisi 1.541/dr.

Kurulusun Adi Mevcut Yatak Sayisi

Sanliurfa Egitim Arastirma Hastanesi 529
Sanliurfa Balikligél Devlet Hastanesi 208
Kadin Hastaliklar ve Dogum Hastanesi 135
Cocuk Hast. Hastanesi 208
Akcakale Devlet Hastanesi 25
Birecik Devlet Hastanesi 114
Ceylanpinar Devlet Hastanesi 75
Harran Devlet Hastanesi 30
Hilvan Devlet Hastanesi 25
Siverek Devlet Hastanesi 68
Surug Devlet Hastanesi 40
Viransehir Devlet Hastanesi 61
Bozova ilce Entegre Hast. ' 118
Halfeti Ilce Entegre Hastanesi 5
Harran Univ.Ars.Hastanesi | 299
Ozel Osm Ortadogu Hastanesi 77
Ozel Diinya Hastanesi 19
Toplam 1.936
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Tesisin Adi 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Devlet Hastanesi 9 10 11 11 11 11 )
Dog";um‘ ve Cocuk Bakim Evi 1 0 0 0 0 0 )
Kadin Hastaliklari ve Dogum Hast. 0 1 1 1 1 1
Cocuk Hastaliklan Hastanesi 0 1 1 i 1 1
fice Entegre Hastanesi 0 0 1 1 2 7 2
Adiz ve Dis Sagligi Merkezi 0 1 1 1 1 1
Saglk Merkezi 2 2 1 1 1 1
Verem Savag Dispanseri 6 6 6 6 6 6
A.C.S/A.P.Merkezi 7 7 4 4 4 4
Halk Saéllél Lab. 1 1 1 1 1 1
Sééllk Ocag 72 76 81 84 97 | 102 -
Saglik Evi 123 123 123 122 122 39
Donatim Bolge Mid. 1 1 1 1 1 i
Hudut ve Sahiller Saglik istasyonu 1 1 1 1 1 1
Universite Ars.Hast. 1 1 1 1 1 1
Ozel Hastane 1 1 1 2 2 2
Belediye Saglik Merkezi 2 2 2 2 2 2
D.S.1.Saglik istasyonu 1 1 1 1 1 1
Emniyet Miid. Saglk Istasyonu 1 - 1 1. 1 o1 1
Harran Univ. Mediko Sosyal Mrk. 1 | 1 1 1 1 1

Saglhik Bakanhgina Bagli Personelin Unvanlarina Goére Dagilimi:

Uzman hekim sayisi 486, pratisyen hekim sayisi 440, dis hekimi say|‘5| 101, hemgsire sayisi 1339,
ebe sayisi 738 ve 1780 diger personel sayisi olmak lizere toplam 4.884 personel gérev yapmak-
tadr.
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SANAYI

Sanlurfa’da Bulunan Sanayi Sfteleri

Adll :::illiyete Girdigi Top. isyeri Sayisi | Doluluk
Evren Sanayi Sitesi 1984 1510 76%
Birecik Sanayi Sitesi 1996 202 50%
Siverek Sanayi Sitesi | 1985 100 100%
Surug Sanayi Sitesi 1984 100 75%
TOPLAM ; 1912

GAP ile birlikte ilimizde ekonomik yapisinda énemli gelismeler yasanmaktadir. Oncelikle, 1992
yilinda 1.0rganize Sanayi Bélgesi calismalan baslatilmis ve aritma tesisi disinda altyapi calismalart
2000 yil icerisinde tamamlanmistir. 291 hektar alan Uzerindeki 295 sanayi parseli, 142 mite-
sebbise tahsis edilmistir. Tanmsal alanda sulu tanma gegiimesine paralel olarak sanayi alaninda
da dnemli adimlar atiimigtir. 1.0rganize Sanayi Bolgesi'nin gok sayidaki miitesebbisin taleplerine
cevap vermemesi lzerine 2.0rganize Sanayi Bélgesi Calismalari baslatilimistir.

Sanlurfa 2. Organize Sanayi Bélgesi iginde kalan ve Miilkiyeti Hazine adina olan 9.325.407 M2'lik
Arazilerin Tapusunun 2. OSB Tiizel Kisiligine devir edilmesi igin 25.12.2008 Tarihinde Maliye Ba-
kanhgindan onay alinmis olup, 329 adet Parselin Tapusu 2009 Subat ayinda alinmigtir.

- ULASIM

Sanhurfa’daki yollarin durumu su sekildedir:
Otoyol uzunlugu; 123 km, Devlet Yolu; 569 km, i Yolu; 576 km,
Diger yollar: K&y Yollari; 7.459 km, Stabilize Yollar; 4.612 km, Asfalt Yollar; 2.847 km. -

Kaynak: Il Planlama Mudirligi
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SPOR

Tirkiyenin en biiyik stadlarindan olan 30.000 kisilik GAP Arena Stadyumunun bulundugu ilimiz-
deki spor tesislerinin dagilimi su sekildedir: S

Sehir Merkezindeki Statlar: 2(GAP Arena, 11 Nisan Stadyumu)

Merkezdeki Semt Sahasi : 2(Yenice, Haleplibahge Semt Sahasi)

Merkezdeki Kapali Spor Salonu: 2(Atatiirk, Haleplibahge Spor Salonu)

Iicelerde Bulunan Statlar: 3(Siverek Firkan Tiysiiz, Viransehir, Birecik ilce Stadl)

Tigerlerdeki Semt Sahalari: 5(Hilvan, Ceylanpinar, Akcakale, Bozova, Surug fice Semt Sahasi)

Iigelerdeki Spor Salonlari: 7(Siverek, Hilvan, Viransehir, Ceylanpinar, Akcakale, Surug, Birecik Ilce
Spor Salonu)

Kaynak: Genglik ve Spor Il Midiirligi



ETKINLIKLERLE URFA
HALIL IBRAHIM BULUSMALARI (ULUSLAR ARASI)

Uluslararasi Halil ibrahim Bulusmalan (¢ biiyilk semavi dinin peygamberlerinin atasi ibrahim
Peygamber’in dogdudu yer olan Sanlurfa’dan baslayip biitiin diinyaya ulasacak, Ulkeler arasinda
iyilik kopriileri kuracak ve biitiin insanligi onun engin zenginliginde bulusturacak bir iyilik hareketi
olarak baglatiimigtir. Uluslararasi Halil Ibrahim Bulusmalar'nin amaci; misafirperverlik, paylagim,
goniil genigligi, yardimseverlik, comertlik, bereket vb. insani hasletlerin isijinda, Hazreti Ibrahim’in
binlerce yil dncesinden giiniimiize actigi yoldan giderek, onun ayak izlerini takip etmektir. Ulusla-
rarasi Halil ibrahim Bulusmalari'nda, diinya iizerinde faaliyet gdsteren biitiin yardim kuruluslarinin
Sanlurfa’da bir araya gelerek, faaliyetlerini burada sergilemeleri, bilgi, birikim ve tecribelerini
paylagsmalari hedeflenmektedir. Bulusmalar kapsaminda diizenlenen kongre, panel vb. etkinliklerle
dayanisma, yardimlasma, sevgi, hosgdrii gibi konular lizerinde verimli degerlendirmeler ve calis-
malar yapma imkani dogmaktadir.

Tarih : 2011 yihnda 23-24-25 Eyliil tarihleri arasinda diizenlenecektir.
Diizenleyen Kurum/Kurulus : Sanhurfa Valiligi

Tletigim : Sanlurfa Valiligi

Adres : Sanliurfa Valiligi-Atatiirk Bulvar

Telefon : (0414) 21512 42

Fax : (414) 2151243

E-Posta : info@halilibrahim.org

EYYUBNEBI DUNYA SABIR GUNU

Sabrin sultani olarak bilinen Hz. Eyyub’un sabir y6éniinii 6n plana cikartarak Viransehir Ilcemize
bagli Eyyubnebi Beldesinde diizenlenen bu etkinlik yil icerisinde gesitli afet, savas trafik kazasi,
‘saglik gibi nedenlerle musibetlere ugramasina ragmen sabirli olma erdemligi gosteren yurt ici ve
yurt diginda tespit edilen kisilerin davet edilerek, onlarla sdylesi yapiimasi ve topluma drnek olma-
larinin saglanmasi amaglanmaktadir.

Program cergevesinde; yemek organizasyonlari, siir dlnletllerl, konserler Hz.Eyyub Sabir Odiilii
téreninin icrasi gergeklestirilmektedir.

Tarih : Eyliil Ayi icinde
Diizenleyen Kurum/Kurulus : Sanliurfa Valiligi, Viransehir Kaymakamlgi,
Eyyubnebi Belde Belediyesi, Eyyubnebl Sabir Dernegi.

Tletisim : Eyyubnebi Belde Belediyesi v
Adres : Eyyubnebi Belde Belediyesi/Virangehir/Sanliurfa
Telefon : 0(414) 529 10 02

Fa : 0(414) 529 10 03

E-Posta : e_nebati@hotmail.com
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PEYGAMBERLER SEHRI SANLIURFA ULUSLAR ARASI KULTUR VE
SANAT FESTIVALI

Her yil diizenli olarak icra edilen festivalimiz, kiiltlir ve sanat agirlikh olarak di]ienlenmektedir. -

Edebiyat solenleri, konserler, isot ve ¢ig kofte yarismalari, ebru ve hat yarismalan, resim ve fotog-.

raf sergileri, ulusal ve uluslar arasi halk oyunlari gsterileri, gesitli ikramlardan olusan etkinliklerle
gerceklesmektedir.

Tarih : Ekimin ikinci haftast

Dizenleyen Kurulug : Sanlurfa Belediye Bagkanlig

Iletisim - : Sanliurfa Belediye Baskanligi

Tletisim : Sanhurfa Belediyesi / Merkez/ Sanliurfa
Telefon : (0414) 313 16 34

Fax :0(414) 31241 14

E-Posta : nkaradag@sanliurfa.bel.tr

KARAKECILI ULUSLAR ARASI KULTUR SENLIKLERI

Siverek ilgesi karakegi kdyiinde yapilan bu genlige Glkemizin degisik yerlerinde yagayan karakegi
asiretine mensup kisiler ayrica yerli ve yabanc davetliler katilmaktadir. Bu genligin amac Tirk

birlik ve beraberliginin pekistirilmesidir. Senlikte asirete mensup geng kizlar yoresel kiyafetler ser-

gilemekte, katiimcilar arasinda yéreye ait gesitli oyunlar oynanmakta, Tirki cumhuriyetierinden
gelen dans gruplar gosteriler yapmaktadir.

Tarih : Mayis Ay igerisinde
Dizenleyen Kurulus : Sanhurfa Valiligi, Siverek Kaymakamigi
Tletisim : Siverek Kaymakamhgt
Adres : Siverek/Sanliurfa
Telefon : (0414) 552 10 04
- Fax : 0 (414) 552 10 00

KISAS (ASURE) SENLIKLERI

Her yil Mayis ayi icerisinde, asure kiltiriniin yasatiimasi, gelecek nesillere aktariimasi, halk ozan-
larinin halkla bulusturulmasi amaglanmaktadir. Etkinlikler cergevesinde halk konserleri, agure ikra-
mi ve gesitli etkinlikler gerceklestirilmektedir. '

Tarih : Mayis Ay igerisinde

Diizenleyen Kurulus : Sanliurfa Valiligi, Kisas Belde Belediyesi
Tletisim : Kisas Belde Belediyesi.

Adres : Kisas Belde Belediyesi/Sanliurfa
Telefon : (0414) 251 22 61

Fax :0(414) 251 2201


mailto:nkaradag@sanliurfa.bel.tr

Kelaynak ve Cevre Festivali

Kelaynak kuslarinin neslinin tiikenme noktasina gelmesinden yola gikarak, Keleynak basta olmak
Uzere nesli tiikenmekte olan hayvanlara dikkat gekmek amaglanmaktadir. Etkinliklerde koruma ve
gevre bilincinin gelistiriimesine caligilimaktadir. Bu gergevede; hayvanlar koruma ve gevre konulu
yarisma, panel ve gosteriler gergeklestiriimektedir.

Tarihi : Mayis ilk Haftasi

Diizenleyen Kurulus : Birecik Belediyesi

Tletisim : Birecik Belediyesi

Adres : Birecik Belediyesi / Sanhurfa
Telefon : (0414) 662 10 07

Fax : 0 (414) 662 13 92

E-Posta : birecikbelediyesi@hotmail.com

Sanhurfa’nin Kurtulusu

Sanhurfa’in diigman isgalinde kurtulusunun anilmasi ve buna paralel olarak 6zglrlik fikrinin
gelecek kugaklara aktarilabilmesi amaciyla her yil Ulusal diizeyde, diizenli olarak etkinlikler diizen-
lenmektedir. Yapilan etkinlikler arasinda; Urfa kurtulus savaginin canlandiriimasi, halk konserleri,
folklor gosterileri, mehteran gdsterisi, gevre illerden gelen gazilerin adirlanmasi, paneller, sergiler,
kurtulug tiyatrosu ve miizikaller, Urfa konulu resim sergileri, téren gegidi sayilabilir.

Tarihi : 11 Nisan

Diizenleyen Kurulus : Sanhurfa Valiligi — Belediye Baskanlig
Tletisim : Sanhurfa Belediyesi / Merkez/ Sanliurfa
Telefon : (0414) 313 16 34

Fax :0(414) 31241 14

E-Posta : nkaradag@sanliurfa.bel.tr
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KULTUR VE TURIZM BAKANLIGI'NA BAGLI BIRIMLER

Il Kiiltiir ve Turizm MiidirliiGii -

Adres : Atatlrk Bulvar No:49 SANLIURFA
Telefon : 0414 312 5332

Fax : 0414 312 0818

Web * www.urfakultur.gov.tr

E-Mail : info@urfakultur.gov.tr

Sanhurfa Miizesi

Adres : Camlik Cd. Bahgelievler / SANLIURFA
Telefon : 0414 313 1588

Fax : 0414 314 1642

E-Mail : muze@urfakultur.gov.tr

Sanhurfa Il Halk Kiitiiphanesi

Adres : Topgu Meydani / SANLIURFA

Telefon : 0414 3131165

Fax 10414 31290 23

E-Mail : ilkutuphanesi@urfakultur.gov.tr

Sanliurfa Giizel Sanatlar Galerisi

Adres : Divan yolu Cd. Merkez PTT Bitisigi / SANLIURFA
Telefon : 0414 2155126

Fax D

E-Mail : galeri@urfakultur.gov.tr


http://www.urfakultur.gov.tr
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mailto:muze@urfakultur.gov.tr
mailto:ilkutuphanesi@urfakultur.gov.tr
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ILCELER

Akcakale Ilge Halk Kiitiiphanesi

Adres : Park S. No:4 Akgakale / SANLIURFA

Telefon  : 0414 411 2368

Birecik Ilce Halk Kiitiiphanesi Miidiirliigii

Adres : iskele Carsisi Eski Belediye Binasi Birecik/ SANLIURFA
Telefon : 0414 652 1388

Bozova Ilce Halk Kiitiiphanesi

Adres :Halk Kittiphanesi Bozova / SANLIURFA

Telefon : 0414 711 6300

Halfeti Ilce Halk Kiitiiphanesi Miidiirligii

Adres : Halk Egitim Merkezi MidUirligi Binasi Halfeti / SANLIURFA
Telefon : 0414 751 5052

Harran Fikret Otyam Ilge Halk Kiitiiphanesi

Adres : Ozel Idare Diikkanlari Kat:2 Harran / SANLIURFA
Telefon  : 0414 4413636

Hilvan Ilce Halk Kiitiiphanesi Miidiirliigii

Adres : Inénii Cad.Kizilay Binasi Bsk.li§1 Binasi Kat:2 Hilvan / SANLIURFA
Telefon : 0414 681 2334

Kisas Halk Kiitiiphanesi

Adres : Kisas Beldesi / SANLIURFA

Telefon

Siverek Ilce Halk Kiitiiphanesi Miidiirliigii

Adres : Eski Hlikiimet Konadi Emniyet Bitisigi Siverek / SANLIURFA
Telefon : 0414 5521708

Surug Ilce Halk Kiitiiphanesi

Adres : Cumhuriyet M. Onbir Nisan C. No:6 Surug / SANLIURFA
Telefon : 0414 611 4829

Viransehir Ilce Halk Kiitiiphanesi Miidiirliigii

Adres : Pasa Konag! Golbasi-Viransehir / SANLIURFA

Telefon  : 0414 511 3259 |
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ONEMLI WEB SITELERI
www.sénliurfa.gov.tr
www.urfakultur.gov.tr

www. kulturturizm.gov.tr/sanliurfa
www.akcakale.gov.tr
www.birecik.gov.tr
www.halfeti.gov.tr
www.harran.gov.tr
www.hilvan.gov.tr
www.siverek.gov.tr
WWW,SUruc.gov.tr
www.viransehir.gov.tr
www.sanliurfa.bel.tr
www.sutso.org.tr
www.harran.edu.tr
www.gap.gov.tr

www.sured.org


http://www.sanliurfa.gov.tr
http://www.akcakale.gov.tr
http://www.birecik.gov.tr
http://www.halfeti.gov.tr
http://www.harran.gov.tr
http://www.hilvan.gov.tr
http://www.siverek.gov.tr
http://www.suruc.gov.tr
http://www.viransehir.gov.tr
http://www.sanliurfa.bel.tr
http://www.sutso.org.tr
http://www.harran.edu.tr
http://www.gap.gov.tr
http://www.sured.org

ULASIM
Iiceler ve Sehir Merkezine Uzakliklan
Sanhurfa- Akcakale : 52 km
Sanliurfa-Birecik : 80 km
Sanliurfa-Bozova : 38 km
Sanhiurfa-Ceylanpinar : 140 km
Sanlurfa-Halfeti : 112 km
Sanliurfa-Harran 1 48 km
Sanlurfa-Hilvan : 56 km
Sanliurfa-Siverek 196 km
Sanlurfa-Suruc 43 km
Sanliurfa-Viransehir 191 km

Komsu iller ve Uzakliklari

Sanliurfa-Adiyaman :109 km
Sanliurfa-Diyarbakir 1185 km
Sanliurfa-Gaziantep 1137 km
Sanliurfa-Mardin 188 km

Bazi Sehirlere Gore Uzakhklan

Sanliurfa-Ankara :810 km

- Sanlhurfa-istanbul :1.263 km
Sanhurfa-Izmir :1.243 km
Sanliurfa-Antalya :898 km

Suriye’deki Bazi Sehirlere Gore Uzakliklan

Sanliurfa-Halep :300 km
Sanliurfa-Rakka 1155 km
Sanliurfa-Haseki :230 km
Sanliurfa-Lazkiye 1446 km
Sanlurfa-Sam :655 km

Giineydeki Bazi Ticaret Merkezlerine Gére Uzakliklan
Sanhurfa-Bagdat :300 km

Sanhurfa-Urdiin :155 km
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Ara¢ Kiralama
Avis Rent A Car

Urfa Rent A Car
Yiltag Rent A Car
Sedat Ekinci Rent A Car

Ugur Rent A Car & National-Alamo Car Rental

Kangul Rent A Car
Epray rent a car
Eryavuz turizm
Euro rent a car
Gezi63 rent a car
Pay max rent a car

D2 Belgeli Seyahat Firmalar

Birsen Turizm Seyahat
Sehirlerarasi Otobiis Firmalari
Sanlurfa Astor

Tatlises Turizm

Sanliurfa Seyahat

Urfa Cesur

‘ Seyahat Acenteleri

Cem GOncl Turizm
Didar Turizm

Durer Turizm

Simal Turizm

Kaliru Turizm
Kangul Turizm
Mahmutoglu Turizm
Eyvan Turizm

Ezel Turizm

Gap Turizm

31500 53
315 56 66
316 47 46
315 58 02
316 22 23
312 09 09
314 13 02
31220 33
31356 20
3129686

3154181

31253 33

444 66 63
31316 16
444 63 63
444 44 63

3132345
215 85 86
313 69 00
31320 22
215 33 44
3120909
31228 81
313 33 34
316 88 18
314 82 82



Hawk Tour Turizm
Misurina Turizm
Mezopotamya Turizm
Reha Turizm

Aday Turizm
Bahgesehibr Turizm
Eminler Turizm

Oz Alkis Turizm
Raja Turizm

Salih Turizm
Sesume Turizm

Tur Center Turizm

31517 28
316 76 06
217 02 17
312 20 57
31523 25
314 09 29
216 22 50
3123506
215 59 04
21512 72
5111020
317 06 06
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KONAKLAMA ve YEME-ICME

Turizm Isletme Belgeli Tesisler -
El-Ruha Otel 5*

Sanlurfa Dedeman Otel 5*
Urfa Kilim Otel 3*

Asur Otel 3*

Grand Urfa Otel 3*
Yikselhan Otel(Viransehir) 3*
Urfa Emirgan Otel 1*

Manici Otel&Tarihi Konak Narli Ev (O.B.)
Mirkelam Motel (Birecik)(M2)
Hilton garden-inn

Harran Otel

Siverek Otel

Belediye Belgeli Tesisler
Akgdél Otel

Rabis Otel

Arte Otel

Gliven Otel

Bakay Otel

21544 11
316 89 89
313 90 90
313 07 57
3131311
5117924
216 30 30
216 44 60
661 05 00
318 50 00
313 28 60
553 33 35

313 39 00
216 95 95
31470 60
2151700
215 26 89

Sanliurfa Otelcilik ve TurizmMeslek lisesi. Uygulama oteli

Karaali kaphcalari apart otel
Beyzade Konak Otel

Urhay Otel

Ipek Palas Otel

Cevahir Konuk Evi

Osmanli Konuk Evi

Yildiz Saray1 Konuk Evi
Cardakl Kdsk Konuk Evi

Giilizar Konuk Evi

3139311
216 35 35
216 22 22
215 15 46

2159377

216 64 64
216 94 94
217 10 80
215 05 05

347 09 47



Harran Konuk Evi
Pinarbagi Konuk Evi
Aslan Konukevi
Dar-iil .Beyza
Yeme-igme

Cift Magara Restaurant
Giilhan Restaurant
Halil ibrahim Sofrasi
Urfa Sofrasi
Sporyum Ocakbasi
Sevgi Ciger Salonu
Hacibekir sofrasi
Osmanli Sofrasi
Dedecan Ocakbasl
Sef Salih'in Yeri
Sembol Ocakbasi
Dedeoglu Baklavalari
Sedir Pastanesi
GOkgin Pastanesi

. Hacibekir Baklavalan

Culcuoglu Baklava ve Restaurant

Ustiineller Baklavacisi

216 83 83
21539 19
2151575
215 57 57

215 97 57
3122273

216 84 44

215 88 33

316 47 47

314 03 29

314 70 70

315 04 44

315 25 25

312 33 12

315 86 86

215 37 37

312 52 27

313 18 18

312 88 88-312 42 42
312 95 95 |
215 05 30-315 07 47

307



ONEMLI TELEFONLAR
Sthhi imdat

Alo Trafik

Polis imdat
Jandarma Imdat
Alo Valilik

Acil Saglk Danisma
Valilik

Halil Ibrahim Bulugmalari Koor.Mrk.

Belediye Bagkanhgi

Harran Universitesi

Il Kaltiir ve Turizm Mudarlaga
Sanlurfa Miizesi

Sanhurfa Giizel Sanatlar Galerisi
Il Halk Kiitiiphanesi

Devlet Hastanesi

Harran Unv.Tip Fak.Ars.Hastanesi
Balikhgdl Devlet Hastanesi

Vali K.Gazezbélu Kdlt.Merk.
SURKAV Kiltir Merkezi
Sanhurfa THM Korosu

Atatiirk Baraji(DSI)

112
154
155
156
179
184

3131298 - 313 1843

215 12 42
313 16 34
318 30 00
312 53 32
31315 88
21551 26
313 11 65

3131220
314 11 70-313 79 69

351 2562
215 68 48
215 65 27
21569 90
721 21 06

Profesyonel Turist Rehberleri Dernegi (SURED) 314 88 68



FOTOGRAFLAR

IBRAHIM H. KARACA N

1,2,7,12, 13, 20, 20-a, 30, 32, 35, 43, 44, 49, 50, 60, 60-a, 60-b, 63, 66, 68-a, 69, 72-a, 74, 79,
95, 98, 99-a, 99-b, 100, 102, 103, 105, 106, 107, 108, 109, 110, 111, 113, 114, 118, 142, 143,
164, 165, 166, 168, 170, 174, 176, 178, 180-c, 181, 181-a, 181-b, 181-c, 199, 200, 205, 206,
212, 214, 229, 235, 244, 263, 264, 265, 266, 267, 267-a, 268, 269, 270, 271, 272, 273, 274, 275,
276, 277, 278, 280, 282, 284, 285, 286, 287, 289, 290, 291, 293, 296, 297, 298, 299, 300, 302,
305, 308, 309, 310, 311, 312, 313, 314, 315, 316, 317, 318, 319, 320, 321, 322, 323, 325, 326,
327, 328, 329, 331, 333, 334, 335, 336, 337, 344, 345, 346, 347, 349, 350.

MEHMET SAIT RIZVANOGLU

3,3a4,5,6,8,9, 10, 11, 14, 14-a, 14-b, 15, 15-a, 16, 17, 17-3, 18, 19, 21, 21-a, 22, 24, 26,
28, 31, 33, 36, 37, 39, 45, 51, 52, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 64, 65, 67, 70, 73, 76, 80, 81, 82, 83,
84, 85, 86, 87, 88, 90, 93, 96, 97, 99, 104, 112, 117, 124, 128, 137, 156, 157, 158, 159, 160, 161,
162, 163, 167, 169, 171, 173, 175, 177, 179, 180, 180-a, 180-b, 182-a, 189, 190, 192, 197, 209,
210, 211, 213, 215, 215-a, 216, 217, 218, 219, 220, 221, 224, 225, 226, 226-a, 227, 228, 230,
231, 232, 233, 247, 250, 250-a, 251, 252, 255, 256, 257, 259, 279, 281, 283, 306, 348.

BURHAN AKAR

8-a, 13-a, 23, 25, 29, 34, 42, 47, 53, 68, 89, 91, 92, 94, 101, 116, 120, 121, 145, 183-d, 187, 194,
201, 202, 203, 204, 207, 207-a, 208, 208,a, 222, 223, 236, 238, 240, 241, 242, 243, 249, 253,
254, 304, 324, 330, 338, 340, 341, 343.

YASIN KUGUK
61, 62, 71, 72, 75, 141, 144, 146, 147, 148, 149, 150, 151, 152, 153, 154, 186, 188, 191, 193,
261.

AHMET SORAN
288, 294, 295, 301, 303, 307, 332, 339, 342.

BAYRAM SOYKAN
27, 38, 46, 48, 155, 182.

MEHMET EMRE EREN
40, 41, 129, 234.

BULENT KAVSUT
125, 131, 132.

MAHMUT ORMANCIOGLU
196, 262.
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CELAL ULUDAG
195, 195-a.

HASAN KARABULUT
172.

ABDi DEMIRTAS
239.

Geo Magazin ( 1 Ocak 2008 tarihli sayi)
136.

SURKAV ARSIV
183, 183-a, 183-b, 183-c.

TURKIYE JOKEY KLUBU (TJK) ARSIVI
115.

SANLIURFA BELEDIYESi KULTUR MUDURLUGU ARSIV
183-e, 183, 183-g, 184, 184-a, 184-b.

IL KULTUR VE TURiZM MUDURLUGU ARSIVi
77, 78, 119, 122, 123, 126, 126-a, 127, 128-a, 130, 133, 134, 135, 138, 139, 140, 185, 188-a,
198, 237, 237-a, 237-b, 245, 246, 248, 249-a, 258, 258-a, 260, 260-a.
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SANLIURFA VALILiGI

il Kultar ve Turizm Mudirlagi
Atatiirk Bulvari No:49 Sanliurfa
Tel:O 414 312 53 32 Faks: 0414 312 08 18
Web: www.urfakultur.gov.tr
e-posta: info@ urfakultur.gov.tr
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